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Liebe Kundin, lieber Kunde,

vielen Dank fiir Ihr Vertrauen. Wir freuen uns, dass lhre Wahl auf ein
SEVERIN Qualitatsprodukt gefallen ist und gratulieren lhnen zu dieser
Entscheidung.

Die Marke SEVERIN steht seit Giber 115 Jahren fiir Bestandigkeit,
deutsche Qualitat und Entwicklungskraft. Jedes Gerat der Marke
SEVERIN wurde mit Sorgfalt gepriift und hergestellt.

In den sieben Kategorien Kaffee, Frihstiick, Kiiche, Grillen & GenieBen,
Haushalt, HairCare und Kiihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit iber
200 verschiedenen Produkten ein umfassendes Sortiment an
Elektrokleingeraten an. Wir haben fiir jeden Anlass genau das richtige
Produkt fir Sie.

Besuchen Sie uns auch im Internet unter www.severin.de oder
www.severin.com.

Viel SpaB mit lhrem neuen Gerat.
lhre

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogeridte GmbH
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Fondue

Liebe Kundin, lieber Kunde,

bitte die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerétes durchlesen und
fiir den weiteren Gebrauch aufbewahren.
Das Gerat darf nur von Personen benutzt
werden, die mit den Sicherheitsanweisungen
vertraut sind.

Anschluss

Das Fondue-Gerét nur an eine vor-

schriftsmaRig installierte Schutzkon-

taktsteckdose anschlieRen. Die Netz-

spannung muss der auf dem Typenschild

des Fondue-Geréates angegebenen Span-

nung entsprechen. Das Gerat entspricht den

Richtlinien, die fiir die CE-Kennzeichnung

verbindlich sind.

Sicherheitshinweise

+ Um Gefahrdungen zu vermeiden
und um Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, diirfen Reparaturen am
Gerét und an der Anschlussleitung
nur durch unseren Kundendienst
durchgefiihrt werden. Daher im
Reparaturfall unseren Kundendienst
telefonisch oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

* Vor der Inbetrigbnahme
das komplette Gerét inkl.
Anschlussleitung und eventueller
Zubehorteile auf Méngel und

SEVERIN

Beschédigungen tberprifen, die

die Funktionssicherheit des Gerates
beeintrachtigen konnten. Falls das
Gerét z.B. zu Boden gefallen ist oder
an der Anschlussleitung gezogen
wurde, konnen von aufien nicht
erkennbare Schaden vorliegen. In
diesen Féllen das Gerat nicht in
Betrieb nehmen.

* Vor jeder Reinigung den Netzstecker

ziehen und das Gerat abkihlen
lassen.

* Das Gerat darf aus Griinden der

elektrischen Sicherheit nicht mit
Flissigkeiten behandelt oder gar
darin eingetaucht werden.

* Den Edelstahltopf im Spiilwasser

reinigen.

* Detaillierte Hinweise zur Reinigung

bitte dem Abschnitt Reinigung und
Pflege entnehmen.

* Das Gerat ist nicht dazu bestimmt,

mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fermnwirksystem
betrieben zu werden.

* Das Gerat mit den Handgriffen

frei auf eine stabile,
temperaturbestandige,



spritzunempfindliche Unterlage

stellen, um das Verschiitten von

heillem Fett zu vermeiden.

+ Das Gerat ist dazu bestimmt,

im Haushalt und &hnlichen

Anwendungen verwendet zu werden,

wie .B.

- in Kiichen von Mitarbeitern in
Laden, Biiros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,

- in landwirtschaftlichen Betrieben,

- von Kunden in Hotels, Motels
und weiteren typischen
Wohnumgebungen,

- in Frihstiickspensionen.

* Das Gerat darf nicht von Kindern

im Alter zwischen 0 und 8 Jahren

benutzt werden.

* Das Gerat kann von Kindern ab 8

Jahren benutzt werden, wenn sie

standig beaufsichtigt werden.

* Eskann von Personen mit

reduzierten physischen,

sensorischen oder mentalen

Fahigkeiten oder Mangel an

Erfahrung und/oder Wissen benutzt

werden, wenn sie beaufsichtigt oder

bezliglich des sicheren Gebrauchs

des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

* Kinder diirfen nicht mit dem Gerat

spielen.

* Das Gerét und seine

Anschlussleitung sind von Kindern
junger als 8 Jahre fernzuhalten.

" Kinder von Verpackungsmaterial

fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

* Vorsicht! Die Heizplatte und die

Gehauseoberflachen sind bei Betrieb sehr
heif3!

" Nicht in den heillen Topf fassen.
" Schalten Sie das Fondue-Gerét nur ein,

wenn der dazugehdrige und gefiilite Topf
auf die Heizplatte gesetzt wurde. Lassen
Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt.

" Verbrauchtes Fett kann sich bei

Uberhitzung entziinden. In diesem Fall
den Netzstecker ziehen und den Topf mit
einem Deckel oder ahnlichem abdecken
und die Flammen ersticken.

Schiitten Sie niemals Wasser in heiBes
oder brennendes Fett!

" Tragen Sie niemals das heile Geréat.

Siedendes Fett kann schwere Ver-
brennungen verursachen.

" Den Fondue-Topf nur mit dem

zugehdrigen Basisgerat benutzen,
da hierbei die Heizplatte mit einem
entsprechenden Temperaturregler
ausgestattet ist.

" Stellen Sie das Fondue-Gerat

auf eine warmebestandige und
spritzunempfindliche Unterlage, da
Spritzer bei Verwendung von Fett



unvermeidlich sind.

Leicht entflammbare Gegensténde aus
der Nahe des Gerétes entfernen.

Die Anschlussleitung von heilen Teilen

fernhalten und so legen, dass das Gerat

nicht heruntergerissen werden kann.

Den Netzstecker ziehen

- nach jedem Gebrauch,

- bei Storungen wahrend des
Betriebes,

- vor jeder Reinigung.

Den Netzstecker nicht an der

Anschlussleitung aus der Steckdose

ziehen; fassen Sie den Netzstecker an.

" Wird das Gerat falsch bedient, oder

zweckentfremdet verwendet, kann keine

Haftung fir evtl. auftretende Schaden
libernommen werden.

Vor dem Gebrauch
Reinigen Sie Gerét, Topf und Zubehér wie
unter ,Reinigung und Pflege’ beschrieben.

Bedlenung
Fett, Briihe oder Kase entsprechend
Ihrem Rezept in den Topf geben. Bei
Verwendung von Fett oder Briihe muss
die Fullmenge innerhalb der Min.- und
Max.-Markierung (o) liegen. Die
maximale Flllmenge ist abhangig vom
Typ des Topfes (maximale Fiillmenge =
obere Markierung):
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Den Topf auf die Heizplatte setzen und
den Netzstecker einstecken.

Fleisch-Fondue
Den Temperaturregler auf ,5* drehen.
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Fettbriihe oder Fett ca. 20 Minuten
vorheizen, bevor das Fleisch in den Topf
gegeben wird.

Die Zubereitungszeit betragt ca. 1 %2 - 3
Minuten bei Verwendung von Fett und
ca. 3 - 4 Minuten bei Verwendung von
Fettbriihe.

Kase Fondue
Den Temperaturregler auf ,5° drehen und
den Kése unter standigem Rihren zum
Schmelzen bringen.

- Wenn der Kase geschmolzen ist, kann
der Temperaturregler zum Warmhalten
auf ca. 2 - 3" zuriickgedreht werden.

Ziehen Sie nach dem Gebrauch den
Netzstecker. Vorsicht! Der Topf und die
Heizplatte sind noch einige Zeit heil.

Hinweise zum Garen bei Verwendung

von Fett

Decken Sie den Topf beim Aufheizen nicht

mit einem Deckel ab, wenn der Gabelhalter

auf dem Topf liegt. Der Gabelhalter kénnte
sonst uberhitzen.

Verwenden Sie nur reine Pflanzenfette.

Das Fett muss hocherhitzbar sein,

geschmacksneutral, darf nicht qualmen und

nicht spritzen. Ole und tierische Fette sind
daher ungeeignet.
Verwenden Sie eine Fettfillung nur 3-4
mal. Verbrauchtes Fett erkennen Sie
daran, dass es unangenehm riecht,
schaumt, dickfliissig und dunkler ist.

+ Verbrauchtes Fett wird durch die Zugabe von
frischem Fett nicht besser, daher das Fett
rechtzeitig komplett wechseln.

Mischen Sie nicht mehrere Fettsorten
untereinander.
Keine zu groRen Fleischstiicke



verwenden.

Tiefgefrorenes Gargut vor der Benutzung
auftauen.

Das Gargut muss sorgféltig abgetrocknet
sein, damit das Fett nicht Giberschaumt.
Bis zum nachsten Garen das Fett
verschlossen und kiihl aufbewahren.

Reinigung und Pflege

* Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerat abkuhlen lassen.
Heizplatte und Anschlussleitung aus
Griinden der elektrischen Sicherheit nicht
mit Flissigkeiten behandeln oder gar
darin eintauchen.

Verbrauchtes Fett nicht in den Ausguss
gieBen. Das erkaltete Fett in den
Hausmiill geben.

Den Edelstahltopf in warmem Wasser unter

Zusatz eines handelsiiblichen Spiilmittels

oder in der Splilmaschine reinigen. Eventuell

festhaftende Kasereste langer einweichen
lassen und mit einer Topfbirste entfernen.
" Den Gabelhalter mit Spritzschutz und die
Gabeln mit heiRem Wasser unter Zusatz
von Spiilmittel reinigen.
AnschlieRend alle Teile gut abtrocknen.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr kénnen bequem im
Internet auf unserer Homepage http://www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service /
Ersatzteil-Shop” bestellt werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
X gekennzeichnet sind, missen
getrennt vom Hausmiill entsorgt
mmmm  werden. Diese Geréate enthalten
wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet
werden konnen. Eine ordnungsgeméfRe
6

Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. lhr Fachhéndler
gibt Auskunft tiber die ordnungsgemafe
Entsorgung.

Garantie

Von den nachfolgenden
Garantiebedingungen bleiben die
gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkaufer und eventuelle
Verkaufergarantien unberihrt. Wenden

Sie sich im Garantiefall daher direkt an

den Handler. Zusatzlich gewahrt SEVERIN
eine Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Mangel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern beruhen
und die Funktion wesentlich beeintrachtigen.
Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.
Von der Garantie ausgenommen sind:
Schéden, die auf Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgemalie
Behandlung oder normalen Verschleily
zuriickzufiihren sind, ebenso leicht
zerbrechliche Teile wie z. B. Glas, Kunststoff
oder Glihlampen. Die Garantie erlischt bei
Eingriff nicht von SEVERIN autorisierter
Stellen. Sollte eine Reparatur erforderlich
werden, setzen Sie sich bitte telefonisch
oder per Mail mit unserem Kundendienst in
Verbindung. Die Kontaktdaten finden Sie im
Anhang der Anleitung.
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Fondue Set

Dear Customer,

Before using the appliance, please read the
following instructions carefully and keep this
manual for future reference. The appliance
must only be used by persons familiar with
these instructions.

Connection to mains supply

The appliance should only be connected to

an earthed socket installed in accordance

with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds to the voltage
marked on the rating label of the appliance.

This product complies with all binding CE

labelling directives.

Important safety instructions

* Inorder to avoid hazards, and to
comply with safety requirements,
repairs to this electrical appliance or
its power cord must be carried out by
our customer service. If repairs are
needed, please send the appliance
to our customer service department
(see appendix).

- Before the appliance is used, the
main body including the power cord
as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for
any faults or defects. Should the
appliance, for instance, have been
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dropped onto a hard surface, or if
excessive force has been used to
pull the power cord, it must no longer
be used: even invisible damage
may have adverse effects on the
operational safety of the appliance.

+ Before cleaning the appliance,

ensure it is disconnected from the
power supply and has cooled down
completely.

+ To avoid the risk of electric shock, do

not clean the appliance with liquids
orimmerse it.

+ The stainless steel pot can be

cleaned in hot soapy water.

+ For detailed information on cleaning

the appliance, please refer to the
section Cleaning and care.

+ The appliance is not intended to be

operated by means of an exteral
timer or separate remote-control
system.

+ To prevent hot oil from spilling

out, use the handles to place the
appliance on a stable, heat-resistant
work surface (which is impervious
to splashes and stains and has
sufficient surrounding space).



+ This appliance is intended for

domestic or similar applications, such

asthe

- staff kitchens in shaps, offices and
other similar working environments,

- agricultural working environments,

- by customers in hotels, motels etc.
and similar accommodation,

- in bed-and breakfast type
environments.

+ Children under 8 must not be

permitted to operate this appliance.

+ Older children of 8 or more, however,

may operate the appliance if they are

under constant supervision.

+ The appliance may only be used

by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities, or

lacking experience and knowledge,

if they have been given supervision

or instruction concerning the use of

the appliance and fully understand

all dangers and safety precautions

involved.

+ Children must not be permitted to

play with the appliance.

+ The appliance and its power cord

must be kept well away from children

under 8 at all times.

- Caution: Keep any packaging materials

well away from children — such materials
are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

- Caution: The hotplate and the pot get very

hot during use!

- Do not insert your hand in the hot pot.
- Only switch on the appliance after the filled

pot has been placed onto the hotplate. Only
use the pot provided with the appliance. Do
not leave the fondue set unattended while it
is switched on.

- Stale fat may catch fire when overheated.

In this case, pull out the plug and extinguish
the fire by placing a lid or a metal tray onto
the pot.

Never pour water on hot or burning fat!

- Never attempt to carry the hot appliance.

Spilled hot fat may cause severe injuries
or burns.

- Only use the fondue pot with the base unit

provided as its hotplate is equipped with
an appropriate temperature control.

- During operation, the appliance must

be placed on a heat-resistant surface,
impervious to splashes and stains.

- Make sure that no inflammable materials

are adjacent to the fondue set.

- Take care that the power cord does not

touch the hot parts of the appliance and
place it such that the appliance cannot be
pulled down.

- Always remove the plug from the wall

socket

- after use,

- in case of any malfunction,

- before cleaning the appliance.

- When removing the plug from the wall

socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.



No responsibility is accepted if damage
results from improper use, or if these
instructions are not complied with.

Before first use
Clean the appliance, pot and accessories as
described in section Cleaning and care.

How to use your fondue set
Fill the pot with the required amount of fat,
broth or cheese, according to your recipe.
When using fat or broth, ensure that the
level remains between the minimum and
maximum level marks (o). The maximum
capacity depends on the type of pot used
(upper level mark = maximum capacity).

1.001 E 1.251 S

Place the pot onto the hotplate and plug
in the appliance.

Meat fondue
Turn the temperature control knob to
position 5.
Preheat the fat or broth for about 20
minutes before you put in the meat.
When using fat, the cooking time is
approx. 1 %2 to 3 minutes and approx. 3 to
4 minutes when using broth.

Cheese fondue
Turn the temperature control knob to
position 5 and put the cheese into the
pot. Stir continuously while the cheese is
melting.
Once the cheese has melted, the
temperature control knob can be turned
back to position 2 or 3 to keep the cheese
warm.
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When cooking is finished pull out the plug.
Warning! The pot and the hotplate are still
hot.

Hints on use with fat

Do not cover the pot with a lid during pre-

heating. This is to prevent the fat and the

fork holder from over-heating.

Only use pure vegetable fat. The fat must

be suitable for high temperatures, neutral in

taste and must not smoke or spill. Oil and
ammal fats are therefore not suitable.
- Only use the same fat 3 or 4 times. Stale
fat smells bad, foams and becomes
viscous.
Do not add fresh fat to stale fat. Always
change the fat completely.
Do not mix different kinds of fat.
Chop the meat. Only use small pieces of
meat.
Frozen food should the thawed before it is
cooked.

- Thoroughly dry the food stuffs to be
cooked to avoid that the fat foams over.
Keep the fat in a closed container and in
a cool place.

Cleanlng and care
Remove the plug from the wall socket and
allow the appliance to cool down before
cleaning.
For reasons of electrical safety, the
hotplate and power cord should not be
treated with liquids and should never be
immersed.
Do not pour used fat or oil in a sink.
The cold fat may be discarded with the
domestic refuse.

- The stainless steel pot can be cleaned in
hot soapy water or in the dishwasher. Any
cheese residues may be removed with a
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soft brush after the pot has been steeped
in water.

Clean the lid and the forks in warm soapy
water.

Dry all accessories thoroughly afterwards.

Disposal
Devices marked with this symbol
E must be disposed of separately
from your household waste, as
mmm they contain valuable materials
which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human health.

Your local authority or retailer can provide
information on the matter.

Guarantee

This product is guaranteed against defects
in materials and workmanship for a period
of two years from the date of purchase.
Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts
found to be defective, providing the product
is returned to one of our authorised service
centres. This guarantee is only valid if the
appliance has been used in accordance with
the instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as
glass and ceramic items, bulbs etc. This
guarantee does not affect your statutory
rights, nor any legal rights you may have

as a consumer under applicable national
legislation governing the purchase of goods.
If the product fails to operate and needs

to be returned, pack it carefully, enclosing
your name and address and the reason for
return. If within the guarantee period, please

10

also provide the guarantee card and proof
of purchase.
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Service a Fondue

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement au secteur
Ne brancher I'appareil que sur une prise
avec terre. Vérifiez que la tension du secteur
est conforme a celle indiquée sur la fiche
signalétique de I'appareil. Cet appareil est
conforme aux directives obligatoires relatives
a l'étiquetage CE.
Importantes consignes de sécurité
- Afin d'éviter tout risque de blessures,
et pour rester en conformité avec
les exigences de sécurité, les
réparations de cet appareil électrique
ou de son cordon d'alimentation
doivent étre effectuées par notre
service clientéle. Si des réparations
sont nécessaires, veuillez envoyer
[appareil a notre service aprés-vente
(voir appendice).
+ Avant d'utiliser cet appareil, le
corps principal comprenant le
cordon d'alimentation ainsi que
tout accessoire en place doivent
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étre soigneusement vérifiés afin de
détecter des dommages ou défauts
éventuels. Au cas ou 'apparel,

par exemple, serait tombé sur

une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour
tirer sur le cordon d'alimentation, il
ne doit plus étre utilisé.

- Débranchez toujours la fiche de

la prise murale et laissez refroidir
[appareil avant de le nettoyer.

* Pour éviter le risque de chocs

électriques, ne pas nettoyer I'appareil
avec du liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.

+ Le poélon inox peut étre lavé a leau

chaude additionnée de détergent.

* Pour des informations détaillées

concernant le nettoyage de I'appareil,
veuillez vous référer au paragraphe
Entretien et nettoyage.

+ L'appareil n'est pas destiné a étre

utilisé avec un programmateur
externe ou une télécommande
indépendante.

* Pour éviter que la graisse chaude

n'éclabousse, servez-vous des
poignées pour poser appareil



sur une surface stable, résistant

a la chaleur (imperméable aux
éclaboussures et aux taches et qui
dispose de suffisamment d'espace).

- Cet appareil est destiné a une

utilisation domestique ou similaire,

telle que

- dans les cuisines pour personnel,
dans des bureaux et autres locaux
commerciaux,

- dans des organisations agricoles,

- par la clientele dans les hotels,
motels et hébergements similaires,

- et dans des maisons d’hétes.

+ Les enfants de moins de 8 ans ne

sont pas autorisés a utiliser cet
appareil.

+ Cependant, les enfants agés de 8

ans et plus peuvent utiliser I'appareil
a condition d'étre surveillés en
permanence.

+ L'appareil ne peut étre utilisé par des

personnes souffrant de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales
ou manquant d'expérience ou de
connaissances, sauf si celles-Ci

ont été formées a l'utilisation de
[appareil et ont été supervisées, et

si elles en comprennent les dangers
et les précautions de sécurité a
prendre.

+ Les enfants ne sont pas autorisés a

jouer avec 'appareil.

+ L'appareil et son cordon

d'alimentation doivent étre, & tout
moment, tenus hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

- Afttention : Tenez les enfants a I'écart

des emballages, qui représentent
un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Attention : Le réchaud et le poélon

deviennent trés chauds pendant 'emploi.

- Ne pas mettre vos mains dans le poélon

chaud.

- Placez toujours le poélon rempli d’huile

sur le réchaud avant de mettre en marche
I'appareil. Utilisez uniquement le poélon
livré avec I'appareil.

- Lagraisse usée et surchauffée peut

s'enflammer. Dans ce cas, retirez la fiche
de la prise, puis posez un couvercle ou
autre objet en métal sur le poélon afin
d'étouffer les flammes.

Ne jamais verser de I’eau sur la graisse
chaude ou enflammeée !

- Afin d’éviter tout risque de brdlure, ne

jamais porter ni déplacer I'appareil chaud.

- Utilisez le poélon a fondue uniquement

avec le réchaud fourni. La plaque
chauffante de ce dernier est équipée d’'un
thermostat approprié.

- Posez 'appareil sur une surface

résistante a la chaleur et aux
éclaboussures.



Evitez la présence d'objets ou de matiéres

inflammables a proximité de 'appareil.

Ne laissez jamais le cordon d’alimentation

toucher une surface chaude et ne pas

le laisser pendre dans le passage ou il

pourrait étre accroché.

Débranchez toujours la fiche de la

prise murale

- aprés I'emploi,

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- avant de nettoyer I'appareil.

Pour débrancher le cordon de la prise

murale, ne tirez jamais sur le cable mais

servez-vous de la fiche.

Nous déclinons toute responsabilité

pour les dommages éventuels subis par

cet appareil, résultant d'une utilisation

incorrecte ou du non-respect de ce mode

d’emploi.

Avant la premiére utilisation
Nettoyez I'appareil, le poélon et les
accessoires tels indiqués au paragraphe
Entretien et nettoyage.

Utlllsatlon
Selon votre recette, mettez de I'huile,
du bouillon ou du fromage dans le
poélon. Le niveau de remplissage
doit se trouver entre les graduations
minimum et maximum (o). La capacité
maximale dépend du type de récipient
utilisé (graduation supérieure = capacité
maximale).

1.001 E 1.251 S

Placez le poélon sur le réchaud puis
branchez 'appareil.
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Fondue bourguignonne
Mettez le bouton du thermostat sur la
position 5.
Préchauffez le bouillon ou I'huile pendant
20 minutes avant d'y mettre la viande.
Pour I'huile, le temps de cuisson est de 1
Y2 & 3 minutes et de 3 & 4 minutes pour le
bouillon.

Fondue savoyarde
Mettez le bouton du thermostat sur la
position 5, puis faire fondre le fromage en
remuant continuellement.
Une fois le fromage fondu, mettez le bouton
du thermostat sur la position 2 ou 3 pour
maintenir le fromage au chaud.

Retirez la fiche de la prise de courant aprés
utilisation. Attention! Le réchaud et le
poélon sont encore trés chauds.

Conseils pratiques
Pendant le préchauffage, ne pas couvrir le
poélon afin d'éviter la surchauffe de la graisse
et du repose-fourchette.
Utilisez uniquement une huile pouvant étre
chauffée a haute température. L'huile ne doit
pas dégager de fumée ni provoquer des
éclaboussures. Par conséquent, la graisse
animale est impropre & la préparation de la
fondue
Ne pas utiliser la méme huile plus de trois
ou quatre fois. Une huile usée prend une
couleur foncée et une odeur désagréable
et devient visqueuse.
Une huile usée ne peut étre améliorée en
y ajoutant de I'huile fraiche. Renouvelez
toujours la totalité de I'huile.
Ne pas mélanger des huiles de qualités
différentes.
Coupez la viande en petits morceaux. Ne
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pas utiliser des morceaux trop gros.
Avant la cuisson, fait décongeler les
aliments congelés.

Bien sécher les aliments afin d’éviter que
I'huile ne mousse.

Gardez I'huile dans un endroit fermé et
frais.

Entretlen et nettoyage
Débranchez toujours la fiche de la prise
murale et laissez refroidir I'appareil avant
de le nettoyer.
Pour des raisons de sécurité, le réchaud et
le cordon d’alimentation ne doivent jamais
entrer en contact avec I'eau et ne doivent
en aucun cas y étre immergés.
Ne pas verser I'huile usée ou les matiéres
grasses dans l'évier. Les matiéres grasses
froides peuvent étre jetées avec les ordures
ménagéres.
Le poélon inox peut étre lavé a l'eau
chaude additionnée de détergent ou au
lave-vaisselle. Les restants de fromage
s'enlévent avec une brosse a vaisselle. Pour
les résidus difficiles, mettez-le & tremper
dans l'eau.
Le couvercle et les fourchettes se nettoient &
I'eau chaude savonneuse.
Séchez ensuite soigneusement tous les
accessoires.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
E symbole doivent étre collectés

et traités séparément de vos
mmmm  déchets ménagers, car ils
contiennent des matériaux précieux qui
peuvent étre recyclés. En vous débarrassant
correctement de ces appareils, vous

contribuez a la prévention de potentiels
effets négatifs sur la santé humaine et
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I'environnement. Votre mairie ou le magasin
aupres duquel vous avez acquis I'appareil
peuvent vous donner des informations a ce
sujet.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir

de la date d'achat, contre tous défauts de
matiére et vices de fabrication. Au cours de
cette période, toute piéce défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas |‘'usure normale de I'appareil,

les piéces cassables telles que du verre,
des ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode d‘emploi. Aucune
garantie ne sera due si I'appareil a fait I'objet
d‘'une intervention a titre de réparation ou
d'entretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie n'affecte
pas les droits légaux des consommateurs
sous les lois nationales applicables en
vigueur, ni les droits du consommateur

face au revendeur résultant du contrat

de vente/d‘achat. Si votre appareil ne
fonctionne plus normalement, veuillez
I'adresser, sous emballage solide, & une de
nos stations de service aprés-vente agréées,
muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période
de garantie, n‘oubliez pas de joindre a votre
envoi la preuve de garantie (ticket de caisse,
facture etc.) certifiée par le vendeur.



NL

Fondueset

Beste Klant,

Voordat men dit apparaat gebruikt, moet
men de volgende instructies goed doorlezen
en de handleiding bewaren voor latere
referentie. Dit apparaat moet alleen gebruikt
worden door personen bekend met de
gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Het Fondue-apparaat op een geaard

stopcontact aansluiten dat volgens

voorschrift is gemonteerd. De netspanning
moet overeenkomen met de spanning die op
het typeplaatje van de fonduepan staat. Het
apparaat voldoet aan de CE richtlijnen.

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

+ Omrisico te voorkomen, en te
voldoen aan de veiligheidseisen,
mogen reparaties aan dit elekirische
apparaat of het power snoer slechts
uitgevoerd worden door onze
Klantenservice. Wanneer reparaties
nodig zijn, stuur het dan aan de
Klantenservice van de fabrikant (zie
aanhangsel).

+ Voordat het apparaat gebruikt worat
moet het hoofddeel inclusief het
snoer evenals welk hulpstuk dan ook
dat wordt aangebracht, zorgvuldig
gecontroleerd worden op eventuele

SEVERIN

gebreken of defecten. Ingeval het
apparaat, bijvoorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen, of wanneer
men met overdadige kracht aan

het snoer getrokken heeft, mag
men het niet meer gebruiken: zelfs
een onzichtbare beschadiging kan
ongewenste effecten hebben op de
gebruiksveiligheid van het apparaat.

* Haal altijd de stekker uit het

stopcontact en laat het apparaat
geheel afkoelen voordat men het
schoonmaak!.

+ Om elektrische schokken te

voorkomen dit apparaat nooit
met vioeistoffen schoonmaken of
onderdompelen.

+ De roestvrijstalen pan kan

schoongemaakt worden met warm
water en zeep.

+ Voor uitvoerige informatie over het

schoonmaken van het apparaat,
raadpleeg de sectie Onderhoud en
schoonmaken.

- Dit apparaat is niet geschikt voor

gebruik met een externe tijdklok
of een apart afstandsbediening
systeem.
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+ Ommorsen van hete olie te
voorkomen, moet men de
handgrepen gebruiken om
het apparaat op een stabiele,
hittebestendige ondergrond te
plaatsen (welke beschermd is
tegen druppels en viekken en met
voldoende ruimte).

- Dit apparaat is bestemd voor
huishoudelijk of gelijkwaardig
gebruik, zoals
- in bedrifskeukens, in winkels,

kantoren of andere bedriffsruimtes,
- in agrarische instellingen,
- door klanten in hotels, motels enz.
en gelijkwaardige accommodaties,
- in bed and breakfast gasthuizen.

+ Kinderen onder 8 jaar oud mogen dit
apparaat niet gebruiken.

+ Kinderen ouder dan 8 jaar, echter,
mogen dit apparaat gebruiken onder
constante supervisie.

* Het apparaat mag alleen gebruikt
worden door personen met
verminderde fysische, zintuigelijke
of mentale bekwaamheden, of
gebrek van ervaring en kennis,
wanneer deze onder begeleiding

zijn of instructies ontvangen
hebben over het gebruik van dit
apparaat en volledig de gevaren en
veiligheidsvoorschriften begrijpen.

* Kinderen mogen niet met het

apparaat spelen.

+ Het apparaat en het snoer moeten

altiid goed weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg

van inpakmateriaal, daar deze een bron
van gevaar zijn bv. door verstikking.

-+ Waarschuwing: De kookplaat en de pan

worden zeer heet tijdens het fonduen!

- Niet met de handen in de hete pan

grijpen.

- Zet het fondue-apparaat alleen aan, als

de daartoe behorende, gevulde pan op de
kookplaat is gezet. Houdt altijd toezicht
op het apparaat.

- Gebruikt vet kan bij oververhitting

ontbranden. In dit geval dient u de stekker
uit het stopcontact te trekken en met

een deksel of iets vergelijkbaars de pan
afdekken zodat de vlammen doven.

Giet echter nooit water in heet of
brandend vet !

- Til het hete apparaat nooit op. Kokend vet

kan ernstige verbrandingen veroorzaken.

- De Fonduepan alleen met het

bijbehorende basisapparaat gebruiken dit
omdat de kookplaat is uitgerust met een
temperatuurregelaar.

- Plaats de fonduepan op een

hittebestendige plaats waar het spetteren
geen kwaad kan.

- Licht ontvlambare voorwerpen uit de buurt



van het apparaat houden.

Het netsnoer uit de buurt van hete

delen houden en zo neerleggen dat het

apparaat niet naar beneden getrokken

kan worden.

Verwijder altijd de stekker uit het

stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

Trek de stekker niet aan het snoer uit het

stopcontact, trek aan de stekker zelf.

Indien het apparaat verkeerd gebruikt

wordt of wanneer men deze instructies

niet volgt kan er geen aanspraak op evt.

schades gedaan worden.

Eerste ingebruikname

Maak het apparaat, pan en hulpstukken
schoon zoals beschreven in de sectie
Onderhoud en schoonmaken.

Bedlenlng

Vet, bouillon of kaas al naar gelang van
het recept in de pan doen. Bij gebruik van
vet of bouillon moet de inhoud binnen de
Min.- en Max.- markering (o) liggen. De
maximale inhoud is afhankelijk van het
type pan dat gebruikt wordt (bovenste
niveau markering = maximale inhoud).

1.001 ( 1.251 S

De pan op het kookplaatje zetten en de
stekker in het stopcontact steken.

Vleesfondue
De temperatuurregelaar op 5 zetten.
Het vet ca. 20 minuten voorverwarmen

SEVERIN

alvorens men het vlees in de pan doet.
De bereidingstijd bedraagt ca. 1 %2 - 3
minuten bij gebruik van veten ca. 3 - 4
minuten bij gebruik van bouillon.

Kaasfondue
De temperatuurregelaar op 5 draaien en
de kaas al roerend smelten.

- Als de kaas gesmolten is, kan de
temperatuurregelaar teruggedraaid
wordenop ca. 2 - 3.

Trek na het gebruik de stekker uit het
stopcontact. Let op! De pan en de kookplaat
zijn nog enige tijd heet.

Tips bij het gebruik van vet
Plaats geen deksel op de pot tijdens het
voorverwarmen. Dit is om te voorkomen dat
het vet en de vorkhouder oververhitten
Gebruik alleen zuiver plantaardige vetten.
Het vet moet geschikt zijn voor hoge
temperaturen, smaakloos zijn, niet roken en
niet spetteren. Olie en dierlijk vet is daarom
nlet geschikt.
Gebruik het vet slechts 3-4 maal.
Verbruikt vet kan men herkennen
wanneer het onaangenaam ruikt, schuimt,
dik en donker is.
Verbruikt vet wordt door toevoeging van
schoon vet niet beter, vervang daarom
tijdig al het vet.
Vermeng geen verschillende soorten vet
met elkaar.
Snijd het vlees. Gebruik alleen kleine
stukjes voor het fonduen.
Ingevroren voedsel eerst laten ontdooien
voordat men het kookt.
Het voedsel wat men kookt moet goed
droog zijn zodat het vet niet overschuimd.
Berg het vet op in een gesloten container
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op een koele plaats.

Onderhoud en schoonmaken
Voor het schoonmaken moet men eerst
de stekker uit het stopcontact trekken en
het apparaat laten afkoelen.
Kookplaat en netsnoer om
veiligheidsredenen niet met vioeistoffen
behandelen en nooit onderdompelen.
Giet geen verbruikt vet of olie in de
gootsteen. Het koude vet mag weggegooid
worden bij het huisvuil.
De roestvrijstalen pan kan schoongemaakt
worden met warm water en zeep of in de
vaatwasmachine. Eventuele vastzittende
kaasresten langer laten inweken en met
een zachte afwasborstel verwijderen.
De deksel en de vorkjes in warm water en
zeep schoonmaken.
Droog alle hulpstukken hiema goed af.

Afval weggooien

E Instrumenten gemerkt met dit

symbool moeten apart weggegooit
worden van het huishouidelijke

BN afval, daar deze waardevolle

materialen bevatten welke men kan

recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en

de menselijke gezondheid beschermen. De

plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar
informatie over geven.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan

is door het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer
breekbare onderdelen als glaskannen etc.
Deze garantieverklaring heeft geen invioed
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op uw wettelijke rechten, en ook niet op

uw legale rechten welke men heeft als een
consument onder de toepasselijke nationale
wetgeving welke de aankoop van goederen
beheerst. De garantie vervalt bij reparatie
door niet door ons bevoegde instellingen.
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Set de Fondue

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente
estas instrucciones y conserve este manual
para cualquier consulta posterior. El aparato
so6lo debe ser usado por personas que se
han familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica.

Conecte solamente a un enchufe

perfectamente instalado y con toma de

tierra. Asegurese de que el voltaje de la

red coincide con el voltaje indicado en la

etiqueta de clasificacion del aparato. Este

producto cumple las Directivas vigentes.

Instrucciones importantes de seguridad

+ Para evitar cualquier peligro, y
cumplir con las normas de sequridad,
la reparacion del aparato eléctrico o
del cable de alimentacion deben ser
realizadas por técnicos cualificados.
Si es preciso repararlo, se debe
mandar el aparato a uno de nuestros
servicios de asistencia postventa
(consulte el apéndice).

+ Antes de utilizar el aparato, es
importante examinar detenidamente
la carcasa, el cable eléctrico y
cualquier accesorio instalado para
detectar cualquier posible fallo 0
defecto. En caso de que el aparato
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haya caido sobre una superficie
dura, 0 se haya tirado en exceso
del cable de alimentacion, no se
debera utilizar de nuevo: incluso
los desperfectos no visibles pueden
tener efectos adversos sobre la
sequridad en el uso del aparato.

+ Antes de limpiar el aparato,

asequrarse de que esté
desconectado de la red eléctrica y se
haya enfriado por completo.

+ Para evitar el riesgo de una descarga

eléctrica, no limpie el aparato con
sustancias liquidas y no lo sumerja.

+ El recipiente de acero inoxidable se

puede limpiar en agua templada con
jabon.

+ Para tener informacion detallada

sobre la limpieza del aparato,
consulte la seccion Limpieza y
mantenimiento.

+ El aparato no debe ser utilizado

con un temporizador externo ni un
sistema de mando a distancia.

+ Para no derramar el aceite caliente,

utilice los mangos del aparato para
colocarlo en una superficie estable
y termorresistente (insensible a
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las salpicaduras y manchas, y con
suficiente espacio alrededor).

+ Este aparato ha sido disefiado para

el uso doméstico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- en cocinas de personal, en oficinas
y otros puntos comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de hoteles,
pensiones, etc. y alojamientos
similares,

- €N casas rurales.

+ Esta prohibido el uso de este aparato

por nifios menores de 8 afios.

+ Los nifios de 8 afios 0 mayores,

pueden utilizar el aparato bajo la
supervision constante de un adulto.

+ El aparato podra ser utilizado por

personas con reducidas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales, 0
sin experiencia ni conocimiento

del producto, solo cuando

hayan recibido la supervision o
instrucciones referentes al uso del
aparato y entiendan por completo
todo el peligro y las precauciones de
sequridad.

+ Los nifios no deben jugar con el
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aparato.

+ Elaparato y su cable eléctrico

siempre se deben mantener fuera
del alcance de nifios menores de 8
anos.

- Precaucion: Mantenga a los nifios

alejados del material de embalaje, porque
podria ser peligroso, existe el peligro de
asfixia.

- Precaucion: La placa calorifica y el

recipiente se calientan mucho al utilizarlo.

» No introduzca su mano en el recipiente

caliente.

- El aparato se debe conectar solo cuando

el recipiente esté lleno y situado sobre
la placa calorifica, utilice solamente el
recipiente que trae el aparato. No deje
la Fondue desatendida mientras esta
conectada.

- Lagrasa usada puede producir fuego al

recalentarla. En caso de que esto suceda,
desenchufe el aparato y extinga el fuego
poniendo una tapa o una bandeja metélica
sobre el recipiente.

No vierta nunca agua sobre la grasa
caliente o quemada.

- Nunca intente transportar el aparato en

caliente. La grasa caliente derramada
puede producir quemaduras o dafios
Severos.

- Utilice solo el recipiente de la fondue

con el elemento calorifico suministrado
que esta equipado con un control de la
temperatura.

- Coloque el Conjunto Fondue sobre una

superficie apropiada resistente al calor.

- AsegUrese de que no haya materiales

inflamables cerca del Conjunto Fondue.

- Cuide de que el cable de corriente no



toque ninguna de las partes calorificas
del aparato y situelo tal que el aparato no
pueda ser tirado al suelo.

Apague y desenchufe siempre el
aparato

- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Para desenchufar, no tire nunca del
cable; agarre la clavija.

El fabricante no es responsable de los
dafios provocados por el uso incorrecto,
o por el no seguimiento de estas
instrucciones.

Antes del primer uso

Limpie el aparato, el recipiente y los
accesorios del modo descrito en la seccion
Limpieza y mantenimiento.

Como utilizar el conjunto fondue.
Llene el recipiente con la cantidad
requerida de grasa, caldo o queso, segin
su receta. Cuando utilice grasa o caldo
cuide de que el nivel se encuentre entre
las marcas de nivel méaximo (o) y minimo.
La capacidad maxima depende del tipo
de recipiente utilizado (sefial de nivel
maximo = capacidad maxima).

1.001 E 1.251 S

Ponga el recipiente sobre la placa
calorifica y enchufe el aparato.

Fondue de Carne
Coloque el selector de temperatura en la
posicion 5.
Haga un precalentamiento de la grasa o
el caldo alrededor de 20 minutos antes de
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poner la carne.

Cuando utilice grasa, el tiempo de
coccion es entre 1 %2 a 3 minutos.
Cuando utilice caldo el tiempo de
cocinado debe ser entre 3 y 4 minutos.

Fondue de Queso.
Coloque el selector de temperatura en
la posicion 5 e introduzca el queso en
el recipiente. Remueva continuamente
mientras el queso se derrite.
Cuando el queso se haya derretido, el
selector de temperatura se podra colocar
en la posicion 2 o 3 para mantener el queso
caliente.

Cuando termine de cocinar debera
desenchufar el aparato de la corriente.
Advertencia ; El recipiente y la placa
calorifica permanecen adn calientes.

Sugerencias para la utilizacion con grasa.
No coloque la tapa sobre el recipiente
durante el proceso de precalentamiento. De
este modo evitara que la grasa y el mango
del tenedor se sobrecalienten.
Utilice solamente grasa vegetal pura. La grasa
debe ser apta para altas temperaturas, neutra
al gusto, que no humee o se derrame. Por
lo tanto el aceite o la grasa animal no son
aprop|ados
Utilice la misma grasa sélo 3 o 4 veces.
La grasa muy utilizada, huele mal, se
espuma y se pone viscosa.
No afiada grasa nueva a la vieja. Cambie
siempre completamente la grasa.
No mezcle diferentes calidades de grasa.
Corte la carne. Utilice sélo pequefios
trozos de carne.
Los alimentos congelados deberian
descongelarse antes de ser cocinados.
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Seque completamente los alimentos para
evitar que se produzcan espumas.
Guarde la grasa en un recipiente cerrado
y en un lugar fresco.

lepleza y mantenimiento
Desenchufe el cable eléctrico y permita
que el aparato se enfrie antes de
limpiarlo.
Por razones de seguridad con respecto
a la electricidad, la placa calorifica y
el cable de alimentacion no deberian
tratarse con liquidos y no deberian
sumergirse.
No tire la grasa o el aceite usado en el
fregadero. La grasa usada fria se puede
tirar en la basura doméstica.
El recipiente de acero inoxidable se
puede limpiar en agua templada con
jabén o en el lavavajillas. Los residuos
de queso deben eliminarse con un cepillo
suave después de que el recipiente haya
estado en agua.
Limpie la tapa y los tenedores con agua
templada jabonosa.
Después seque por completo todos los
accesorios.

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura
E este simbolo deben ser eliminados

por separado de la basura
mmmm  doméstica, porque contienen
componentes valiosos que pueden ser
reciclados. La eliminacién correcta ayuda
a proteger el medio ambiente y la salud de
las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta
donde podrén facilitarle la informacion
relevante. Los aparatos eléctricos que
ya no son utilizables se pueden entregar
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gratuitamente en el establecimiento de
venta.

Garantia

Este producto esta garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir

de la fecha de compra, contra cualquier
defecto en materiales o mano de obra.

Esta garantia sdlo es vélida si el aparato

ha sido utilizado siguiendo las instrucciones
de uso, sempre que no haya sido
modificado, reparado o manipulado por
cualquier persona no autorizada o haya
sido estropeado como consecuencia de un
uso inadecuado del mismo. Naturalmente
esta garantia no cubre las averias debidas
a uso o desgaste normales, asi como
aquellas piezas de facil rotura tales como
cristales, piezas ceramicas, etc. Esta
garantia no afecta a los derechos legales del
consumidor ante la falta de conformidad del
producto con el contrato de compraventa.
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Set da fonduta

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

Collegate I'apparecchio solo a prese

di corrente perfettamente installate

con messa a terra. Assicuratevi che la

tensione d’alimentazione corrisponda alla

tensione indicata sulla targhetta portadati

dell'apparecchio. Questo prodotto &

conforme alle direttive vincolanti per

I'etichettatura CE.

Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio, e nel
rispetto delle norme di sicurezza,
le riparazioni a questo apparecchio
glettrico 0 al cavo di alimentazione
devono essere effettuate dal nostro
servizio di assistenza tecnica. Nel
€aso siano necessarie riparazioni, vi
preghiamo di inviare 'apparecchio al
nostro centro di assistenza tecnica
(v. in appendice).

+ Prima di mettere in uso
[apparecchio, € necessario
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controllare attentamente che il

corpo principale, compreso il cavo
di alimentazione e ogni accessorio
inserito, non presentino guasti o
difetti. Se per esempio fosse caduto
battendo su una superficie dura, 0
se  stata usata una forza eccessiva
nel tirare il cavo di alimentazione,
['apparecchio non va pill usato:
danni anche invisibili ad occhio nudo
potrebbero comportare conseguenze
negative sulla sicurezza nel
funzionamento delf'apparecchio.

+ Assicuratevi che I'apparecchio sia

disinserito dalla presa di corrente e si
sia raffreddato completamente prima
di pulirlo.

* Per evitare eventuali rischi di scosse

elettriche, non pulite 'apparecchio
con liquidi e non immergetelo in
sostanze liquide acqua.

* |ltegamino in acciaio inossidabile

puo essere lavato con acqua e
detersivo peri piati.

+ Per informazioni pit dettagliate su

come pulire I'apparecchio, consultate
la sezione Manutenzione e pulizia.

+ L'apparecchio non € previsto per
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Putilizzo con un timer esterno o con
un sistema separato di comando a
distanza.

+ Per evitare schizzi di olio bollente,

usate le impugnature per sistemare
lapparecchio su una superficie di
lavoro solida, resistente al calore
(che sia anche impermeabile agli
spruzzi e resistente alle macchie

e abbia sufficiente spazio libero
tuttintorno).

* Questo apparecchio € studiato per

il solo uso domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- in cucine per il personale, negozi,
uffici e altri ambienti simili di lavoro,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi, motel e
sistemazioni simili

- da clienti di pensioni “bed-and-
breakfast’ (letto & colazione).

+ A bambini piti piccoli di 8 anni di

etd non deve essere consentito di
mettere in funzione I'apparecchio.

+ | bambini di 8 anni o pit, comunque,
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possono manovrare |'apparecchio
solo se sotto la costante supervisione
di un adulto.

+ L'apparecchio pud essere usato

anche da persone con ridotte
capacita fisiche sensoriali 0

mentali, a condizione che siano
sotto sorveglianza, che siano

state date loro istruzioni sulluso
dell'apparecchio e che comprendano
pienamente i rischi € le precauzioni
di sicurezza che 'apparecchio
comporta.

+ Ai bambini non deve essere

consentito di giocare con
[apparecchio.

+ L'apparecchio ¢ il cavo di

alimentazione devono essere tenuti
sempre fuori della portata di bambini
di eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di

imballaggio deve essere tenuto fuori della
portata dei bambini a causa del rischio
potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.

- Avvertenza: La piastra e il pentolino

diventano molto caldi durante l'uso!

- Non introducete le mani nel pentolino

caldo.

- Accendete I'apparecchio solo dopo

aver sistemato il pentolino riempito sulla
piastra. Utilizzate solo il pentolino fornito
in dotazione con I'apparecchio. Non
lasciate incustodito I'apparecchio per la
fonduta quando & in funzione.

- |l grasso gia usato pud prendere fuoco se

viene surriscaldato. Nell'eventualita che



prenda fuoco, disinserite la spina dalla
presa di corrente e spegnete le fiamme
chiudendo il pentolino con il coperchio o
con una lastra metallica.

Non gettate mai acqua sul grasso
caldo o in fiamme!

Non trasportate mai I'apparecchio
quando € caldo. Gli schizzi del grasso
caldo potrebbero provocare ferite gravi o
scottature.

Utilizzate il pentolino da fonduta solo
con I'apparecchio base fornito, perché

la piastra € dotata di un dispositivo di
controllo della temperatura.

Sistemate il set da fonduta su una
superficie termoresistente adatta.
Assicuratevi che non ci siano materiali
infiammabili vicino al set da fonduta.
Evitate che il cavo di alimentazione tocchi
gli elementi caldi dell'apparecchio e
sistemate I'apparecchio in modo che non
possa cadere accidentalmente.
Disinserite sempre la spina dalla presa
- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- prima di pulire 'apparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa

di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione ma afferrate direttamente
la spina.

Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.

Primo utilizzo

Pulite 'apparecchio, il pentolino e gli accessori
secondo quanto descritto nel paragrafo
Manutenzione e pulizia.

Come utilizzare il set da fonduta
Riempite il pentolino con la quantita
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sufficiente di grasso, brodo o formaggio

a seconda della ricetta. Quando utilizzate
il grasso o il brodo, fate attenzione a
rispettare i livelli di minimo e di massimo
(o) indicati. La capacita massima dipende
dal tipo di pentolino utilizzato (tacca di
livello superiore = capacita massima).

1.001 ( 1.251 S

Poggiate il pentolino sulla piastra e
collegate I'apparecchio alla rete elettrica.

Fonduta alla carne
Ruotate la manopola della temperatura
sulla posizione 5.
Lasciate riscaldare il grasso o il brodo
per circa 20 minuti prima di aggiungere
la carne.
Quando utilizzate il grasso il tempo di
cottura ¢ di circa 1% - 3 minuti, mentre
con il brodo & di circa 3 - 4 minuti

Fonduta al formaggio
Ruotate la manopola della temperatura
sulla posizione 5 e aggiungete il
formaggio nel pentolino. Mescolare
continuamente mentre il formaggio fonde.
Quando il formaggio & completamente
fuso, potete riportare la manopola della
temperatura sulla posizione 2 0 3 per
tenere il formaggio in caldo.

Al termine del processo di cottura, disinserite
la spina dalla presa di corrente. Attenzione!
Il pentolino e la piastra restano caldi.

Consigli pratici per la cottura con il
grasso.
Durante il preriscaldamento, non

25



coprite il pentolino con il coperchio.
Quest'accorgimento evitera che il grasso
e il piano d'appoggio delle forchettine si
surriscaldino.
Utilizzate solo grasso vegetale puro. Il
grasso deve essere adatto per le alte
temperature, non aromatizzato e non deve
causare fumo o spruzzi. Per questo motivo
non sono adatti né ['olio né il grasso animale.
Utilizzate lo stesso grasso solo per 3 0 4
volte. Il grasso gia usato tende a formare
schiuma e diventa vischioso.
Non aggiungete grasso fresco a quello
gia usato. Cambiate completamente il
grasso.
Non mescolate diversi tipi di grasso.
Spezzettate la carne. Utilizzate solo
piccoli pezzi di carne.
Gli alimenti congelati devono essere
scongelati completamente prima di poter
essere cucinati.
Fate sgocciolare completamente gli
alimenti da cucinare per evitare che |l
grasso formi della schiuma.
Conservate il grasso in un contenitore
chiuso e in un luogo fresco.

ManutenZ|one e pulizia
Disinserite la spina dalla presa di corrente
a muro e lasciate che I'apparecchio si
raffreddi prima di procedere alla pulitura.
Per ragioni di sicurezza elettrica, la
piastra e il cavo di alimentazione non
vanno immersi o trattati con sostanze
liquide.
Non versate il grasso o l'olio usato nel
lavello di cucina. Queste sostanze possono
essere smaltite insieme ai normali rifiuti
domestici.
Il tegamino in acciaio inossidabile pud
essere lavato con acqua e detersivo per i
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piatti 0 anche in lavastoviglie. Per eliminare
i residui di formaggio, lasciate il pentolino
in ammollo per un po’ di tempo e poi
strofinatelo con una spazzola morbida.
Lavate il coperchio e le forchettine con
acqua calda e detersivo per i piatti.
Asciugate accuratamente tutti gli accessori.

Smaltimento

E Gli apparecchi contrassegnati con

questo simbolo devono essere

smaltiti separatamente dai normali
mmmm rifiuti domestici perché contengono
materiali di valore che possono essere
riciclati. Lo smaltimento adeguato protegge
'ambiente e la salute umana. Le autorita

locali o il negoziante di riferimento possono
fornire ulteriori informazioni in materia.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita

di 2 anni dalla data di vendita (certificata
da scontrino fiscale) e comprende gli
eventuali difetti del materiale o di particolari
di costruzione. | danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né i
diritti acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina ‘acquisto di beni.

La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti 0 manomessi da
Centri non da noi autorizzati.
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Fondue szt

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet bar kun tilsluttes et stik, der

er beskyttet mod jordfejl og installeret i

overensstemmelse med el-regulativet. Veer

opmeerksom pa, om lysnettets spaending
svarer til speendingen angivet pa typeskiltet.

Dette produkt overholder direktiverne som

geelder for CE-meerkning.

Vigtige sikkerhedsregler
+ For at undga farer, og overholde
sikkerhedsbestemmelseme, skal
reparation af dette elektriske apparat
eller dets ledning, altid udfares af
vores kundeservice. Hvis reparation
er ngdvendig, skal apparatet sendes
til vores afdeling for kundeservice (se
tilleeg).

* Inden apparatet benyttes, bar selve
apparatet inklusiv den elektriske
ledning samt alt tilbehar ses grundigt
efter for fejl eller skader. Hvis
apparatet for eksempel har veeret
tabt pa en hard overflade eller der er
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blevet trukket i ledningen med stor
kraft, ma det ikke laengere benyttes:
Selv skader der ikke er synlige

kan have ugunstig indvirkning pa
sikkerheden ved brug af apparatet.

+ Sorg for at stikket er taget ud af

stikkontakten og at apparatet er kelet
fuldsteendigt af inden rengaring.

+ For at undgga risiko for elektrisk

stad ma apparatet ikke rengares
med nogen former for veeske eller
nedsaenkes i vaske.

+ Gryden af rustfrit stal kan rengares

med varmt saebevand.

+ Detaljeret information om rengering

af apparatet findes i afsnittet om
Rengaring og vedligehold.

+ Apparatet er ikke beregnet til brug

ved hjeelp af en ekstern timer eller et
separat fiemstyringssystem.

+ Forat undga at spilde varm olie,

bedes du bruge handtagene til at
anbringe apparatet pa en stabil
varmeresistent overflade (der kan
tale sprajt og pletter og sarg for
at der er tilstraekkelig med plads
udenom).

+ Dette apparat er beregnet il privat
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brug eller i tilsvarende omgivelser,

sasom

- | tekakkener, kontorer eller andre
mindre virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m.

0g tilsvarende foretagender,
- B&B pensionater.

+ Bam under 8 &r ma ikke betjene
dette apparat.

+ Born over 8 ar ma imidlertid godt
betjene apparatet, safremt de er
under konstant opsyn af en voksen.

+ Apparatet ma ikke benyttes af
personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring eller viden,
medmindre de har faet vejledning
0g instruktion i brugen af dette
apparat og fuldt ud forstar alle
farer og forholdsregler vedrarende
sikkerheden som brug af apparatet
medfarer.

+ Bem ma aldrig fa lov til at lege med
apparatet.

+ Apparatet og dets ledning ma alfid
holdes vaek fra bgrn som er yngre

end 8 ar.
- Advarsel: Hold barn veek fra
28

emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

- Advarsel: Varmepladen og gryden bliver

meget varme under brug.

+ Tag aldrig i den varme gryde.
- Tilslut ferst produktet, nar den fyldte

gryde er anbragt pa varmepladen. Lad
aldrig fonduegryden veere uden opsyn
mens den er tilsluttet.

- Fedtstof kan anteendes ved

overophedning. | sa fald, tag stikket ud af
kontakten og sluk ilden ved at tildeekke
gryden med et lag eller lignende.

Haeld aldrig vand pa varmt eller
braendende fedt!

- Flyt aldrig fonduegryden, nar den er varm.

Flydende, varmt fedtstof kan give sveere
forbreendinger.

- Benyt kun fonduegryden sammen med

den tilhgrende varmeplade, da denne
varmeplade er forsynet med en tilpasset
temperaturregulator.

- Anbring fondueseettet pa et

varmebestandigt underlag, der ogsa kan
tale fedtsteenk.

- Hold let anteendelige genstande borte fra

fonduegryden.

- Hold ledningen borte fra apparatets

varme dele, og placer den saledes at
fonduesaettet ikke kan traekkes pa gulvet.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten

- efter brug,
- itilfeelde af fejlfunktion,
- inden rengering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar

ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

- Vi patager os intet ansvar hvis

beskadigelse skyldes ureglementeret
brug eller hvis denne brugsanvisning ikke



er overholdt.

For ibrugtagen

Renger apparatet, gryden og tilbehgret
som anvist i afsnittet om Rengaring og
vedligehold.

Saledes benyttes fondueszttet
Fyld gryden med den ngdvendige
maengde fedtstof, fond eller ost, i henhold
til opskriften. Ved anvendelse af fedtstof
eller fond skal man serge for at min. og
max (o) markeringerne overholdes. Den
maksimale kapacitet afhaenger af hvilken
type gryde der anvendes (max. markering
= maksimal kapacitet).

1.001 E 1.251 S

* Anbring gryden pa varmepladen og saet
stikket i stikkontakten.

Fondue med kad
Drej temperaturvaelgeren hen pa positionen
5.

Feditstof eller fond skal forvarme i ca. 20
min. fgrend kedet laegges i gryden.

- Ved brug af fedtstof varer tilberedningen 1
Y, - 3 minutter og ved brug af fond ca. 3 - 4
minutter.

Fondue med ost
Drej temperaturveelgeren hen pa positionen
5 0g leg osten i gryden. Rar kontinuerligt
mens osten smelter.
Nar osten er smeltet, drejes
temperaturveelgeren tilbage til positionen 2
eller 3 for at holde osten varm og flydende.

Tag stikket ud efter brug. Advarsel! Gryden
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og varmepladen er stadig varme.

Tips ved brug af fedtstof
Leeg aldrig lag pa gryden under
opvarmningen. Dette vil forhindre fedtstoffet
og gaffelholderen i at overophede.
Anvend udelukkende vegetabilsk fedt.
Fedtstoffet skal kunne tale opvarmning til hgj
temperatur, smagen skal veere neutral, og
det ma ikke ose eller spreijte. Visse olier og
anlmalske fedtstoffer er ikke egnede.
Anvend kun det samme fedtstof
3 -4 gange. Gammelt fedtstof lugter
ubehageligt, skummer og bliver
tyktflydende.
- Tilseet ikke nyt fedtstof til det gamle fedt.
Skift altid alt fedtstoffet pa en gang.
Bland ikke forskellige slags fedt.
Skeer kadet i tern. Kedstykkerne ma ikke
veere for store.
Frossent kad skal optas far brug.
Fadevaremne skal veere fuldsteendig terre,
nér de tilberedes for at undgé at fedtstoffet
skummer over.
Opbevar fedtet kaligt i en lukket beholder.

Rengarmg og vedligehold
Tag altid stikket ud af stikkontakten og
lad apparatet kgle fuldstendigt af inden
rengering.
For at undga elektrisk stad ber
varmepladen og ledningen ikke renggres
med vand og heller aldrig nedsaenkes i
vand.
Brugt fedtstof eller olie ma aldrig heeldes i
aflebet. Det kolde fedtstof kan bortskaffes
sammen med husholdningsaffaldet.
Gryden af rustfrit stal kan rengares med
varmt sebevand eller i opvaskemaskinen.
Evt. rester fra fedt eller ost kan fiernes
med en grydesvamp efter at gryden har
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staet i bled.

Gaffelholder og gaffel renggres med
varmt vand tilsat lidt opvaskemiddel.
Tor alle tilbeharsdelene omhyggeligt af
bagefter.

Bortskaffelse

Apparater meerket med
E dette symbol ma ikke

smides ud sammen med
mmmm  husholdningsaffaldet, da de
indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter
bade miljoet og menneskers helbred. Din
kommune eller forhandleren kan give dig
yderligere information om dette.

Garantierklaering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to ar fra salgsdatoen. Garantien
geelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstaet som felge af

forkert behandling, normalt slid samt pa
skerbare dele som f.eks. glas, deekkes

ikke af garantien. Denne garanti har ingen
indvirkning pa dine lovmaessige rettigheder,
heller ikke de nationale forbrugerrettigheder
om anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke
fungerer og ma returneres, skal det pakkes
forsvarligt ind, og navn, adresse samt
arsagen til returneringen skal vedlaegges.
Hvis dette sker mens garantien stadig
deekker, ma garantibeviset og kvitteringen
o0gsa legges ved. Garantien bortfalder
ligeledes ved indgreb pé produktet af folk,
der ikke er autoriseret af os.
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Fondueset

Basta kund!

Innan du anvander apparaten bér du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bér endast
anvandas av personer som bekantat sig med
dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Anslut detta fondueset endast till ett

regelrétt installerat, jordat vagguttag.

Elnatets spanning bdr 6verensstdmma

med angivelsen pa typskylten. Apparaten

uppfyller direktiven for CE- markning.

Viktiga sakerhetsforeskrifter

- For att undvika risker och for att
uppfylla sakerhetskraven, far
reparationer av denna elekriska
apparat eller dess elsladd endast
utféras av var kundservice. Om
det kravs reparation, bor du skicka
apparaten till nagon av vara
kundtjénstavdelningar (e bilagan).

+ Kontrollera noga om apparatens
holje, elsladd samt Gvriga tillbehdr
har skadats innan du tar apparaten
i anvandning. Om apparaten t.ex.
har tappats pa en hard yta, eller
om elsladden utsatts for valdsam
kraft, far den inte léingre anvéndas.

Aven osynliga skador kan forsamra
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apparatens driftsakerhet.

- Draalltid stickproppen ur végguttaget

och se fill att apparaten ar avstangd
innan rengdring pabdrjas.

+ Undvik risken for elektrisk stot

genom att inte rengéra eller doppa
apparaten i vatskor.

+ Grytan av rostfritt stal kan rengéras i

varmt diskvatten.

- Se avsnittet Skdtsel och rengdring

for detaljerad information om hur
apparaten bor rengoras.

+ Apparaten bor inte anvandas med

hjélp av en extern timer eller separat
firrkontroll,

+ For att forhindra att het olja spills

ut bor du anvanda handtagen da

du placerar apparaten pa en stabil,
varmebestandig arbetsyta (som gj
skadas av stank eller flédckar och har
tillrackligt med fria ytor runtom).

+ Apparaten ar avsedd for hemmabruk

eller liknande anvandning, sasom

- i personalkok, kontor och andra
kommersiella milioer,

- | foretag inom jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell, motell och
liknande inkvarteringsstallen,

31



- for gaster i bed-and-breakfast hus.

+ Bam under 8 ar far ] anvanda

apparaten.

+ Aldre barn, 8 ar eller &ldre, far

daremot anvanda apparaten om de
ar under standig overvakning.

+ Denna apparat kan anvandas

av personer som har minskad

fysisk rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand, eller
som har bristféllig erfarenhet och
kunskap, forutsatt att dessa personer
ar under uppsyn eller har fatt
tilrackliga instruktioner betréffande
apparatens anvandning och vet vilka
risker och sakerhetsatgérder som
anvandningen innefattar.

+ Barn bor inte tillatas leka med

apparaten.

+ Apparaten och dess elsladd bor

hallas utom rackhall for barn under 8
ar,

- Varning: Hall barn pa avstand fran

apparatens forpackningsmaterial eftersom
fara eventuellt kan uppsta. Det finns t.ex.
risk for kvavning.

- Varning: Vérmeplattan och fonduegrytan

blir mycket heta vid anvandningen.

- Vidrdr inte den heta grytan.
- Koppla pa apparaten forst nar den
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fyllda grytan star pa varmeplattan.
Anvand endast den gryta som medfdljer

apparaten. L&dmna inte apparaten utan
uppsikt nér den &r pakopplad.

- Overhettat fett kan fatta eld. Ifall detta

skulle handa bér du dra ut stickproppen
ur eluttaget och slacka lagorna genom
att placera ett lock eller motsvarande pa
grytan.

Hall aldrig vatten pa hett eller
brinnande fett.

- Bar aldrig pa ett hett fondueset. Kokande

fett kan foranleda svara brannskador.

+ Anvand bara fonduegrytan tillsammans

med avsedd varmekalla och utrustning
eftersom den har en anpassad
temperaturkontroll.

- Placera apparaten pa ett varmebesténdigt

underlag.

- Se till att det inte finns lattantandliga

material eller foremal néra apparaten.

- Elsladden far inte vidréra heta delar.

Placera sladden sa att grytan inte kan
dras ned fran bordet.

- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget

- efter anvandning,
- ifall apparaten skulle krangla,
- innan apparaten rengors.

- Ta stickproppen ur vagguttaget genom att

dra i stickproppen, aldrig i sladden.

- Inget ansvar godtas om skada

uppkommer till foljd av felaktig
anvandning, eller om dessa instruktioner
inte foljts.

Innan forsta anvéndningen

Rengdr apparaten, grytan och tillbehdren
enligt beskrivningen i avsnittet Rengéring och
skotsel.

Anvéndning
- Hall fettet, buljongen eller osten i grytan.

Observera min.- och max-markningarna



(o) da du anvénder fett eller buljong.
Den maximala kapaciteten beror pa
vilken typ av gryta som anvénds (évre
nivamarkering = maximal kapacitet).

1.001 E 1.251 S

L&gg grytan pa varmeplattan och anslut
stickproppen till vagguttaget.

Kottfondue
Stall in vérmereglaget pa 5.
Varm upp fettet eller buljongen ca 20 min
innan du lagger i kétt.
Kottet ar fardigt att ata efter 1 %2 - 3 min
om du anvander fett och 3-4 min om du
anvander buljong.

Ostfondue
Stéll in vérmereglaget pa 5 och rér om
osten hela tiden medan den smalter.
Stall om varmereglaget pa 2 eller 3 da
osten har smultit.

Dra stickproppen ur vagguttaget
efter anvandningen. Se upp - grytan
och varmeplattan &r heta en tid efter
anvandningen.

Anvéandning av fett
Under uppvérmningen bér du inte ha locket
pa grytan. Pa sa sétt undviker du att fettet
och gaffelhallaren Gverhettas.
Anvand endast rent vaxtfett. Fettet bor vara
lampligt for hoga temperaturer, neutralt till
smaken och far inte ryka eller stanka. Oljor
och djurfett Idmpar sig darfor inte.
Anvand samma fett endast 3-4 ganger.
Forfaret fett luktar illa, bildar bubblor och
&r grumligt och morkt.
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Forfaret fett blir inte battre av att man
tillsatter farskt fett. Byt darfor ut allt fett.
Blanda inte olika typer av fett.

Anvand inte for stora kéttbitar.

Tina upp djupfrysta ingredienser fore
anvandningen.

Torka ingredienserna vél sa att inte fettet
kokar dver.

Forvara fettet kallt i ett slutet karl.

Skotsel och rengéring
Dra stickproppen ur eluttaget och lat
apparaten svalna fore rengéringen.
Av sakerhetsskal far varken varmeplattan
eller elsladden behandlas med vatskor
och i inget fall doppas i dem.
Hall inte anvént fett eller olja i vasken.
Det kalla fettet bor bortskaffas med
koksavfallet.
Grytan av rostfritt stal kan rengéras i
varmt diskvatten eller i diskmaskinen.
Avlagsna eventuell fasttorkad ost med en
mjuk borste.
Rengor locket och gafflarna i varmt
diskvatten.
Torka alla tillbehdr grundligt efterat.

Avfallshantering
Enheter markta med denna
X symbol maste kasseras separat
fran hushallsavfallet, eftersom de
mmmm  innehller vérdefulla material som
kan atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljén och ménniskors hélsa. Din

lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i arendet.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2
ars garanti raknat fran inkdpsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto
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i dverensstdammelse med de allmanna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pa dina lagstadgade réattigheter eller dina
lagenliga rattigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvands felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvénder apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerate GmbH,
Tyskland.
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Fonduesetti

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja séilyté tdmé opas tulevaa
tarvetta varten. Laitetta saavat kéyttaa

vain henkildt, jotka ovat tutustuneet néihin
ohjeisiin.

Sahkéliitanta
Fondue-laite on liitettdva maaraysten
mukaisesti asennettuun pistorasiaan.
Verkkojénnitteen tulee vastata fondue-
laitteen tyyppikilvessa ilmoitettua jannitetta.
Laite tayttaa kaikki sitovat CE-merkinnalle
asetetut vaatimukset.

Tarkeita turvallisuusohjeita

+ Vaarojen valttdmiseksi ja
turvallisuusvaatimusten
noudattamiseksi ainoastaan
valmistajan huoltopalvelu saa
korjata tamén sahkolaitteen ja
uusia litantajohdon. Jos tarvitaan
korjauksia, aheta laite huolto-
osastollemme (katso liite).

+ Ennen laitteen kayttoonottoa
tarkasta laite ja virtajohto seka kaikki
mahdolliset lisdosat perusteellisesti
vikojen tai vaurioiden varalta. Jos
laite on esimerkiksi pudonnut kovalle
pinnalle tai liitantajohdon vetdmiseen
on kaytetty liikaa voimaa, laitetta ei
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saa enaa kayttaa: nakymattomatkin
vauriot voivat aiheuttaa laitetta
kdytettaessa vaaratilanteita.

+ Varmista, etta laitteesta on katkaistu

virta ja etta se on jaahtynyt taysin
ennen puhdistamista.

+ Sahkoiskun vaaran valttamiseksi ala

puhdista laitetta nesteilla &laka upota
sitd nesteisiin.

+ Ruostumatonta terasta oleva

pata voidaan pesta kuumassa
saippuavedessa.

+ Yksityiskohtaisia tietoja laitteen

puhdistuksesta on osassa Laitteen
puhdistus ja hoito.

+ Tata laitetta ei ole tarkoitettu

kaytettavaksi erillisen ajastimen tai
kaukosdatimen kanssa.

+ Estd kuuman 6ljyn

[aikkyminen sijoittamalla laite
nostokahvojen avulla vakaalle,
kuumuudenkestavalle tyoalustalle
(joka on roiskeita ja tahroja kestava
seka jonka ymparilld on tarpeeksi
filaa).

+ Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttodn tai vastaavaan,
kuten
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- ruokalat, toimistot ja muut
kaupalliset ympéristot

- maatalousyritykset

- hotellien, motellien jne. ja
vastaavien yritysten asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat
majatalot.

+ Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa

kayttaa laitetta.

+ Vahintaan 8-vuotiaat lapset saavat

kdyttaa laitetta aikuisen jatkuvassa
valvonnassa.

* Henkild, jolla on fyysisest,

aistillisesti tai henkisesti rajoittunut
toimintakyky tai jolla on puuttuvat tai
vajavaiset tiedot laitteen toiminnasta,
saa kayttaa laitetta vain siind
tapauksessa, etta han on valvonnan
alaisena tai hanelle on annettu
tarkat ohjeet laitteen kayttdmiseen.
Lisaksi han ymmartaa taysin laitteen
kayttoon littyvat vaarat ja noudattaa
tarvittavia turvatoimia.

+ Lasten ei saa antaa leikkié laitteella.
+ Laite ja sen litntajohto taytyy

aina pitaa alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

- Varoitus: Pida lapset poissa
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pakkausmateriaalien luota potentiaalisen

vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
VUOKSi.

- Varoitus: Lampdlevy ja fondue-pata ovat

kayton aikana erittain kuumial

- Al koske kadellasi kuumaan pataan.
- Kytke fondue-laite paalle vasta sitten,

kun olet asettanut taytetyn padan
lampdlevylle. Kayta ainoastaan laitteen
mukana toimitettua pataa. Ala jat4 laitetta
paalle ilman valvontaa.

- Kaytetty rasva voi ylikuumetessaan

syttya tuleen. Veda tassé tapauksessa
pistotulppa irti. Tukahduta liekit
peittamalla pata kannella tai vastaavalla.
Ala koskaan kaada vetta kuumaan tai
palavaan rasvaan!

- Ala koskaan kanna kuumaa laitetta.

Laikkyvé kiehuva rasva voi aiheuttaa
vaikeita palovammoja tai muita vammoja.

- Kayta fondue-pataa vain sen mukana

toimitetun lampolevylla varustetun alustan
kanssa, silld siind on asianmukainen
termostaatti.

- Kayton aikana fondue-laite taytyy asettaa

kuumuutta ja rasvaroiskeita kestavalle
alustalle.

- Huolehdi siita, ettei laitteen laheisyydessa

ole herk&sti palamaan syttyvi4 aineita tai
esineita.

- Liitant4johto ei saa koskettaa kuumiin

osiin. Aseta johto niin, ettei laitetta voi
vetéa sillé alas.

- Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kayton jélkeen
- jos laitteessa on kayttohairid
- ennen laitteen puhdistamista.

- Kuniirrotat pistotulpan pistorasiasta,

413 veda liitdntéjohdosta; tartu aina
pistotulppaan.

- Valmistaja ei ole miss&an vastuussa

laitteen vaarasta tai epaasianmukaisesta



kaytosta aiheutuneista vahingoista tai
ohjeiden laiminlyénnista.

Ennen ensimmaisté kayttoa

Puhdista laite, pata ja lisatarvikkeet luvussa
Puhdistus ja hoito olevan kuvauksen
mukaisesti.

Kaytto
Kaada rasva, liemi tai juusto pataan
(riippuen reseptistd). Kun kaytat rasvaa
tai lientd, sen pinnan tason taytyy jaada
Min.- ja Max.-merkkien (o) valiin. Maksimi
tayttdomaara riippuu kaytettavésta padasta
(ylemman tason merkki = maksimi
tayttomaara).

1.001 E 1.251 S

Aseta pata lampdlevylle ja tyénna
pistotulppa pistorasiaan.

L/ha fondue
Kierré lampétilan sa&din asentoon 5.
Esilammité rasvaa tai lienta n. 20
minuuttia ennen kuin asetat pataan lihaa.
Kypsymisaika on n. 1 % - 3 minuuttia
rasvaa kaytettdessé ja 3 - 4 minuuttia
lientd kaytettdessa.

Juusto fondue
Kierré lampétilan sa&din asentoon 5 ja
|aita juusto pataan. Sulata juusto padassa
koko ajan sekoittaen.
Kun juusto on sulanut, kierra lampétilan
saadin asentoon 2 tai 3, jotta juusto pysyy
[&mpimana.

Vedd pistotulppa irti k&ytdn jélkeen. Varo!
Pata ja lampolevy ovat vield jonkin aikaa
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kuumia.

Kéyttod koskevia vinkkejé

Al& peita pataa esikuumennuksen aikana.

Nain estetdén rasvan ja haarukkatelineen

ylikuumeneminen.

Kayta vain puhdasta kasvirasvaa. Rasvan

tulee soveltua korkeisiin lampdtiloihin, olla

maultaan neutraalia, eikd se saa savuta tai
roiskua. Oljyt ja eldinrasvat eivat sen vuoksi
sovellu.
Kayta samaa rasvaa vain 3-4
kertaa. Pilaantunut rasva tuoksuu
epamiellyttavalta, kuohuu, on sakeata ja
tummaa.
Pilaantunut rasva ei tule paremmaksi
lisddmalla siihen tuoretta rasvaa. Vaihda
sen vuoksi kaikki rasva.

* Ala sekoita eri rasvalaatuja keskenaan.
Ala kéyt liian suuria lihanpaloja, vaan
pilko liha pieniksi paloiksi.

Sulata pakastetut ruoka-aineet ennen
kayttoa.

Kuivaa ruoka-aineet hyvin, jotta rasva ei
kuohu yli.

Séilyta rasvaa suljetussa astiassa
viile&ssa.

Puhdlstus ja hoito
Veda pistotulppa irti pistorasiasta ja anna
laitteen ja&htya aina ennen puhdistamista.
Sahkoturvallisuussyista lampolevya ja
litdnt&johtoa ei saa kasitella nesteilla eikd
missaan tapauksessa upottaa niihin.

- Ala kaada kaytetty rasvaa tai dljya
lavuaariin. Kylma rasva voidaan havittéa
kotitalousjatteen mukana.

Ruostumatonta terésté oleva pata voidaan
pestad kuumassa saippuavedessé tai
astianpesukoneessa. Liota mahdollisesti
kiinni tarttunut juusto ja poista se
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pehmealla harjalla.

Pese kansi ja haarukat kuumalla
saippuavedella.

Kuivaa kaikki lisétarvikkeet perusteellisesti
kayton jalkeen.

Jétehuolto

Talla symbolilla merkityt laitteet
E taytyy havittaa kotitalousjatteesta

erilldan, silla ne sisaltavat
EEEE  arvokkaita kierratyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella havittdmisella
suojellaan ympéristéa ja ihmisterveytta. Saat
aiheesta lisétietoa paikallisilta viranomaisilta
tai jalleenmyyjilta.

Takuu

Laitteelle myénnet&an 2 vuoden takuu,

joka koskee valmistus- ja ainevikoja,
ostopaivasta lukien yksil6itya ostokuittia
vastaan yleisten Suomessa kulloinkin alalla
voimassa olevien takuuehtojen mukaan.
Mikali laitetta kaytetdan vaarin, kayttdohjeen
vastaisesti tai huolimattomasti, vastuu
syntyvista esine- ja henkildvahingoista
lankeaa laitteen kayttéjalle. Taméa takuu

ei vaikuta lakimaaraisiin oikeuksiin eika
mihink&&n muihin kansallisen lainsdadénndn
s&atamiin tuotteiden ostoa koskeviin laillisiin
kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen hankkijalla
on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerate GmbH,
Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63, 01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell.fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi
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Zestaw do fondue

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia proszg doktadnie
zapoznac sie z ponizsza instrukcja,

ktdra nalezy zachowa¢ do pdzniejszego
wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wytacznie przez osoby, ktére zapoznaly sie z
niniejsza instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej

Fondue nalezy podtacza¢ wytacznie do

prawidfowo zainstalowanego gniazdka z

uziemieniem. Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie

sieciowe zgadza si¢ z napieciem podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia. Sprzet jest
zgodny z wymogami oznaczen CE.

Instrukcja bezpieczenstwa

+ Aby zachowat bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego elektrycznego
urzadzenia oraz przewodu
zasilajacego musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli urzadzenie
Wymaga naprawy, prosimy wysfac
je do naszego dziatu obstugi klienta
(zob. zatacznik).

+ Przed uzyciem urzadzenia nalezy
dokfadnie sprawdzic, czy korpus,
przewdd zasilajacy oraz inne
elementy sg sprawne i wolne od
wad. Jezeli urzadzenie np. spadio na
twarda powierzchnie albo przewod
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zasilajacy zostat narazony na zbyt
silne szarpniecie, nie nadaje sie
ono do dalszego uzytku: nawet
najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze
mie¢ ujemny wplyw na dziatanie
urzadzenia i bezpieczenstwo
uzytkownika.

* Przed przystapieniem do

czyszczenia, nalezy sprawdzic, czy
urzadzenie zupetnie ostygto i jest
wylgczone z sieci elekirycznej.

+ Aby nie dopucic do porazenia

pradem, nie czyScic urzadzenia
cieczami ani nie zanurza¢ go.

+ Garnek ze stali nierdzewnej mozna

my¢€ w gorgcej wodzie z plynem.

+ Szczegotowe informacje na temat

czyszczenia urzadzenia znajduja
sie w punkcie Czyszczenie |
konserwacja.

* Urzadzenie nie jest przystosowane

do uruchamiania go przy uzyciu
zewnetrznego zegara lub odrebnego
systemu zdalnego sterowania.

* Aby zapobiec przypadkowemu

wylaniu sie goraceqo oleju, nalezy
ustawic urzadzenie - trzymajac za
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uchwyty - na stabilnej powierzchni
odpornej na wysokie temperatury,
rozpryski i plamy; nalezy rowniez
zapewnic wystarczajacq przestrzen
wokot urzadzenia.

+ Urzadzenie przeznaczone jest

do zastosowan domowych lub

podobnych, jak np. w

- kuchniach biurowych lub innych
miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz
innych podobnych lokalach (przez
Klientow);

- pensjonatach.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia przez dzieci w wieku
ponize; 8 lat.

+ Dzieci w wieku 8 lub wigcej lat mogg

obstugiwac urzadzenie wytacznie
pod stalym nadzorem.

+ Osoby 0 ograniczonych zdolno$ciach
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fizycznych, czuciowych lub
psychicznych albo nigposiadajace
stosownego do$wiadczenia

lub wiedzy, moga korzysta¢ z
urzadzenia tylko wowczas, kiedy
znajdujq sie pod nadzorem lub

zostaly poinstruowane, jak uzywac
urzadzenia i s w pefni $wiadome

wszelkich zagrozen | wymaganych
srodkow ostroznosci.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia jako zabawki przez
dzieci.

* Nie dopuszcza¢ do urzadzenia i jego

przewodu zasilajacego dzieci ponizej
8 lat.

- Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci

miaty dostep do elementow opakowania,
poniewaz moga one spowodowac
zagrozenie, np. uduszenia.

- W trakcie pracy plyta grzejna, goma cze$é

obudowy oraz garnek nagrzewaja sie do
wysokiej temperatury.

- Nie wktada¢ rak do rozgrzanego garnka.
- Urzadzenie mozna wiaczy¢ dopiero

wowczas, kiedy na ptycie grzejnej
zostat juz ustawiony napetniony gamnek.
Pracujacego urzadzenia nie nalezy
pozostawia¢ bez nadzoru.

- Zuzyty tuszcz moze sie w czasie pracy

zapali¢. W takim wypadku nalezy wyja¢
wtyczke z sieci, a garnek nakry¢ niepalng
pokrywa aby zadusi¢ ptomienie.

W zadnym wypadku nie nalewa¢ wody
do goracego, palacego sie ttuszczu.

- Nigdy nie nalezy przenosi¢ rozgrzanego

urzadzenia, poniewaz moze doj$¢ do
wyprysku lub rozlania sig goracego
tluszczu.

- Garnek fondue mozna tylko uzywac z

podstawa z zestawu, poniewaz plyta
grzejna wyposazona jest w odpowiednio
regulowany termostat.



Zestaw fondue nalezy ustawia¢ wytacznie

na stabilnej, termoodpornej powierzchni,

niewrazliwej na ewentualne odpryski

ttuszczu. Pryskanie tluszczu podczas

pracy fondue jest niestety nieuniknione.

Nie ustawia¢ w poblizu fondue

tatwopalnych, topliwych przedmiotow,

poniewaz moga si¢ zapali¢ lub ulec

zniszczeniu.

Zwrdci¢ uwage, aby przewod zasilajacy

nie dotykat goracych elementéw

urzadzenia i utozy¢ go w taki sposéb, aby

zapobiec przypadkowemu pociggnieciu i

przesunieciu urzadzenia.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazda

elektrycznego:

- po zakonczeniu pracy;

- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;

- i przed przystapieniem do
czyszczenia.

Wyjmujac wtyczke z gniazdka nie szarpa¢

za przewdd.

Za szkody wynikte z nieprawidtowego

uzywania sprzetu lub uzytkowania

niezgodnego z instrukcjg obstugi

odpowiedzialno$¢ ponosi wytgcznie

uzytkownik.

Przed pierwszym uzyciem

Wyczysci¢ urzadzenie, garnek i akcesoria
zgodnie z instrukcjami w punkcie
Czyszczenie i konserwacja.

Uzytkowame
Przygotowac wedle przepisu ttuszcz, sos
lub ser i wla¢/wtozy¢ do garnka. Uzywajac
tiuszczu badz bulionu zwréci¢ uwage, aby
poziom napetnienia miescit si¢ pomigdzy
oznaczeniami minimum i maksimum (o).
Maksymalna pojemnos¢ zalezy od rodzaju
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uzytego garnka (géme oznaczenie =
maksymalna objeto$¢).

1.001 ( 1.251 S

Napetniony garnek ustawi¢ na ptycie
grzejnej i podtaczy¢ urzadzenie do
zasilania.

Fondue migsne
Regulator temperatury ustawi¢ na pozycji

: T+usty s0s lub sam ttuszcz rozgrzewac
okoto 20 minut, nastepnie wiozy¢ do
garnka migso.

Czas pieczenia w ttuszczu to okoto 1 %2 -
3 min, a w sosie 3 - 4 min.

Fondue serowe
Ustawic regulator temperatury w pozycji
5 i podgrzewa¢ ser (w iloci ponizej
poziomu max) ciagle mieszajac.
Kiedy ser catkowicie sig roztopi, regulator
temperatury ustawi¢ w pozycji 2-3, aby
tylko utrzymaé ciepfo.

Ostrzezenie: Po wylaczeniu urzadzenia
garnek i ptyta grzejna sg nadal przez jaki$
czas gorace.

Wskazowki

Nie przykrywa¢ garnka pokrywka podczas
rozgrzewania. Pozwoli to unikngé
nadmiernego rozgrzania ttuszczu i uchwytu
na widelce.

Stosowany tluszcz musi by¢ czysty i nalezy
uzywacé tluszczu roslinnego. Ttuszcz musi
sie nadawac do rozgrzewania do wysokich
temperatur, mie¢ dobry naturalny smak i nie
pryska¢ podczas podgrzewania. Nie nalezy
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stosowac olejow lub tluszczu pochodzenia
zwmrzecego
Ttuszcz mozna uzy¢ tylko 3-4 razy,
poniewaz pdzniej staje sig nieapetyczny
i brazowy, ptywajg w nim drobiny
produktéw i pojawia si¢ piana.
Nie nalezy mieszac starego tluszczu ze
Swiezym. Zaleca sie wymienianie catego
tluszczu.
Nie mieszac rdznych rodzajow ttuszczu.
Nie nalezy wkiada¢ zbyt duzych
kawatkéw miesa do smazenia.
Produkty przeznaczone do smazenia
musza by¢ rozmrozone.
Zaleca sig, aby produkty przeznaczone
do smazenia byly z zewnatrz osuszone —
tluszcz wowczas mniej pryska i nie pieni
sie.
Thuszcez przechowywa¢ w zamknigtym
pojemniku w loddwce.

Czyszczeme i konserwacja
Przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajacego z gniazdka i odczeka¢ az
wszystkie elementy ostygna.
Ze wzgledow bezpieczenstwa (fondue
jest urzadzeniem elektrycznym) nie
moczy¢ urzadzenia w wodzie ani nie my¢
go pod biezacg woda.
Nie wylewac oleju ani tuszczu do
zlewozmywaka. Zimny ttuszcz mozna
wyrzuci¢ do domowych odpadéw.
Garnek ze stali nierdzewnej mozna my¢ w
goracej wodzie z ptynem lub w zmywarce.
Ewentualne resztki sera mozna usuwac
delikatng szczoteczka po uprzednim
namoczeniu garnka.
Pokrywke i widelce my¢ w cieptej wodzie
z plynem.
Po umyciu wszystkie akcesoria doktadnie
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osuszy¢.

Utylizacja

E Urzadzenia oznaczone powyzszym

symbolem nalezy usuwaé¢ osobno,

a nie wraz ze zwyktymi odpadkami
mmmm 7 gospodarstwa domowego.
Urzadzenia takie zawierajg bowiem cenne
materiaty, jakie mozna poddac recyklingowi.
Odpowiednia utylizacja takich urzadzen
przyczynia sie do ochrony $rodowiska i
zdrowia ludzkiego. Szczegdtowych informacii

na ten temat udzielajg lokalne wiadze lub
sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.

Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady
materiatu i wykonania przez okres dwdch
lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pdzniej odestany przez sklep do
serwisu centralnego w Opolu, prowadzonego
przez firme Serv- Serwis Sp.z 0.0. Aby
gwarancja zachowata wazno$¢, urzadzenie
musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcjq i
nie moze by¢ modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposob naruszane przez
nieupowazniong do tego osobe, ani tez
uszkodzone w wyniku nieprawidtowego
uzycia.

Gwarancja nie obejmuje naturalnego
zuzycia, ani elementow tatwo ttukacych sie,
jak szkto, elementy z tworzyw sztucznych,
zarowki itd. Niniejsza gwarancja nie
ogranicza ustawowych praw konsumenta
ani innych praw, jakie konsument posiada
zgodnie z obowigzujacymi przepisami, ktore
dotycza zakupu przedmiotéw uzytkowych.



Jezeli urzadzenie przestanie dziata¢
prawidfowo i musi zosta¢ odestane, nalezy
je dokfadnie zapakowac i dotaczy¢ imig,
nazwisko i adres nadawcy oraz przyczyne
odestania. Jesli urzadzenie jest nadal na
gwarancji, prosze takze dotaczy¢ paragon
zakupu, lub fakture zakupowa,
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Zuokeun GOvTU

Ayatrnroi meAdreg,

MpIv XpNOILOTIOINGETE Tr) GUOKEUN,
diaBaaTe TPOaEKTIKA TIG akdAouBeg odnyieg
XPAONG Kal QUAGETE TO TIAPOV EYXEIPIDIO

yia peMovTIkA xpAon. H cuokeun TpéTel
Va XPNOIHOTIOIETAl HOVO OTTO ATOWA TTOU
yvwpidouv KaAA TIG 0dnyieg.

Z0vdeon pe TNV Tapoxn NAEKTPIKOU

pedparog

H ouokeun auth| TTpéel va ouvOEeTal HOVO

ue yelwpévn Tpida, eykareatnpévn oUpgwva

e TIG 10%Uouaeg diatddels. BeBaiwbeite

OTI 1) TAOM TOU NAEKTPIKOU PEUMATOG TIOU

xpnoiyotoleite ouppadidel Pe auth Tou

avaypdgetal oTn auokeur]. To TPoidv auto

GUHHOPQUVETAI PE OAEG TIG 10X UOUCES

0dnyieg g EE ayetikd pe Tv avaypagr

OTOIXEIWV.

Inpavrikoi Kavoveg agpaAeiag

+ [0 va amogeyeTe KIvdUvoug, kai va
0 Uupopcpd)vsms HE TIC CﬂTGITf]UEIg
00QAAEING, O EMOKEVES OE QUTA TV
NAEKTOIKT) GUGKEUR 1} OTO NAEKTPIKO
KoAwdI6 g Tpémel var diecayovTal
amd v e¢ummpémnon meAaiy
Hag, Z€ TEPITITLION TTOU amaiTeiTal
emokeur, mapakohoUye, ateilre
GUOKEUN 0T0 KEVTPO EQUTMPEMONG
Tehawv yag (Seite apdptnua).

* [lpIv Xpno1oTIOIRTETE TN GUOKEUN,
Ba mpémel va eAyGere mpoaeTIKA

TV KUpIa povada, 1o nAEKTpIKO
kohwdio, kaBug Kai kaBe e¢dpTmua
vl Tux6v BAGReG f eAarTawyara, Av n
OUOKeUn, Yo apadenyua, Exl Téoel
a¢ akAnpi emodveia 1 éxel aoknlei
uTepPOAIK) dUvan yia 1o TpaBnyHa
Tou nAekTpIkoU KaAwdiou dev Ba
TipéMel va XpnaipoToingei gava.
QKON kI av ) (i Bev gaiveral 6t
umopei va mpokahéael mpopAquara
0TV aoQaAy Aeimoupyia g
OUOKEUNG.

+ [pv kaBapiaete ™ guakeun,

BeBaiBeite ot eivan
amoauvdedepévn aTd 1o NAEKTOIKO
PEUpa Ka OTI £YEN KPUWOE! EVTEAUC,

+ [0 va amogUyeTe Tov Kivduvo

TipOkAnang nAektpomAngiag, unv
kaBapidete ™ guakeun pe uypd Kal
unv m Bubiete o€ uypd.

- To akeUog amé avogeidwro araah

umopei va kaBapioTei e (eaTd
QTIOUVOVEO.

« Ta avahurikég TAnpogopieg yia Tov

kaBapiopé ™ ouokeurc, avarpédre
omv Tapdypago «KaBapiouds kar
opovridan.

* H auokeun dev mpoopileTal



yia Aeimoupyiar e EGuTeQIKG

XPOVOdIaKATTTN 1 EEXWPINTO

TAEXEIPICOLEVO aUaTNHO.

+ [ v amoguyn g Ekyuang Tou

{eaToU Aadiov, xpnaiuormoinate

TI¢ AaBég yiarva TomroBemaete

OUOKEUN €mAvw O€ pia aTalepr,

BepuoavBexTikh empdvela epyaciog

(n omoia dev aMowveTar amo

mroiNiopara kar Aekédeg kan OiabgTel

(PKETO X WP YUpw amd T GUOKEUN).

*H guokeur| aur mpoopileral yia

OIKICKT XPAOT 1 TOPGOIES XPATEIC,

OTIWC yIa TTOPAdEIVC:

- 0 KOUCIVEC ETQIPEILIV, YPOQEiat KOl
(Ma epyaaiakd mepiBaMovta,

- ¢ yewpyIkd mepiBaovta
epyaai,

- amo meAdmeg o¢ Gevodoyeia,
Travdoyeia KTA. kal TapdpoIEg
EYKTOOTAOEIC,

- ¢ Geviveg Trou aepRipouy TpwIv.

* Tloudic kémw Twv 8 eTwv dev mpémel

VOl EMITPETIETQ VOl YPNTILOTIOI00V

QuTA T GUOKEUN.

- QoTooo, maidId peyauTepa omo 8

EMITPETIETAI VO XPNTIHOTIOIOUV TN

guakeur av Bpiakovrar umd auveyn

SEVERIN

emipAeyn.

* H ouokeur pmopei va

xpnatorroinBei amo dropa e
HEIWUEVES QUOTIKEC, QioBnTpieg M
diavonTIkES IKaVOTTES 1} YWpic Treipa
KOl YVQOEIC HOVO Qv ETTnpoUvTal

f Toug Exouv doBei 0dnyieg oxeTIKA
€ T XprAon TS GUKEURS Kal
Karavoouv TAMpws 0Aoug Toug
ELTIAEKOEVOUC KivOUVOUC Kal
TIPOQUAGCEIC yia TV aopaeia.

« Tamaidid dev mpémel va emmpémeral

VO TTaiCouv e n GUGKEUN.

+ KparfjaTe mavra T GUOKEUR kai T0

NAEKTPIKO KaAWI0 TG pakpId amo
TIdIA KATW Twv 8 ETQ.

- MNpoooxn! Ta maidia mpémel va

TIOPAPEVOUV HaKPIA aTtd Ta UAIKG
OouUoKeUaaiag emeIdr eival duvnTIKWG
€mIKivduva, T.X. Kivduvog ao@ugiag.

- MNpoaooxn! Kara  Aeimoupyia, n

Bepuaivopevn TAGKa Kal To okelog
Bepuaivovtal TTOAU!

+ Mnv TomoBeteite T0 XépI 0O péCa GTO

(eaT6 okelog.

- Na evepyoTToigiTe TN CUTKEUT POVO

€POOOV EXETE TOTTOBETATEI TO YEUATO
okelog emavw o Beppaivopevn TAdka.
Na xpnaipotoigite pévo To aKeUog Tou
guvodEUEl TN GUOKEUR. Mnv a@rvete

Tr GUOKEUR GOVTU QVETTITAPNTN, EVW
AeIToupyei.

- To maki6 Aitrog prmopei va avagAeyei

otav uTrepBeppavOE. LTy TEPITITWON
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avagAegng, ByaATe ypriyopa To @Ig Tou
NAekTPIKOU KaAwdiou amd TNV TIPICal
kai 6BAOTE TN QuTIA TOTTOBETWVTAG éva
KOTTAKI A METAAAIKG BiOKO £TTAVW OTO
okelog.
Mn pixvere oTé vep6 g€ KaUTO 1y
(pAeyopevo Airog!
Mnv ETTIXEIPAOETE TIOTE VO PETAPEPETE
N ouokeur| 600 eival (o). To kautd
NiTrog pmopei va xubei kai va TTpokaAéael
oofBapod TpaupaTioud 1 éykaupa.
Na xpnoipotoleite 10 aKel0og GovVTU
M6vO e T BACN TTOU TO GUVODEUE!
emeIdn n eoTia B¢puavani Tou eival
€Qodlaopévn pe Tov KaTGAAnAo pubuiaTh
Bepuokpaaiag.
Karé 1 Aeimoupyia, n guokeun Ba mpémel
va Bpioketal ToToBeTNUEVN O€ EMMIQAVEIQ
TIou avTéxel aTn BeppdTTa Kai Bev Ba
KOTOOTPAQEi aTrd TITOIAIEG KAl AeKEDEG.
BeBaiwBeite 611 dev uTrapyouv elPAekTa
QVTIKEIPEVA KOVTA TN OUCKEUT QOVTU.
lMpocéxete WOTe 10 NAekTPIKG KAAWDIO va
pnv EpXETal O ETTAQN PE TA (EOTA PéPN
NG OUOKeUNG Kal TOTTOBETEITE TO KOAWBIO
€101 WOTE VA NV UTTAPXEI KivOuvog
TITWONG TNG GUTKEUNG.
Na Byadere wavra 10 @IG TOU
nAekTpikoU KaAwdiou amd TV Tpila
- PETa TN XPAOM,

o€ mepimTWaon dugAeiroupyiag,
- TIPIV TOV KaBOPIGHO TNG TUOKEUNG.
Orav Byadete 10 QI TOU NAEKTPIKOU
kaAwdiou amd v Tpila, unv Tpapare
ToTé 10 NAEKTPIKG KaAWBI0. Na TTidveTe
TIAVTA T0 i8I0 TO PIG.

- DAev pépoupe kapia eublvn yia JnuiEg
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Trou TTpoKaAolvTal Adyw AavBaaopévng
xpAone fi emeidn dev Exouv pnBei ol
TTapoUaEG 0dnyieg.

Mpiv amé TRV TPWTN XPHRon

KaBapiaTe T ouokeun, 1o okeUog Kal Ta
ageoouap OTTwWG TTEPIYPAPETAI OTNV EVOTNTA
«KabBapiouds kar gpovridan.

Xpnon NG GUGKEUNG YOVTU

['epioTe 10 OkeUOG PE TNV ATTAITOUNEVN
ToadTTa AiTroug, {wpou 1y TupioU,
avaloya pe T ouvtayi oag. Otav
XPNOIWOTIOIETE AITTOG A {WHO TTPOTEXETE
WaTe 1 aTa6Un va BpiokeTal evidg

Twv VOEICEWV EAAXITTNG KaI PéyIoTNG
(o) o1éBuNG. H péyiotn xwpnTikaTTa
e¢aptamal amd 1o €idog Tou okeloOUG TTOU
xpnolgotoieital (Gvw €voeitn oTabung =
péyiaTn XwenTIKOTNTA).
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- TomoBeTAOTE TO OKEUOG OTN
Bepuaivopevn AGKa Kar BAATE To QIG TOU
nAekTpIKOU kaAwdiou aTnv TIpial.

d)ovru e Kpéag
©¢aTe To koupTTi PUBPIONG BeppoKpaaiag
oTn 6éon 5.

- MpoBeppdverte 10 AiTrog i To {wpo yia 20
TIEPITIOU AETITE, TIPIV PIEETE TO Kpéag aTO
OKEUOG.

'Otav xpnoiyotoigite AiTmog, 0 xpovog
TIpoeToIpaaiag eival epitou 1 %2 éwg 3
AETITA Kal 6TAV XPNCIPOTIOIEITE JWO Eival
TEPITTOU 3 €wg 4 AeTTTd.

d>ovru e upi
©¢aTe 10 KOUTT PUBPIONG BepoKpaTiag
oTn 8¢on 5 kai BAATE T0 TUPI PETT OTO
OkeU0G. AVOKOTEUETE TUVEXWG WG GTOU
va Niwael To Tupi.
MaAig Aioae To Tupi, yupicoTe T0 KoupTTi



pubuiong Beppokpaaiag atn 6éon 21 3
yia va diampAaoETe To Tupi (EaTO.

Metdi tn xpnon, BYGATE TO QIG TOU NAEKTPIKOU
kaAwdiou amé my Tipica. Mpoeidotroinon!
To okelog kal n Beppaivépevn TAdka
Trapapévouv (eaTd.

ZupBouhég yia xpnon e Airog
Mnv KOAUTITETE TO OKEUOG WE TO KATTAKI KATA
TN S1dpkela TG TpoBEpuavang. Autd yiveral
yia va pnv utiepBepuaveei 1o Aitrog kai n
uTrod0x1 TTPOUVIOU.
Na xpnoipotroleite povo ayvo QUTIKO AiTTog.
To Airog Trpémrel va eivar kataAAnAo yia
uwnAég Beppokpaaieg, va eival oudETepo
01N yelon Kai va pn dnpioupyei kamvoug
mroiliopa. Emopévwg, To AadI kai 1o {wikd
)\mog dev Bewpouvtal katdAAnAa.
Na xpnoipotoleite To idio AiTrog pévo 3 f
4 popég. To makid AiTmog pupiler doxnpa,
agpilel kal yiverar TaxUpPEUCTO.
Mnv TpocBétete @péako Aitog o€ TTaAi6
AiTrog. Na aAAaZete ravTa dAo 1o AiTrog.
Mnv avapiyvUeTe S1aQOPETIKOUG TUTIOUG
AiTroug.
KoBete 10 Kpéag ae koppdria. Na
XPNOIMOTIOIEITE UOVO HIKPA KopudTia
kpéarog.
Mpéel va EemaywveTe Ta Katewuypéva
UNIKG TTpIV amé Tn xpron.
YTEYVWVETE KOAA TO TPOQIMA TIOU BEAETE
Va JayEIPEYETE WATE VOl PNV aPpider T
AiTrog.
Na guAdooete 10 AiTrog O€ KAEIoTO doxeio
Kal o€ dpoaePd PEPOG.

KaBapiopog kai ppovrida
ByaTe 10 @Ig TOU NAeKTPIKOU KaAwdiou
amé v pida kal agraTe TN GUOKEU va
KPUWOEI TIPIV TNV KaBapioETe.

SEVERIN

TNa Adyoug nAekTpohoyikng aopdaAeiag,
n Bepuaivopevn TAGKa Kall TO NAEKTPIKO
KaAwBI0 dev TTPETTEN va EPXOVTAIl OF
€mmaQn pe uypd kai dev TPETTEN va TO
Bubicete o€ uypa.

Mn XUVETE TO XPNOIUOTIOINUEVO AiTTOG

1 Aad1 aTo vepoxUtn. Mmopeite va
QTTOPPIWETE TO KPUO AITTOG OTA OIKIOKA
amoppippara.

- To okevog amd avogeidwto atadAi
propei va TTAuBEi pe (eaTd aamouvovepd
fj aTo MAuvTApIO TIdTWV. MTopEiTe va
kaBapioeTe TUXOV UTIOAEipaTa TUPIOU pE
pia gahakn BoUptaa agol aYATETE TO
OKEUOG O VEPD WATE VO HOAAKWOOUV.
Mropeite va kabapioeTe 10 KATTAKI
Kkai 1a mpoldvia pe (EaTO VEPO Kal
QTTOPPUTTAVTIKO.

Karémiv oteyvioTe KaAa 6Aa Ta
ageooudp.

Améppiyn

O1 ouokeuég pe autd 10 oUPBoAO
E TIPETTEI Va aTToppPIQBoUV
EexwpIoTa aTmd Ta OIKIAKA
N amopAnTa, £TEIDA TTEPIEXOUV
TIOAUTIHO UAIKG TTOU pTTopoUV va
avakukAwBouv. H owaTh 6160eon
TpoaTaTeVEl TO TEPIBAAAOV kal TV
avBpwivn uyeia. Oa Ppeite TAnpoopieg
Y10 TO CUYKEKPIPEVO BEpa aTTd TNV TOTTIKA
oag apuddia apyr fi épmropo AavikAg.

Eyyonon

To 1poidv auté eival eyyunuévo yia pia
TEPiodo U0 ETWV ATTO TNV NUéPa TNG
ayopdg yia eAaTTipaTa aTa UAIKG Kal
NV Karaokeur) Tou. H eyyonan 1ox0er av
Kal VO av N GUCKEUR XPNO1MOTIOIN6E
UMWV PE TIG 08NYiEg XPAROEWS

kai epdaov Bev Exel TpoTroToINBEi
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€MOKEVAOTE] oo [N £10IKEUMEVA dTopa
1} dev €xel KATAOTPAYE EGAITIOG KOKAG
xpnong. H mapouoa eyyunan Gev emmnpeddel
T0 vopoBeTHéva dikalwpaTa aag, o0Te
0TT0I081TTOTE VOUIMO BIKAIWMA EXETE WG
KaTavaAwTi¢ oUpgwva he TV 10x0ouca
€0vikr vopoBeaia rou diEmel v ayopd
ayadwv.

H eyyUnon aur dev KOAUTITEI QUOIKEG
@Bopég ouTe Ta EUBpauaTa PEPN TG
OUOKEUNG.
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Habop ans npurotoBnexus doHa0

YBaxaeMmbIil nokynartens!

Mepen ncnonb3osaHiem 31oro npubopa
npouuTalTe, noxanyicra, BHUMaTensHo
AaHHOe PYKOBOACTBO M iepXuTe

€ro nog pyKow, TaK Kak OHO MOXeT
noHapobuTses Bam B byayLiem. 3ToT
npuBop MoryT UCNONbL30BaTb TOMBKO NNLA,
03HaKOMVBLUMECS C AAHHBIM PYKOBOACTBOM.

BxnioyeHue B ceTb

Bkntovaitte npubop TONbKO B 3a3eMMEHHYH0

PO3€eTKY, YCTaHOBIEHHYIO B COOTBETCTBUK

C AeCcTBYOLMMY HOpMaMu. HanpskeHre

B CETU [JOITKHO COOTBETCTBOBATH

HanpAXeHuto, ykasaHHOMY Ha 3aBO£I,CKOl7I

Tabnuuke. [laHHOE n3genue COOTBETCTBYET

TpeﬁOBaHMHM ONPEeKTUB, 06s3aTenbHbIX

Ona nonyyeHnd npasa Ha UCNoNb3oBaHne

mapkuposku CE.

MpaBuna 6e3onacHocTy

+ Yr00bl M3DEXaTL HECYACTHBIX
cnyyae i obecneunTs cobnioaeHme
npaBIN TeXHYKM BE30nacHoCTH,
PEMOHT JaHHOr0 3nekTponpudopa
WIW €10 LUHYPa MUTaHS JOMKEH
NPOV3BOANTLCA HALLEM CRyXBOoi
CepBICHoro obenyxmeanus. Ecnu
HeobX0auM PEMOHT, OTNpaBbTe,
noxanyicta, npubop B Halw oTAen
CEPBICHOO 0BCNyXMBAHNS (CM.
MPUNOXEHME).

+ [epeq vcnonb3oBaHuem

SEVERIN

anexTponpubop HyKHO TLLATENbHO
NPOBEPUTb Ha Hannuve
NOBPEXAEHMIA UK LE(EKTOB Kak

Ha 0CHOBHOM YCTPOICTBE, BKMI0Yast
W LUHYp NUTaHWS, TaK v Ha NioBoM
[0NONHUTENBHOM, ECAIM OHO
YCTaHOBNEHO. ECI Bbl POHSMM
npubop Ha TBEPAYH MOBEPXHOCTb
VNI Npunaranit YpeamepHoe yeunie
[N BBITATMBAHMS LUHYPA MUTaHUS,
atoT npubop He cregyert Gonblue
YCnONb30BaTb: axe HeBUaAVMOe
NOBPEXKEHIE MOXET OTPULATENBHO
CKasaTbCs Ha AKCMNyaTaLMOHHON
fesonacHocTv npubopa.

+ Tlepef Tem Kak MpUCTYMUTb K YCTKE

npubopa, OTKMIUWTE €r0 OT CETH U
[iaiTe €My MONHOCTBHO OCTHITb.

* Bo n3bexatve nopaxenus

AMEKTPUYECKVM TOKOM HE MOiATe
ANEKTPONPUEOP KUAKOCTSMY U He
orpyXaiTe €ro B XWBKOCTH.

+ Yaluy 13 HepxagetoLLed cTanu

MOXHO MbITb B FOPAYEI MblIbHON
BOZE.

+ Y106bl nony4uTh Gonee nogpodHyio

MHEOpMALMIO N0 vCTKe Mpnbopa,
obpatutech, noxanyvicta, K pasgeny
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«Yucmrka u yxo0».

+ Qkennyatauws npubopa ¢

1CMIONb30BAHNEM BHELLHEN
TaviMepa unu 0TAENbHOro

YCTPOMCTBA AUCTAHLIMOHHOTO
YNpaBEHIS He JONyCKAeTCA.

+ BosbmwTe npubop 3a pyuky 1

MOCTaBbTe €0 Ha yCTOMYMBYI0
TEnnocToiKyto pabouyto
NOBEPXHOCTb (KOTOpast He BOUTCA Hu
BpbI3r Hit NTEH 1 BOKYT KOTOPOA
MMeeTCS focTaTouHo cBoboaHoro
NPOCTPAHCTBA), YTOBbI He JOMYCTUTL
Pa3bpbIariBaHIs rOpS4Ero Macna.

+ 30T anexTponpubop npeaHasHayeH

50

AN UCIONb30BAHMS B JOMALLHUX
Wi NoEOBHbIX YCRoBMSX, KaK,
Hanpumep;

- B KyXHSIX 4715 NepcoHana,
PACNONOKEHHbIX B MaraaiHax,
0chucax 1 B apyroit nopobHoi
paboyei cpege;

- B CEMbCKOXO3AVICTBEHHOI pabioyelt
cpege;

- NIOCTOSMbLiAMY B OTENSIX, MOTENsX
W B APYrMX NOZOBHbIX MECTax
MPOXVIBAHUS;

- BOCTEBbIX JOMaX C

MPeICTABMEHIEM HO4mera U
3aBTpaKa.

*He nossonsitte 1cnonb3osaTb aToT

npubop aetaM mnaaLe 8 ner.

+ OnHaKo CTapluvM JeTsiM B BO3pacTe

8 1eT M Gonee MOXHO paspeLLaTh
MCnONb30BATb 3TOT NPUGOP, ecrm
OHY HAXOAATCA MOZ NOCTOSHHbIM
MPUCMOTPOM.

+ 70T anexTponpvoop MoxeT

MCnoNb30BaTbCS MMLAMM C
OrpaHIUYEHHbIMIA DU3MHECKUMA,
CEHCOPHBIMM MW YMCTBEHHbIMM
CMOCOBHOCTAMM, a TaKKe fuLami,
He 0BnagaloLLMMy JOCTATOYHbIM
OMbITOM 11 YMeHVeM, TONbKO Nof
MPUCMOTPOM MM NOCAE TOr0,

Kak OHI Hay4aTcs NONb30BaTLCA
[1aHHbIM NpUBOPOM, NOMHOCTbH
0CO3HaI0T BCE OMACHOCTH, KOTOPbIE
MOTYT BO3HUKHYTb NPU €10
MCTIONb30BAHIM 1 O3HAKOMATCS
COOTBETCTBYHLLMM MpaBIATIaMI
TEXHIKIA DE30MACHOCTH.

* He paspeLuaiite feTaM urpath ¢

npubopom.

*Hukorga He gonyckaite k npubopy u

K €70 LLUHYpY MUTaHWs! feTeit Mnaalue



8 ner.

Mpeaynpexpenue! [epxute
yNnakoBOYHbIE MaTepuansl B
HeJOCTYNHOM Ans AeTew MecTe, Tak kak
OHM MPEACTaBMST ONACHOCTb YAYLUbS.
Mpeaynpexpaenue! HarpesaTenbHblit
3MEMEHT 1 YaLla POHAILLHMLbI BO
BPEMS 1CMOMb30BaHNS 04eHb CUMbHO
HarpeBatoTCs!!

He onyckaitTe pyky B ropsidyio yatly.
BknioyaiTe hoHAMLWLHNLY TOMbKO Nocne
TOrO, Kak NOCTaBUTE HaMOMHEHHYI0

yaluy Ha HarpeBaTesbHbIN SMEMEHT.
Mcnonb3ayiiTe TONbKO YalLly 13 koMnnekTa
npubopa. He ocTaBnsitTe BKITKOYEHHYO
choHatoLLHMLY 6e3 npucmoTpa.

Crapblii X1p Npu Neperpese MoxeT
BOCMNamMeHuTbCs. B aTom cnyyae cpasy
€ BblHbTE LUTEMNCENbHYIO BUIKY U3
PO3ETKM 1 NOracuTe OroHb, HaKPbIB Yallly
KPBILLKOI Ui MeTanmmnyecknM nogHOCOM.
Hukoraa He neiiTe Boay Ha ropsymin
UIKN ropsLwmiA xup!

Hukorza He nbiTaitTeck nepeHocUTL
ropsuni npubop. MponuTbIn Xup MoxeT
MPUYMHUTB Cepbe3Hble TPaBMbl UMK
OXOru.

Vicnonbayiite yally 4ns OHAH TONMbKO
C HarpeBaTernbHbIM 3IEMEHTOM 13
KOMMNeKTa NOCTaBKM, Tak kak OH CHabxeH
COOTBETCTBYIOLLIM PErYNSTOPOM
Temneparypbl.

Bo Bpems pabotbl npubop AomkeH
CTOSTb Ha TEMNMOCTOMKON NOBEPXHOCTH,
YCTON4MBOI K BpbI3ram u NaTHaMm.
Y6eauTech, YTO PSAOM C POHAOWHMLEN
HeT BOCTINaMEHSIOLLMXCS MaTepuarnos.
Cnepyte 3a TeM, YTOObI LHYP NUTaHNS
He Kacarcs HarpeBatoLNXcs yacTen
npuopa 1 pa3mecTuTe ero Tak, 4Tobbl OH
He BbI3Ban onpokuabIBaHus npubopa.

SEVERIN

Bceraa BbIHUMaNTe WTENCENbHYHO
BUIKY U3 PO3ETKM:

- nocne UCNosb30BaHus;

- npu nGon Henonagke;

- nepep YuCTKOW npudopa.
Hwikorga He TsHUMTe 3a LWHYpP NUTaHWS,
4TOObI BbIHYTH BUMKY 13 HACTEHHON
po3eTky, BepuTeCh TONBKO 3a BUNKY.
/3roToBUTENb HEe HECET OTBETCTBEHHOCTH
33 NOBPEXAEHMS, NPOU3oLLEaLLIME
BCMESCTBUE HENPaBUIbHOTO
MCMOMb30BaHNs U HecobmioaeHNs
MONOXeHW AaHHOTO PYKOBOACTBA.

Mepepn nepBbIM MCNONB30BaHEM
Oumcture Kopryc npubopa, Yaluy 1
MPUHAANEXHOCTY, Kak yka3aHo B pa3aene
«Yucmka u yxo0».

V|CI'IOJ1b3OBaHVIe
HanonHuTe yaLuy HyHbIM KONMYECTBOM
macna, bynsoHa unm cbipa B
COOTBETCTBM C BaLLUM peLenToM.
[Mpu 1cnonb3osaHum Xupa unu
6ynboHa, cnepute 3a Tem, 4TobbI €ro
YPOBEHb HAXOAUMNCS MEXAY MeTKaMu1
MVHUMATBHOTO M MaKCUMAbHOTO (O)
ypoBHei. MakcimanbHast BMECTUMOCTb
3aBYCHT OT TUMa UCTIOL3YEeMOIt YaLLK
(BEpXHsi MeTKa ypOBHS NoKa3bIBaeT
MaKCMarbHYK BMECTUMOCTb).

1.001 Z 1.251 S

YcTaHoBuTe Yally Ha HarpesaTesbHbIN
OMIEMEHT U BKNOYMTE LUTENCENbHY0 BUNKY
B PO3ETKY.

MsicHoe ¢hoHOK
YcTaHoBUTe perynsitop Temneparypbl B
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nonoxenve 5.

Meper fobaeneHnem msica nogorpente
Macno unm BynboH B TEYEHWEe NPUMEPHO
20 MUHyT.

[pw NPUroTOBNEHUM B Macne Bpems
FOTOBHOCTM Msica cocTaBnset ot 1 %2 40 3
MUHYT 1 3 - 4 MUHYTbI IPY MPUFOTOBEHUM
B GynboHe.

(DOHOio C CbipomM

YcTaHoBuTe perynsTop Temnepatypbl B
nonoxeHxue 5 1 NONoXuTe Chip B Yallly.
[MocTosIHHO NomeLLKBaliTe Cbip BO BPEMS
nnasnexus.

lMocne pacnnasnexus coipa perynstop
TemnepaTypbl MOXHO BEPHYTL B
nonoxetue 2 unu 3, 4tobbl He AaTb Chipy
OCTbITb.

3aKOHUMB rOTOBKY, BbIHbTE BUITKY U3
po3eTku. ByabTe ocTopoxHbI! Yalwa
11 HarpeBaTenbHbIii ANEMEHT BCe eLué
OCTatoTCS ropSHMMM.

MonesHble COBETbI NO MPUTOTOBNEHMIO
B Macne

He HakpbiBaiiTe YaLly KpbILUKOi BO BpeMs
noporpesa npopykTos. ATo Tpebyetcs Ans
TOro, YT0ObI HE 4ONYCTUTL Neperpesa Macna
11 BUMOYHOTO AepXaTens.

Wcnonbayitte ToMbko pacTUTenbHOe Macro.
Macno AomKHO 6bITb NPUroAHLIM AN
TOTOBKW MY BbICOKOW TeMepaType, MeTb
HeATpanbHbIt BKYC, He [JOMKHO AbIMUTL
1nu pasbpbisrnBatses. He ncnonb3ayiite
KVBOTHbIE Macna v Xupbl.
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VicnonbayiiTe 0AHO W TO e Macno 3 unu
4 pasa. Ctapoe Macro nroxo naxHer,
NEHUTCS U CTAHOBUTCS BASKMM.

He nobaBnsiiTe cBexee Macno B cTapoe.
3ameHsnTe Macno Bceraa nofHoCTbH.

He cmeLumBaiiTe pasnuyHble copta
macna.

Mamenbyaitte Msico. Mcnonbayiite TONbKO
MareHbKue Kycki Msica.

OrtTaliTe 3aMOpOXeHHbIE NPOAYKTbI
nepes roTOBKOM.

TwaTenbHO NPOCyLLNTE NPOAYKTHI
nepef roToBKOW, YTObI HE OMYCTUTb
BCMEeHWBaHWS Macna.

[ins nocnepytoLLero MCnonb3oBaHnst
XpaHUTe Macno B 3aKpbITON NOCyAe B
npoxnagHoOM MecTe.

HMcTKa nyxon
- [Nepen Kaxaoit YCTKON BbIHUMANTE
BUIKY W3 PO3ETKM 1 [JaBaiiTe npubopy
OCTblITb.
[ins obecneyeHnst anektpobesonacHocTy
He UCoNb3yiATe ANs YNCTKMA
HarpeBaTenbHOro ANeMeHTa U LHypa
MWTAHUS XWAKOCTW W HUKOTAA He
norpyxanTe UX B XUBKOCTH.
He BbinvBaiiTe NCNOMb30BaHHbIN X1p
UMK Macno B pakoBuHY. YTUNN3MpYiiTe
XOMOZHBIN XMP BMECTE C AOMALLHUM
MYCOpOM.
Yaluy 13 HepxaBeroLLel CTanu MOXHO
MbITb B ropsiyeil MbINbHOM BOAE WMk B
MOCYLOMOEYHOI MaLLMHE.
KpbILLKy 1 BAMIOYKM MOIITE B ropsiyen
MbIrbHON BOAE.
[ocrne aToro TwwaTensHO NpocyLuMTe BCE
NPUHAANEXHOCTY.

Yrunusauus

YCTpoicTBa, NOMeYeHHble
E 3TMM CUMBOIIOM, JOSDKHbI

YTUNN3MPOBATLCSA OTAEMBHO OT
EEEE [oMallHero Mycopa, TaK kak OHu
cofiepxat nonesHble Matepuarnsbl, KoTopble
MoryT 6bITb HanpaBreHb! Ha nepepaboTky.



SEVERIN

lMpaBunbHas yTunusauws obecneumsaet
3aLLMTY OKpyXatoLLien Cpeabl 1 330pOBbS
yenoseka. WHdopmaLyio no 3ToMy Bonpocy
Bbl MOXETE NOMy41Tb Y MECTHbIX BNacTen
WnK y NpoAaBLia yCTponcTea.

FapaHTus

[apaHTUiHbIIA CPOK Ha NPHGOPLI UPMbI
,Severin“ - 2 rofa co aHa ux npogaxu. B
TeYeHue 3TOro BpeMeH Mbl GecnnatHo
YCTpaHUM Bce edeKTbl, BOHUKLLME B
pesynbTaTe NPOM3BOACTBEHHOrO Bpaka v
MPUMEHEHNS HeKa4eCTBEHHbIX MaTepuanos.
l'apaHThs He pacnpOCTpaHAeTCs Ha
AedekTbl, BO3HWKLLME WU3-3a HeCcODMoaeHs
PYKOBOACTBA N0 3KCNAyaTaLuy, rpyboro
obpatleHus ¢ npubopom, a Takke Ha
ObloLUMecst (CTEKNSHHbIE U KepamMUyecke)
yacTi. [laHHas rapaHTus He HapyLuaet
BaLLMX 3aKOHHbIX MPaB, a Takke Miobbix
APYTMX npaB noTpebuTens, yCTaHoBNEHHbIX
HaLoHambHbIM 3aKOHOAATENLCTBOM,
Peryn1pyHoLLM OTHOLLEHWS, BO3HUKaKOLLMe
Mexgdy noTpebutensmu 1 npoaasLamu Npu
npoAaxe ToBapoB. [apaHTUA aHHynupyeTcs,
ecnu npubop peMoHTUpOBancs He B
YKa3aHHbIX HaMu NYHKTax CEPBIUCHOTO
obcnyxmeanns. Bol MoxXeTe no noyte
0TnpaBuTb NpMBOp C NepeyHem
HeuncnpaBHOCTEN W MPUMOXEHHBIM
KacCOBbIM YEKOM Ha HaLll 6rvKanLLni MyHKT
cepBucHoro obcnyxueaHus. Kakve-nnbo
AOMONHUTENbHbIE rapaHTuK NpoaasLia
3aBO/JOM-M3rOTOBUTENEM HE MPUHUMAIOTCS.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servigo

Centrale del servizio dienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpiko oéppic

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne

Tel.: 056/7154 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.0
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv

Tel.: +35932275617,275614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic
ARGO spol. s r.0.
Tihobce 137
(734201 Susice

Tel.: +376 597 197
Fax: + 376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz
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Croatia

D Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: + 38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus

G.L.G. Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus

Tel.: 024/633133
Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 1348,

tel: 6543000

Tartu: CENTRALSERVICE, Aleksandri 6,

tel: 7344299, 7 344 337, 56 697 843

Pérnu: CENTRALSERVICE, Riia mnt. 64,

tel: 4425175

Narva: CENTRALSERVICE, Tallinna 6A,
tel: 3560708

Haapsalu: Teco KM 0U, Jalaka 1A,
tel: 47 56 900

Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel: 3240515

Viljandi: Aaber 00, Vabaduse pl. 4,
tel: 43 33 802

Kuressaare: Toomas Teder FIE, Pikk 1B,

tel: 45 55978

Kaina: llmar Pauk Elektroonika FIE, Mae2S,

tel: 46 36 379, 5187 444

Espana

Severin Electrodom. Espafia S.L.
Plaza de la Almazara Portal 4, 1°E.
45200 ILLESCAS(Toledo)

Tel:925 513405

Fax: 925541940

eMail: severin@severin.es
http://www.severin.es

France

SEVERIN France Sarl

4, rue de Thal

B.P.38

67211 OBERNAI CEDEX
Tel.: 03 88 47 62 08
Fax: 03 88 47 62 09

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Philippos Business Center

Agias Anastasias & Laertou, Pilea
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece

Tel.: 0030-2310954020

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN
Tel.:009821 - 77616767
Fax: 009821 - 77616534
Info@iranseverin.com
www.iranseverin.com

Israel

Eatay Agencies

109 Herzel St.

Haifa

Phone: 050-5358648
Email: service@severin.co.il

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CS.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
1-16149 Genova

Green Number: 800240279
Tel.:010/6 45 11 02- 0104186 09
Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

FA. Kettaneh

P0. Box 485

Amman, 11118, Jordan
Tel:00962-6-439 8642
e-mail: app@kettaneh.com.jo



Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.

501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu
Seoul, Korea

Tel: +82-22-6373245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: + 3717279892
servo@apollo.lv

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P.0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Telephone 01244200, Fax 01 253535
eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d ‘Eua
3364 Leudelange

Tel.: 00352 -37 94 94 402
Fax 00352 -37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel: +3892/2445009 or- 019
Fax: 438922463270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121 DP Rijen
Tel: 0161-22 00 00
Fax: 0161-29 00 50

Norway

Lokken Trading AS
Trollasveien 34
1414Trolldsen
Tel: 4000 67 34
Fax: 66 80 45 60

Osterreich

Degupa
Vertriehsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel.:06246/735810
Fax:.06246/72702

Polska

SERV- SERWIS SP.Z 0.0.

UL. CYGANA 4

45-1310POLE

Tel/Fax 0048 77 453 86 42
e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Auferma

Comercio Internacional SA

Aguda Parque

Lago de Arcozelo No 76-Armazem-H3
4410 455 Arcozelo

Tel.: 022/616 7300

Fax: 022/616 7325
auferma@auferma.pt

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Op6ua Cepaic
123362 1. MockBa,
yn. (Boboabl, 4. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Romania

For Brands sl

Str. Capitan Aviator Alexandru

Serbanescu Nr. 33-35, Bl. 20°

Sc. 2Et.1, Ap. 27, Sector 1

Bucuresti

Tel: +40212334112
+40212334113
+402168866 13

Fax: +40212334103
+402168866 13

E-mail: office@forbrands.ro

Web site: www.forbrands.ro

SEVERIN

Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 0218816045
Fax: 02188160 46
mail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: + 381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Slowak Republic
PREMT,s.r.0.
Skladova 1

917 01Tmava

Tel: 033/544 7177

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Rélssitie 6, PL 63

01511 Vantaa

Tel.: 00358 /207 599 860
Fax: 00358 /207 599 803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mallevangsgatan 34
21420 Malmd

Tel.: 040/1207 70
Fax: 040/6 1103 35

Slovenia

SEVTIS d.o.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 1542 1927
Fax: 00386 1542 1926
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