Montagehandleiding
Houtskoolbarbecue

Montagetijd +- 90 min

Bewaar deze montagehandleiding incl. veiligheidsinstructies op een
veilige plaats zodat deze altijd opnieuw te raadplegen

Geproduceerd in opdracht van:
Wehkamp B.V.
www.wehkamp.nl


http://www.wehkamp.nl/

Tekening en onderdelenlijst
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B_e_lé_ng_rij ke consumenteninformatie:
Neem in geval van deponeren contact op met een afvalverwerkingsbedrijf voor informatie over verwijderingsmogelijkheden in uw regio.
Deponeer de grill nooit bij het huisvuil!



Draai de schroeven bij de montage alleen handvast aan, aangezien de afzonderlijke componenten onderling speling moeten hebben. Pas
nieuw geplaatste onderdelen zorgvuldig op elkaar aan om het best mogelijke resultaat te bereiken. Montage door twee personen is
aanbevolen.
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Deze barbecue mag alleen worden gebruikt voor het bereiden van voedsel en volgens de instructies
van de fabrikant. Elk ander gebruik wordt als oneigenlijk beschouwd en brengt ook het risico van
persoonlijk letsel of materiéle schade met zich mee. In dit geval kan geen aansprakelijkheid worden
aanvaard.

Veiligheidsinstructies:

- Tijdens de productie is er nauwkeurig op gelet scherpe randen aan uw barbecue te voorkomen.
Ga desondanks voorzichtig om met alle onderdelen, om ongelukken en letsel tijdens montage
en gebruik te voorkomen.

- Stook alleen met droog, onbehandeld hout of houtskool.

- Niet met benzine, alcohol of iets dergelijks (her) oplichten; alleen aansteker gebruikenvolgens
EN 1860-3!

- Raak geen metalen onderdelen aan voordat de barbecue volledig is afgekoeld (tenzij u
geschikte handschoenen draagt).

- Gebruik de barbecue alleen met geschikte handschoenen en gereedschap.

- Let op dat er rondvliegende vonken kunnen optreden bij wind.

- Laat de barbecue tijdens het gebruik nooit onbeheerd achter.

- Laat kinderen nooit spelen in de buurt van de barbecue als deze nog heet is.

- Leer uw kinderen indien nodig over de gevaren van apparaten die te heet worden, zoals
barbecues.

- De barbecue wordt tijdens het gebruik erg warm; verplaats deze niet tijdens het gebruik.

- Draag geen losse kleding bij de (nog) hete barbecue.

- Houd kinderen en huisdieren uit de buurt van de barbecue.

- Alvorens het eten op het fornuis te plaatsen, de brandstof door laten gloeien (witte aslaag op
de brandstof na ongeveer 30 minuten).

- Gebruik de barbecue niet bij harde wind.

- Controleer regelmatig de stabiliteit van de barbecue en draai de schroeven indien nodig vast.

- In geen geval met water blussen. Gebruik in geval van nood zand of een blusdeken.

- Het wordt aanbevolen om tijdens het gebruik een brandblusser bij de hand te hebben.

Deze barbecue wordt erg heet en mag tijdens het gebruik niet worden verplaatst!

Niet gebruiken in gesloten ruimtes!

Niet binnenshuis gebruiken!

Let op! Leg de houtskool niet in de aslade! Doe dit uitsluitend op het houtskoolrooster (10)

LET OP! Gebruik geen spiritus of benzine om de barbecue (opnieuw) aan te steken! Gebruik
alleen aanmaakblokjes die conform EN 1860-3 zijn!

LET OP! Houd kinderen en huisdieren uit de buurt!

Gebruik de barbecue niet in gesloten (woon)ruimtes zoals gebouwen, tenten, caravans, campers,
boten. Er bestaat (levens)gevaar door koolmonoxidevergiftiging! De grill/barbecue mag
uitsluitend worden gebruikt met houtskool/houtskoolbriketten conform DIN EN 1860-2.

Controleer de inhoud van de verpakking om ervan verzekerd te zijn dat alle onderdelen er
zijn en dat ze niet beschadigd zijn.
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Aansteken:
Gebruik geen alcohol, benzine of iets dergelijks voor het aansteken van de barbecue. (Gevaar voor
brandwonden / materiéle schade!)

Stapel de kolen op een piramidevormige stapel op uitsluitend het houtskoolrooster.

Gebruik een geschikt ontstekingshulpmiddel (dit moet voldoen aan de norm DIN-EN 1860-3).
Laat het ontstekingshulpmiddel kort inwerken (ca. 1 minuut) en steek deze aan.

Na ongeveer 30 minuten zou zich een dunne laag as op de kolen moeten hebben gevormd.
Verdeel nu de kolen gelijkmatig over het houtskoolrooster. Pas nu kun je veilig eten koken op
de barbecue.

5. Vet het grillrooster licht in en plaats het op de barbecue.
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Eerste gebruik:

Voordat u de barbecue voor het eerst gebruikt, moeten alle oppervlakken van de barbecue worden
bedekt met een beetje bakolie. Steek een vuurtje aan met een kleine hoeveelheid kolen (zorg ervoor
dat de kolen de wanden / oppervlakken van de barbecue niet raken, maar alleen in de kolenpan worden
opgestapeld) en open de luchtinlaat ongeveer een vingerbreedte. Houd het vuur ongeveer 2 uur
constant. Open na 2 uur de luchtinlaat volledig en voeg een grotere hoeveelheid kolen toe om de
temperatuur van het vuur te verhogen. Houd deze hoge temperatuur ongeveer 1 uur vast.

Plaats vervolgens ook de grillroosters op de barbecue. Voordat u dit doet, moet u de roosters grondig
wassen met warm zeepsop, de roosters afdrogen (om eventuele productieresten te verwijderen) en ze
licht invetten met bakolie.

=> De barbecue- en grillroosters zijn nu klaar om gebruikt te worden om voedsel te bereiden.

Wacht vervolgens tot de barbecue volledig is afgekoeld voordat u hem schoonmaakt. Verwijder as en
eventuele onverbrande steenkoolresten. Verwijder resten en aanslag met een barbecueborstel.
Reiniging voor (maar niet erna!) elk gebruik wordt aanbevolen.

Bewaar de barbecue altijd op een beschutte plaats. Dit dient om roest op het materiaal te voorkomen.
De barbecue moet altijd worden beschermd tegen vocht en stormen. Het is ook raadzaam om een
geschikte beschermhoes te gebruiken om de barbecue af te dekken.

Onderhoud:
- Laat de opgewarmde barbecue, de hete kool of as niet zonder toezicht.
- Open de asla niet en/of trek hem er niet uit totdat de kool en as helemaal afgekoeld zijn.
- Maak de barbecue, om hem tegen roest te beschermen, na ieder gebruik schoon.
- Maak het grillrooster schoon met een daarvoor geschikte borstel.
- Breng een dun laagje olie aan en berg het toestel op een droge plaats op.

Met uiterste zorg is getracht scherpe zijdes te verwijderen, desondanks moet er uiterst
voorzichtig met alle onderdelen worden omgegaan om eventuele ongevallen te voorkomen.

Lees de waarschuwingen en montagehandleiding aandachtig door voordat
de barbecue wordt gemonteerd, geinstalleerd en aangestoken wordt.




