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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um
wichtige Sicherheits- und Bedienhinweise fiir dieses Geréat zu
erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur daraus resultierende
Schaden aus.

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushaltstiblicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltséhnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen z. B. die Ver-
wendung in Mitarbeiterktchen von Laden, Buros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die Nutzung durch Géaste
von Pensionen, kleinen Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen.
Das Gerat nur fur haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen.

Dieses Gerat ist zum Ruhren, Kneten, Schlagen, Schneiden und Raspeln
von Lebensmitteln geeignet. Bei Verwendung des vom Hersteller
zugelassenem Zubehdrs sind weitere Anwendungen maglich. Es darf
nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw. Substanzen
benutzt werden.

Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Geréates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.
Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 3
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Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen. Nur
benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen aufweisen.
Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.
Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder hei3e Flachen ziehen. Wenn die
Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden. Reparaturen
am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen lassen.

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerét eingeschaltet und lauft nach
der Unterbrechung wieder an. Zubehdr und Werkzeug nur bei Stillstand
(Drehschalter auf 0/off) und gezogenem Netzstecker wechseln.

Das Grundgerat nie in Flissigkeiten tauchen, nie unter flieBendes Wasser
halten und nicht in der Spulmaschine reinigen.

Vor Behebung einer Stérung Netzstecker ziehen. Vor dem Auswechseln
von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt werden, muss das
Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden.
Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!

Wahrend des Betriebes nie in die Schussel greifen. Zum Nachdrticken
von Zutaten immer den Stopfer verwenden. Nach dem Ausschalten lauft
der Antrieb noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei Stillstand des
Antriebes wechseln. Vor dem Auswechseln von Zubehor oder
Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt werden, muss das Gerat
ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Universalmesser nur am Kunststoff-Griffrand anfassen. Bei Nicht-
gebrauch Universalmesser immer im Messerschutz aufbewahren.
Nicht in die Nachfulléffnung greifen. Zum Nachschieben nur den Stopfer
verwenden. Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleine-
rungsscheiben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen!
Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nur bei Stillstand des
Antriebes abnehmen/aufsetzen. Mixermesser nicht mit bloBen Handen
berthren. Zum Reinigen Blrste benutzen.

Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter im
Deckel aus. Maximal 0,4 Liter heiBe oder schaumende FlUssigkeit
einfullen.

4 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A\ Erldauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

(4]
£,

Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfulloffnung greifen.

In dieser Gebrauchsanleitung werden

verschiedene Modelle beschrieben. Auf den

Bildseiten befindet sich eine Ubersicht der
verschiedenen Modelle (Bild [N).

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild IN

Grundgerat

1 Drehschalter
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit hdchster
Drehzahl, Schalter fur gewlnschte
Mixdauer festhalten.
min/max = Arbeitsgeschwindigkeit
stufenlos einstellbar von niedriger bis
hoher Drehzahl.
Pulse = Schalterstellung fir Intervall-
betrieb mit héchster Drehzahl.
Empfohlen flr die Herstellung von
z. B. Milchshakes im Mixer.

2 Betriebsanzeige
Leuchtet wéhrend des Betriebes.
Blinkt bei Fehlern in der Bedienung des

Gerates, beim Ausldsen der elektronischen

Sicherung bzw. bei einem Gerétedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.

3 Antrieb

4 Kabelfach

Schiissel mit Zubehor
5 Schissel
6 Deckel
7 a) Stopfer
b) Stopfereinsatz

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Werkzeuge

8

9
10
11
12
13
14
15
16
17
18

19

20

21

22

Antriebsachse

Werkzeugtréager

Universalmesser mit Messerschutz
Knethaken

Rihrbesen

Scheibentrager
Wende-Schneidscheibe - dick/dinn
Wende-Raspelscheibe - grob/fein
Pommes frites-Scheibe *
Asiagemiise-Scheibe *
Zitruspresse *

a) Siebkorb

b) Auspresskegel

Wiirfelschneider mit Antriebsachse *
a) Antriebsachse

b) Grundtrager

c) Verschlussklammer

d) Messereinsatz

e) Schneidscheibe

f) Messerabdeckung

g) Schneidgitter-Reiniger
Universalzerkleinerer *

a) Becher mit Antrieb

b) Deckel

Mixer

a) Mixbecher mit Antrieb

b) Deckel

c¢) Nachfulléffnung

d) Trichter

Zubehértasche *

*

Nicht bei allen Modellen.
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Bedienen

Gerat und Zubehor vor dem ersten Gebrauch
grundlich reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Achtung!

Gerét ausschlieBlich mit dem Drehschalter (1)
ein- und ausschalten. Ein Ausschalten durch
Offnen des Deckels (6, 20b, 21b) fiihrt zu
Schéden am Gerét.

m Wichtig!

Schussel (5), Deckel/Becher des Universal-
zerkleinerers (20) und Mixbecher (21a) sind
nicht fir die Verwendung in der Mikrowelle
geeignet!

Vorbereiten

® Grundgerat auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

® Kabel bis zur bendtigten Lange aus dem
Kabelfach herausziehen.

Schiissel mit Zubehér/Werkzeug

Verletzungsgefahr durch
rotierende Werkzeuge!
Wéhrend des Betriebes nie in die Schuissel
greifen. Zum Nachdricken von Zutaten immer
den Stopfer (7) verwenden.
Nach dem Ausschalten lduft der Antrieb noch
kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei Stillstand
des Antriebes wechseln.

Achtung!

Bei Arbeiten in der Schtissel kann das Gerat
nur mit aufgesetzter Schuissel sowie
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel
eingeschaltet werden.

Universalmesser (10)
zum Zerkleinern und Hacken.
Verletzungsgefahr durch scharfe

Messer!

Universalmesser nur am Kunststoff-Griffrand
anfassen.

Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer im
Messerschutz aufbewahren.

Knethaken (11)
zum Ruhren und zum Kneten von Teig

und zum Untermischen von Zutaten, die nicht
zerkleinert werden sollen.

Riihrbesen (12)
fr Sahne, Eischnee und leichte Teige. %
Nicht geeignet fur feste Zutaten.

Vor der Verwendung Ruhrbesen montieren.

RUhrbesen in Getriebegehause stecken und
einrasten lassen (Bild [&1-5b).

Bild &

Schussel aufsetzen (Pfeil an Schissel auf

Punkt am Gerat) und im Uhrzeigersinn bis

zum Anschlag drehen.

Universalmesser/Knethaken einsetzen:

— Antriebsachse bis zum Einrasten in den
Werkzeugtréger dricken.

— Werkzeugtrager in die Schissel
einsetzen.

— Universalmesser/Knethaken auf den
Werkzeugtrager setzen und loslassen.

RuUhrbesen einsetzen:

— Antriebsachse in die Schissel einsetzen.

— Rdhrbesen mit leichter Drehung auf die
Antriebsachse aufsetzen.

Achtung!

Verarbeitungsgut immer erst nach dem
Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

Zutaten einflllen.

Deckel aufsetzen (Pfeil am Deckel auf
Punkt an Schissel) und im Uhrzeigersinn
drehen.

Deckelnase muss bis zum Anschlag

im Schlitz des Schusselgriffs sitzen.
Stopfer und Stopfereinsatz einsetzen.
Netzstecker einstecken.

Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen.
Um Zutaten nachzuflllen, Drehschalter auf
0/off stellen.

Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einfullen.

Flussigkeiten durch den Stopfer
nachfillen. Stopfereinsatz kann als
Messbecher benutzt werden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Zerkleinerungs-Scheiben

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Wende-Schneidscheibe -
dick/diinn (14)

zum Schneiden von Obst und Gemdse.
Bezeichnung auf der Wende-Schneidscheibe:
»1% fUr die dicke Schneidseite

»3" flr die dinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht geeignet
zum Schneiden von Hartkése, Brot, Brétchen
und Schokolade. Gekochte, festkochende
Kartoffeln nur kalt schneiden.
Wende-Raspelscheibe -
grob/fein (15)

zum Raspeln von Gemuse, Obst und Kase,
auBer Hartkése (z. B. Parmesan).
Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:
L2" fr die grobe Raspelseite

L4“ fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Ndssen. Weichkése nur mit
der groben Seite raspeln.

= A

Pommes frites-Scheibe (16)
Zum Schneiden roher Kartoffeln flr

Pommes frites.

Asiagemiise-Scheibe (17)
Schneidet Obst und Gemuse in feine
Streifen fUr asiatische GemUsegerichte.
Hinweis:

Pommes frites-Scheibe bzw. AsiagemUise-
Scheibe mit dem Messer nach oben auflegen.
Scheiben, geeignet flir weitere Zwecke, sind
im Fachhandel erhéltlich (siehe Kapitel
»Sonderzubehdr").

Bild

® Schussel aufsetzen (Pfeil an Schissel auf
Punkt am Gerét) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Antriebsachse in die Schissel einsetzen.

® Scheibe aus der Schutzhille nehmen.

® Scheibe auf Scheibentrager auflegen.
Gewlnschte Schneid-/ Raspelseite nach
oben wenden. Scheibe so auf den

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Scheibentrager legen, dass die Mitnehmer
am Scheibentréger in die Offnungen der
Scheiben greifen. Scheibe muss auf den
seitlichen Zapfen des Scheibentragers
aufliegen.

® Scheibentrédger mit leichter Drehung auf
die Antriebsachse aufsetzen.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Nicht in die Nachftlléffnung greifen. Zum
Nachschieben nur den Stopfer verwenden.

® Deckel aufsetzen (Pfeil am Deckel auf

Punkt an Schussel) und im Uhrzeigersinn

drehen.

Deckelnase muss bis zum Anschlag

im Schlitz des Schisselgriffs sitzen.

Stopfer und Stopfereinsatz einsetzen.

Netzstecker einstecken.

Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

Schneid- oder Raspelgut einfullen.

Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem

Druck mit Stopfer nachschieben.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einflillen.

® [ angesund dinnes Schneidgut durch den
Stopfer nachfiillen. Dazu Stopfereinsatz
entnehmen.

Achtung!

Schussel entleeren bevor diese so voll ist,

dass das Schneid- oder Raspelgut den

Scheibentréger erreicht.

Hinweis zur Zerkleinerung von Schokolade:

Schokolade vor dem Einschalten einflillen

und mit dem Stopfer abdecken. Nach dem

Einschalten mit dem Stopfer nachschieben.

Nach der Arbeit

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Werkzeug herausnehmen:

— Werkzeugtrager gemeinsam mit
Universalmesser bzw. Knethaken aus
der Schussel herausnehmen. Werkzeug
vom Werkzeugtrager abnehmen.

Nach Reinigung des Universalmessers
den Messerschutz anbringen.

— Ruhrbesen von Antriebsachse abneh-
men. Antriebsachse aus Schussel
herausnehmen. RUhrbesen zur Reinigung
zerlegen (Bild [M).
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— Scheibentrédger an den Aussparungen
aus der Schissel herausheben.
Scheiben entnehmen. Antriebsachse
aus Schuissel herausnehmen.

® Schussel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.
® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und

Zitruspresse
zum Auspressen von Zitrusfriichten,

Pflegen®.
=

z. B. Orangen, Grapefruits, Zitronen.

Achtung!

Zitruspresse nur in komplett zusammen-
gesetztem Zustand verwenden.

Bild [

® Schussel aufsetzen (Pfeil an Schissel auf
Punkt am Gerét) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Antriebsachse in die Schussel einsetzen.

® Siebkorb auf Antriebsachse aufsetzen
(Pfeil an Zitruspresse auf Pfeil an Schussel)
und im Uhrzeigersinn drehen.
Nase am Siebkorb muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Schusselgriffs
sitzen.

® Auspresskegel aufsetzen und andricken.

® Netzstecker einstecken.

® Zum Auspressen der Frichte Drehschalter
auf niedrige Drehzahl stellen und Frucht
auf den Auspresskegel driicken.

Achtung!

Fullstand beachten. Maximale Verarbeitungs-

menge: 1000 ml Fruchtsatt.

Nach der Arbeit

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Zitruspresse gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

® Schussel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Wiirfelschneider
Wirfelschneider zum Schneiden von

®

Lebensmitteln in Warfelform.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Wlirfelschneider

greifen!

Wiirfelschneider nur bei Stillstand des

Antriebs abnehmen/aufsetzen.

Der Wiirfelschneider arbeitet nur mit

festgedrehtem Deckel.

Beim Auseinandernehmen/Zusammenbau

des Wiirfelschneiders die Schneidscheibe

nur am Kunststoffknauf in der Mitte greifen.
Achtung!

A Hinweise zur Anwendung!

Der Warfelschneider ist nur flir das Schneiden
von Kartoffeln (roh oder gekocht), Karotten,
Gurken, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Bana-
nen, Apfeln, Birnen, Erdbeeren, Melonen,
Kiwi, Eiern, weicher Fleischwurst (z. B. Morta-
della), gekochtem oder gebratenem,
knochenlosem Gefiligelfleisch geeignet.
Sehr weicher Kédse (z. B. Mozarella, Schafs-
kése) kann nicht verarbeitet werden.

Bei Schnittkédse (z. B. Gouda) und Hartkése
(z. B. Emmentaler) darf die in einen
Arbeitsgang verarbeitete Menge 3 kg nicht
libersteigen.

Vor der Verarbeitung von Kern- und
Steinobst (Apfel, Pfirsiche etc.) sind die
Kerne bzw. Steine zu entfernen. Vor der
Verarbeitung von gekochtem oder
gebratenem Fleisch sind die Knochen zu
entfernen.

Lebensmittel dtirfen nicht in gefrorenem
Zustand sein.

Die Nichteinhaltung dieser Hinweise kann zu
Beschddigungen des Wiirfelschneiders
inklusive des Schneidgitters und des
rotierenden Messers fuhren.

Wird der Wiirfelschneider zweckentfremdet,
abgedndert oder unsachgeman verwendet,
kann von der Robert Bosch Hausgeréte
GmbH keine Haftung fir eventuelle
Schéden tibernommen werden.

Dies schliet auch die Haftung fir Schédden
aus (z. B. stumpfe oder deformierte
Messer), die infolge der Verarbeitung nicht
zugelassener Lebensmittel entstehen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Wichtiger Hinweis

Bei der Arbeit mit dem Wirfelschneider
ist die mit dem Wrfelschneider
gelieferte Antriebsachse zu verwenden
(Bild [d-2).

Arbeitsgeschwindigkeit entsprechend der zu
schneidenden Lebensmittel wéahlen.
Niedrige Arbeitsgeschwindigkeit (,,min“):
gekochte Kartoffeln, Karotten und Eier,
Gurken, Bananen, Erdbeeren, Melonen.
Mittlere Arbeitsgeschwindigkeit:

rohe Kartoffeln und Karotten, weiche Fleisch-
wurst (z. B. Mortadella), Schnittkése, Hart-

kase, Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Apfel, Kiwi.

Achtung!

Bei der Arbeit mit dem W(irfelschneider nie
den Intervallbetrieb (Pulse) verwenden.

Wichtige Hinweise:

— Lebensmittel dirfen keine Knochen, Kerne
oder andere feste Bestandteile enthalten.

— Lebensmittel durfen nicht in gefrorenem
Zustand sein.

— Obst/Gemuse sollte nicht zu reif sein, da
sonst der Saft austreten kann.

— Gekochte Lebensmittel vor dem
Schneiden abkihlen lassen, da sie dann
fester sind und damit das Schneidergebnis
besser wird.

— Durch mehr oder weniger Druck auf den
Stopfer beim nachschieben kann die
Lange der Wirfel beeinflusst werden.

Wiirfelschneider zusammenbauen

Bild 3

® Messereinsatz in den Grundtrager
einsetzen. Aussparungen beachten!

® Schneidscheibe in den Grundtrager
einsetzen.

® Die 3 Verschlussklammern bis zum
Einrasten hochdricken.

Arbeiten mit dem Wiirfelschneider

Bild @

® Antriebsachse fur den Wirfelschneider auf
den Antrieb am Grundgerét setzen.

® Schussel aufsetzen (Pfeil an Schissel auf
Punkt am Gerét) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

e \Wadrfelschneider einsetzen.
Pfeil am Wrfelschneider und Pfeil an
Schussel missen Ubereinstimmen!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wirfelschneider muss vollstandig auf der
Antriebsachse sitzen! Bei Bedarf mit Hilfe
der Messerabdeckung den Messereinsatz
in richtige Position drehen (Bild [@-6).

® Messerabdeckung abnehmen.

® Deckel aufsetzen (Pfeil am Deckel auf
Punkt an Schussel) und im Uhrzeigersinn
drehen.
Deckelnase muss bis zum Anschlag
im Schlitz des Schusselgriffs sitzen.

® Stopfer und Stopfereinsatz einsetzen.

Netzstecker einstecken.

® Drehschalter auf gewlnschte Arbeitsstufe
stellen.

® Zu schneidende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben. Bei Bedarf mit
Stopfer bei leichtem Druck nachschieben.
Falls erforderlich, Lebensmittel vorher
zerkleinern.

Achtung!

Schussel rechtzeitig entleeren:

— nach Verarbeiten von max. 500 Gramm,

— bevor die Wiirfel die Unterkante des
Wiirfelschneiders erreicht haben.

Nach der Arbeit

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Messerabdeckung aufsetzen.

o Wirfelschneider aus der Schussel
herausnehmen.

® Schissel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Antriebsachse abnehmen.

® | ebensmittelreste im Schneidgitter mit
dem Schneidgitter-Reiniger entfernen.

Mixer

zum Mischen flissiger bzw. halbfester
Lebensmittel, zum Zerkleinern/
Hacken von rohem Obst und
Gemuse, zum PUrieren von Speisen.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!

Mixer arbeitet nur mit festgedrehtem Deckel.

Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen.
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A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,4 Liter heie oder schdumende
Fltssigkeit einfillen.

Achtung!

Mixer kann beschédigt werden.

Keine tiefgefrorenen Zutaten (ausgenommen

Eiswdirfel) verarbeiten. Mixer nicht leer

betreiben.

Mixen

Achtung!

Zum Betrieb des Mixers muss der Mixerdeckel

aufgesetzt und festgedreht sein.

Bild [

® Mixbecher aufsetzen (Pfeil am Becher auf
Punkt am Gerét) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Zutaten einfullen.
Maximalmenge, flissig = 1,5 Liter
(sch&dumende oder heiBe Fllssigkeiten
maximal 0,4 Liter).
Optimale Verarbeitungsmenge,
fest = 80 Gramm.

® Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Deckelnase muss bis zum

Anschlag im Schlitz des Mixergriffes sitzen.
® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen.

® Um Zutaten nachzufillen, Drehschalter auf
0/off stellen.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflillen

oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung einfllen

oder

e flissige Zutaten durch den Trichter
einfllen.

Nach dem Mixen

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen®.
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zum Zerkleinern kleinerer Mengen

Universalzerkleiner g
von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,

Petersilie, Knoblauch, Obst und

GemUse.

Das Zerkleinern von Kaffeebohnen, Pfeffer-
kérnern, Zucker, Mohn und Meerrettich ist
nicht zuldssig.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!
Nie in den Becher des Universalzerkleinerers
greifen! Zum Entfernen der zerkleinerten
Lebensmittel geeignete Hilfsmittel
(z. B. Loffel) benutzen.
Universalzerkleinerer nur bei Stillstand des
Antriebs abnehmen.
Der Universalzerkleinerer arbeitet nur mit
festgedrehtem Deckel.

Bild [4

® Becher aufsetzen (Pfeil am Becher auf
Punkt am Gerat) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Zu zerkleinernde Lebensmittel in den
Becher einflllen.

® Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Deckelnase muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Bechers sitzen.

® Drehschalter auf Stufe M drehen und
festhalten.
Je langer das Gerat eingeschaltet bleibt,
desto feiner wird das Schnittgut.
Bei Krautern kann das gewtnschte
Zerkleinerungsergebnis schon nach sehr
kurzer Einschaltzeit erreicht sein. Ein
kurzes ,Antippen” der Stufe M kann schon
ausreichen.

Nach der Arbeit

® Drehschalter loslassen.

® Netzstecker ziehen.

® Universalzerkleinerer gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

® Universalzerkleinerer umdrehen, die zer-
kleinerten Lebensmittel fallen in den Deckel.

® Becher gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Reste der zerkleinerten Lebensmittel mit
geeignetem Hilfsmittel (z. B. Loffel) aus dem
Becher entfernen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Anwendungsempfehlungen

Sport-Getrank

270 g Honig

(aus dem Kuhlschrank, 5 °C)

5gZimt

230 g Milch

® Honig und Zimt in den Mixer geben und auf
Stufe M mixen.

® Nach 5 Sekunden die Milch dazugeben und
3 Sekunden mixen.

Weitere Empfehlungen kénnen Sie der

beiligenden Kurzanleitung entnehmen.

Ausfuhrliche Rezepte zur Anwendung lhrer

neuen Kiichenmaschine finden Sie auch unter:

www.bosch-home.com/recipesMCM6

Reinigen und Pflegen

Das Gerét ist wartungsfrei!

Grundliche Reinigung gewahrleistet eine lange
Haltbarkeit.

Weitere Angaben kénnen der Kurzanleitung
entnommen werden.

A Stromschlag-Gefahr!

Das Grundgerdét nie in Fliissigkeiten tauchen,
nie unter flieBendes Wasser halten und nicht
in der Splilmaschine reinigen.

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden. Oberflidchen kénnen beschédigt

werden.

Tipps:

— Beider Verarbeitung von z. B. M&hren und
Rotkohl entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kdnnen.

— Zubehdrtasche bei Bedarf reinigen.
Pflegehinweise in der Tasche beachten.

Grundgerét reinigen

® Netzstecker ziehen.

® Grundgerét feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas Spuimittel benutzen.

® Geréat anschlieBend trockenreiben.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Schiissel mit Zubeh6ér reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!
Universalmesser nur am Kunststoff-Griffrand
anfassen.
Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer
im Messerschutz aufbewahren.

Wichtiger Hinweis

Alle Teile der Schissel inkl. Zubehor (5-7)
und die Werkzeuge (8-17; auBer Getriebe

des Ruhrbesens) sind spiilmaschinenfest.

Kunststoffteile in der Sptimaschine nicht

einklemmen, da Verformung mdaglich.

Der Rihrbesen kann zur Reinigung zerlegt

werden.

Bild

® Besen vorsichtig von der Halterung
abziehen und den Deckel abnehmen.

® Getriebe vorsichtig mit einer Birste reinigen.

® Der Besen kann im Geschirrspuler gereinigt
werden.

® Nach der Reinigung zusammensetzen.

Zitruspresse reinigen

Alle Teile sind spllmaschinenfest.
Auspresskegel am besten sofort nach
Gebrauch von allen Seiten unter flieBendem
Wasser abspulen. So trocknen Riuckstande
nicht an.

Wiirfelschneider reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Beim Auseinandernehmen/Zusammenbau
des Wiirfelschneiders die Schneidscheibe
nur am Kunststoffknauf in der Mitte greifen.

Der Grundtrager (19b) ist sptlmaschinenfest.

Alle anderen Teile nicht in die Spllmaschine

geben, Messer werden stumpf!

Zum Reinigen den Wrfelschneider

auseinanderbauen:

Bild [€

® Die 3 Verschlussklammern nach auBen
drlicken und Schneidscheibe abnehmen.

® Messereinsatz aus dem Grundtrager
herausnehmen.

® | ebensmittelreste im Schneidgitter mit
dem Schneidgitter-Reiniger entfernen.
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® Grundtréger in der Splilmaschine reinigen.
Alle anderen Teile unter flieBendem Wasser
vorspllen. Teile mit einer Burste reinigen.

Mixer reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Hénden
berdhren. Zum Reinigen Blirste benutzen.

Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen. So trocknen Rickstande nicht an,

und der Kunststoff wird nicht angegriffen

(z. B. durch étherische Ole in GewUrzen).

Mixbecher, Deckel und Trichter sind

spllmaschinenfest.

Messereinsatz nicht in der Spulmaschine,

sondern unter flieBendem Wasser reinigen.

Nicht im Wasser liegen lassen!

Tipp: Etwas Wasser mit Spulmittel in den

aufgesetzten Mixer geben. Fir wenige

Sekunden auf Stufe M stellen. Wasser

ausschutten und Mixer mit klarem Wasser

ausspulen.

Mixer zerlegen

Bild

® Den Messereinsatz an den Fligeln gegen
den Uhrzeigersinn drehen. Der Messer-
einsatz wird gel6st.

® Messereinsatz entnehmen und den
Dichtungsring entfernen.

Mixer zusammensetzen

® Dichtungsring am Messereinsatz
anbringen.

® Messereinsatz von unten in den
Mixerbecher einsetzen.

® Messereinsatz an den Fligeln im
Uhrzeigersinn fest schrauben.
Dabei mindestens so weit drehen, dass ein
Flligel die Markierung auf dem
Mixerbecher abdeckt (Positionierung —>
Bild M1-6).

Universalzerkleiner reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Universalzerkleinerer-Messer nicht mit bloBen
Hénden bertihren. Zum Reinigen Blirste
benutzen.
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Universalzerkleinerer am besten sofort nach
Gebrauch reinigen.

So trocknen Ruckstande nicht an, und der
Kunststoff wird nicht angegriffen (z. B. durch
atherische Ole in GewUrzen).

Der Deckel ist spllmaschinenfest.

Becher mit Antrieb nicht in der Splimaschine,
sondern unter flieBendem Wasser mit einer
Burste reinigen. Nicht im Wasser liegen lassen!
Zum Trocknen den Becher mit dem Antrieb
nach oben abstellen.

Aufbewahrung

A Verletzungsgefahr!

Bei Nichtbenutzung des Gerétes den
Netzstecker ziehen.

Bild M

® \Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben in
der Zubehdrtasche verstauen.
Zum Aufbewahren des Universalmessers
immer den Messerschutz aufsetzen.

® Kabel mit kurzen Schiben im Kabelfach
verstauen.

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
Ziehen.

Wichtiger Hinweis

Ein Fehler in der Bedienung des Gerates,
ein Auslésen der elektronischen
Sicherungen bzw. ein Geratedefekt wird
durch Blinken der Betriebsanzeige

angezeigt.

Grundgerat

Stérung:

Gerat arbeitet nicht mehr.

Mégliche Ursache:

Das Gerét wurde Uberlastet (z. B. Werkzeug

durch ein Lebensmittel blockiert) und die
elektronische Sicherung hat ausgeldst.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




Behebung:

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Ursache der Uberlastung beseitigen.
® Gerat wieder in Betrieb nehmen.
Mégliche Ursache:

Es wurde versucht, Schissel oder Mixer auf
das eingeschaltete Gerat zu setzen.
Behebung:

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Schussel oder Mixer aufsetzen.

® Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Schissel/Deckel/Zubehor

Stérung:

Gerat lauft nicht an.

Mégliche Ursache:

Teile nicht richtig aufgesetzt.

Behebung:

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Teile entsprechend den dazugehdrigen
Anweisungen dieser Anleitung aufsetzen.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht
beseitigen lassen, wenden Sie sich bitte
an den Kundendienst (sishe Kunden-
dienstadressen am Ende dieser Heftes).

Sonderzubehor

(im Fachhandel erhaltlich, wenn nicht im
Lieferumfang enthalten)

Pommes frites-Scheibe (MUZ45PS1)
Zum Schneiden roher Kartoffeln fir Pommes
frites.

Asia-Gemise-Scheibe (MUZ45AG1)

Schneidet Obst und Gemdise in feine Streifen fur
asiatische GemUsegerichte.

Reibscheibe grob (MUZ45RS1)

Zum Reiben roher Kartoffeln z. B. fUr
Reibekuchen oder Kl6Be.
Kartoffelpuffer-Scheibe (MUZ45KP1)

Zum Reiben roher Kartoffeln fir Rosti und
Kartoffelpuffer, zum Schneiden von Obst und
GemdUse in dicke Scheiben.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

de

Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerat ist entsprechend der
E europaischen Richtlinie 2012/19/EG
— Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate

(waste electrical and electronic

equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur eine EU-
weit gultige Ricknahme und Verwertung der
Altgeréte vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege informieren
Sie sich bitte bei lhrem Fachhandler oder bei
Ihrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerét gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerét gekauft wurde. Sie kdnnen die Garantie-
bedingungen jederzeit tber lhren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder
direkt bei unserer Landesvertretung anfordemn.
Die Garantiebedingungen fiir Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
DarUber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens

in shops, offices, agricultural and other commercial businesses, as well
as use by guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings.
Use the appliance for processing normal amounts of food for the
household.

This appliance is suitable for mixing, kneading, beating, slicing and
shredding food. Other applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. It must not be used

for processing other objects or substances.

Use the appliance with original accessories only.

Please keep the Operating instructions in a safe place.

If passing on the appliance to a third party, always include the Operating
instructions.

A General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory

or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the speci-
fications on the rating plate. Only use indoors. Do not use the appliance
if the power cord and/or appliance are damaged.

14 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Electric shock risk

If the power is interrupted, the appliance remains switched on and
restarts when the power is restored.

Change accessories and tools only when the appliance is at a standstill
(rotary switch on 0/off) and the mains plug has been pulled out.

Never immerse the base unit in liquids or place under running water and
do not clean in the dishwasher.

Before rectifying a fault, pull out the mains plug.

Risk of injury from the rotating tools!

While the appliance is operating, never place fingers in the mixing bowl.
Always use the pusher for adding ingredients. After switching off,

the drive continues running for a short time. Change tools only when
the drive is at a standstill.

Switch off the appliance and disconnect from supply before changing
accessories or approaching parts that move in use.

Risk of injury from sharp blades!

Grip the universal blade by the edge of the plastic handle only.

When not in use, always store the universal blade in the blade guard.
Do not put fingers in the feed tube. Only use the pusher when adding
more ingredients.

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs.

Take hold of cutting discs by the edge only.

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never place fingers in the attached blender! Do not remove/attach

the blender until the drive is at a standstill. Do not touch blender blades
with bare hands. Clean them with a brush.

Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0.4 litres of hot or frothing liquid.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 15
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A\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

[14]
6!

&

Caution! Rotating tools.
Do not place fingers in the feed tube.

Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

These operating instructions refer to various
models. An overview of the different models
can be found on the illustrated pages (Fig. [¥l)

Overview
Please fold out the illustrated pages.
Fig. IX

Base unit

1 Rotary switch
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at maximum
speed, hold switch for required blending
duration.
min/max = Operating speed steplessly
adjustable from low to high speed.
Pulse = Switch position for intermittent
operation at maximum speed.
Recommended for making e.g. milkshakes
in the blender.

2 Operating indicator
Lights up while the appliance is operating.
Flashes if the appliance has been operated
incorrectly, the electronic fuse has tripped
or the appliance is defective — see section
“Troubleshooting”.

3 Drive

4 Cord store

Bowl with accessories
5 Bowl

6 Lid

7 a) Pusher

b) Pusher insert

Tools

8 Drive shaft

9 Tool holder

10 Universal blade with blade guard
11 Kneading hook

12 Stirrer

13 Disc holder

16

14 Reversible slicing disc - thick/thin
15 Reversible shredding disc - coarse/fine
16 Chipper disc *
17 Asian vegetable disc *
18 Citrus press *

a) Strainer basket

b) Pressing cone
19 Dicer with drive shaft *

a) Drive shaft

b) Base holder

c) Catch

d) Blade insert

e) Slicing disc

f) Blade cover

g) Cutting grid cleaner
20 Universal cutter *

a) Jug with drive

b) Lid
21 Blender

a) Blender jug with drive

b) Lid

c) Refill opening

d) Funnel
22 Accessories bag *

*  Not all models.

Operation

Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean thoroughly;
see “Cleaning and servicing”.

Warning!

Use only the rotary switch (1) to switch

the appliance on or off.

Switching off the appliance by opening the lid
(6, 20b, 21b) will damage the appliance.
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m Important!

Bowl (6), lid/jug of the universal cutter (20)
and blender jug (21a) are not suitable for use
in the microwave!

Preparation

® Place the base unit on a smooth, clean
surface.

® Pull cord out of the cord store to the
required length.

Bowl with accessories/tools

Risk of injury from

the rotating tools!
While the appliance is operating, never place
fingers in the mixing bowl.
Always use the pusher (7) for adding ingre-
dients. After switching off, the drive continues
running for a short time. Change tools only
when the drive is at a standstill.

Warning!

When working with the bowl, the appliance
cannot be switched on until the bow! has
been attached and the lid has been attached

and screwed on tight.

Universal blade (10)

for cutting and chopping.

A Risk of injury from sharp blades!
Grip the universal blade by the edge
of the plastic handle only.
When not in use, always store the universal

blade in the blade guard.
Kneading hook (11)
for stirring and kneading dough and
for mixing in ingredients which are

not to be cut.

Stirrer (12)

for cream, beaten egg white and %
ingredients.

Before using, fit stirrer.
® Insert stirrer into drive housing and lock
into position (Fig. [B-5b).

light dough. Not suitable for solid

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Fig. &
® Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.
® Inserting universal blade/kneading hook:
— Press the drive shaft into the tool holder
until it locks into position.
— Insert tool holder into the bowl.
— Place universal blade/kneading hook
into the tool holder and let go.
® [nserting stirrer:
— Insert drive shaft into the bowl.
— Attach stirrer with a slight rotation
to the drive shaft.

Warning!

Add ingredients to be processed always after
the tool has been inserted.

® Add ingredients.
® Attach lid (match arrow on lid on dot on
bowl) and rotate in a clockwise direction.
Lid lug must be located fully in the slot
in the bowl handle.
Insert pusher and pusher insert.
Insert the mains plug.
Set the rotary switch to the desired setting.
To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.
Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.
® Add liquids through the pusher.

Pusher insert can be used as

a measuring jug.

Cutting discs

A Risk of injury from sharp blades!

Do not grip the sharp blades or edges
of the cutting discs. Take hold of cutting
discs by the edge only.
thick/thin (14)
for slicing fruit and vegetables.
Designation on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side
“3” for the thin slicing side
Warning!
The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or chocolate.

Slice boiled, waxy potatoes only when they
are cold.

Reversible slicing disc -

17
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Reversible shredding disc -

coarse/fine (15) .

for shredding vegetables, fruit and cheese,

except for hard cheese (e.g. Parmesan).

Designation on the reversible shredding disc:

“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable

for shredding nuts. Shred soft cheese with

the coarse side only.

Chipper disc (16)

For slicing raw potatoes for chips.

Asian vegetable disc (17)

Slices fruit and vegetables into fine

strips for Asian vegetable dishes.

Note:

Attach chipper disc or Asian vegetable disc with

the blade face up.

Discs suitable for further purposes are available

from dealers (see the chapter “Optional

accessories”).

Fig.

® Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.

® |Insert drive shaft into the bowl.

Take disc out of the protective cover.

® Place disc on disc holder.
Turn required slicing/shredding side face
up. Place disc onto the disc holder such
that the drive couplings on the disc holder
grip into the disc openings. Disc must rest
on the lateral lug of the disc holder.

® [ightly rotating, attach disc holder to the
drive shaft.

A Risk of injury from sharp blades!

Do not place fingers in the feed tube.
Only use the pusher when pushing down
ingredients.

® Attach lid (match arrow on lid on dot
on bowl) and rotate in a clockwise direction.
Lid lug must be located fully in the slot
in the bow! handle.

® Insert pusher and pusher insert.

® [nsert the mains plug.

® Set the rotary switch to the desired setting.

18

e Fill with contents which are to be sliced
or shredded. When adding contents which
are to be sliced or shredded, apply only light
pressure to the pusher.
® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.
® Add long and thin sliced contents by using
the pusher. To do this, remove pusher insert.
Warning!
Empty the bowl before it becomes so full
that the sliced or shredded contents reach
the disc holder.
Instructions for cutting chocolate:
Add chocolate before switching on the appli-
ance and cover with the pusher. After switching
on the appliance, push down with the pusher.
After using the appliance
® Set the rotary switch to 0/off.
® Remove mains plug.
® Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.
® Remove tool:
— Take the tool holder together with
universal blade or kneading hook out
of the bowl. Remove the tools from
the tool holder.
After cleaning the universal blade, attach
the blade guard.
— Remove stirrer from drive shaft.
Take drive shaft out of bowl.
Dismantle stirrer for cleaning (Fig. ).
— Lift the disc holder on the recesses
from the bowl. Take out discs.
Take drive shaft out of bowl.
® Rotate the bowl in an anti-clockwise
direction and remove.
® (lean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Citrus press
for pressing the juice out of citrus fruits,

S

e.g. oranges, grapefruits, lemons.

Warning!

The citrus press must be completely
assembled before use.

Fig. [

® Attach the bowl! (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.

® [nsert drive shaft into the bowl.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Attach the strainer basket to the drive shaft
(arrow on citrus press on dot on the bowl)
and rotate in a clockwise direction.
The lug on the strainer basket must be
located fully in the slot in the bowl handle.

® Attach and press on pressing cone.

® [nsert the mains plug.

® To extract juice from the fruits, set the
rotary switch to low speed and press the
fruit onto the pressing cone.

Warning!

Check the level. Maximum processing

quantity: 1000 ml fruit juice.

After using the appliance

® Set the rotary switch to 0/off.

® Remove mains plug.

® Rotate the citrus press in an anti-clockwise
direction and remove.

® Rotate the bowl in an anti-clockwise
direction and remove.

® C(Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Dicer

“®

Dicer for cutting food into cube

shapes.

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Never place fingers in the attached dicer!
Do not remove/attach the dicer until the drive
is at a standstill.
The dicer will not operate until the lid has
been screwed on tight.
When disassembling/assembling the dicer,
take hold of the slicing disc by the plastic
stud in the centre only.

Warning!

A Application guidelines!

The dicer is suitable only for dicing potatoes
(raw or boiled), carrots, cucumbers, toma-
toes, peppers, onions, bananas, apples,
pears, strawberries, melons, kiwis, eggs, soft
pork sausage (e.g. Mortadella), boiled or fried
boneless poultry.

Very soft cheese (e.g. Mozarella, Feta) can
not be processed.
In the case of cheese slices (e.g. Gouda)
and hard cheese (e.g. Emmentaler)

the quantity processed in one cycle must
not exceed 3 kg.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Warning!

A Application guidelines!
Before processing pip and stone fruits
(apples, peaches, etc.), remove the pips
or stones. Before processing boiled
or fried meat, remove the bones.
Food must not be frozen.
If these guidelines are not observed,
the dicer, including the cutting grid and
the rotating blade, may be damaged.
If the dicer is not used as intended, is
modlified or is used improperly, Robert
Bosch Hausgerédte GmbH cannot assume
liability for any resulting damage.
Also excluded is the liability for damage
(e.g. blunt or deformed blades) which result
from the processing of unapproved food.

i

Important information

When working with the dicer, use
the drive shaft supplied with the dicer
(Fig. [@-2).

Select operating speed according to the food
to be diced.

Low operating speed (,min*):

boiled potatoes, potatoes, carrots and eggs;
cucumbers; bananas; strawberries; melons.
Medium operating speed:

raw potatoes and carrots; soft sausage (e.g.
Mortadella); cheese slices, hard cheese;
peppers, tomatoes, onions; apples, kiwifruit.

Warning!

When working with the dicer, never use
intermittent operation (Pulse).

Important information:

— Food must not contain any bones, pips
or other solid constituents.

— Food must not be frozen.

— Fruit/vegetables should not be too ripe,
as the juice may escape.

— Leave cooked food to cool down before
dicing it, as it will then be firmer and the
dicing result will be better.

— The length of the cubes can be influenced
by increasing or reducing the pressure
on the pusher.
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Assembling the dicer

Fig. @

® |Insert the blade insert into the base holder.
Observe recesses!

® |Insert the dicing disc into the base holder.

® Press up the 3 catches until they lock into
position.

Working with the dicer

Fig. @

® Place drive shaft for the dicer on the drive
on the base unit.

® Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.

® |Insert the dicer.
The arrow on the dicer and the arrow
on the bowl must be in alignment!
Dicer must be positioned fully on the drive
shaft! If required, turn the blade insert into
the correct position using the blade cover
(Fig. [d-6).

® Remove the blade cover.

® Attach lid (match arrow on lid on dot on

bowl) and rotate in a clockwise direction.

Lid lug must be located fully in the slot

in the bow!l handle.

Insert pusher and pusher insert.

Insert the mains plug.

Place the food to be diced in the feed tube.
If required, apply light pressure to the
pusher. If required, chop up food
beforehand.

Warning!

Empty the bow! without delay:

— after processing 500 g,

— before the cubes have reached the lower
edge of the dicer.

After using the appliance

® Set the rotary switch to 0/off.

® Remove mains plug.

® Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

e Attach the blade cover.

® Take dicer out of the bowl.

o Rotate the bowl in an anti-clockwise
direction and remove.

® Remove the drive shaft.

® Remove food remnants from the cutting
grid using the cutting grid cleaner.
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Set the rotary switch to the desired setting.

Blender

for blending liquid or semi-solid food,
for cutting/chopping raw fruit and
vegetables, for puréeing food.

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!
Never place fingers in the attached blender!
Blender will not operate until the lid has been

screwed on tight. Do not remove the blender
until the drive is at a standstill.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a max.
0.4 litres of hot or frothing liquid.

Warning!
Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate blender when empty.
Blending
Warning!
To operate the blender, the blender lid must
be attached and screwed on tightly.
Fig. [
® Attach the blender jug (match arrow
on the jug on the dot on the appliance)
and rotate as far as possible in a clockwise
direction.
® Add ingredients.
Maximum capacity, liquid = 1.5 litres
(frothing or hot liquids max. 0.4 litres).
Optimal processing capacity, solids = 80 g.
® Attach lid and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully
in the slot in the blender handle.
® Set the rotary switch to the desired setting.
® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.
® Remove the lid and add ingredients
or
® remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening
or
® pour liquid ingredients through the funnel.
After blending
® Set the rotary switch to 0/off.
® Remove mains plug.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Rotate the blender in an anti-clockwise
direction and remove.

® Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

Universal cutter

immediatley after use, see “Cleaning and
for cutting smaller quantities of meat,
hard cheese, onions, parsley, garlic,

servicing”.
fruit and vegetables.

It is not permitted to cut coffee beans, pepper
corns, sugar, poppy seeds and horseradish.

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Never reach into the jug of the universal
cutter! Remove the chopped food using

a suitable implement (e.g. spoon).

Do not remove universal cutter until the drive
is at a standstill.

The universal cutter will not work until the lid
has been screwed on tightly.

Fig. [4

® Attach the jug (match arrow on the jug
on the dot on the appliance) and rotate as
far as possible in a clockwise direction.

® Add food, which is to be cut, in the jug.

® Attach lid and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully
in the slot in the jug.

® Turn rotary switch to setting M and hold.
The longer the appliance remains switched
on, the finer the ingredients are cut.
In the case of herbs the required cutting
result can be achieved very quickly after
switching the appliance on. A brief “tap”
on setting M may be adequate.

After using the appliance

® Release rotary switch.

® Remove mains plug.

® Rotate universal cutter in a anti-clockwise
direction and remove.

® Turn universal cutter over, the chopped
food falls into the lid.

® Rotate jug anti-clockwise and remove.

® Remove the rest of the chopped food
from the jug using a suitable implement
(e.g. spoon).

® Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Recommended applications

Sports drink

270 g honey (from refrigerator, 5 °C)
5 g cinnamon

230 g milk

® Put honey and cinnamon in the
blender and blend at setting M.

® After 5 seconds add the milk and blend
for 3 seconds.

Further recommendations can be found in the

enclosed quick start guide.

Detailed recipes for use with your new food

processor can also be found at:

www.bosch-home.com/recipesMCM6

Cleaning and servicing

The appliance requires no maintenancel!
Thorough cleaning guarantees a long
service life.

Further information can be found in the quick
reference guide.

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in liquids
or place under running water and do not
clean in the dishwasher.

Warning!

Do not use abrasive cleaning agents.

Surfaces may be damaged.

Tips:

— If processing e.g. carrots and red cabbage,
the plastic parts will become discoloured,
by a red fim whitch can be removed with
a few drops of cooking oil.

— If required, clean accessories bag.
Follow care instructions in the bag.

Cleaning the base unit

® Remove mains plug.

® Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

® Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and accessories

A Risk of injury from sharp blades!

Grip the universal blade by the edge

of the plastic handle only.

When not in use, always store the universal
blade in the blade guard.
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Important information

All parts of the bowl, including acces-
sories (5-7) and the tools (8-17), except
the gears of the stirrer, are dishwasher-
proof.

i

Do not wedge plastic parts in the dishwasher
as they could warp.
The stirrer can be taken apart for cleaning.
Flg m

Carefully remove whisk from the holder

and remove the lid.
e Carefully clean gears with a brush.
® The whisk can be cleaned in the dishwasher.
® Assemble after cleaning.

Cleaning the citrus press

All parts are dishwasher-proof. It is recommen-
ded to rinse the pressing cone immediately
after use on all sides under running water.
Doing so prevents residue from drying on.

Cleaning the dicer

A Risk of injury from sharp blades!

When disassembling/assembling the dicer,
take hold of the slicing disc by the plastic
stud in the centre only.

The base holder (19b) is dishwasher-proof.
Do not clean any other parts in the
dishwasher, the blades will become blunt!
Before cleaning the dicer, disassembile it:
F|g G
Press out the 3 catches and remove
the slicing disc.
® Take blade insert out of the base holder.
® Remove food remnants from the cutting
grid using the cutting grid cleaner.
® C(lean base holder in the dishwasher.
Prerinse all other parts under running water.
Clean parts with a brush.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare
hands. Clean them with a brush.
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It is recommended to clean the blender
immediately after use.
This will prevent residue from drying on and
attacking the plastic (e.g. by essential oils in
herbs).
The blender jug, lid and funnel are dishwasher-
proof.
Do not clean blade insert in the dishwasher,
but under running water. Do not leave in water!
Tip: Pour a little water and washing-up liquid
into the attached blender. Switch on at setting
M for several seconds. Pour out the water
and rinse the blender with clean water.
Taking the blender apart
Fig.
® Upon the wings, rotate the blade insert
in an anti-clockwise direction.
The blade insert is released.
® Take blade insert out and remove
sealing ring.
Puttlng the blender together
Apply sealing ring on blade insert.
® |Insert blade insert from below into
blender jug.
® Firmly screw on the blade insert
by the wings in a clockwise direction.
Rotate the blade insert at least until
a wing covers the mark on the blender
jug (position —> Fig. K1-6).

Cleaning the universal cutter

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch universal cutter blade with bare
hands. Clean them with a brush.

It is recommended to clean the universal cutter
immediately after use. This will prevent residue
from drying on and attacking the plastic

(e.g. by essential oils in herbs).

The lid is dishwasher-proof.

Do not clean jug and drive in the dishwasher,
but under running water using a brush.

Do not leave in water!

To dry, place the jug and drive face up.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Storage

A Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out the
mains plug.
Fig. M
® Store tools and cutting discs in the acces-
sories bag.
Always store the universal blade with the
blade guard attached.
® Stow the cable by pushing it carefully into
the cord store.

Troubleshooting

A Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the mains
plug.

en

Possible cause:

Parts not correctly attached.

Remedial action:

® Set the rotary switch to 0/off.

® Attach parts according to the appropriate
instructions in this manual.

Important information

If the fault cannot be eliminated,
please contact customer service
(see customer service addresses

i

Important information

The Operating indicator flashes if
the appliance has been operated
incorrectly or the electronic fuse has
tripped or the appliance is defective.

i

Base unit

Fault:

Appliance does not work.

Possible cause:

The appliance was overloaded (e.g. tool
jammed by food) and the electronic fuse
has tripped.

Remedial action:

® Set the rotary switch to 0/off.

® Remove mains plug.

® Eliminate the cause of the overload.
® Switch the appliance on again.
Possible cause:

An attempt was made to attach the bowl

or blender to the appliance while switched on.

Remedial action:

® Set the rotary switch to 0/off.
e Attach the bowl or blender.

® Switch the appliance on again.

Bowl/lid/accessories

Fault:
Appliance does not start.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

at the end of this booklet).

Extra accessories
(available from a specialist outlet if not included
with the appliance)

Chipper disc (MUZ45PS1)
For slicing raw potatoes for chips.

Asiatic vegetables disc (MUZ45AG1)
Slices fruit and vegetables into fine strips
for Asian vegetable dishes.

Grating disc coarse (MUZ45RS1)

For grating raw potatoes, e.g. for potato
pancakes or dumplings.

Potato fritter disc (MUZ45KP1)

For grating raw potatoes for rostis and potato
fritters, for cutting fruit and vegetables into thick
slices.

Instructions on disposal

This appliance has been identified

in accordance with the European
directive 2012/19/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment -
WEEE. The Directive paves the way
for effective EU-wide withdrawal and utilization
of waste appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the
terms of this guarantee.

Subject to alterations.
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes
visant cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non professionnel-
les similaires a celles d’un foyer. Les applications similaires a celles
d’un foyer comprennent par exemple I'utilisation dans les coins-cuisine
du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles et autres
entreprises commerciales et industrielles, ainsi que I'utilisation par les
clients de pensions, petits hbtels et immeubles d’habitation similaire.
N’utilisez I'appareil que pour traiter des quantités et le faire pendant
des durées habituelles dans un ménage.

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir, fouetter, couper et raper
des produits alimentaires. D’autres applications sont possible

a condition d’utiliser les accessoires homologués par le fabricant.

Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances.
N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez I'appa-
reil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

L’utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d’un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et / ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu’elles aient compris
les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.
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Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plagque signalétique. N'utilisez cet appareil
que dans des locaux fermés. N'utilisez I'appareil que si son cordon
d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage.
Débranchez toujours 'appareil du secteur s'il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces tres chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul

le fabricant ou son service apres-vente ou une personne détenant

une qualification équivalente est habilité a remplacer un cordon

de branchement endommaggé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d’électrocution !

Si une coupure de courant se produit, I'appareil reste en position allumée
et redémarrera des le retour du courant.

Ne changez les accessoires qu’appareil éteint (interrupteur rotatif

sur la position 0/0off) et aprés avoir débranché la fiche male de la prise
de courant.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le lavez
pas au lave-vaisselle.

Avant de supprimer un dérangement, débranchez la fiche male

de la prise de courant.

Risque de blessures avec les accessoires en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introduisez jamais les doigts dans

le bol mélangeur. Pour pousser des ingrédients, utilisez toujours le pilon
poussoir. Apres que vous avez éteint I'appareil, son moteur continue de
tourner brievement. Ne changez d’accessoire qu’apres avoir immobilisé
I'entrainement. Avant de remplacer des accessoires ou des pieces
supplémentaires déplacées en service, il faut éteindre 'appareil et le
debrancher du secteur.

Risque de blessures avec les lames tranchantes !

Ne saisissez la lame universelle que par son bord-poignée en plastique.
Lorsque la lame universelle ne sert pas, conservez-la toujours dans

le fourreau.

N’introduisez pas les doigts dans I'orifice d’ajout.

Pour ajouter des aliments, n’utilisez que le pilon poussoir.

N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes, des
disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par leurs bords !
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Risque de blessures avec les lames tranchantes / I’entrainement
en rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place ! Ne retirez / posez
le mixeur qu’apres avoir arrété I'entrainement. Ne touchez pas les lames
du mixeur avec les mains nues. Pour nettoyer, utilisez une brosse.
Risque de brilure !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés tres chauds, de la vapeur
traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Versez au maximum
0,4 litre de liquide tres chaud ou moussant.

A\ Explication des symboles sur I'appareil et les accessoires

Respectez les instructions figurant dans la notice
[ji-] d’utilisation.
§| Prudence ! Lames rotatives.

Prudence ! Accessoires rotatifs.

N’introduisez pas les doigts dans I'orifice d’ajout.
La notice d’utilisation vaut pour différents Bol mélangeur avec accessoires
modeéles. Une vue d’ensemble des différents 5 Clé
modéles se trouve sur les volets illustrés 6 Couvercle
(Fig. IN). 7 a) Pilon poussoir

b) Insert de pilon poussoir

Accessoires
8 Axe d’entrainement

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

Fig. &Y 9 Porte-accessoires
Appareil de base 10 Lame universelle avec fourreau
1 Interrupteur rotatif 11 Crochets pétrisseurs

0/off = Arrét 12 Fouet mixeur
M = Touche pulse, avec vitesse la plus 13 Porte-disque
élevée, maintenez I'interrupteur pendant 14 Disque a découper réversible -
la durée de fonctionnement souhaitée. épais / mince
min/max = Vitesse de travail réglable en 15 Disque a raper réversible - épais / fin
COﬂtinU, de réduite é éleVée. 16 Disque é pommes frites *
Pulse = Position de I'interrupteur pour 17 Disque a légumes asiatiques *

la marche intermittente a la vitesse la plus ~ 1g Presse-agrumes *
élevée. Recommandé pour la préparation a) Panier filtre
par exemple de milk-shakes au mixeur. b) Cone
2 Voyant de fonctlopnemer)t . 19 Accessoire a découper en dés,
I s’allume lorsque I'appareil est en service. avec axe d’entrainement *
Il clignote en cas d’erreurs pendant I'utili- a) Axe d’entrainement
sation de I'appareil, si le fusible électronique b) Support de base
disjoncte ou en présence d’un défaut dans Agrafe de fermeture
)

9
I'appareil, voir le chapitre « Dérangements d) Porte-lame
et remedes ». e) Disque & émincer
3 Entrainement f) Protege-lame
4 Rangement du cordon g) Nettoyeur de grille de coupe
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20 Broyeur universel *
a) Gobelet avec entrainement
b) Couvercle
21 Mixeur
a) Bol mixeur avec entrainement
b) Couvercle
c) Ouverture pour ajout
d) Entonnoir
22 Sacoche d’accessoires *

* Selon le modéele.

Utilisation

Avant de les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et ses
accessoires, voir le chapitre intitulé

« Nettoyage et entretien ».

Attention !

Allumez et éteignez I'appareil uniquement
par le sélecteur rotatif (1). Le fait d’ouvrir
le couvercle (6, 20b, 21b) pour éteindre
I'appareil endommage ce dernier.

m Important !

Le bol (5), le couvercle / récipient du broyeur
universel (20) et le bol mixeur (21a) ne vont
pas au micro-ondes !

Préparatifs

® Placez I'appareil de base sur une surface
lisse, robuste et propre.

® Durangement, sortez la longueur
de cordon requise.

Bol mélangeur avec accessoires / Outils

Risque de blessures avec

les accessoires en rotation !
Pendant le fonctionnement, n’introduisez
Jjamais les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, utilisez toujours
le pilon poussoir (7). Apres que vous avez
éteint I'appareil, son moteur continue de
tourner brievement. Ne changez d’accessoire
qu’apres avoir immobilisé I'entrainement.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Attention !

Sivous travaillez avec le bol mélangeur, vous
ne pourrez allumer 'appareil qu’apres avoir
mis le bol mélangeur en place, posé et tourné
le couvercle a fond jusqu’en position fermée.

Lame universelle (10)
pour broyer et hacher.

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Ne saisissez la lame universelle que par son
bord-poignée en plastique.

Lorsque la lame universelle ne sert pas,
conservez-la toujours dans le fourreau.

Crochet pétrisseur (11)

pour mélanger et pétrir de la pate,

et pour incorporer des ingrédients
gu’il ne faut pas broyer.

Fouet mixeur (12)

pour battre la creme, monter les ceufs
en neige et fouetter les pates peu
épaisses.

Ne convient pas aux ingrédients solides.

Avant I'utilisation, montez le fouet mixeur.
® Enfoncez le fouet mixeur dans le boitier
de transmission et faites-le encranter

(Fig. E1-5b).

Fig. @
® Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur

I'appareil) puis tournez dans le sens des

aiguilles d’une montre jusqu’a la butée.

® Mise en place de la lame universelle /
du crochet a pétrir :

— Enfoncez I'axe d’entrainement dans
le porte-accessoires jusqu’a ce qu’il
encrante.

— Mettez le porte-accessoires dans
le bol mélangeur.

— Posez la lame universelle / le crochet
a pétrir sur le porte-accessoires puis
lachez-le.

® Mise en place du fouet mixeur :

— Mettez 'axe d’entrainement dans le bol.

— Posez le fouet mixeur sur 'arbre
d’entrainement en lui imprimant une
légére rotation.
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Attention !

N’ajoutez les produits a traiter qu’apres avoir
monté les accessoires.

® Ajoutez des ingrédients.

® Posez le couvercle (la fleche du couvercle
regarde le point sur le bol) puis tournez
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
La saillie du couvercle doit venir reposer
jusqu’a la butée dans la fente ménagée
dans la poignée du bol.

® Introduisez le pilon poussoir et I'insert
du pilon poussoir.

® Introduire la fiche dans la prise de courant.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Pour rajouter des ingrédients, amenez
I'interrupteur rotatif sur 0/off.

® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout.

® Rajoutez des liquides par le pilon poussaoir.
L’insert servant de pilon poussoir peut
aussi servir de gobelet gradué.

Disques a réduire

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

N’approchez pas les doigts des lames et des
arétes, tranchantes, des disques a reduire.
Ne saisissez les disques a réduire que par

leurs bords !

Disque a découper réversible -
épais / mince (14)

pour émincer les fruits et légumes.
Chiffre

« 1 » sur le disque a découper réversible,
signalant le c6té de coupe épaisse

« 3 » pour le c6té de coupe mince.

Attention !

Le disque a réduire réversible ne convient pas
pour couper le fromage dur, le pain, les petits-
pains et le chocolat. Ne coupez les pommes
de terre cuites fermes qu’apres qu’elles

ont refroidi.

Disque a raper réversible -
épais / fin (15)

pour réper des fruits, des légumes
et du fromage (sauf le fromage dur,
le parmesan par exemple).
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Chiffre « 2 » sur le disque a raper réversible, pour
désigner le coté servant a raper épais

« 4 » pour le coté servant a raper fin.
Attention !

Le disque a raper réversible ne convient pas
pour réper les noix. Ne répez le fromage apéate
molle qu'avec le cété de répage grOSS/er
Disque a pommes frites (16) -
Pour découper des frites dans les
pommes de terre crues.

Disque a légumes asiatiques (17)
Découpe les fruits et Iégumes en fines
lanieres pour préparer des plats
asiatiques.

Remarque :

Posez le disque a pommes frites ou le disque
a légumes asiatiques avec la lame tournée
vers le haut.

Des rapes adaptées a d’autres ingrédients
sont en vente dans le commerce spécialisé
(voir le chapitre « Accessoires en option »).

Fig.

® Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur
I'appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a la butée.

® Mettez I'axe d’entrainement dans le bol.

Sortez le disque de I'étui de protection.

® Posez la lame sur le porte-disque.
Le coté actif de la rape est celui tourné vers
le haut. Posez le disque sur le porte-disque
de sorte que les taquets entraineurs de ce
dernier engrenent dans les orifices a cet
effet du disque. Le disque doit appliquer
sur les picots latéraux du porte-disque.

® Posez le porte-disque et imprimez-lui une
légére rotation sur I'axe d’entrainement.

Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

N’introduisez pas les doigts dans I'orifice
d’ajout. Pour ajouter des aliments, n’utilisez
que le pilon poussoir.

® Posez le couvercle (la fleche du couvercle
regarde le point sur le bol) puis tournez
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
La saillie du couvercle doit venir reposer
jusqu’a la butée dans la fente ménagée
dans la poignée du bol.

® Introduisez le pilon poussoir et I'insert
du pilon poussoir.
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® Introduisez la fiche dans la prise de courant.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® \ersez les aliments a émincer ou raper.

Ne faites avancer les aliments a émincer

ou raper qu’en appuyant peu avec le pilon

pPOUSSOIr.
® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout.
® Rajoutez les aliments longs et minces
a travers le pilon poussoir.
A cette fin, retirez I'insert du pilon poussoir.
Attention !
Pensez a vider le bol mélangeur avant qu'’il
ne se remplisse au point que les aliments
eéminces ou rapés atteignent le porte-disque.
Remarque concernant le broyage
du chocolat :
Introduisez le chocolat avant I'allumage
puis obturez avec le pilon poussoir.
Apres avoir allumé, faites avancer le chocolat
avec le pilon poussoir.
Apreés le travail
® Amenez I'interrupteur rotatif sur la position
0/off.
® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.
® Tournez le couvercle en sens inverse

des aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

® Retirez le 'accessoire :

— Du bol, sortez le porte-accessoires avec
la lame universelle et le crochet a pétrir.
Retirez 'accessoire du porte-accessoires.
Apres avoir nettoyé la lame universelle,
mettez le fourreau en place.

- Détachez le fouet mixeur de 'axe d’entrai-
nement. Retirez I'axe d’entrainement
du bol. Démontez le fouet mixeur pour
le nettoyer (Fig. ).

— Par les évidements, sortez le porte-
accessoires du bol mélangeur.
Retirez-en les disques.

Retirez I'axe d’entrainement du bol.
® Tournez le bol mélangeur en sens inverse
des aiguilles d’'une montre puis retirez-le.
® Nettoyez toutes les pieces, voir
« Nettoyage et entretien ».

Presse-agrumes

Il sert a extraire le jus des agrumes,
dont par exemple les oranges,
pamplemousses et citrons.

>
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Attention !

N'utilisez le presse-agrumes qu’a I'état
entierement assemble.

Fig. [
® Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur

I'appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a la butée.

® Mettez I'axe d’entrainement dans le bol.

® Posez le panier filtre sur I'axe
d'entrainement (la fleche sur le presse-
agrumes regarde la fleche du bol) puis
tournez dans le sens des aiguilles d'une
montre. La saillie sur le panier-filtre doit
venir reposer jusqu’a la butée dans la fente
ménagée dans la poignée du bol.

® Posez le cone puis appuyez.

Introduisez la fiche dans la prise de courant.

® Pour presser les fruits, réglez le sélecteur
rotatif sur une vitesse réduite et pressez
chaque fruit sur le céne.

Attention !

Tenez compte du niveau de remplissage.

Quantité maximale préparable : 1000 ml

de jus de fruits

Apreés le travail

® Amenez I'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Tournez le presse-agrumes en sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
retirez-le.

® Tournez le bol mélangeur en sens inverse
des aiguilles d’une montre puis retirez-le.

® Nettoyez toutes les pieces, voir
« Nettoyage et entretien ».

Risque de blessures avec les lames
tranchantes / 'entrainement en
rotation !

Nintroduisez pas les doigts dans I'acces-

soire en place !

Ne retirez / posez I'accessoire a découper

en dés qu’apres que le moteur se soit
immobilisé.

Accessoire a découper en dés

Accessoire permettant de découper
les produits alimentaires en dés.
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Risque de blessures avec les lames

tranchantes / I'entrainement en
rotation !
L’accessoire a découper en dés ne fonc-
tionne qu’apres avoir fermé le couvercle.
Lorsque vous démontez / remontez I'acces-
soire a découper en deés, ne saisissez
le disque a découper que par le pommeau
en plastique au milieu.

Attention !

A Consignes d’utilisation!
L’accessoire a découper est uniquement
destiné a découper les produits suivants :
pommes de terre (crues ou cuites), carottes,
concombres, tomates, poivrons, oignons,
bananes, pommes, poires, fraises, melons,
kiwis, ceufs, les saucisses de viande molles
(la mortadelle par exemple), la viande
de volaille désossée cuite ou rotie.
L’appareil n’est pas utilisable avec du
fromage tres mou (par exemple mozzarella,
fromage de brebis).

Avec le fromage en tranches (le gouda par
exemple) et le fromage dur (emmenthal par
exemple), la quantité traitée en une seule
fois ne doit pas dépasser 3 kg.

Avant de traiter des fruits a pépins et
noyaux (pommes, péches, etc.), il faut
enlever ces pepins et noyaux.

Avant de traiter de la viande cuite ou rotie,
il faut la désosser.

Il faut que les produits alimentaires aient
entierement dégele.

Le non-respect de ces consignes peut
endommager I'accessoire a découper en
dés, y compris la grille de coupe et la lame
tournante.

Si I'accessoire a découper en dés a éte
utilisé a d’autres fins, modifie ou utilisé

de facon inexperte, la Sté Robert Bosch
Hausgerédte GmbH ne pourra assumer
aucune responsabilité des dommages
eventuels.

Cela exclut aussi la responsabilité des
dommages (par exemple lames émoussees
ou déformées), engendreés par le traitement
de denrees alimentaires non admises.
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Remarque importante

Pour travailler avec I'accessoire a décou-
per en dés, il faut utiliser I'axe d’entraine-
ment livré avec ce disque (Fig. [d-2).

Choisissez une vitesse adaptée aux produits
alimentaires a découper.

Vitesse de travail réduite (« min ») :
pommes de terre, carottes et ceufs cuits ;
cornichons ; bananes ; fraises ; melons.
Vitesse de travail moyenne :

pommes de terre et carottes crues ; saucisse de
viande molle (mortadelle par exemple) ; fromage
coupé en tranches, fromage dur ; poivrons,
tomates, oignons ; pommes, kiwis.

Attention !

Penadant le travail avec I'accessoire
a découper en dés, n'utilisez jamais
la marche intermittente (Pulse).

Consignes importantes :

— Les produits alimentaires ne doivent contenir
ni 0s, ni pépins, ni d’autres ingrédients durs.

— Il faut que les produits alimentaires aient
entierement degelé.

— Il faudrait que les fruits / légumes ne soient
pas trop mars sinon leur jus risque de couler.

— Avant de découper les produits alimentaires
cuits avec I'accessoire, laissez les refroidir
car ainsi ils seront plus fermes, et le résultat
de coupe sera meilleur.

— Le fait d’appuyer plus ou moins fortement
sur le pilon poussoir pour rajouter des
aliments permet de d’allonger ou raccourcir
les dés.

Assemblez I'accessoire a découper les dés
Fig. @
® Mettez la lame-insert dans le support
de base. Tenez compte des évidements !
® Mettez le disque a découper dans
le support de base.
® Poussez les 3 fermetures vers le haut
jusqu’a ce qu’elles encrantent.

Utilisez I'accessoire a découper en dés

Fig. @

® Sur I'entrainement de I'appareil de base,
posez I'axe d'entrainement de I'accessoire
a découper en dés.

® Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur
I'appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a la butée.
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® Mettez en place 'accessoire a découper
en dés.
La fleche sur 'accessoire a découper en dés
et celle sur le bol doivent coincider !
Il faut que I'accessoire a découper en dés
applique intégralement sur I'axe d’entraine-
ment ! Si nécessaire, servez-vous du
couvercle de lame pour amener le porte-
lame sur la position correcte (Fig. [d-6).

® Retirez le couvercle de lame.

® Posez le couvercle (la fleche du couvercle
regarde le point sur le bol) puis tournez
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
La saillie du couvercle doit venir reposer
jusqu’a la butée dans la fente ménagée
dans la poignée du bol.

® Introduisez le pilon poussoir et I'insert
du pilon poussoir.

® [ntroduire la fiche dans la prise de courant.

® Réglez le sélecteur rotatif sur la position
de travail voulue :

® Parlorifice d’ajout, introduisez les produits
alimentaires a découper. Si nécessaire,
faites avancer les aliments en appuyant
|égérement avec le pilon-poussoir.
Si nécessaire, découpez les produits
alimentaires en plus petits morceaux.

Attention !

Videz le bol suffisamment tot :

— apres avoir traité environ 500 grammes,

— avant que les dés aient atteint le bord
inférieur de I'accessoire a découper
en des.

Apres le travail

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’une montre puis retirez-le.

® Posez le couvercle de lame.

® Sortez I'accessoire du bol.

® Tournez le bol mélangeur en sens inverse
des aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

® Retirez I'axe d’entrainement.

® Avec le dispositif de nettoyage, enlevez
les résidus alimentaires qui adhérent
sur la grille de coupe.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Mixeur

Cet accessoire convient pour
mélanger les produits alimentaires
liguides ou mi-durs, pour broyer /
hacher les fruits et légumes crus,
et pour réduire des préparations
en purée.

Risque de blessures avec les lames
tranchantes / 'entrainement en
rotation !
Nintroduisez jamais les doigts dans le mixeur
en place !
Le mixeur ne fonctionne que si vous avez
tourné le couvercle a fond.
Ne retirez le mixeur qu'apres que
'entrainement moteur se soit immobilisé.

A Risque de brdlure !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
tres chauds, de la vapeur traverse I'entonnoir
meénage dans le couvercle.

Versez au maximum 0,4 litre de liquide tres
chaud ou moussant.

Attention !

Vous risquez d’endommager le mixeur !

Ne traitez pas d’ingrédients surgelés

(sauf les glacons). Ne faites pas tourner

le mixeur a vide.

Utilisation du mixeur

Attention !

Pour faire marcher le mixeur, il faut avoir posé

le couvercle et I'avoir tourné pour le serrer.

Fig. [

® Posez le bol du mixeur (fleche du bol sur
le point situé sur I'appareil) puis tournez-le
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

® Ajoutez des ingrédients.
Quantité maximale d’ingrédients liquides
=1,5 litres (Liquides moussants ou trés
chauds 0,4 litres maximum)
Quantité optimale si I'aliment est ferme
= 80 grammes

® Posez le couvercle puis tournez-le dans
le sens des aiguilles d’'une montre.
La saillie du couvercle doit arriver en assise
jusqu’a la butée située dans la fente que
comporte la poignée du mixeur.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.
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® Pour rajouter des ingrédients, amenez
I'interrupteur rotatif sur 0/off.

® Retirez le couvercle et ajoutez les ingrédients

ou
® retirez I'entonnoir et rajoutez progressive-

ment les ingrédients fermes par I'ouverture

ou

® versez les ingrédients liquides par
I’entonnoir.

Apreés utilisation du bol mixeur

® Amenez I'interrupteur rotatif sur la position

0/off.

® Débranchez la fiche méale de la prise
de courant.

® Tournez le mixeur en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

® Tournez le couvercle en sens inverse des

aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Un conseil : nettoyez le mixeur de préférence

immédiatement aprés utilisation.
Voir « Nettoyage et entretien ».

pour broyer de petites quantités de
viande, de fromage dur, d’oignons,

Broyeur universel Q

de persil, d’ail, de fruits et Iégumes.

Le broyage de grains de café, de grains de
poivre, de sucre, de graines de pavot et de
raifort n'est pas admis.

Risque de blessures avec les lames

tranchantes / I'entrainement en
rotation !
N’introduisez jamais les doigts dans le
gobelet du broyeur universel | Pour retirer
les aliments broyes, utilisez un accessoire
approprié (une cuillere par exemple).
Ne retirez le broyeur universel qu’apres
que I’entrainement s’est immobilise.
Le broyeur universel ne fonctionne qu’apres
avoir tourné le couvercle pour le serrer.

Fig. [4

® Mettez le gobelet en place (la fleche du
gobelet doit regarder le point situé sur
I'appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a la butée.

® \ersez les aliments a broyer dans
le gobelet.

® Posez le couvercle puis tournez-le dans
le sens des aiguilles d’une montre.
La saillie du couvercle doit venir reposer
jusqu’a la butée dans la fente ménagée
dans le bol.
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® Amenez le sélecteur rotatif sur le niveau M
et maintenez-le dans cette position.
Plus I'appareil reste allumé longtemps
et plus les aliments sont broyés fins.
Avec les herbes culinaires, le résultat
de broyage souhaité peut étre atteint
au bout d’une période de fonctionnement
trés courte. Le fait d’amener brievement
le sélecteur sur la position M peut déja
suffire.

Apres le travail

® Relachez le sélecteur rotatif.

® Débranchez la fiche méale de la prise
de courant.

® Tournez le broyeur universel en sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
retirez-le.

® Retournezle broyeur universel ; les produits
alimentaires tombent dans le couvercle.

® Tournez le gobelet en sens inverse des
aiguilles d’une montre puis retirez-le.

® Avec un accessoire approprié (une cuillere
par exemple), retirez les produits
alimentaires broyés du gobelet.

® Nettoyez toutes les pieces, voir
« Nettoyage et entretien ».

Recommandations
d’utilisation

Boisson des sportifs

270 g de miel (sorti du réfrigérateur,
5°C)

5 g de cannelle

230 g de lait

® \ersez le miel et la cannelle dans le bol
mixeur et mixez sur la vitesse M.

® 5 secondes apres, ajoutez le lait et mixez
le tout pendant 3 secondes.

Vous trouverez d’autres recommandations

dans la notice succincte ci-jointe.

Vous trouverez des recettes détaillées d’utili-

sation de votre nouveau robot ménager

également a I'adresse :

www.bosch-home.com/recipesMCM6
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Nettoyage et entretien

L’appareil ne nécessite aucun entretien !

Un nettoyage soigné garantit une longue durée
d’utilisation.

D’autres indications figurent dans la notice
succincte.

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des
liquides et ne le lavez pas au lave-vaisselle.

Attention !

N'utilisez pas de détergent abrasif.

Vous risquez d’endommager les surfaces.

Astuces :

— Lors du traitement de carottes et de chou
rouge par exemple, les pieces en plastique
changent de couleur ; vous pourrez
supprimer cette coloration avec quelques
gouttes d’huile alimentaire.

— Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien
mentionnées dans la sacoche.

Nettoyage de I'appareil de base
Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® [Essuyez 'appareil de base avec un essuie-
tout humide. Si nécessaire, ajoutez un peu
de produit a vaisselle.

® Ensuite, essuyez I'appareil avec un essuie-
tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur avec

les accessoires
ﬁ Risque de blessures avec
les lames tranchantes !
Ne saisissez la lame universelle que par son
bord-poignée en plastique.
Lorsque la lame universelle ne sert pas,
conservez-la toujours dans le fourreau.

Remarque importante

Toutes les pieces du bol, accessoires
compris (5-7) ainsi que les accessoires
(8-17 ; sauf la transmission du fouet

mixeur) vont au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les pieces en plastique dans le
lave-vaisselle car elles risquent de se déformer.
Vous pouvez démonter le fouet mixeur pour
le nettoyer.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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F|g L]
Détachez prudemment le fouet de sa fixation
puis retirez le couvercle.

® Nettoyez prudemment la transmission avec
une brosse.

® |l est possible de laver le fouet au lave-
vaisselle.

® Réassemblez apres le nettoyage.

Nettoyage du presse-agrumes

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.
Rincez le cone sur tous les cotés, sous 'eau
du robinet, et de préférence immédiatement
apres utilisation. Ceci empéche les résidus
de sécher dessus.

Nettoyage des accessoires
a découper en dés

Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Lorsque vous démontez / remontez 'acces-
soire a découper en des, ne saisissez

le disque a découper que par le pommeau
en plastique au milieu.

Le support de base (19b) va au lave-vaisselle.

Ne mettez aucune des autres piéces au lave-

vaisselle car les lames s’émousseraient.

Pour nettoyer, démontez les accessoires

a découper en dés :

Flg G]
Poussez les 3 fermetures vers I'extérieur
et retirez le disque a découper.

® Retirez la lame-insert du support de base.

® Avec le dispositif de nettoyage, enlevez
les résidus alimentaires qui adherent
sur la grille de coupe.

® |avezle support de base au lave-vaisselle.
Rincez d’abord toutes les autres pieces
sous I'eau du robinet. Nettoyez les pieces
avec une brosse.

Nettoyage du mixeur
ﬁ Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Ne touchez pas les lames du mixeur avec les
mains nues. Pour nettoyer, utilisez une brosse.

Nettoyez le mixeur de préférence immédiate-
ment apres utilisation. Ceci empéche les résidus
de sécher dedans et d’attaquer le plastique
(par exemple par les huiles essentielles
présentes dans les épices).
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Le bol mixeur, le couvercle et I'entonnoir vont au

lave-vaisselle.

Ne lavez-pas le porte-lame au lave-vaisselle,

mais sous I'eau du robinet. Ne le laissez pas

séjourner dans I'eau !

Un conseil : dans le mixeur en place, versez

un peu d’eau additionnée de produit a vaisselle.

Réglez I'entrainement pendant quelques

secondes sur la position M. Jetez ensuite I'eau

puis rincez le mixeur a I'eau claire.

Démonter le mixeur

Fig.

® Par les ailettes, tournez le porte-lame en
sens inverse des aiguilles d’'une montre.
Ceci desserre le porte-lame.

® Retirez le porte-lame puis enlevez la bague
d’étanchéité.

Assembler le mixeur

® Fixez la bague d’étanchéité contre
le porte-lame.

® Posez le porte-lame par le bas dans
le bol mixeur.

® Par ses ailettes, vissez fermement le porte-
lame dans le sens des aiguilles d’'une
montre. Au cours de cette opération,
vissez au minimum jusqu’a ce qu’une
ailette recouvre le repere sur le bol mixeur
(positionnement —> Fig. K1-6).

Nettoyage du broyeur universel

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Ne touchez pas la lame du broyeur universel
avec les mains nues. Pour nettoyer, utilisez
une brosse.

Nettoyez le broyeur universel de préférence
immédiatement apres utilisation.

Ceci empéche les résidus de sécher dedans
et d’attaquer le plastique (par exemple par les
huiles essentielles présentes dans les épices).
Le couvercle va au lave-vaisselle.

Ne lavez pas le gobelet avec entrainement

au lave-vaisselle mais avec une brosse sous
I'eau du robinet. Ne le laissez pas séjourner
dans 'eau |

Pour faire sécher le gobelet avec entrainement,
déposez-le tourné vers le haut.

Retirez le broyeur universel. Jetez I'eau de
lavage puis rincez a I'eau claire.
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Rangement

A Risque de blessures !

Si I'appareil ne sert pas, débranchez sa fiche
male de la prise de courant.

Fig. M

® Rangez les accessoires et les disques
a réduire dans la sacoche d’accessoires.
Avant de ranger la lame universelle, mettez
toujours le fourreau de lame en place.

® Poussez plusieurs fois brievement le cordon
d’alimentation pour le rentrer dans son
rangement.

Dérangements et remédes

A Risque de blessures !

Avant de supprimer un dérangement, debran-
chez la fiche méle de la prise de courant.

Remarque importante

Si une erreur a été commise dans

le maniement de I'appareil, si les fusibles
électroniques disjonctent ou en présence
d’un défaut dans I'appareil, le voyant

de fonctionnement se met a clignoter.

Appareil de base

Dérangement :
L’appareil ne fonctionne plus.
Cause possible :
L’appareil a subi une surcharge (par exemple
un accessoire a été brutalement stoppé par un
produit alimentaire) et le fusible électronique
a disjoncté.
Reméde :
® Amenez I'interrupteur rotatif sur la position
0/off.
® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.
® Supprimez la cause de la surcharge.
® Remettez I'appareil en service.
Cause possible :
Vous avez tenté de poser le bol mélangeur
ou le mixeur sur I'appareil allumé.
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Remeéde :

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

® Posez le bol mélangeur ou le mixeur
sur I'appareil.

® Remettez I'appareil en service.

Bol / Couvercle / Accessoire

Dérangement :

L’appareil ne démarre pas.

Cause possible :

Pieces incorrectement mises en place.

Remeéde :

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

® Mettez les pieces en place conformément
aux instructions correspondantes figurant
dans cette notice.

Remarque importante

Sile dérangement persiste, veuillez vous
adresser au service apres-vente (voir les
adresses du service apres-vente a la fin
de la présente.

Accessoires en option

(S’ils n"accompagnaient pas déja I'appareil,
ces accessoires sont disponibles chez votre
revendeur spécialisé)

Disque a pommes frites (MUZ45PS1)
Pour découper des frites dans les pommes
de terre crues.

Disque a légumes asiatiques
(MUZ45AG1)

Découpe les fruits et legumes en fines lanieres
pour préparer des plats asiatiques.

Disque a raper (épais) (MUZ45RS1)
Pour réper des pommes de terre crues, par
exemple pour faire des rapées de pomme
de terre ou des boulettes.

Disque pour galettes de pommes
de terre (MUZ45KP1)

Pour raper des pommes de terre crues et
préparer des « rosti » et des galettes de
pommes de terre, pour découper les fruits et
légumes en rondelles épaisses.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Conseils pour la mise au rebut
Cet appareil a été labélisé en conformité

E avec la directive communautaire
européenne 2012/19/CE visant les

appareils électriques et électroniques

usagés (waste electrical and electronic

equipment - WEEE).

Cette directive fixe le cadre, en vigueur sur

tout le territoire de I'UE, d’une reprise et d’'un

recyclage des appareils usagés.

Pour connaitre les consignes actuelles relatives

a la mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.

Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur

dans le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I"appareil fournira les modalités de garantie

sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo apparecchio & destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre aziende
di produzione, nonché 'uso da parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel
e simili strutture abitative. Usare I'apparecchio solo per lavorare quantita
adeguate ed in tempi usuali per la famiglia.

Questo apparecchio & idoneo a miscelare, impastare, montare, tagliare
e grattugiare alimenti. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano gli
accessori autorizzati dal produttore. Il suo uso € vietato per la lavorazione
di altri oggetti o sostanze.

Usare 'apparecchio solo con accessori originali.

Si prega di conservare le istruzioni per 'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A\ Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’'uso di questo apparecchio e vietato ai bambini.

Tenere 'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali o da persone prive di esperienza e compe-
tenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro dell’appa-
recchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini € vietato giocare con I'apparecchio!

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi.
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Utilizzare solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio non presentano
danni. Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non

e sorvegliato e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.
Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione
di questo apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal produt-
tore, dal suo servizio assistenza clienti 0 da persona in possesso di simile
qualificazione. Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro
servizio assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica I'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione.

Sostituire gli accessori e gli utensili solo quando I'apparecchio € fermo
(manopola su 0/off) e spina di alimentazione ¢ estratta.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi, non metterlo mai sotto
I'acqua corrente e non lavarlo nella lavastoviglie.

Prima di eliminare un guasto estrarre la spina di alimentazione.
Pericolo di ferite a causa di utensili in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola.

Per spingere gli ingredienti usare sempre il pestello. Dopo avere spento
I'apparecchio, I'ingranaggio continua ancora brevemente a girare.
Sostituire I'utensile solo ad ingranaggio fermo. Prima di sostituire
accessori o pezzi di ricambio, che durante il funzionamento si muovono,
I'apparecchio deve essere spento e staccato dalla rete.

Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare la lama universale solo sul bordo di presa in plastica.

In caso di mancato utilizzo custodire sempre la lama universale

nel coprilama.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Per spingere usare solo il pestello.

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi sminuz-
zatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore applicato! Rimuovere/applicare
il coperchio solo quando il motore € fermo. Non toccare a mani nude
le lame del frullatore. Per la pulizia usare una spazzola.

Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal bicchierino dosatore nel
coperchio esce vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di liquido molto caldo
0 che produce schiuma.
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A\ Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

[14]
6!

&

Attenzione: Lame rotanti.

Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Attenzione: Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

In queste istruzioni per I'uso si descrivono diversi
modelli. Nelle pagine con figure si riporta uno
specchietto dei diversi modelli (figura [Y])

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.
Figura I

Apparecchio base

1 Manopola
0/off = spento
M = Funzionamento «pulse» alla massima
velocita, mantenere la manopola per
la durata desiderata.
min/max = Regolazione continua della
velocita di lavoro da bassa ad alta.
Pulse = posizione del selettore per
il funzionamento intermittente alla
massima velocita. Consigliato per fare
con il frullatore ad es. frullati al latte.

2 Spia di funzionamento
S’illumina durante il funzionamento.
Lampeggia in caso di errori nell’'uso
dell’apparecchio, in caso di attivazione
della sicurezza elettronica ed in caso
di un difetto dell’apparecchio, vedi
il capitolo «Rimedio in caso di guasti».

3 Ingranaggio

4 Vano portacavo

Ciotola con accessori
5 Ciotola
6 Coperchio
7 a) Pestello
b) Inserto pestello

38

Utensili
8 Asse motore
9 Portautensili
10 Lama universale con coprilama
11 Impastatore
12 Frusta
13 Portadisco
14 Disco doppia funzione per affettare —
spesso/sottile
15 Disco doppia funzione per grattugiare —
grosso/fine
16 Disco per patatine fritte *
17 Disco verdura Asia *
18 Spremiagrumi *
a) Cestello-filtro
b) Cono di spremitura
19 Cubettatrice con asse motore *
a) Asse motore
b) Supporto base
c) Mollette di chiusura
d) Gruppo lame
e) Disco di taglio
f) Coprilama
g) Pulitore per griglia di taglio
20 Mini tritatutto *
a) Bicchiere con ingranaggio
b) Coperchio
21 Frullatore
a) Bicchiere frullatore con ingranaggio
b) Coperchio
c) Apertura di aggiunta
d) Bicchierino dosatore
22 Borsa portaccessori *

*Non in tutti i modelli.
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Uso

Al primo uso pulire accuratamente appa-
recchio ed accessori, vedi capitolo «Pulizia
e cura».

Attenzione!

Accendere e spegnere I'apparecchio solo con
la manaopola (1). Lo spegnimento mediante
apertura del coperchio (6, 20b, 21b) provoca
danni all’apparecchio.

m Importante!

Ciotola (5), coperchio/bicchiere del mini
tritatutto (20) e bicchiere frullatore (21a)
non sono idonei per I'utilizzo nel forno

a microonde!

Preparazione

® Disporre I'apparecchio base su una
superficie resistente e pulita.

® Estrarre il cavo dal vano portacavo fino alla
lunghezza necessaria.

Ciotola con accessori/Utensili

Pericolo di ferite a causa
di utensili in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai
le mani nella ciotola. Per spingere gli ingre-
dienti usare sempre il pestello (7). Dopo avere
spento I'apparecchio, 'ingranaggio continua
ancora brevemente a girare. Sostituire
l'utensile solo ad ingranaggio fermo.

Attenzione!

Per lavori nella ciotola, I'apparecchio puo
essere acceso solo con ciotola applicata

e coperchio applicato e fissato.

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Lama universale (10)
per sminuzzare e tritare.

Afferrare la lama universale solo sul bordo

di presa in plastica.

In caso di mancato utilizzo custodire sempre
la lama universale nel coprilama.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Braccio impastatore (11)
per miscelare ed impastare pasta
e per incorporare ingredienti, che
non devono essere sminuzzati.
Frusta (12)
per panna, albume montato e paste
leggere.
Non idoneo per ingredienti duri.

Prima dell’utilizzo, montare la frusta

per mescolare.

® Inserire ed innestare in posizione la frusta
nella scatola degli ingranaggi (figura [E-5b).
Figura &
® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all’arresto.
® |Inserire la lama universale/il gancio
per impastare:
— Spingere 'asse motore nel portautensile
fino all’arresto.
— Applicare il portautensile.
— Applicare la lama universale/il gancio per
impastare sul portautensile e rilasciare.
® [nserire la frusta per mescolare:
— Inserire I'asse motore nella ciotola.
— Con una leggera rotazione applicare la
frusta per mescolare sull’asse motore.

Attenzione!

Immettere alimenti da lavorare solo dopo
avere applicato gli utensil.

® Introdurre gli ingredienti.

® Applicare il coperchio (freccia del
coperchio sopra il punto della ciotola)
e ruotare in senso orario.
Il nasello del coperchio deve entrare fino
all’'arresto nella fessura dell'impugnatura
della ciotola.

® |Inserire il pestello e I'inserto pestello.

Inserire la spina.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Per aggiungere ingredienti, ruotare
la manopola su 0/off.

® Estrarre il pestello ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso I'apertura d’introduzione.

® Aggiungere il liquido attraverso il pestello.
L’inserto del pestello puo essere utilizzato
come misurino.
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Dischi per sminuzzare

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti
e dai bordi dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Disco doppia funzione per affettare

- spesso/sottile (14)
per tagliare frutta e verdura.

Indicazione sul disco doppia funzione

per affettare:

«1» per il lato di taglio spesso

«3» per il lato di taglio sottile

Attenzione!

Il disco doppia funzione per affettare non

e idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato.

Affettare solo a freddo le patate cotte,

che nella cottura si mantengono dure.

Disco doppia funzione per
grattugiare - grosso/fine (15)
per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (per es. parmigiano).
Indicazione sul disco doppia funzione

per grattugiare:

«2» per il lato grattugia grossa

«4» per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare

non e idoneo per grattugiare noci.
Grattugiare il formaggio tenero solo con

il lato grosso.

Disco per patatine fritte (16)

Per tagliare patate crude, per fare

le patatine fritte.

Disco verdura Asia (17)

Taglia frutta e verdura in strisce sottili,
per piatti di verdure asiatici.
Avvertenza:

Montare il disco per patatine fritte o il disco
verdure asiatiche con la lama rivolta in alto.
Dischi idonei per altri scopi sono disponibili
nel commercio specializzato (vedi capitolo
«Accessori speciali»).

Figura

® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all’arresto.
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® Inserire I'asse motore nella ciotola.

Togliere la lama dall’involucro protettivo.

Montare la lama sul portadisco.

Ruotare verso I'alto il disco grattugia/

di taglio desiderato. Deporre il disco

sul portadisco in modo che i trascinatori

del portadisco entrino nelle aperture

dei dischi. Il disco deve poggiare sui

perni laterali del portadisco.

® Applicare il portadisco con leggera
rotazione sull’asse motore.

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non introdurre le mani nell’apertura
di aggiunta ingredienti.
Per spingere usare solo il pestello.

® Applicare il coperchio (freccia del coperchio
sopra il punto della ciotola) e ruotare in senso
orario.
Il nasello del coperchio deve entrare fino
all'arresto nella fessura dell'impugnatura
della ciotola.

® |Inserire il pestello e I'inserto pestello.

® |nserire la spina.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® |ntrodurre gli alimenti da tagliare o grattu-
giare.
Spingere con il pestello gli alimenti da tagliare
o grattugiare solo con leggera pressione.

® Estrarre il pestello ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso I'apertura d’introduzione.

® Introdurre gli alimenti lunghi e sottili attra-
verso il pestello. A tal fine rimuovere 'inserto
pestello.

Attenzione!

Vuotare la ciotola prima che sia piena al punto

che gli alimenti tagliati o grattugiati

raggiungano il portadisco.

Nota per la frantumazione di cioccolato:

introdurre il cioccolato prima di accendere

e coprire con il pestello.

Accendere e poi spingere con il pestello.

Dopo il lavoro

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Staccare la spina.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.
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® Estrarre I'utensile:

— Estrarre dalla ciotola il portautensile con la
lama universale o il gancio per impastare.
Staccare I'utensile dal portautensile.
Dopo la pulizia della lama universale,
applicare il coprilama.

— Rimuovere la frusta per mescolare
dall’asse motore. Estrarre I'asse motore
dalla ciotola. Per la pulizia smontare
la frusta per mescolare (figura [M).

— Estrarre il portadisco dalla ciotola pren-
dendolo sulle aperture. Estrarre il disco.
Estrarre I'asse motore dalla ciotola.

® Ruotare la ciotola in senso antiorario
e rimuoverla.
® Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Spremiagrumi
per spremere agrumi, per es.

>

arance, pompelmi, limoni.

Attenzione!

Usare lo spremiagrumi solo nello stato
di montaggio completo.

Figura D]

® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all’arresto.

® [nserire I'asse motore nella ciotola.

® Applicare il cestello-filtro sull’asse motore
(freccia dello spremiagrumi sopra la freccia
della ciotola) e ruotare in senso orario.
Il nasello del cestello-filtro deve entrare fino
all'arresto nella fessura dell'impugnatura
della ciotola.

® Applicare e premere il cono di spremitura.

® |Inserire la spina.

® Per spremere frutta disporre I'interruttore
rotante sulla velocita bassa e schiacciare
il frutto sul cono di spremitura.

Attenzione!

Prestare attenzione al livello.

Quantita massima lavorabile: 1000 m/

succo di frutta.

Dopo il lavoro

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Staccare la spina.

® Ruotare lo spremiagrumi in senso
antiorario e rimuoverlo.

® Ruotare la ciotola in senso antiorario
e rimuoverla.

® Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Cubettatrice
Cubettatrice per il taglio di alimenti

®

in forma di cubetti.

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nella cubettatrice
applicatal

Rimuovere/applicare la cubettatrice solo
quando il motore € fermo.

La cubettatrice funziona solo con il coperchio
ben stretto.

Nello scomporre/assemblare la cubettatrice
afferrare il disco di taglio solo al centro sul
pomello di plastica.

Attenzione!

A Avvertenze per I'impiego!
La cubettatrice € idonea solo per tagliare
patate (crude o cotte), carote, cetrioli,
pomodori, peperoni, cipolle, banane, mele,
pere, fragole, meloni, kiwi, uova, insaccato
di carne tenero (ad es. mortadella), carne
di pollame cotta o arrostita, disossata.
Non puo lavorare formaggio molto morbido
(ad es. mozzarella, feta).

Nel caso di formaggio da taglio (ad es.
Gouda) e di formaggio a pasta dura (ad es.
Emmental), non superare la quantita 3 kg
in un singolo ciclo di lavorazione.

Prima della lavorazione di frutta con semi

0 con nocciolo (mele, pesche ecc.) rimuo-
vere i semi o i noccioli. Disossare la carne
cotta o arrostita prima di lavorarla.

Gli alimenti non devono essere congelati.
L’inosservanza di queste avvertenze puo
causare danni alla cubettatrice, compresa
la griglia di taglio e la lama rotante.

La Robert Bosch Hausgerédte GmbH declina
ogni responsabilita per eventuali danni
derivanti da impiego della cubettatrice per
scopi diversi, da modifiche o uso improprio.
Questo esclude anche la responsabilita per
danni (ad es. lame deformate o che hanno
perso il filo), derivanti dalla lavorazione di
alimenti non permessi.

Avvertenza importante

Per il lavoro con la cubettatrice utilizzare
I’asse motore fornito con la cubettatrice
(figura [@-2).
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Regolare la velocita di lavoro conformemente
agli alimenti da lavorare.
Bassa velocita di lavoro («min»):
patate, carote e uova cotte; cetrioli; banane;
fragole; meloni.
Media velocita di lavoro:
patate e carote crude; insaccato di carne
tenero (ad es. mortadella); formaggio da taglio;
formaggio a pasta dura; peperoni; pomodori;
cipolle; mele, kiwi.

Attenzione!

Nel lavoro con la cubettatrice non usare mai
il funzionamento intermittente (Pulse).

Avvertenze importanti:

— Gl alimenti non devono contenere 0ssi,
noccioli o altri componenti duri.

— Non lavorare alimenti nello stato
di congelamento.

— Per evitare perdita di succo, la frutta/
verdura non deve essere troppo matura.

— Lasciare raffreddare gli alimenti cotti prima
di tagliarli a cubetti, poiché essi sono allora
piu consistenti e cosi il risultato di taglio
€ migliore.

— Premendo di piti 0 di meno sul pestello
durante il taglio si pud influenzare la lung-
hezza dei dadi.

Assemblaggio della cubettatrice

Figura 3

® |[nserire la lama nel supporto base.
Rispettare le rientranze!

® |Inserire il disco di taglio nel supporto base.

® Sollevare le 3 mollette di chiusura fino
all’arresto.

Lavorare con la cubettatrice

Figura

® Applicare I'asse motore per la cubettatrice
sullingranaggio dell’apparecchio base.

® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all’arresto.

® Applicare la cubettatrice.
La freccia sulla cubettatrice e la freccia
sulla ciotola devono coincidere!
La cubettatrice deve andare completa-
mente in sede sull’asse motore!
Se necessario, servendosi della copertura
della lama, ruotare il set di lame nella
posizione corretta (figura [@-6).
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® Rimuovere la copertura della lama.

® Applicare il coperchio (freccia del
coperchio sopra il punto della ciotola)
e ruotare in senso orario.
Il nasello del coperchio deve entrare fino
all'arresto nella fessura dell'impugnatura
della ciotola.

® Inserire il pestello e I'inserto pestello.

Inserire la spina.

e Ruotare la manopola sulla velocita
di lavoro desiderata.

® Introdurre gli alimenti da tagliare nel
pozzetto di carico. Se necessario, aiutare
spingendo leggermente con il pestello.
Se necessario, I'alimento deve essere
prima spezzettato.

Attenzione!

Vuotare tempestivamente il contenitore:

— dopo avere lavorato max. 500 grammi,

— prima che i dadi raggiungano il livello
del bordo inferiore della cubettatrice.

Dopo il lavoro
® Ruotare la manopola su 0/off.
® Staccare la spina.
® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.
® Applicare la copertura della lama.
Estrarre la cubettatrice dal contenitore.
® Ruotare la ciotola in senso antiorario
e rimuoverla.
® Rimuovere I'asse motore.
® Asportare i residui di alimenti dall’interno
della griglia di taglio con il pulitore
per la griglia.

Frullatore

per miscelare alimenti liquidi

o morbidi, per sminuzzare/tritare
frutta e verdura crude e per fare

la passata di alimenti.

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/lingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato!
Il frullatore funziona solo con il coperchio
ben stretto. Rimuovere il frullatore solo
ad ingranaggio fermo.
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A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal bicchierino dosatore nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di liquido
molto caldo o che produce schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare ingre-
dienti surgelati (tranne cubetti di ghiaccio).
Non fare girare a vuoto il frullatore.

Frullare

Attenzione!

Per mettere il frullatore in funzione, il coperchio

del frullatore deve essere applicato e bloccato.

Flgura H]
Applicare il bicchiere frullatore (freccia sul
frullatore sopra il punto sull’apparecchio)
e ruotare in senso orario fino all’arresto.

® Introdurre gli ingredienti.
Quantita massima, liquido = 1,5 litro
(liquidi che formano schiuma o liquidi
molto caldi massimo 0,4 litri).
Quantita ottimale di lavorazione, solidi
= 80 grammi.

® Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
orario. Il nasello del coperchio deve entrare
fino all’arresto nella fessura dell'impug-
natura del frullatore.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Per aggiungere ingredienti, ruotare
la manopola su 0/off.

® Rimuovere il coperchio ed introdurre
gli ingredienti

oppure

® togliere il bicchierino dosatore ed aggiun-
gere un poco alla volta gli ingredienti solidi
attraverso I'apertura di aggiunta

oppure

® introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
il bicchierino dosatore.

Dopo avere frullato

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Staccare la spina.

® Ruotare il frullatore in senso antiorario
e rimuoverlo.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

Consiglio: & opportuno lavare il frullatore

subito dopo I'uso, vedi capitolo «Pulizia

e cura».
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Mini tritatutto
per sminuzzare piccole quantita g

di carne, formaggio duro, cipolle,

prezzemolo, aglio, frutta e verdura.
Non tritare caffé in grani, grani di pepe,
zucchero, semi di papavero e rafano.

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel bicchiere del
mini tritatutto! Per la rimozione di alimenti
triturati utilizzare mezzi idonei (ad es.
cucchiaio).
Rimuovere il mini tritatutto solo ad ingra-
naggio fermo.
Il mini tritatutto funziona solo con il coperchio
correttamente applicato e stretto.

Flgura K]
Applicare il bicchiere (freccia del bicchiere
sopra il punto dell’'apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all’arresto.

® [ntrodurre nel bicchiere gli alimenti
da tritare.

® Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
orario. Il nasello del coperchio deve entrare
fino all'arresto nella fessura del bicchiere.

® Ruotare e mantenere la manopola sulla
velocita M.
Quanto piu a lungo I'apparecchio resta
acceso, tanto piu fine diventa I'alimento
tritato.
Per le erbe aromatiche il risultato
desiderato puo essere gia raggiunto
dopo un tempo di accensione brevissimo.
Puo bastare anche un breve «tocco»
alla velocita M.

Dopo il lavoro

® Rilasciare la manopola.

® Staccare la spina.

® Ruotare il mini tritatutto in senso antiorario
e rimuoverlo.

® Capovolgere il mini tritatutto, gli alimenti
tritati cadono nel coperchio.

® Ruotare il bicchiere in senso antiorario
e rimuoverlo.

® Rimuovere dal bicchiere i resti degli
alimenti sminuzzati con un mezzo
idoneo (ad es. cucchiaio).

® Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

43



it
Consigli per I'uso

Bevanda per lo sport

270 g miele (dal frigorifero, 5 °C)
5 g cannella

230 g latte

® Introdurre miele e cannella nel
frullatore e frullare al grado M.

® Dopo 5 secondiaggiungere il latte e frullare
per 3 secondi.

Per ulteriori consigli consultare I'acclusa guida

rapida.

Ricette dettagliate per I'utilizzo del nuovo robot

da cucina si trovano anche sotto:

www.bosch-home.com/recipesMCM6

Pulizia e cura
L’apparecchio non ha bisogno dimanutenzione!

Una pulizia accurata garantisce una lunga
durata.

Per ulteriori informazioni leggere la guida rapida.

A Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi, non metterlo mai sotto I'acqua
corrente e non lavarlo nella lavastoviglie.

Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Possibili danni alle superfici.

Consigli:

— Nella lavorazione per es. di carote e cavolo
rosso, sulle parti di plastica si formano
macchie colorate, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

— Se necessario lavare la borsa portacces-
sori. Osservare le indicazioni per il tratta-
mento nella borsa.

Pulire 'apparecchio base

® Staccare la spina.

® Pulire 'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

® [nfine asciugare I'apparecchio.
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Pulire la ciotola con gli accessori

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare la lama universale solo sul bordo

di presa in plastica.

In caso di mancato utilizzo custodire sempre
la lama universale nel coprilama.

Avvertenza importante

Tutte le parti della ciotola, incl. gli acces-
sori (5-7) e gli utensili (8-17; tranne
I'ingranaggio della frusta per mescolare)
sono lavabili in lavastoviglie.

i

Per evitare possibili deformazioni, non incastrare

le parti di plastica nella lavastoviglie.

La frusta pud essere smontata per la pulizia.

Figura

® [strarre con precauzione la frusta dal
supporto e rimuovere il coperchio.

® Pulire con precauzione I'ingranaggio con
una spazzola.

® |a frusta pud essere lavata nella
lavastoviglie.

e Rimontare dopo la pulizia.

Lavare lo spremiagrumi

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.

E preferibile lavare il cono di spremitura su tutti
i lati sotto acqua corrente subito dopo I'uso.
Cosi i residui non si essiccano.

Lavare la cubettatrice

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Nello scomporre/assemblare la cubettatrice
afferrare il disco di taglio solo al centro sul
pomello di plastica.

Il supporto base (19b) & lavabile in
lavastoviglie.
Non lavare in lavastoviglie tutte le altre parti,
le lame perdono il filo!
Per il lavaggio, scomporre la cubettatrice:
Figura [€
® Premere verso 'esterno le 3 mollette
di chiusura e rimuovere il disco di taglio.
® FEstrarre la lama dal supporto base.
® Asportare i residui di alimenti dall’interno
della griglia di taglio con il pulitore per
la griglia.
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® | avare in lavastoviglie il supporto base.
Sciacquare preliminarmente tutte le parti
sotto acqua corrente. Pulire le parti con
una spazzola.

Pulire il frullatore

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del
frullatore. Per la pulizia usare una spazzola.

E opportuno lavare il frullatore subito dopo
I'uso. Cosi facendo non si attaccano residui
e la plastica non viene corrosa (per es. da olf
eterici contenuti nelle spezie).

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.

Non lavare il set di lame nella lavastoviglie,
bensi sotto acqua corrente.

Non lasciare in ammollo in acqual
Consiglio: versare un poco di acqua con
detersivo per piatti nel frullatore applicato.
Accendere il frullatore per pochi secondi alla
velocita M. Versare I'acqua e sciacquare poi
il frullatore con acqua pura.

Scomporre il frullatore

Figura

® Afferrare I'inserto lame sulle alette e ruotarlo

in sento anti orario. L’inserto lame si stacca.

® Togliere I'inserto lame e rimuovere 'anello
di tenuta.
Comporre il frullatore

Applicare I'anello di tenuta sull’'inserto lame.

® |Inserire I'inserto lame dal basso nel
bicchiere frullatore.

® Awvitare saldamente con le alette I'inserto
lame in senso orario. Cid facendo ruotare
almeno finché un’aletta non copre
il riferimento sul bicchiere frullatore
(posizione —> Figura K1-6).

Pulizia del mini tritatutto

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del mini
tritatutto. Per la pulizia usare una spazzola.

E opportuno pulire il mini tritatutto subito dopo
I'uso. Cosi facendo non si attaccano residui
e la plastica non viene corrosa (per es. da off
eterici contenuti nelle spezie).
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Il coperchio & lavabile in lavastoviglie.
Non lavare il bicchiere con I'ingranaggio nella
lavastoviglie, bensi con una spazzola sotto
acqua corrente. Non lasciare in ammollo
in acqual
Per asciugarlo poggiare il bicchiere con
I'ingranaggio rivolto in alto.

Conservazione

A Pericolo di ferite!

Quando l'apparecchio non e in uso estrarre
la spina di rete.

F|gura m
Riporre gli utensili ed i dischi sminuzzatori
nella borsa portaccessori.
Per conservare la lama universale
applicare sempre il coprilama.

® Riporre il cavo spingendolo a piccole
pieghe nel vano portacavo.

Rimedio in caso di guasti

A Pericolo di ferite!

Prima di eliminare un guasto estrarre la spina
di alimentazione.

Avvertenza importante

Un errore nell’'uso dell’apparecchio,
un’attivazione della sicurezza elettronica
oppure un difetto dell’apparecchio viene
visualizzato dall'intermittenza della spia

di funzionamento.

Apparecchio base

Guasto:

L’apparecchio non funziona piu.
Causa possibile:

L’apparecchio & stato sovraccaricato
(ad es. utensile bloccato da un alimento)
e si e attivata la sicurezza elettronica.
Rimedio:

® Ruotare la manopola su 0/off.
Staccare la spina.

Eliminare la causa del sovraccarico.
Rimettere I'apparecchio in funzione.
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Causa possibile:
E stato fatto il tentativo di applicare la ciotola
o il frullatore sull’apparecchio acceso.
Rimedio:
® Ruotare la manopola su 0/off.
® Applicare la ciotola o il frullatore.
® Rimettere I'apparecchio in funzione.

Ciotola/coperchio/accessori

Guasto:

L’apparecchio non si avvia.

Causa possibile:

Parti non applicate correttamente.

Rimedio:

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Applicare le parti seguendo le corrispon-
denti indicazioni in questo libretto
d’istruzioni.

Avvertenza importante

Se questo non bastasse per eliminare
il malfunzionamento, preghiamo di
rivolgersi al servizio assistenza clienti
(vedi indirizzi alla fine di questo
fascicolo).

Accessori speciali

(Reperibili presso i rivenditori specializzati,

se non compresi nella fornitura)

Disco per patatine fritte (MUZ45PS1)
Per tagliare patate crude, per fare le patatine
fritte.

Disco verdura Asia (MUZ45AG1)

Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per piatti
di verdure asiatici.

Disco grattugia grosso (MUZ45RS1)
Per grattugiare patate crude, ad es. per frittelle
di patate o canederli.

Disco per frittelle di patate
(MUZ45KP1)

Per grattugiare patate crude, per preparare
patate sminuzzate e arrostite in padella o frittelle
di patate, e per affettare frutta e verdura a fette
spesse.
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Avvertenze sulla rottamazione

Questo apparecchio & contrassegnato
E conformemente alla Direttiva europea
— 2012/19/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE).
La direttiva prescrive il quadro normativo per
un recupero e riciclaggio degli apparecchi
dismessi.
Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato
0 presso la propria amministrazione
comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale ¢ stato acquistato
I’'apparecchio, &€ sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comungue necessario presentare

il documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apﬁ)aéaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het
huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in personeels-
ruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere zakelijke
bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions, kleine hotels
en soortgelijke woonvoorzieningen. Gebruik het apparaat uitsluitend
voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Dit apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen, snijden en raspen
van levensmiddelen. Bij gebruik van de door de fabrikant goedgekeurd
toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk. Het mag niet worden
gebruikt om andere voorwerpen of substanties te verwerken.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de
gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen

te worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het veilige
gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren hebben
begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis. Alleen gebruiken
wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn beschadigd.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet wanneer
er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar
wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opperviakken.
Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt, moet
om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de fabrikant,
de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.

Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd door
onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de stroom-
storing gaat het automatisch weer lopen. Toebehoren en hulpstukken
uitsluitend vervangen wanneer het apparaat stilstaat (draaischakelaar
op 0/off) en de stekker uit het stopcontact is getrokken.

Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen, niet onder stromend water
houden en niet reinigen in de afwasautomaat.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u storingen verhelpt.
Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom grijpen. Voor het aandrukken
van ingrediénten altijd de stopper gebruiken. Na uitschakeling blijft

de aandrijving nog even lopen. Hulpstukken uitsluitend verwisselen
wanneer de aandrijving stilstaat. Voordat u toebehoren of hulpstukken
vervangt die bewegen tijdens het gebruik, moet het apparaat worden
uitgeschakeld en worden losgemaakt van het stroomnet.
Verwondingsgevaar door scherpe messen!

Universeel mes alleen vastpakken aan de kunststof greep. Het universele
mes altijd bewaren in de meshouder wanneer het niet wordt gebruikt.
Niet in de vulopening grijpen. Voor het aanduwen altijd de stopper
gebruiken. Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!
Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De mixer alleen verwijderen

of aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat. Mixermes niet met
blote handen reinigen. Gebruik voor het reinigen een borstel.

Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter in het
deksel. Maximaal 0,4 liter hete of schuimende mixvloeistof toevoegen.
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A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het

toebehoren

(4]
&

Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

Deze gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende

modellen. Op de pagina's met afbeeldingen
vindt u een overzicht van de verschillende
modellen (afb. [N).

In één oogopslag

De pagina's met afbeeldingen
uitklappen a.u.b.

Afb. I}

Basisapparaat
1 Draaischakelaar
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende
de gewenste mixduur vasthouden.

min/max = De werksnelheid kan traploos

worden ingesteld van een laag tot een
hoog toerental.
Pulse = schakelaarstand voor interval-
gebruik op het hoogste toerental.
Aanbevolen voor het maken van
bijv. milkkshakes met de mixer.

2 Functie-indicatie
Brandt tijdens de werking.
Knippert bij een bedieningsfout van het

apparaat, bij activering van de elektronische

zekering en bij een apparaatdefect,

zie het hoofdstuk ,Hulp bij storingen”.
3 Aandrijving
4 Snoeropbergvak

Mengkom met toebehoren
5 Kom
6 Deksel
7 a) Stopper
b) Stopperinzetstuk

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Hulpstukken

8

9
10
1
12
13
14
15
16
17
18

19

20

21

22

Aandrijfas
Hulpstukhouder

Universeel mes met meshouder

Kneedhaak

Roergarde

Schijfhouder
Snij-draaischijf — dik/dun
Rasp-draaischijf - grof/fijn
Patates-fritesschijf *
Asia-groenteschijf *
Citruspers *

a) Zeefbakje

b) Perskegel

Blokjessnijder met aandrijfas *

a) Aandriffas

b) Basishouder

c) Sluitklem

d) Mesinzetstuk

e) Snijschijf

f) Mesafscherming

g) Snijroosterreiniger
Universele fijnsnijder *

a) Kom met aandrijving

b) Deksel

Mixer

a) Mixkom met aandrijving
b) Deksel

¢) Bijvulopening

d) Trechter

Opbergzak voor toebehoren *

*

Niet bij alle modellen.
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Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie ,Reiniging en onderhoud”.

Attentie!

Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen
met de draaischakelaar (1). Uitschakeling door
openen van het deksel (6, 20b, 21b) leidt tot
beschadiging van het apparaat.

m Belangrijk!

Kom (5), deksel/kom van de allessnijder (20)
en mixkom (21a) zijn niet geschikt voor gebruik
in de magnetron!

Voorbereiden

® Basisapparaat op een gladde, stevige
en schone ondergrond zetten.

® Netsnoer tot de gewenste lengte
uit het snoeropbergvak trekken.

Mengkom met toebehoren/
hulpstukken

Verwondingsgevaar door
roterende hulpstukken!
Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Voor het aandrukken van ingrediénten
altijd de stopper (7) gebruiken.
Na uitschakeling blijft de aandrijving nog even
lopen. Hulpstukken uitsluitend verwisselen
wanneer de aandrijving stilstaat.

Attentie!

Bij gebruik van de kom kan het apparaat alleen
worden ingeschakeld wanneer de kom

is aangebracht en het deksel is aangebracht
en vastgedraaid.

Universeel mes (10)
voor fijnmaken en fiinhakken.
Verwondingsgevaar

door scherpe messen!

Universeel mes alleen vastpakken aan

de kunststof greep.

Het universele mes altijd bewaren in de mes-
houder wanneer het niet wordt gebruikt.
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Kneedhaak (11)

voor het roeren en kneden van deeg
en het mixen van ingrediénten die niet
fiingemaakt hoeven te worden.

Roergarde (12)
voor room, geklopt eiwit en dun deeg. %
Niet geschikt voor vaste ingrediénten.

Voor gebruik de roergarde monteren.

Roergarde in de aandrijving steken
en laten vastklikken (afb. E1-5b).

Afb. &

De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien.
Universeel mes/kneedhaak aanbrengen:
— De aandrijfas in de hulpstukhouder
drukken tot hij vastklikt.
— Hulpstukhouder aanbrengen in de kom.
— Universeel mes/kneedhaak op de hulp-
stukhouder plaatsen en loslaten.
Roergarde aanbrengen:
— Aandrijffas aanbrengen in de kom.
- Roergarde met een lichte draaiing
op de aandrijfas plaatsen.

Attentie!

De ingrediénten pas toevoegen nadat
de hulpstukken zjjn aangebracht.

De ingrediénten toevoegen.

Deksel aanbrengen (pijl op het deksel
tegen de stip op de kom) en met de klok
mee draaien.

De uitstulping van het deksel moet tot aan
de aanslag in de gleuf van de komhand-
greep zitten.

Stopper en stopperinzetstuk aanbrengen.
Stekker in wandcontactdoos doen.
Draaischakelaar op de gewenste

stand zetten.

Om ingrediénten toe te voegen de draai-
schakelaar op 0/off zetten.

De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

Vloeistoffen toevoegen door de stopper.
Het stopperinzetstuk kan als maatbeker
worden gebruikt.
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Kleinmaakschijven

Verwondingsgevaar
door scherpe messen!

Niet in de scherpe messen en randen
van de fiinmaakschijven grijpen.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand
vastpakken!

Snij-draaischijf — dik/dun (14)

voor het snijden van fruit en groente.
Aanduiding op de snij-draaischijf:

»17 voor de dikke snijzijde

»3" voor de dunne snijzijde
Attentie!

De snij-draaischiff is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes
en chocolade. Gekookte vastkokende
aardappels in koude toestand snijden.
Rasp-draaischijf — grof/fijn (15)
voor het raspen van groente, fruit

en kaas, uitgezonderd harde kaas
(bijv. parmezaanse kaas).

Aanduiding op de rasp-draaischijf:

»2" voor de grove raspzijde

,4" voor de fijne raspzijde

Attentie!

De rasp-draaischiff is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen raspen
met de grove Zzijde.
Patates-fritesschijf (16)
Voor het snijden van rauwe
aardappels tot patates frites.
Asia-groenteschijf (17)
Snijdt fruit en groente in smalle reepjes, |
voor Aziatische groentegerechten.
Opmerking:

Patates-fritesschiif resp. asia-groenteschijf

met het mes naar boven aanbrengen.

Schijven die geschikt zijn voor andere
doeleinden zijn verkrijgbaar bij de speciaalzaak
(zie het hoofdstuk Extra toebehoren).

Afb.

® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien.

® Aandriffas aanbrengen in de kom.

® Schijf uit de beschermhuls nemen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Schijf op de schijfhouder leggen.
Gewenste snij-/raspzijde naar boven
keren. De schijf zodanig op de schijfhouder
leggen dat de meenemers van de schijf-
houder in de openingen van de schijven
steken. De schijf moet op de pen aan
de zijkant van de schijfhouder liggen.

® Schijfhouder met een lichte draaibeweging
op de aandrijfas plaatsen.

Verwondingsgevaar
door scherpe messen!

Niet in de vulopening grijpen.
Voor het aanduwen altijd de stopper
gebruiken.

® Deksel aanbrengen (pijl op het deksel
tegen de stip op de kom) en met de klok
mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet
tot aan de aanslag in de gleuf van
de komhandgreep zitten.
® Stopper en stopperinzetstuk aanbrengen.
® Stekker in wandcontactdoos doen.
® Draaischakelaar op de gewenste
stand zetten.
® Snij- of raspgoed toevoegen.
Snij- of raspgoed slechts met lichte druk
aanduwen met de stopper.
® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.
® | ang en dun snijgoed toevoegen door
de stopper. Daartoe het stopperinzetstuk
verwijderen.
Attentie!
De kom leegmaken voordat deze zo vol is dat
het snij- of raspgoed de schijffhouder bereikt.
Opmerking over het fijnmaken
van chocolade:
De chocolade aanbrengen en afdekken
met de stopper voordat u het apparaat
inschakelt. Na inschakeling aandrukken
met de stopper.
Na gebruik
® Draaischakelaar op 0/off zetten.
® Stekker uit wandcontactdoos nemen.
® Deksel tegen de klok in draaien
en verwijderen.
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® Het hulpstuk verwijderen:

— Hulpstukhouder samen met het
universele mes resp. de kneedhaak
uit de kom nemen. Het hulpstuk van
de hulpstukhouder nemen.

Na reiniging van het universele mes
de meshouder aanbrengen.

— Roergarde van de aandrijffas nemen.
Aandrijfas uit de kom nemen. Roergarde
voor reiniging uit elkaar nemen (aft. [M).

— Schijffhouder aan de uitsparingen
uit de kom nemen. Schijf verwijderen.
Aandrijfas uit de kom nemen.

® De kom tegen de klok in draaien
en verwijderen.
® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging

Citruspers
voor het uitpersen van citrusvruchten,

en onderhoud”.

bijv. sinaasappels, grapefruits en
citroenen.

Attentie!

Citruspers alleen in compleet samen-
gebouwde toestand gebruiken.

Afb. ]

® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien.

® Aandrijfas aanbrengen in de kom.

o Zeefkorf op de aandrijffas plaatsen (de piil
op de citruspers tegen de pijl op de kom)
en met de klok mee draaien. De uitstulping
van de zeefkorf moet tot aan de aanslag
in de gleuf van de komhandgreep zitten.

® De perskegel aanbrengen en aandrukken.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

® \oor het uitpersen van vruchten de
draaischakelaar op een laag toerental
zetten en de vrucht op de perskegel
drukken.

Attentie!

Let op het vulniveau, Maximale verwerkings-

hoeveelheid: 1000 ml vruchtensap.

Na gebruik

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

e Citruspers tegen de klok in draaien
en verwijderen.

® De kom tegen de klok in draaien
en verwijderen.
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® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging

Blokjessnijder
Blokjessnijder voor het snijden

en onderhoud”.

van levensmiddelen in de vorm
van blokjes.

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Nooit in de aangebrachte blokjessnijder
grijppen!

De blokjessnijder alleen verwijderen/aan-
brengen wanneer de aandrijving stilstaat.
De blokjessnijder werkt alleen wanneer
het deksel is vastgedraaid.

Bij het uit elkaar nemen/samenbouwen
van de blokjessnijder de snifschiff alleen
vastpakken aan de kunststof knop in het

midden.
Attentie!
A Aanwijzingen voor het gebruik!

De blokjessnifder is alleen geschikt voor het
snijden van aardappels (rauw of gekookt),
wortels, augurken, tomaten, paprika, uien,
bananen, appels, peren, aardbeien,
meloenen, kiwi's, eieren, zachte vleesworst
(bijv. mortadella), gekookt of gebraden
gevogelteviees zonder botten.

Zeer zachte kaas (bijjv. mozzarella, schapen-
kaas) kan niet worden verwerkt.

Bij snijdbare kaas (bijv. Goudse kaas) en
harde kaas (bijv. Emmentaler) mag men
niet meer dan 3 kg tegelijk verwerken.
Voor de verwerking van pit- en steen-
vruchten (appels, perziken enz.) moeten
de pitten/stenen worden verwijderd.

Voor de verwerking van gekookt of
gebraden viees moeten de botten worden
verwijderd.

Levensmiddelen mogen niet bevroren zijn.
Niet-nakoming van deze aanwijzingen kan
leiden tot beschadiging van de blokjes-
snifder inclusief het snijrooster en het
roterende mes.

Als er wijzigingen worden aangebracht aan
de blokjessnijder, of als deze oneigenlijk

of ondeskundig wordt gebruikt, is Robert
Bosch Hausgerédte GmbH niet aansprakelijk
voor eventuele schade.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Attentie!

A Aanwijzingen voor het gebruik!
Dit sluit aansprakelijkheid voor schade
uit (bijv. stompe of vervormde messen)
die ontstaat door verwerking van niet
toegestane levensmiddelen.

Belangrijke aanwijzing

Bij gebruik van de blokjessnijder moet
de bij de blokjessniider geleverde
aandriffas worden gebruikt (afo. [d-2).

Een werksnelheid kiezen die past bij

de te snijden levensmiddelen.

Lage werksnelheid (,,min“):

gekookte aardappels, wortels en eieren,
augurken, bananen, aardbeien, meloenen.
Middelmatige werksnelheid:

rauwe aardappels en wortels; zachte vlees-
worst (bijv. mortadella); snijdbare kaas, harde
kaas; paprika, tomaten, uien; appels, kiwi's.

Attentie!

Bij gebruik van de blokjessnijder nooit
de intervalstand (puls) gebruiken.

Belangrijke aanwijzingen:

— Levensmiddelen mogen geen botten,
pitten of andere vaste bestanddelen
bevatten.

— Levensmiddelen mogen niet bevroren zijn.

— Fruit/groente mag niet te rijp zijn, omdat
er dan sap kan vrijkomen.

— Gekookte levensmiddelen voor het snijden
laten afkoelen, dan zijn ze steviger
en wordt het snijresultaat beter.

— Door meer of minder druk op de stopper
bij het aandrukken, kan de lengte
van de blokjes worden beinvioed.

Blokjessnijder samenbouwen

Afb. @

® Mesinzetstuk aanbrengen in de basis-
houder. Op de uitsparingen letten!

® Snijschijf aanbrengen in de basishouder.

® De 3 bevestigingsklemmen omhoog
drukken tot ze vastklikken.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Werken met de blokjessnijder

Afb. @

® Aandriffas voor de blokjessnijder op de aan-
drijving van het basisapparaat plaatsen.

® Dekom aanbrengen (pijl op de kom tegen de
stip op het apparaat) en met de klok mee tot
aan de aanslag draaien.

® Blokjessnijder aanbrengen.
De pijl op de blokjessnijder moet tegen
de pijl op de kom staan!
De blokjessnijder moet volledig op
de aandrijfas zitten! Desgewenst het
mesinzetstuk met behulp van de mes-
afdekking in de juiste positie draaien
(afb. [@-6).

® Mesafdekking verwijderen.

® Deksel aanbrengen (pijl op het deksel
tegen de stip op de kom) en met de klok
mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet
tot aan de aanslag in de gleuf van
de komhandgreep zitten.

® Stopper en stopperinzetstuk aanbrengen.

Stekker in wandcontactdoos doen.

® Draaischakelaar op de gewenste
werkstand zetten.

® De te snijden levensmiddelen in de vul-
schacht doen. Eventueel licht aandrukken
met de stopper. Zo nodig de levens-
middelen vooraf kleiner maken.

Attentie!

Kom op tijd leegmaken:

- na verwerking van max. 500 gram,

— voordat de blokjes de onderkant
van de blokjessnijder bereiken.

Na gebruik

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.
® Deksel tegen de klok in draaien

en verwijderen.

Mesafdekking aanbrengen.
Blokjessnijder uit de kom nemen.

De kom tegen de klok in draaien

en verwijderen.

Aandrijfas verwijderen.
Levensmiddelresten uit het snijrooster
verwijderen met behulp van de snijrooster-
reiniger.
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Mixer

voor het mengen van vloeibare

of halfvaste levensmiddelen, voor
het fijnmaken/finhakken van rauwe
groenten en fruit, voor het pureren
van gerechten.

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen!
De mixer werkt alleen wanneer het deksel
is vastgedraaid. De mixer pas verwijderen
wanneer de aandrijving stilstaat.

A Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvioeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,4 liter hete of schuimende
mixvioeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd

iisblokjes) verwerken. De mixer niet zonder

vulling laten lopen.

Mixen

Attentie!

Vooor gebruik van de mixer moet het

mixerdeksel aangebracht en vastgedraaid zijn.

Afb. [

® De mixkom aanbrengen (de pijl op de kom
tegen de punt op het apparaat) en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

® De ingrediénten toevoegen.
Maximum hoeveelheid vioeistof = 1,5 liter
(schuimende of hete vioeistoffen maximaal
0,4 liter).
Optimale verwerkingshoeveelheid vaste stof
=80 gram.

® Deksel aanbrengen en met de klok mee
draaien. De uitstulping van het deksel
moet tot aan de aanslag in de sleuf van
de mixerhandgreep steken.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Om ingrediénten toe te voegen de draai-
schakelaar op 0/off zetten.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of
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® trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de vulopening
of
® vloeibare ingrediénten toevoegen
via de trechter.
Na het mixen
® Draaischakelaar op 0/off zetten.
® Stekker uit wandcontactdoos nemen.
® Mixer tegen de klok in draaien
en verwijderen.
® Deksel tegen de klok in draaien

en verwijderen.
Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik
reinigen, zie ,Reiniging en onderhoud”.
Universele fijnsnijder
voor het fijnmaken van kleine @
hoeveelheden vlees, harde kaas, uien,
peterselie, knoflook, groenten en fruit.
Het fijnmaken van koffiebonen, peperkorrels,
suiker, maanzaad en mierikswortel is niet
toegestaan.
Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!
Nooit in de kom van de allessnifder grijpen!
Geschikte hulpmiddelen gebruiken voor het
verwijderen van de fijingemaakte
levensmiddelen (bijv. een lepel).
De allessnijder pas verwijderen wanneer
de aandrijving stilstaat.

De allessnijder werkt alleen wanneer het
deksel is vastgedraaid.

Afb. [4

o Kom aanbrengen (de pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok mee
tot de aanslag draaien.

® De fijn te maken levensmiddelen
in de kom doen.

® Deksel aanbrengen en met de klok mee
draaien. De dekselneus moet tot de aanslag
in de sleuf van de kom zitten.

® Draaischakelaar op stand M draaien
en vasthouden.
Hoe langer het apparaat ingeschakeld bilijft,
hoe fiiner de levensmiddelen worden
gesneden.
Bij kruiden kan de gewenste mate van
finheid al na een zeer korte inschakeltijd
bereikt zijn. Het kan dan voldoende zijn
om stand M slechts even ,aan te raken®.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Na gebruik

® Draaischakelaar loslaten.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Allessnijder tegen de klok in draaien en
verwijderen.

® Allessnijder omkeren, de fijngemaakte
levensmiddelen vallen in het deksel.

® De kom tegen de klok in draaien en
verwijderen.

® Rest van de fijingemaakte levensmiddelen
met geschikte hulpmiddelen (bijv. een lepel)
uit de kom verwijderen.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Gebruiksadviezen

Sportdrankje
270 g honing (uit de koelkast, 5 °C)
5 g kaneel

230 g melk

® Honing en kaneel in de mixer
doen en op stand M mixen.
® Na 5 seconden de melk toevoegen en
3 seconden mixen.
Meer adviezen vindt u in de bijgevoegde korte
gebruiksaanwijzing.
Uitgebreide recepten voor het gebruik van
uw nieuwe keukenmachine vindt u ook op:
www.bosch-home.com/recipesMCM6

Reiniging en onderhoud
Het apparaat behoeft geen verzorging!
Grondige reiniging zorgt voor een lange
levensduur.

Meer aanwijzingen vindt u in de korte
handleiding.

A Gevaar van een elektrische schok!

Het basisapparaat niet in vioeistof dompelen,
niet onder stromend water houden en niet
reinigen in de afwasautomaat.

Attentie!
Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.
De opperviakken kunnen beschadigd raken.
Tips
— Bij het verwerken van bijv. wortels
en rodekool komt er een rood laagje
op de kunststof delen. Dit kunt u verwij-
deren met een beetje slaolie.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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— Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak
in acht nemen.

Basisapparaat reinigen

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Het basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.

Mengkom en toebehoren reinigen

Verwondingsgevaar
door scherpe messen!
Universeel mes alleen vastpakken aan
de kunststof greep.
Het universele mes altijjid bewaren in de mes-
houder wanneer het niet wordt gebruikt.

Belangrijke aanwijzing

Alle onderdelen van de kom incl. het
toebehoren (5-7) en de hulpstukken
(8-17; uitgezonderd de aandrijving van
de roergarde) zijn geschikt voor reiniging
in de afwasautomaat.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen in de

afwasautomaat, ze kunnen vervormd raken.

De garde kan voor de reiniging uit elkaar

worden genomen.

Afb.

® De garde voorzichtig van de houder trekken
en het deksel verwijderen.

® Aandrijving voorzichtig reinigen met een
borstel.

® De garde kan in de afwasautormaat worden
gereinigd.

® Na reiniging weer in elkaar zetten.

Citruspers reinigen

Alle delen kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd. De perskegel kunt u het
best direct na gebruik aan alle zijden afspoelen
onder stromend water. Zo kunnen er geen
restanten blijven plakken.
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Blokjessnijder reinigen.

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Bij het uit elkaar nemen/samenbouwen
van de blokjessnijder de snijschiff alleen
vastpakken aan de kunststof knop in het
midden.

De basishouder (19b) is geschikt voor reiniging

in de afwasautomaat.

Alle andere onderdelen niet in de afwasauto-

maat doen, de messen worden bot! Voor het

reinigen de blokjessnijder uit elkaar nemen:

Afb. [€

® De 3 bevestigingsklemmen naar buiten
drukken en de snijschijf verwijderen.

® Mesinzetstuk uit de basishouder nemen.

® | evensmiddelresten uit het snijrooster
verwijderen met behulp van de snijrooster-
reiniger.

® De basishouder reinigen in de afwasauto-
maat. Alle andere onderdelen voorspoelen
onder stromend water. Onderdelen reinigen
met een borstel.

Mixer reinigen

Verwondingsgevaar
door scherpe messen!

Mixermes niet met blote handen reinigen.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

U kunt de mixer het best direct na gebruik
reinigen. Resten kunnen dan niet aankoeken
en de kunststof wordt niet aangetast

(b.v. door etherische olie in kruiden).

De mixbeker, het deksel en de trechter kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.
Mesinzetstuk niet in de afwasautomaat
reinigen, maar onder stromend water.

Niet in het water laten liggen!

Tip: Doe een beetje water met afwasmiddel in
de aangebrachte mixer. Schakel het apparaat
enkele seconden in op stand M.

Daarna het water verwijderen en de mixer met
schoon water uitspoelen.
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Mixer uit elkaar nemen

Afb.

® Hetmesinzetstuk aan de vleugels tegen de
klok in draaien. Het mesinzetstuk zit nu los.

® Het mesinzetstuk eruit nemen en de af-
dichtring verwijderen.

Mixer in elkaar zetten

e Afdichtring aanbrengen op het mesinzet-
stuk.

® Mesinzetstuk van onderaf in de mixkom
aanbrengen.

® Mesinzetstuk aan de vleugels met
de klok mee vastdraaien. Daarbij minstens
Z0 ver draaien dat een van de vieugels
de markering op de mixkom afdekt
(positionering — afb. K1-6).

Universele fijnsnijder reinigen

Verwondingsgevaar
door scherpe messen!

Het mes van de allessnijder niet met blote
handen aanraken. Gebruik voor het reinigen
een borstel.

Allessnijder bij voorkeur direct na gebruik
reinigen. Resten kunnen dan niet aankoeken
en de kunststof wordt niet aangetast

(b.v. door etherische olie in kruiden).

Het deksel is geschikt voor reiniging

in de afwasautomaat.

Kom met aandrijving niet reinigen in de afwas-
automaat, maar onder stromend water met
een borstel. Niet in het water laten liggen!
De kom met de aandrijving naar boven zetten
om hem te laten drogen.

Opbergen

A Verwondingsgevaar!

De stekker uit het stopcontact trekken
wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

Afb. [

® Hulpstukken en fijnmaakschijven
opbergen in de opbergzak.
Altijd de meshouder aanbrengen wanneer
het universele mes niet wordt gebruikt.

® Het snoer met korte duwtjes opbergen
in het snoeropbergvak.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u storingen verhelpt.

Belangrijke aanwijzing

Een bedieningsfout van het apparaat,
een activering van de elektronische
zekeringen en een apparaatdefect

wordt aangegeven door een knipperende
in-bedriff-indicatie.

Basisapparaat

Storing:

Het apparaat werkt niet meer.

Mogelijke oorzaak:

Het apparaat is overbelast geraakt

(bijv. een hulpstuk is geblokkeerd door het
levensmiddel) en de elektronische zekering
is geactiveerd.

Oplossing:

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.
® Qorzaak van de overbelasting verhelpen.
® Apparaat weer in gebruik nemen.
Mogelijke oorzaak:

Er is een poging gedaan om de kom

of de mixer op het ingeschakelde apparaat
te plaatsen.

Oplossing:

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

o Kom of mixer aanbrengen.

® Apparaat weer in gebruik nemen.

Kom/deksel/toebehoren

Storing:

Het apparaat start niet.

Mogelijke oorzaak:

Onderdelen niet goed aangebracht.

Oplossing:

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Onderdelen aanbrengen volgens de aan-
wijzingen in deze gebruiksaanwijzing.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice
als u de storing niet kunt verhelpen

(zie klantenserviceadressen achterin

dit boekje).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Specialtilbehor

(Kan kebes hos forhandleren, hvis det ikke
folger med apparatet)
Patates-fritesschijf (MUZ45PS1)
Voor het snijden van rauwe aardappels

tot patates frites.

Asia-groenteschijf (MUZ45AG1)
Snijdt fruit en groente in smalle reepjes,
voor Aziatische groentegerechten.
Maalschijf grof (MUZ45RS1)

Voor het raspen van rauwe aardappels,
bijv. voor aardappelkoekjes of knoedels.

Aardappelkoekjesschijf (MUZ45KP1)
Voor het raspen van rauwe aardappels voor
Résti en aardappelkoekjes, voor het snijden
van fruit en groente in dikke plakken.
Opmerking betreffende
recycling
Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
E\/ Europese richtlijin 2012/19/EG over oude
elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment
- WEEE).
Deze richtlijin vormt voor de gehele EU een kader
voor de terugname en recycling van oude
apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.
Garantievoorwaarden
Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Lzaes denne vejledning ngje igennem for brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en manglen-
de overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.

Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen eller husholdnings-
lignende indretninger. Det ma ikke bruges til erhvervsmaessig brug.
Ved husholdningslignende indretninger forstas f.eks. brug i med-
arbejderkakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmeaessig

og anden erhvervsmaessig drift samt brug pa pensioner, sma hoteller
og andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af gaesterne selv.
Anvend kun apparatet til bearbejdningsmaengder og tider, som er
almindelige i husholdningen.

Dette apparat er beregnet til at rore, eelte, piske, skeere og rive levneds-
midler. Bruges det at producenten tilladte tilbeher, kan produktet evt.
ogsa bruges til andre ting. Det ma ikke bruges til at forarbejde andre
genstande eller substanser.

Apparatet ma kun bruges med originalt tiloehaor.

Opbevar venligst brugsanvisningen. Giv brugsanvisningen videre

til en senere gjer.

A\ Generelle sikkerhedstips

Risiko for elektrisk stod

Dette apparat ma ikke bruges af barn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske, sensoriske
eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages
eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet

de farer, der er forbundet hermed.

Apparatet er ikke legetej for born.
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Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet.

Det ma kun bruges i lukkede rum.

Ma kun tages i brug, hvis ledningen og apparatet er ubeskadigede.
Apparatet skal altid aforydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn,
for det samles, for det skilles ad eller for det rengares.

Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den uds-
kiftes af producenten, producentens kundeservice eller lignende,
kvalificeret person for at undga fare.

Apparatet méa kun repareres af vor kundeservice.

A Sikkerhedsoplysninger til dette apparat

Kvaestelsesfare

Risiko for elektrisk stad

| tilfeelde af stramsvigt: Apparatet forbliver teendt og gar automatisk

i gang igen, sa snart apparatet forsynes med strem igen.

Tilbehor og redskaber ma kun skiftes, nar apparatet star stille
(drejekontakt star pa 0/off) og netstikket er trukket ud af stikkontakten.
Dyp aldrig motorenheden i vaesker, hold den aldrig ind under rindende
vand og seet den ikke i opvaskemaskinen.

Treek altid netstikket ud forinden du afhjeelper en fejl.

Kvaestelsesfare som folge af roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skalen, nar apparatet er i gang. Anvend altid
stopperen til at stoppe ingredienser ned med. Drevet karer kort efter,
at apparatet er slukket. Skift kun redskab, nar drevet star stille.

For tilbeher eller ekstradele skiftes, der beveeges under brugen,

skal apparatet slukkes og afbrydes fra elnettet.

Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive!

Tag altid kun fat i kunststofgrebet pa universalkniven.

Nar universalkniven ikke er i brug, skal den altid opbevares i knivbeskyt-
telsen.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen. Anvend altid stopperen

til at skubbe efter med.

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhakningsskiverne.
Tag altid kun fat i kanten pa finhakningsskiverne!

Kveestelsesfare som folge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den péasatte blender! Blenderen ma kun seettes
pa og tages af, nar drevet star stille. Berar ikke blenderknivene med
de bare fingre. Benyt altid en barste, nar de skal rengeres.

Fare for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser kommer der damp ud gennem
tragten i laget. Pafyld max. 0,4 liter varm eller skummende vasske.
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A\ Forklaring af symbolerne pa apparat og tilbehgr

[14]
6!

£,

Folg instrukserne i brugsanvisningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller.
Pa billedsiderne ses en oversigt over forskellige
modeller. (billede [N).

Overblik
Fold billedsiderne ud.
Billede IX

Motorenhed

1 Drejekontakt
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste omdrej-
ningstal, hold kontakten fast for ansket
blendetid.
min/max = arbejdshastighed kan indstilles
trinlgst fra lavt til hejt omdrejningstal.
Pulse = kontaktstilling til intervalfunktion
med hgjeste omdrejningstal.
Anbefales til fremstilling af f.eks.
milkshakes i blenderen.

2 Driftsindikator
Lyser, nér apparatet er i gang.
Blinker, hvis apparatet betjenes forkert,
hvis den elektroniske sikring udlgses hhv.
hvis der opstar en defekt pa apparatet,
se kapitel ,Hjeelp i tilfeelde af fejl”.

3 Drev

4 Kabelrum

Skal med tilbehar
5 Skal
6 Lag
7 a) Stopper
b) Stopperindsats

60

Redskab
8 Drivakse
9 Redskabsholder
10 Universalkniv med knivbeskyttelse
11 Altekrog
12 Rgreris
13 Skiveholder
14 Vende-skeereskive - tyk/tynd
15 Vende-riveskive - grov/fin
16 Pommes-frites-skive *
17 Asiengrentsags-skive *
18 Citruspresse *
a) Sikurv
b) Pressekegle
19 Terningsnitter med drivakse *
a) Drivakse
b) Grundmodel
c) Lukkeklemme
d) Knivindsats
e) Skeereskive
) Knivafdaskning
g) Skeeregitter-rengeringsenhed
20 Minihakker *
a) Basger med drev
b) Lag
21 Blender
a) Blenderbaeger med drev
b) Lag
¢) Pafyldningsabning
d) Tragt
22 Tilbehgrstaske *

*  |kke alle modeller.
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Betjening
Renger apparat og tilbeher, for den tages
i brug ferste gang (se ,Rengering og pleje).

0BS!

Apparatet ma kun tsendes og slukkes med
drejekontakten (1). Slukkes apparatet ved

at abne laget (6, 20b, 21b), opstar der skader
pa apparatet.

m Vigtigt!

Skal (5), lag/beeger pa minihakker (20)
og blenderbgeger (21a) er ikke egnet
il at blive brugt i mikrobalgeovnen!

Forberedelse

e Stil motorenheden pa en glat, stabil
og ren flade.

® Traek netkablet ud af kabelrummet
i den gnskede leengde.

Skal med tilbehor/redskab

Kveaestelsesfare som folge

af roterende redskaber!
Stik aldrig handen ned i skélen, nar apparatet
er i gang. Anvend altid stopperen (7)
til at stoppe ingredienser ned med.
Drevet karer kort efter, at apparatet er slukket.
Skift kun redskab, nar drevet star stille.

0BS!

Apparatet kan kun taendes, nar skalen
er sat pa og laget er sat pa og drejet fast.

Universalkniv (10)
til at finhakke og hakke.

Kvaestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Tag altid kun fat i kunststofgrebet pa universal-
kniven.

Nar universalkniven ikke er i brug, skal den
altid opbevares i knivbeskyttelsen.

Kltekrog (11)

til at rore og eelte dej og iblande ingre—

dienser, der ikke skal finhakkes.
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Roreris (12)
til flode, piskede eeggehvider og let
dej. lkke egnet til faste ingredienser.

Monter rareriset for brug.

® Saet roreriset i gearhuset og fa det til at falde
i hak (pillede E1-5b).
Billede [
® Saet skélen pé (pil pa skal skal vaere
ud for punkt pa apparat) og drej den
til hejre indtil stop.
® Szt universalkniven/eeltekrogen i:
— Tryk drivaksen ind i redskabsholderen
indtil den falder i hak.
— Seet redskabsholderen i skélen.
— Anbring universalkniven/aeltekrogen
pa redskabsholderen og slip den.
® |[seet roreriset:
— Seet drivaksen i skélen.
— Seet roreriset pa drivaksen med
en let drejning.

0BS!

Tilseet altid forst ingredienserne, nar redskabet
ersati.

e Pafyld ingredienserne.

® Scet l&get pa (pil pa lag skal veere ud for

punkt pa skal) og drej det til hojre.

Neesen i laget skal sidde i &bningen

pa skalegrebet indtil stop.

Seet stopperen og stopperindsatsen i.

Netstikket seettes i stikkontakten.

Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Stil drejekontakten pé 0/off, for ingre-

dienserne péafyldes.

Tag stopperen ud og fyld ingrediensermne

gennem péafyldningsabningen.

e Pafyld vaeske gennem stopperen.
Stopperindsatsen kan anvendes som
malebasger.

Finhakningsskiver

Kveaestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun

fat i kanten pa finhakningsskiverne!

Vende-skareskive - tyk/tynd (14)
til skeering af frugt og grent.
Betegnelse pa vende-skasreskive:

,» 1% for den tykke skaereside

»3" for den tynde skeereside
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OBS!

Vende-skaereskiven er ikke egnet til at skeere
hérd ost, brad, rundstykker og chokolade.
Kogte kartofler skal altid veere kolde,

for de skeeres.

Vende-riveskive — grov/fin (15)

til rivning af grent, frugt og ost,
undtagen hard ost (f.eks. parmesan).
Betegnelse pé vende-riveskive:

,2" for den grove riveside

,4“ for den fine riveside

OBS!

Vende-riveskiven er ikke egnet til rivning

af nadder. Blad ost ma kun rives pa den grove
side.

Pommes-frites-skive (16)

Til at skaere ra kartofler til pommes
frites.

Asiengrontsags-skive (17)
Skeerer frugt og grent i fine strimler
til asiatiske grontsagsretter.
Bemeerk:

Anbring pommes frites-skiven eller
asiengrontsags-skiven med kniven opad.
Skiver til andre formal kan kebes i handlen
(se afsnittet , Ekstratilbehor*).

Billede

® Saot skélen pé (pil pa skél skal vaere
ud for punkt pa apparat) og drej den
til hejre indtil stop.

® Saot drivaksen i skélen.

® Tag skiven ud af beskyttelseskappen.

® Anbring skiven pé& skiveholderen.
Vend den gnskede skeere-/riveside opad.
Leeg skiven pa skiveholderen pa en sadan
made, at medbringerne péa skiveholderen
griber ind i &bningerne pé skiverne.
Skiven skal ligge pa skiveholderens
sidevendte tapper.

® Sczet skiveholderen pé drivaksen med
en let drejning.

Kveestelsesfare som folge

af skarpe knive!
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.
Anvend altid stopperen til at skubbe efter
med.

® Sczet laget pa (pil pa lag skal vaere ud for
punkt pa skal) og drej det til hgjre.
Neesen i laget skal sidde i dbningen
pé skalegrebet indtil stop.
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Seet stopperen og stopperindsatsen i.
Netstikket seettes i stikkontakten.
Stil drejekontakten pa det enskede trin.
Pafyld ingredienserne som skal skaeres
eller rives.
Skub ingredienserne som skal skaeres eller
rives ned med et let tryk pa stopperen.
® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabningen.
e Pafyld lange og tynde ingredienser
som skal skeeres gennem stopperen.
Tag stopperindsatsen ud.
OBS!
Tom skélen, for den bliver sa fuld, at det
skérede/revede nar skiveholderen.
Tip mht. finhakning af chokolade:
Fyld chokolade i, for apparatet teendes,
0g tildeek med stopperen. Skub efter med
stopperen efter teendingen.

Efter arbejdet

e Stil drejekontakten pa 0/off.

Treek netstikket ud.

Drej laget mod venstre og tag det af.

Tag redskabet ud;

— Tag redskabsholder, universalkniv eller
aeltekrog ud af skélen.

Tag redskabet af redskabsholderen.
Seet knivbeskyttelsen pa efter rengering
af universalkniven.

— Tag roreriset af drivaksen. Fjern drivaksen
fra skélen. Skil rereriset ad til rengering
(oilede ).

- Loft skiveholderen pé udsparingerne
ud af skélen. Tag skiverne ud.

Fiern drivaksen fra skalen.
Drej skélen mod venstre og tag den af.
Rengor alle dele, se ,Rengering og pleje*.

Citruspresse
til presning af citrusfrugter, f.eks.

=

appelsiner, grapefrugter, citroner.

0BS!

Citruspressen ma kun benyttes, nar den er
samlet rigtigt.

Billede [3]

® Saet skélen pa (pil pa skél skal vesre
ud for punkt pa apparat) og drej den
til hgjre indtil stop.

® Saet drivaksen i skalen.
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® Anbring sikurven pa drivaksen (pil pa
citruspresse skal vasre ud for pil pa skél) og
drej den til hejre. Naesen pé sikurven skal
sidde i &bningen pa skalegrebet indtil stop.

® Saet pressekeglen pa og tryk den pé plads.

® Netstikket saettes i stikkontakten.

e Stil drejekontakten til frugtpresning
pa laveste omdrejningstal og tryk frugten
pé pressekeglen.

OBS!

Hold @je med pafyldningsniveauet.

Maks. forarbejdningsmeaengde: 1000 ml

frugtsaft.

Efter arbejdet
Stil drejekontakten pé 0/off.

® Traek netstikket ud.

® Drej citruspressen mod venstre
og tag den af.

e Drej skdlen mod venstre og tag den af.

® Renger alle dele, se ,Rengering og pleje”.

Terningsnitter
Terningsnitter til opskaering af

“®

levnedsmidler i terninger.

Kveestelsesfare som folge af skarpe
knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i terningsnitteren!

Terningsnitteren ma kun saattes pa og tages

af, nar drevet star stille.

Laget skal veere drejet fast, nar der arbejdes

med terningsnitteren.

Tag kun fat i plastknoppen midt pa skeere-

skiven, ndr terningsnitteren skilles ad/samles.
OBS!

A Henvisninger vedr. brug!

Terningsnitteren er kun egnet til skeering af
Kkartofler (ra eller kogt), guleredder, agurker,
tomater, paprika, log, bananer, eebler, peerer,
jordbeer, meloner, kiwi, geg, bled kedpalse
(f.eks. Mortadella), kogt eller stegt fierkraeskad
uden ben.

Meget blad ost (f.eks. Mozarella, fareost)
kan ikke forarbejdes.

Ved skeereost (f.eks. Gouda) og hard ost
(f.eks. Emmentaler) ma der ikke forarbejdes
mere end 3 kg pa en arbeigsgang.

For kerne- og stenfrugt (eebler, ferskner
osv.) forarbejdes, skal kernen hhv. stenen
fiernes. Feor forarbejdningen af kogt eller
stegt ked, skal benene fiernes.
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OBS!
A Henvisninger vedr. brug!

Levnedsmidler ma ikke veere i frosset
tilstand.

En manglende overholdelse af disse henvis-
ninger kan fare til beskadigelser pa terning-
Snitteren inkl. skeeregitteret og den
roterende kniv.

Bruges terningsnitteren til andre formal,
gndres den eller anvendes den forkert,
fraskriver Robert Bosch Hausgerdte GmbH
sig ansvaret for evt. skader.

Hermed fraskrives ogsa ansvaret for skader
(f.eks. uskarpe eller deformerede knive),

der opstar som falge af en forarbejdning

af ikke godkendte levnedsmidler.

Vigtig henvisning

Nér der arbejdes med terningsnitteren,
skal du bruge drevet, der felger med
terningsnitteren (bilede [@-2).

Veelg en arbejdshastighed, der svarer

til de levnedsmidler, der skal skeeres i.

Lav arbejdshastighed (,,min“):

kogte kartofler, guleradder og eeg, agurker;
bananer; jordbaer; meloner.

Middel arbejdshastighed:

r& kartofler og gulergdder; blod kedpelse
(f.eks. Mortadella); skasreost, hard ost;
paprika, tomater, lag, aebler, Kiwi.

OBS!

Brug aldrig intervalfunktionen (Pulse), nar der
arbejdes med terningsnitteren.

Vigtige henvisninger:

— Levnedsmidler mé ikke indeholde ben,
kerner eller andre faste bestanddele.

— Levnedsmidler mé ikke veere i frosset
tilstand.

— Frugt/grent ber ikke veere alt for moden,
da saften ellers treenger ud.

— Kogte levnedsmidler skal veere afkolet,
for der skaeres i dem, da de sé er fastere;
derved bliver skeereresultatet bedre.

— Terningernes leengde varierer afhaengigt
af, hvor meget man trykker pa stopperen.
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Terningsnitter samles

Billede @

® Seet knivindsatsen ind i grundmodellen.
Hold gje med udsparingernel!

® Saet skaereskiven ind i grundmodellen.

® Tryk de 3 lukkeklemmer op, indtil de falder
i hak.

Arbejde med terningsnitter

Billede @

® Saetdrivaksen til terningsnitteren pa drevet
pé& motorenheden.

® Saet skalen pa (pil pa skal skal veere ud for
punkt pa apparat) og drej den til hajre indtil
stop.

® Seaet terningsnitteren i.
Pil pa terningsnitter og pil pa skal skal
stemme overens!
Terningsnitteren skal sidde helt pa driv-
aksen! Drej knivindsatsen i den rigtige
position vha. knivafdeekningen efter behov
(bilede [1-6).

® Tag knivafdaekningen af.

® Szt laget pa (pil pa lag skal vasre ud for
punkt pé skal) og drej det til hgjre.
Naesen i laget skal sidde i bningen
pé skalegrebet indtil stop.

® Scet stopperen og stopperindsatsen i.

® Netstikket saettes i stikkontakten.

e Stil drejekontakten pa det enskede
arbejdstrin.

® Kom levnedsmidlerne som skal skaeres
i péafyldnings&bningen.
Skub levnedsmidlerne ned med et let tryk
pé stopperen efter behov. Om nadvendigt
skeeres levnedsmidlerne i stykker forst.

OBS!

Tom skalen rettidigt:

— efter bearbejdning af max. 500 gram,

— for terningerne har ndet underkanten
pa terningsnitteren.

Efter arbejdet

e Stil drejekontakten pa 0/off.

® Traek netstikket ud.

e Drej laget mod venstre og tag det af.

® Saot knivafdaskningen pa.

® Tag terningsnitteren ud af skalen.

e Drej skélen mod venstre og tag den af.

® Tag drivaksen af.

® Fjern rester af levnedsmidlerne i skeeregit-
teret med skeeregitter-rengeringsenheden.
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Blender

til at blande flydende eller halvfaste
levnedsmidler, finhakke/hakke ra frugt
0g grent og purere madvarer.

Kveestelsesfare som folge af skarpe
knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den péasatte blender!
L&get skal veere drejet fast, nar der arbejdes
med blenderen. Blenderen ma kun tages af,
nér drevet star stille.

A Fare for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser kommer
der damp ud gennem tragten i laget.

Pafyld max. 0,4 liter varm eller skummende
veeske.

0BS!

Blenderen kan beskadiges. Bearbejd ikke

dybfrossede ingredienser (undtagen

isterninger). Blenderen skal ikke arbejde,

hvis den er tom.

Arbejde med blenderen

OBS!

Blenderlaget skal veere sat pa og drejet fast,

for blenderen bruges.

Billede [

® Szt blenderbasgeret pa (pil pa baeger
skal vaere ud for punkt pa apparat)
og drej det til hgjre indtil stop.

e Pafyld ingredienserne.
Maksimal maengde, flydende konsistens
= 1,5 liter (skummende eller varme vaesker
maks. 0,4 liter).
Optimal bearbejdningsmaengde, fast
konsistens = 80 gram.

® Saot laget pa og drej det til hojre.
Lagneesen skal sidde i &bningen
pa basgergrebet indtil stop.

e Stil drejekontakten pa det enskede trin.

e Stil drejekontakten pa 0/off, for ingre-
dienserne pafyldes.

® Tag laget af og péafyld ingredienserne

eller

e fiern tragten og pafyld faste ingredienserne
lidt ad gangen

eller

e pafyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Efter arbejdet med blenderen

Stil drejekontakten pa 0/off.

Treek netstikket ud.

Drej blenderen mod venstre indtil stop
og tag den af.

Drej ldget mod venstre og tag det af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen straks
efter brug, se ,Rengering og pleje“.

Minihakker

til at finhakke sméa maengder kad,
hard ost, lag, persille, hvidlag, frugt

o

og gront.
Finhakning af kaffebenner, peberkorn, sukker,
birkes og peberrod er ikke tilladt.

Kveestelsesfare som folge
af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i beegeret pa minihak-
keren! Brug et egnet hjselpemiddel (f.eks. en

ske) til at fierne de finhakkede levnedsmidler.

Fjern kun minihakkeren, nar drevet stér stille.

Minihakkeren arbejder kun, nar laget er drejet
fast.

Billede [4

Saet basgeret pa (pil pa baeger skal veere
ud for punkt pé apparat) og drej det til
hejre, indtil stop.

Péfyld levnedsmidlerne, der skal finhakkes,
i beegeret.

Saet laget pé og drej det til hgjre.

Neesen i laget skal sidde i dbningen

pé baegeret indtil stop.

Drej drejekontakten hen pa trin M og hold
den fast.

Jo leengere apparatet er teendt, desto
finere hakkes levhedsmidlerne.

Ved krydderurter kan det anskede hakke-
resultat vaere ndet allerede efter meget kort
teendetid. Et kort 'tip' pa trin M kan
allerede vaere nok.

Efter arbejdet

Slip drejekontakten.

Treek netstikket ud.

Drej minihakkeren mod venstre

og tag den af.

Drej minihakkeren om, de finhakkede
levnedsmidler falder ned i laget.

Drej beegeret mod venstre og tag det af.
Fjern rester af de finhakkede levnedsmidler
med et egnet hjeelpemiddel (f.eks. en ske)
fra baegeret.

Rengor alle dele, se ,Rengering og pleje".
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Anbefalet brug

Sportdrink

270 g honning (fra keleskabet, 5 °C)
5 g kanel

230 ml meelk

® Kom honning og kanel i blenderen

og bland det hele pa trin M.

® Tilseet meelk efter 5 sekunder og bland

det hele i 3 sekunder.

Yderligere anbefalinger findes i vedlagte, korte
vejledning.

Detaljerede opskrifter, som kan bruges i forbin-
delse med din nye kekkenmaskine, findes ogsa
under:

www.bosch-home.com/recipesMCM6

Renggaring og pleje

Apparatet er vedligeholdelsestrit!

Grundig rengering sikrer lang holdbarhed.
Yderligere oplysninger fremgar af den korte
vejledning.

A Risiko for stromstod!

Dyp aldrig motorenheden i veeske, hold den
aldrig ind under rindende vand og seet den
ikke | opvaskemaskinen.

OBS!

Benyt ingen skurende rengaringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

T|ps

Ved bearbejdning af t.eks guleredder og
roedkél opstar der misfarvninger af plast-
delene, som fiernes med et par draber
spiseolie.

Rengor tilbeharstasken efter behov.
Folg plejehenvisningerne i tasken.

Renggering af motorenheden

Treek netstikket ud.

Ter motorenheden af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel efter behov.
Tor apparatet af med en ter klud.

Renggring af skal med tilbehor

Kveestelsesfare som folge af skarpe
knive!

Tag altid kun fat i kunststofgrebet pa
universalkniven.

Nar universalkniven ikke er i brug, skal
den altid opbevares i knivbeskyttelsen.
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Vigtig henvisning

Alle skalens dele inkl. tibeher (5-7)

og redskaberne (8-17; undtagen gear
pa rareriset) taler opvaskemaskine.

Forseg ikke at klemme plastdele fast i opvas-

kemaskinen, da de kan blive deformeret.

Roareriset kan skilles ad, for det rengeres.

Billede

® Fjern riset forsigtigt fra holderen og tag
laget af.

® Renger gearet forsigtigt med en borste.

® Riset kan rengeres i opvaskemaskinen.

® Saml det hele efter rengaringen.

Renggaring af citruspresse

Alle dele téler opvaskemaskine. Det anbefales
at rengare pressekeglen straks efter brug ved
at skylle den under rindende vand fra alle sider.
Saledes terrer madrester ikke pé keglen.

Rengoring af terningsnitter

Kveestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Tag kun fat i plastknoppen midt pa skeere-
skiven, ndr terningsnitteren skilles ad/samles.

Grundmodellen (19b) kan téle opvaskemaskine.

Alle andre dele ma ikke sasttes i opvaskemas-

kinen, knive bliver uskarpel!

Terningsnitteren rengeres ved at skille den ad:

Billede [€

® Tryk de 3 lukkeklemmer udad og tag
skeereskiven af.

® Tag knivindsatsen ud af grundmodellen.

® Fjern rester af levnedsmidlerne i skaeregit-

teret med skeeregitter-rengeringsenheden.

® Rengor grundmodellen i opvaskemaskinen.
Skyl alle andre dele under rindende vand.
Renger delene med en borste.

Renggring af blender

Kveestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Beroar ikke blenderknivene med de bare
fingre. Benyt altid en berste, nar de skal
rengores.

Det anbefales at rengere blenderen straks
efter brug. Derved undgas, at noget klasber
sig fast og at plastmaterialet angribes
(f.eks. af asteriske olier i krydderier).
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Blenderbeeger, 1&g og tragt taler opvaske-

maskine.

Rengar ikke knivindsatsen i opvaskemaskinen,

men under rindende vand. Ma ikke blive

liggende i vand!

Tip: Fyld en smule vand med opvaskemiddel

i den pasatte blenderen. Taend apparatet og

lad den kere i et par sekunder pé trin M. Haeld

vandet ud og skyl blenderen med rent vand.

Adskillelse af blender

Billede

® Drej knivindsatsens vinger mod venstre.
Knivindsatsen losnes.

® Tag knivindsatsen ud og fiern pakringen.

Samling af blender

® Anbring pakringen pé knivindsatsen.

® Szt knivindsatsen ind i blenderbaeger
nedefra.

® Skru knivindsatsens vinger fast til hajre.
Drej dem mindst s& meget, at en vinge
deekker markeringen pé blenderbaegeret
(positionering —> billede HI-6).

Renggring af minihakkeren

Kvaestelsesfare som folge
af skarpe knive!
Berar ikke minihakkerens kniv med de bare

fingre. Benyt altid en berste, nar de skal
rengeres.

Det anbefales at rengare minihakkeren straks
efter brug. Derved undgas, at noget klaeber
sig fast og at plastmaterialet angribes

(f.eks. af eeteriske olier i krydderier).

Laget taler opvaskemaskine.

Rengor ikke baegeret med drev i opvaske-
maskinen, men under rindende vand med

en barste. Ma ikke blive liggende i vand!
Beegeret torres ved at stille det fra med drevet
opad.

Opbevaring

A Fare for kveestelser!

Traek netstikket ud, nar apparatet ikke
eribrug.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Billede [

® Opbevar redskaber og finhakningsskiver
i tilbehorstasken.
Saet altid knivbeskyttelsen pa til opbeva-
ring af universalkniven.

® Opbevar kablet med korte skub i kabel-
rummet.

Hjeelp i tilfeelde af fejl
A Fare for kveestelser!

Treek altid netstikket ud forinden du afhjselper
en fejl.

da

Vigtig henvisning
Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne

made, kontaktes kundeservice
(se kundeserviceadresser bag i dette

Vigtig henvisning

Forkert betjening af apparatet, en udles-
ning af de elektroniske sikringer hhv.

en defekt pa apparatet vises med

en blinkende driftsindikator.

Motorenhed

Fejl:

Apparatet arbejder ikke mere.

Mulig arsag:

Apparatet er blevet overbelastet (f.eks.
redskab er blevet blokeret af levnedsmidler)
0g den elektroniske sikring er udlast.
Afhjaelpning:

e Stil drejekontakten pa 0/off.

® Treek netstikket ud.

e Afhjeslp arsagen til overbelastningen.

® Tag apparatet i brug igen.

Mulig arsag:

Man har forsegt at anbringe skal eller blender
pa det teendte apparat.

Afhjaelpning:

e Stil drejekontakten pa 0/off.

® Sast skélen eller blenderen pa.

® Tag apparatet i brug igen.

Skal/lag/tilbehar

Fejl:

Apparatet starter ikke.

Mulig arsag:

Dele er ikke sat rigtigt pa.

Afhjaelpning:

e Stil drejekontakten pa 0/off.

® Sast delene paiht. de tilhgrende instrukser
i denne vejledning.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

haefte).

Specialtilbehor
(Kan kabes hos forhandleren, hvis det ikke falger
med apparatet)

Pommes-frites-jern (MUZ45PS1)
Til at skeere ra kartofler til pommes frites.

Asiengrgntsags-skive (MUZ45AG1)
Skeerer frugt og grent i fine strimler til asiatiske

grentsagstretter.
Riveskive grov (MUZ45RS1)
Til at rive ra kartofler til . eks. kartoffelfrikadeller/
sosterkage eller kartoffelooller.
Kartoffelrésti-skive (MUZ45KP1)
Til at rive ra kartofler til rosti og til at skeere frugt
og grentsager i tykke skiver.
Henvisninger til bortskaffelse
Dette apparat er meerket iht. bestem-
E melserne i det europaeiske direktiv
— 2012/19/EF om affald af elektrisk
0g elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur
og brug af gammelt elektrisk og elektronisk
udstyr, der geelder i hele EU-omradet.
Brug genbrugsordningerne for emballage
og aeldre apparater og vasr med til at skéne
miliget. Er der tvivi om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan kommunen
kontaktes.
Garantibetingelser
P& dette apparat yder BOSCH 1 &rs garanti.
Kobsnota skal altid vedlaegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne enskes udfert pa
garanti. Medfelger kabsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation.
Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,
2750 Ballerup, tif. 44-898985.
P& reparationer ydes 12 méaneders garanti.
De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

Andringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne anvisningen for bruk, her far du viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.
Dersom det ikke Dblir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk

av apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar
pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av vanlige mengder

for husholdningen eller for husholdningspreget, ikke industrielt bruk.
Rom med husholdningspreget bruk kan veere f.eks. bruk i rom som
er ment for medarbeidere i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre
produksjonsrom, sdsom bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller
lignende oppholdsenheter. Apparatet méa kun brukes til & bearbeide
vanlige husholdningsmengder innen vanlige bearbeidelsestider.

Dette apparatet er beregnet for rering, elting, visping, skjeering

0g rasping av matvarer. Ved bruk av det tilbehgret som er godkjent
av produsenten er det mulig med andre anvendelser.

Det ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander hhv.
substanser.

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehor.

Bruksanvisningen mé oppbevares. Dersom du gir maskinen videre

til andre, ber bruksanvisningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetsveiledninger

Fare for stramstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og tilkkoplingsledningen ma holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med redusert fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet
og det kan sikres at de har forstatt farene som kan resultere av dette.
Barn ma ikke fa leke med apparatet.
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Apparatet ma kun tilkoples og brukes i henhold til angivelsene

pa typeskiltet. Apparatet ma kun brukes i lukkede rom.

Det méa kun benyttes nar ledningen og apparatet selv ikke viser tegn pa
ytre skade.

Apparatet ma alltid skilles fra stremnettet nar det ikke kan overvakes
og nar det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjores.

lkke trekk ledningen over skarpe ting eller varme flater.

Dersom ledningen pa dette apparatet er skadet, ma den skiftes

ut av produsenten, var kundeservice eller av en annen kvalifisert
person for & unngd at det oppstar fare.

Reparasjoner pa apparatet méa kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stramstot

Dersom stremmen blir borte, blir apparatet innkoplet og gar videre

nar stremmet kommer igjen.

Tilbeher og verktay ma kun skiftes nar apparatet stéar stille

(dreiebryter pa 0/off) og nar stopselet er trukket ut.

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i veesker, aldri holdes under flytende
vann og ma ikke rengjeres i oppvaskmaskin.

For feil blir utbedret, ma stopselet trekkes ut.

Fare for skade pa grunn av roterende verktoy

Mens arbeidet pagar méa du aldri gripe ned i bollen.

For péfylling av ingredienser ma stateren alltid brukes. Etter utkoplingen
gér drevet etter i kort tid. Verktayet ma kun skiftes nar drevet star stille.
For skift av tilbeher eller ekstra deler som kommer i bevegelse under
driften, méa apparatet veere slatt av og stopselet ma trekkes ut.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Universalkniven ma kun tas pa ved plasthandtaket langs kanten.

Nar den ikke brukes, ma universalkniven alltid oppbevares i knivbeskyt-
telsen.

Ikke grip ned i pafyllingsapningen. For & skyve ned ingrediensene

ma du bruke kun stateren. Ikke grip i de skarpe knivene og kantene
pa kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Grip aldri ned i den pasatte mikseren! Mikseren ma kun settes pa/tas
av nar drevet star stille. Miksekniven ma ikke bereres med bare hender.
For rengjering ber det brukes en berste.

Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp

ut av trakten i lokket. Fyll derfor pa maksimalt 0,4 liter varm eller
skummende veeske.
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A\ Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

[14]
6!

&

Anvisninger i bruksanvisningen ma folges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verktay.
Ikke grip ned i pafyllingsdpningen.

| denne bruksanvisningen blir forskjellige
modeller beskrevet. Pa sidene med bilder
finnes en oversikt over de forskjellige
modellene (Bilde [¥)

En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde I

Basismaskin

1 Dreiebryter
0/off = stop
M = Momentkopling med hoyeste turtall,
hold bryteren for ansket miksetid fast.
min/max = Arbeidshastigheten kan
innstilles trinnlast fra lavt til heyt turtall.
Pulse = Bryterstilling for intervalldrift med
hoyeste turtall. Anbefales for fremstilling
av f.eks. milkshakes i mikseren.

2 Diriftsindikasjon
Lyser under driften.
Blinker dersom det er gjort feil ved betje-
ningen av apparatet, dersom den elektro-
niske sikringen er utlest hhv. ved en defekt
pa apparatet, se kapittel “Hjelp ved feil”.

3 Drev

4 Kabelrom

Bollen med tilbehgr
5 Bolle
6 Lokk
7 a) Stoter
b) Staterinnsats
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Verktoy
8 Drivaksling
9 Verktaysholder
10 Universalkniv med knivbeskyttelse
11 Eltekrok
12 Visp
13 Skiveholder
14 Vende-skjeereskive - tykk/tynn
15 Vende-raspeskive - grov/fin
16 Pommes frites skive *
17 Asia gronnsaksskive*
18 Sitruspresse *
a) Silkurv
b) Pressekjegle
19 Terningkutter med drivaksling *
a) Drivaksling
b) Basisbaerer
¢) Laseklemme
d) Knivinnsats
e) Skjeereskive
) Knivdeksel
g) Rens for skjeeregitter
20 Universalkutter *
a) Beger med drev
b) Lokk
21 Mikser
a) Miksebeger med drev
b) Lokk
¢) Pafyllingsapning
d) Trakt
22 Veske for tilbehor *

* |kke ved alle modeller.
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Betjening

Apparatet og tilbeharet ma rengjeres grundig

for forste gangs bruk, se “Rengjering og pleie”.

Obs!

Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebry-
teren (1). Dersom det slas av ved a dpne
lokket (6, 20b, 21b) farer dette til skade pa
apparatet.

m Viktig!

Bollen (5), lokket/begeret pa universalkutteren
(20) og miksebegeret (21a) er ikke egnet
for bruk i mikrobolge!

Forberedning

® Sett basismaskinen pa et glatt, stabilt
og rent underlag.

® Trekk stromkabelen ut av kabelrommet
til nedvendig lengde.

Bolle med tilbehar/verktoy

Fare for skade pa grunn

av roterende verktoy
Mens arbeidet pagar ma du aldri gripe ned
i bollen. For péfylling av ingredienser ma
stateren (7) alltid brukes. Etter utkoplingen gar
drevet etter i kort tid. Verktoyet ma kun skiftes
nér drevet star stille.

Obs!

Under arbeider med bollen kan apparatet
kun slas pa nér bollen er satt pa og lokket

er skrudd fast.

Universalkniv (10)
for kutting og hakking.

Fare for skade pa grunn
av skarpe kniver!
Universalkniven ma kun tas pa ved plast-
héandltaket langs kanten.
Nar den ikke brukes, ma universalkniven
alltid oppbevares i knivbeskyttelsen.
Eltekrok (11)
for rering og elting av deig og for
innblanding av ingredienser som ikke
skal kuttes opp.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Visp (12)

for flote, eggehvite og lette deiger.

Ikke egnet for faste ingredienser.

For bruk ma vispen monteres.

® Vispen settes inn i girkassen og mé& smekke
i (bilde [-5b).
Bilde ]
® Sett pa bollen (pilen pa bollen ved punktet
pa apparatet) og drei i klokkens retning
inntil anslag.
® Innsetting av universalkniven/eltekroken
settes inn:
— Sett drivakslingen inn i verktaysholderen
inntil den smekker i.
— Sett verktayholderen inn i bollen.
- Universalkniven/eltekroken settes oppa
verkteyholderen og slippes.
® Innsetting av vispen:
— Drivakslingen settes inn i bollen.
— Vispen settes pé drivakslingen med
en lett dreining.

Obs!

De ingrediensene som skal bearbeides ma
forst legges ned etter at verktayet er satt inn.

e Fyll pa ingrediensene.

® |okket settes pa (pilen pa lokket ved

punktet pa bollen) og dreies i klokkens

retning.

Nesen pé lokket ma sitte pa anslaget

i sprekken pa handtaket pa bollen.

Stateren og steterinnsatsen settes inn.

Stikk inn stgpselet.

Sett dreiebryteren pa ensket trinn.

For & fylle pa mere ingredienser, settes

dreiebryteren pé 0/off.

Ta ut steteren og fyll pa ingrediensene

igiennom pafyllingsépningen.

® Vassker fylles pa igiennom stoteren.
Steterinnsatsen kan brukes som
malebeger.

Kutteskiver
Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Ikke grip i de skarpe knivene og kantene pa
kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas i langs
kanten!
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Vende-skjeereskive - tykk/tynn (14)

for skjeering av frukt og grennsaker.
Betegnelsen pa vende-skjaereskiven:

“1” for den tykke skjeeresiden

“3” for den tynne skjeeresiden

Obs!

Vende-skjeereskiven er ikke egnet for & skjsere
hard ost, brad, rundstykker og sjokolade.
Kokte, faste poteter ma kun skjseres nar

de er kalde.

Vende-raspeskive — grov/fin (15)
for & raspe grennsaker, frukt og ost,
dessuten hard ost (f.eks. Parmesan).
Betegnelsen pa vende-raspeskiven:
“2” for den grove raspeskiven

“4” for den fine raspeskiven

Obs!

Denne vende-raspeskiven er ikke egnet
for & raspe natter. Myk ost ma kun raspes
med den grove siden.
Pommes frites skive (16)
For skjeering av ra poteter for Pommes |
frites.

Asia gronnsaksskive (17)
Skjeerer frukt og grennsaker i fine
striper for asiatiske grennsakretter.
Henvisning:

Pommes frites skiven, hhv. Asia grennsaks-
skiven legges pa med kniven oppover.

Skiver som er beregnet for andre ting kan faes
i faghandelen (se kapittel “Ekstra tilbehor”).

Bilde

® Sett pa bollen (pilen pa bollen ved punktet
pa apparatet) og drei i klokkens retning
inntil anslag.

® Drivakslingen settes inn i bollen.

® Ta skiven ut av beskyttelsen.

® |egg skiven oppa skiveholderen.
Snu den gnskede skjeere-/raspesiden
oppover. Legg skiven inn i skiveholderen
slik at medbringeren pa skiveholderen
griper inn i dpningene pa skivene.
Skiven ma ligge oppa tappene pa siden
av skiveholderen.

® Sett skiveholderen pa drivakslingen med
en lett dreining.

Fare for skade pa grunn
av skarpe kniver!

Ikke grip ned i pafyllingsapningen. For & skyve
ned ingrediensene ma du bruke kun steteren.
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® | okket settes pa (pilen pa lokket ved
punktet pa bollen) og dreies i klokkens
retning.
Nesen pé lokket ma sitte pa anslaget
i sprekken pa handtaket pa bollen.
Steteren og stoterinnsatsen settes inn.
Stikk inn stopselet.
Sett dreiebryteren pa ensket trinn.
Fyll pa de ingrediensene som skal skjeeres
eller raspes.
De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes skyves ned med stoteren med
et lett trykk.
e Ta ut steteren og fyll pa ingrediensene
igiennom pafylingsapningen.
® | ange og tynne ingredienser som skall
skjeeres fylles pé igjennom stateren.
Ta ut hertil stoterinnsatsen.
Obs!
Tem bollen feor denne er sa full at de skarete
eller raspete matvarene nar opp til skive-
holderen.
Henvisning om kutting av sjokolade:
Fyll i sjokoladen fer du slar apparatet pa
0g dekk til med stateren. Etter innkoplingen
skyv ned med stoteren.
Etter arbeidet
® Sett dreiebryteren pa 0/off.
® Trekk ut stopselet.
® Dreilokket mot klokkens retning
og ta det av.
e Uttagging verktoyet:
— Verktoyholderen tas ut av bollen sammen
med universalkniven hhv. eltekroken.
Ta av verktoyet fra verktoyholderen.
Etter rengjering av universalkniven,
ma knivbeskyttelsen settes pa igjen.
— Vispen tas av drivakslingen.
Drivakslingen tas ut av bollen.
Vispen tas fra hverandre for rengjering
(oilde ).
— Skiveholderen laftes ut av bollen
ved utsparingene. Ta av skivene.
Drivakslingen tas ut av bollen.
® Drei bollen mot klokkens retning
0g ta den av.
® Rengjer alle delene, se “Rengjering
og pleie”.
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Sitruspresse
for pressing av sitrusfrukter, f.eks.

appelsiner, grapefrukt, sitroner.

Obs!

Sitruspressen ma kun brukes nar den
er komplett sammensatt.

Bilde []

® Sett pa bollen (pilen pa bollen ved punktet
pé apparatet) og drei i klokkens retning
inntil anslag.

® Drivakslingen settes inn i bollen.

e Silkurven settes pa drivakslingen (pilen pa
sitruspressen ved pilen pé bollen) og drei
i klokkens retning. Nesen pa silkurven ma
sitte pa anslaget i sprekken pa handtaket
pé bollen.

® Sett pa pressekjeglen og trykk den ned.

® Stikk inn stopselet.

® For pressing av frukt mé dreiebryteren
settes pa et lavt turtall og frukten trykkes
mot pressekjeglen.

Obs!

Ta hensyn til fyllenivaet. Maksimale mengde

for bearbeidelse: 1000 ml fruktsatt.

Etter arbeidet

® Sett dreiebryteren pa 0/off.

® Trekk ut stopselet.

® Sitruspressen dreies imot klokkens retning
og tas av.

® Drei bollen mot klokkens retning
og ta den av.

® Rengijer alle delene, se “Rengjering
og pleie”.
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Obs!
A Henvisninger for bruk!

Terningskutteren er beregnet for skjeering

av poteter (ra eller kokte), gulretter, agurk,
tomater, paprika, lok, bananer, epler, peerer,
Jjordbeer, meloner, kiwi, egg, myk palegg
(f.eks. kalverull), kokt eller stekt kyllingkjott
uten ben.

Meget myk ost (f.eks. Mozarella, gjetost) kan
ikke bearbeides.

Ved ost som kan skjeeres opp (f.eks. Gouda)
og hard ost (f.eks. sveitserost) ma mengden
som kan bearbeides i en arbeidsgang ikke
overstige 3 kg.

For bearbeiding av kjerne- eller steinfrukt
(epler, fersken osv.) ma kjernene hhv.
steinene fiernes. Far bearbeiding av kokt
eller stekt kjott, ma knoker fiernes.
Matvarene ma ikke veere i frossen tilstand.
Dersom disse anvisningene ikke blir fulgt,
kan det fare til skade pa terningkutteren, pa
Skjeeregitteret og den roterende kniven.
Dersom terningkutteren blir brukt til andre
formal, blir forandret pa eller brukt pa en ikke
sakkyndig mate, kan det fra Robert Bosch
Hausgerédte GmbHSs side ikke overtas noen
ansvar for eventuelle skader som matte
oppsta av den grunn.

Det utelukkes ogsa ansvar for skader (f.eks.
slave eller deformerte knivblad) som oppstar
dersom det blir bearbeidet matvarer som
ikke er egnet.

Terningkutter
Kutter for skjeering av matvarer

®

Viktig henvisning
Under arbeidet med terningkutteren
ma det brukes den drivakslingen som

leveres med terningkutteren (ilde [@-2).

i terningsform.

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!
Grip aldri ned i den pésatte terningkutteren!
Temingkutteren ma kun tas av/settes pa nar
drevet star stille.
Temingskutteren arbeider kun nar lokket
er skrudd fast.
Nar du tar terningkutteren fra hverandre/eller
setter den sammen, ma du kun gripe fast
i plastknappen i midten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Velg en arbeidshastighet som tilsvarer

de matvarene som skal skjeeres.

Lav arbeidshastighet (“min”):

kokte poteter, gulratter og egg,

agurk, bananer, jordbeer, meloner.
Middels arbeidshastighet:

ra poteter og gulratter, mykt palegg (f.eks.
kalverull), ost som skjeeres opp, hard ost,
paprika, tomater, lok, epler, kiwi.

Obs!

Under arbeidet med terningkutteren ma aldri
intervalldriften (Pulse) brukes.
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Viktig henvisning:

- Matvarene ma ikke inneholde bein eller
knoker, kjierner/steiner eller andre harde
deler.

— Matvarene ma ikke vaere frosne.

— Frukt/grennsaker ber ikke veere for
modne, da saften da kan renne ut.

- Kokte matvarer ma avkjoles for de skeeres
opp, de er da fastere i konsistensen,
0g skjeereresultatet blir bedre.

- Ved atrykke mere eller mindre pa stoteren
nar du skyver ned, kan lengden pa ter-
ningene forandres pa.

Sammensetting av terningkutteren

Bilde @

® Sett inn knivinnsatsen i basisbeereren.
Ta hensyn til utsparingene!

® Sett inn skjeereskiven i basisbeereren.

® De 3 laseklemmene trykkes opp inntil
de smekker i.

Arbeide med terningskutteren

Bilde [d

® Drivakslingen for terningkutteren settes
pé drevet pa basismaskinen.

® Sett pa bollen (pilen pa bollen ved punktet
pé apparatet) og drei i klokkens retning
inntil anslag.

® Sett inn terningskutteren.
Pilen pa terningkutteren og pilen pa bollen
mé& stemme overens!
Terningkutteren ma sitte fullstendig
pa drivakslingen! Om ngdvendig ma
knivinnsatsen dreies i riktig posisjon med
hjelp av knivdekselet (bilde [d-6).

® Ta av knivdekselet.

® | okket settes pa (pilen pa lokket ved punktet

pa bollen) og dreies i klokkens retning.

Nesen pa lokket ma sitte pd anslaget

i sprekken pa handtaket pa bollen.

Steteren og steterinnsatsen settes inn.

Stikk inn stopselet.

Matvarene som skal skjeeres, fylles ned
i pafyllingsjakten. Om nadvendig kan
stoteren brukes til & skyve ned med

et lett trykk. Dersom ngdvendig, méa
matvarene skjeeres i mindre stykker

pé forhand.

Obs!

Bollen ma temmes i rett tid:

— etter at det er bearbeidet max. 500 gram,
— for terningene har nadd underkanten
pa terningkutteren.
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Dreiebryteren settes pa onsket arbeidstrinn.

Etter arbeidet

e Sett dreiebryteren pa 0/off.

® Trekk ut stopselet.

® Drei lokket mot klokkens retning
og ta det av.

® Sett pa knivdekselet.

® Ta terningkutteren ut av bollen.

® Drei bollen mot klokkens retning
0g ta den av.

® Ta av drivakslingen.

® Rester av matvarer i skjeeregitteret
ma fiernes med gitterrenseren.

Mikser

for blanding av flytende hhv. halvfaste
matvarer, for kutting/nakking av ra
frukt og grennsaker, for mosing

av mat.

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Grip aldri ned i den pasatte mikseren!
Mikseren arbeider kun nar lokket er skrudd
fast. Mikseren ma kun tas av nar drevet
star stille.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut av trakten i lokket.
Fyll derfor pa maksimailt 0,4 liter varm eller
skummende veeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. lkke arbeid med

dypfrosne ingredienser (unntatt isbiter).

Ikke bruk mikseren nér den er tom.

Miksing

Obs!

For drift av mikseren ma lokket pa mikseren

veere satt pa og skrudd fast.

Bilde [

® Sett miksebegeret pa (pilen pé begeret ved
punktet pa maskinen) og drei i klokkens
retning inntil anslag.

e Fyll pa ingrediensene.
Maksimal mengde, flytende = 1,5 liter
(skummende eller varme veesker
maksimalt 0,4 liter).
Optimal arbeidsmengde, fast = 80 gram.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Sett pa lokket og drei i klokkens retning.
Nesen pé lokket ma sitte pa anslaget
i sprekken pa mikserhandtaket.
® Sett dreiebryteren pa ansket trinn.
® For a fylle p& mere ingredienser, settes
dreiebryteren pa 0/off.
® Talokket av og fyll p& ingredienser
eller
e ta ut trakten og fyll faste ingredienser etter
hverandre ned i pafyllingsapningen
eller
o fyll flytende ingredienser ned igjennom
trakten.
Etter miksingen
® Sett dreiebryteren pa 0/off.
e Trekk ut stopselet.
® Drei mikseren mot klokkens retning
og ta den av.
® Drei lokket mot klokkens retning
og ta det av.
Tips: Mikseren ber helst rengjeres straks
etter bruk, se “Rengjering og pleie”.
Universalkutter
for kutting av sméa mengder kjott,
hard ost, ek, persille, hvitlok, frukt
0g grennsaker.
Den ma ikke brukes til kutting av kaffebenner,
pepperkorn, sukker, valmuefro og pepperrot.
Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!
Grip aldri ned i begeret pa universalkutteren!
For fierning av kuttede matvarer ma det
brukes egnet hjelpemiddel (f.eks. skje).
Universalkutteren ma kun tas av nar drevet
star stille.

Universalkutteren arbeider kun nar lokket
er skrudd fast.

Bilde [4

® Sett begeret pa (pilen pé begeret ved
punktet pa maskinen) og drei i klokkens
retning inntil anslag.

® Fyll de matvarene som skal kuttes ned
i begeret.

® Sett pa lokket og drei i klokkens retning.
Nesen pé lokket ma sitte pa anslaget
i sprekken pa begeret.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e Dreiebryteren dreies péa trinn M og holdes
fast.
Jo lenger apparatet er slatt pa, desto finere
blir det som kuttes.
Ved urter kan det gnskede resultatet
allerede vaere nadd etter kort tid.
Det er mulig at et kort “tipp” pa trinn M
er nok.

Etter arbeidet

® Slipp pa dreiebryteren.

® Trekk ut stopselet.

® Universalkutteren dreies mot klokkens
retning og tas av.

® Universalkutteren dreies om, de kuttede
matvasene faller s ned i lokket.

® Begeret dreies mot klokkens retning
og tas av.

® Fjern rester av de kuttede matvarene med
egnet hjelpemiddel (f.eks. skje) fra begeret.

® Rengijer alle delene, se “Rengjering
og pleie”.

Anbefalinger for bruk

Sportsdrink

270 g honning (fra kjoleskapet, 5 °C)
5 g kanel

230 g melk

® Fyll honning og kanel i mikseren
og miks det sammen pé trinn M.

® FEtter 5 sekunder helles det pa melk og det
hele mikses i 3 sekunder.

Videre anbefalinger kan du finne i vedlagte korte

veiledningen. Utferlige oppskrifter for bruk av

den nye kjokkenmaskinen din finner du ogsa

under:

www.bosch-home.com/recipesMCM6

Rengjoring og pleie

Dette apparatet er vedlikeholdsfritt!

En grundig rengjering sikrer en lang holdbarhet.
Videre informasjoner kan du fa i korte
veiledningen.

A Fare for stromstot!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vaesker,
aldri holdes under flytende vann og ma ikke
rengjares i oppvaskmaskin.

Obs!
Ikke bruk skurende rengjeringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.
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Tips:

— Ved bearbeiding av f.eks. gulrot eller
redkal, kan det oppsta misfarging pa
delene av kunststoff. Dette kan fiernes
med et par dréper matolje.

- Vesken for tilbeharet ma rengjores om
nadvendig. Ta hensyn til henvisningene
om pleie i vesken.

Rengjgring av basismaskinen

® Trekk ut stopselet.

® Tork av basismaskinen. Om nedvendig
ma du bruke litt oppvaskmiddel.

e Deretter ma apparatet torkes av.

Rengjoring av bollen med tilbehor

Fare for skade pa grunn

av skarpe kniver!
Universalkniven ma kun tas pa ved plast-
héndltaket langs kanten.
Nar den ikke brukes, ma universalkniven
alltid oppbevares i knivbeskyttelsen.

Viktig henvisning

Alle delene pé bollen inkl. tilbeher (5-7)
og verktay (8-17; unntatt giret pa vispen)
kan vaskes i oppvaskmaskin.

Ikke klem deler av kunststoff fast i oppvask-
maskinen, da de kan bli deformert.
Vispen kan tas fra hverandre for rengjering.
Bilde
® Vispen trekkes forsiktig ut av holderen
0g lokket tas av.
® Giret rengjores forsiktig med en berste.
® \Vispen kan vaskes i oppvaskmaskin.
® Sett sammen etter rengjering.

Rengjaring av sitruspressen

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Pressekjeglen bor helst rengjores straks etter
bruk fra alle sider. Skyll den av under rennende
vann. P& den méten terker ikke restene inn.

Rengjoring av terningkutteren

Fare for skade pa grunn

av skarpe kniver!
Nar du tar terningkutteren fra hverandre/eller
setter den sammen, ma du kun gripe fast
i plastknappen i midten.
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Basisbaereren (19b) kan vaskes i oppvask-
maskin. Alle andre deler ma ikke vaskes
i oppvaskmaskin, knivene blir slave!
For rengjering ma terningkutteren tas fra
hverandre:
Bilde [€
e De 3 laseklemmene trykkes utover
0g skjeereskiven tas av.
o Knivinnsatsen tas ut av basisbaereren.
® Rester av matvarer i skjeeregitteret
mé flernes med gitterrenseren.
® Basisbaereren kan rengjeres i oppvask-
maskin. Alle andre deler ma forst skylles
under rennende vann. Delene kan sa
rengjores med en borste.

Rengjgring av mikseren

Fare for skade pa grunn
av skarpe kniver!

Miksekniven ma ikke bereres med bare
hender. For rengjaring bar det brukes
en barste.

Mikseren ber helst rengjeres straks etter bruk.

Restene tarker da ikke inn og kunststoffet

blir ikke angrepet (f.eks. ved eteriske oljer

i krydder).

Miksebeger, lokk og trakten kan vaskes

i oppvasmaskin.

Knivinnsatsen ma ikke vaskes i oppvask-

maskin, men mé rengjeres under rennende

vann. lkke la den bli liggende i vannet!

Tips: Fyll litt vann med oppvaskmiddel i det

péasatte mikseren. Sett mikseren pa trinnet M

i fa sekunder. Sla av vannet og skyll mikseren

med klart vann.

Demontering av mikseren

Bilde

® Knivinnsatsen dreies ved vingene mot
klokkens retning. Knivinnsatsen lgsnes
séledes.

o Knivinnsatsen tas ut og pakningsringen
fiernes.

Sammensetting av mikseren

® Sett pakningsringen pé knivinnsatsen.

® Settinn knivinnsatsen fra undersiden
og inn i miksebegeret.

® Skru knivinnsatsen fast ved vingene
i klokkens retning. Drei minst sa langt
at en av vingene dekker markeringen pa
miksebegeret (plassering —> Bilde F1-6).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Rengjgring av universalkutteren

Fare for skade pa grunn

av skarpe kniver!
Kniven pa universalkutteren ma ikke berores
med bare hender. For rengjoring bar det
brukes en barste.

Universalkutteren beor helst rengjeres straks
etter bruken. Restene terker da ikke inn

og kunststoffet blir ikke angrepet (f.eks.

ved eteriske oljer i krydder).

Lokket kan vaskes i oppvaskmaskin.

Begeret med drevet ma ikke vaskes i oppvask-
maskin, men ma rengjeres under rennende
vann og med en barste. Ikke la den bliliggende
i vannet!

For tarking méa begeret stilles opp med drevet
oppover.

Oppbevaring

A Fare for skade!

Nar apparatet ikke skal brukes, ma stopselet
trekkes ut.

Bilde M

e \Verktay og kutteskivene ma oppbevares
i tilbeharsvesken.
For oppbevaring av universalkniven,
ma alltid knivbeskyttelsen settes pa.

® Kabelen ma stues inn i kabelrommet
med korte skyvebevegelser.

Hjelp ved feil

A Fare for skade!

Foar feil blir utbedret, ma stepselet trekkes ut.

Viktig henvisning
Driftsindikasjonen blinker dersom det
oppstar en feil ved betjeningen av
apparatet, dersom de elektroniske
sikringene utleses hhv. dersom det
oppstar en defekt pa apparatet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Basismaskin

Feil:

Apparatet arbeider ikke lenger.

Mulig arsak:

Apparatet er blitt overbelastet (f.eks. verktoyet
er blitt blokkert av matvarer) og den elektro-
niske sikringen er utlgst av den grunn.
Utbedring:

® Sett dreiebryteren pa 0/off.

® Trekk ut stopselet.

® Fjern arsaken til overbelastningen.

® Ta apparatet i bruk igjen.

Mulig arsak:

Det ble gjort et forsgk pa & sette bollen

eller mikseren pé apparatet nér det allerede
var i gang.

Utbedring:

® Sett dreiebryteren pa 0/off.

® Sett pa bollen eller mikseren.

® Ta apparatet i bruk igjen.

Bolle/lokk/tilbehor

Feil:

Apparatet starter ikke.

Mulig arsak:

Delene er ikke satt riktig pa.

Utbedring:

® Sett dreiebryteren pa 0/off.

® Delene settes pa i henhold til
henvisningene i denne bruksanvisningen.

i

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre, s&
ma du henvende deg til kundeservice
(se adressen for kundeservice pa slutten
av dette heftet).

Ekstra tilbehgr

(Faes i faghandelen, dersom det ikke blir levert
sammen med maskinen.)

Pommes frites skive (MUZ45PS1)

For skjeering av ra poteter for Pommes Frites.
Asia gronnsaksskive (MUZ45AG1)
Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper for
asiatiske grennsakretter.

Riveskive grov (MUZ45RS1)

For riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker
eller kumle.
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Skive for stekte potetkaker
(MUZ45KP1)

For riving av ra poteter til “Rdsti” og stekte potet-
kaker, for skjeering av frukt og grennsaker i tykke
skiver.

Henvisning om avskaffing
Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2012/19/EF som kjennetegner
gamle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
- WEEE).

Dette direktivet angir rammen for returnering

0g gjenvinning av de gamle apparatene som

er gyldig for hele EU.

Tips om aktuelle mater & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen eller

hos kommunen.
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Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i det respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjopt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstéar nér apparaten inte
anvands i enlighet med bruksanvisningen.

Denna apparat ar avsedd att bearbeta endast sddana mangder som
ar normala for ett hushall eller som liknar ett hushall men inte

ar yrkesmassig. Med icke yrkesmassiga hushall avses t.ex. fikarum

for anstéllda i en affar, ett kontor, ett lantbruk och andra yrkesméssiga
foretag samt nar géster pa ett pensionat, litet hotell och liknande
institutioner anvander apparaten. Anvand apparaten for att bearbeta
endast sddana mangder som &r normala fér ett hushall. Detsamma géller
bearbetningstiderna.

Denna apparat ar lamplig for att blanda, knada, vispa, skéra, riva

och strimla livsmedel. Nar apparaten anvands tillsammans med

av tillverkaren tillatna tilloehor finns fler anvandningsomraden.

Den far inte anvandas for att bearbeta andra féremal resp. substanser.
Apparaten far endast anvandas tillsammans med originaltilloehor.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen folja med apparaten
vid ett eventuellt &garbyte.

A Allmanna sakerhetsanvisningar

Risk for elektriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvandas av personer med férminskad fysisk, sensorisk
eller mental fdrmaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om de
star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten anvands pa sékert
sétt och darmed forstatt de faror som kan uppsta i samband med
anvandandet av apparaten.

Lat inte barn leka med apparaten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 79
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Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt uppgifterna pa typ-
skyltet. Endast fér anvandning i slutna rum.

Apparaten far inte anvdndas om den eller anslutningskabeln &r skadad.
Se alltid till att stickkontakten &r utdragen ur vagguttaget nar du inte har
uppsikt dver apparaten, nar den ska monteras samman resp. tas isar
eller rengoras. Lat inte anslutningskabeln ligga éver vassa kanter eller
heta ytor. Om anslutningskabeln skulle skadas far den endast bytas

ut av tillverkaren, dennes kundtjanst eller liknande kvalificerad person,
for att undvika risker.

Reparationer pé apparaten far endast utforas av var kundtjanst.

A\ Sakerhetsanvisningar for denna apparat

Risk fér skada

Risk for elektriska stétar

Efter ett ev. stromavbrott férblir apparaten paslagen och fortsétter sedan
automatiskt ndr strdmmen ater slas pa.

Byt tillbehdr och verktyg endast nér apparaten star stilla (strémvredet
pa 0/off) och stickkontakten &r utdragen ur vagguttaget.

Doppa aldrig motordelen i vatskor, skdlj den aldrig under rinnande vatten
och reng0r den inte i diskmaskin. Dra alltid forst ut stickkontakten ur
vagguttaget innan du férsdker atgarda ett fel.

Risk fér skada pga roterande verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nar apparaten ar igang.
Anvand alltid pdmataren vid pafylining. Sedan apparaten stangts

av fortsatter drivuttaget alltid rotera en kort stund. Se til att drivuttaget
star helt stilla nar du vill byta verktyg. Fore byte av tillbehdr eller delar av
tilbehdr som rér pa sig nar apparaten arbetar maste apparaten stangas
av och sladden dras ut ur vagguttaget.

Risk for skada pga vassa knivarna!

Fatta alltid universalkniven i plastskaftet. Forvara alltid universalkniven

i knivskyddet nar den inte anvands.

Stick aldrig ned fingrarna i matarréret. Anvand bara pamataren

vid péafylining.

Var forsiktig sa att du inte skadar dig pa den vassa kniven och
skérytorna av riv- och skérskivorna. Ta riv- och skarskivorna enbart
langst ut i kanternal

Risk fér skada pga vassa knivarna/roterante drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den fastsatta mixern. Satt pa/lossa mixern
endast nar drivuttaget star stilla. Ta aldrig i mixerknivarna med bara
héanderna. Anvand en borste for att rengdra dem.

Risk for skallskador!

Nar du mixar heta ingredienser tranger anga ut genom tratten i locket.
Hall darfér aldrig i mera an 0,4 liter het eller skummande vatska.

80 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp. tillbehéren

(4]
£,

Varning! Roterande kniv.

FOlj anvisningarna i bruksanvisningen.

Varning! Roterande verktyg.
Stick aldrig ned fingrarna i matarréret.

Denna bruksanvisning galler for flera modeller
av apparaten. P4 bildsidorna finns en éversikt
dver de olika modellerna (bild [NI).

Oversiktsbilden
Vik foérst ut uppslaget med bilder.
Bild &

Motordel
1 Strémvred
0/off = stop
M = momentlage (sé lange vredet halls
i det hér laget arbetar apparaten med
hégsta varvtal).
min/max = arbetshastigheten &r stegldst
instéllbar fran Iag till hdg varvtal.
Pulse = intervalldge, apparaten arbetar
med hogsta varvtal. Rekommenderas
nar du vill géra t.ex. milkshakes i mixern.
2 Kontrollampa
Lyser nér apparaten ar igang.
Blinkar nar apparaten anvands pa felaktigt
satt, néar den elektroniska sakringen 16ses
ut resp. nér det blir fel p& apparaten, se
avsnittet "Rad vid fel”.
3 Drivuttag
4 Kabelfack

Blandarskalen med tillbehor
5 Blandarskal
6 Lock
7 a) Pamatare
b) Insats till pAmataren

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Verktyg
8 Drivaxel
9 Verktygshallare
10 Universalkniv med knivskydd
11 Degkrok
12 Grovvisp
13 Skivhallare
14 Vandbar skérskiva - tunt/tjockt
15 Vandbar riv- och strimmelskiva -
grov/fin
16 Pommes frites-skiva *
17 Skarskiva for asiatiska ratter *
18 Citruspress *
a) Silkorg
b) Presskulle
19 Térningsskivare med drivaxel *
a) Drivaxel
b) Hallare
c) Sparr
d) Knivinsatsen
e) Skarskiva
f) Skérm for klingan
g) Rengorare till tarningsgallret
20 Minihackare *
a) Bagare med drivuttag
b) Lock
21 Mixer
a) Mixerb&gare med drivuttag
b) Lock
c) Pafylinadsdppning
d) Tratt
22 Tillbehérsvéaska *

*

Finns inte pa alla modeller.
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Anvandning

Rengdr apparaten och alla tillbehér grundligt
fére forsta anvandningen, se avsnittet
"Rengdring och skotsel”.

Obs!

Anvand alltid strémvredet (1) for att starta
resp. stanga av apparaten. Att stdnga av
apparaten genom att dppna locket (6, 20b,
21b) leder till skador pa apparaten.

m Viktigt!

Blandarskal (5), lock/bégare till minihackaren
(20) och mixerbégaren (21a) &r inte ldmpliga
att anvanda i mikrovagsugn!

Férberedelser

e Stall motordelen pé plant, rent och torrt
underlag.

® Dra ut kabeln ur kabelfacket till 6Gnskad
langd.

Blandarskalen med tillbehér/verktyg

Risk fér skada pga roterande

verktyg!
Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nar
apparaten &r igang. Anvénd alltid pamataren
(7) vid péafylining. Sedan apparaten sténgts av
fortsétter drivuttaget alltid rotera en kort stund.
Se til att drivuttaget star helt stilla nér du vill
byta verktyg.

Obs!

Nér du anvéander blandarskalen kan apparaten
bara startas med blandarskalen fastsatt

pa rétt sétt och med locket atdraget.

A Risk for skada pga vassa knivarna!

Universalkniv (10)
for att finfordela och hacka.

Fatta alltid universalkniven i plastskaftet.
Fdrvara alltid universalkniven i knivskyddet nar

den inte anvénds.
Degkrok (11)

for att blanda och knada deg och
blanda ned ingredienser, som inte
ska finférdelas.
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Grovvisp (12)
for att vispa gradde, aggvita och latta
degar.

5

Inte lamplig for fasta ingredienser.

Montera growvispen innan anvandning.
® Stick in grovvispen i vaxelladshuset
och tryck fast den (Bild E-5b).
Bild &
® Sitt pa blandarskalen (pilen pa blandar-
skélen mot punkten pa apparaten) och
vrid medurs till stoppet.
e Séatta in universalkniv/degkrok:
— Tryck fast drivaxeln i verktygshallaren.
— Satt in verktygshallaren i blandarskalen.
— Séatt universalkniven/degkroken pa
verktygshallaren och slapp den.
® Sitta in grovvispen:
— Satt in drivaxeln i blandarskalen.
— Sétt growvispe péa drivaxeln och vrid
den en aning.

Obs!

Tillsatt livsmedel som ska bearbetas forst efter
det att verktyget satts pa plats.

e Fylla p& ingredienserna.

® Satt pa locket (pilen pa locket mot punkten
pé blandarskalen) och vrid medurs.
Léaskilen ska sitta fast i Gppningen
pa handtaget till blandarskalen.

® Sattin pdmataren och insatsen till
pamataren.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

® Vrid stromvredet till dnskat lage.

e Pafylining: Stang forst av apparaten
genom att vrida strémvredet till lage 0/off.

® Ta ut pdmataren och fyll pa ingredienser
genom matarroret.

e Hall p& vatskor genom pamataren.
Insatsen till pAmataren kan anvéndas
som matt.

Riv- och skérskivorna

A Risk foér skada pga vassa knivarna!
Var forsiktig sa att du inte skadar dig pa den
vassa kniven och skérytorna av riv- och

skérskivorna. Ta riv- och skérskivorna enbart
langst ut i kanternal

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Vandbar skéarskiva -
tunt/tjockt (14)
for att skéra frukt och grénsaker.

Beteckning pa den vandbara skérskivan:
”1” f6r tjocka skivor

3" f6r tunna skivor

Obs!

Den véndbara skarskivan é&r inte lamplig for att

skéra hardost, bréd, smafranska eller choklad.
Kokt potatis med fast konsistens skérs forst
nér de kallnat.

Véandbar riv- och strimmelskiva -
grov/fin (15)

for att riva och strimla gronsaker, frukt och
ost utom hardost (t.ex. parmesanost).

Beteckning péa den vandbara riv- och strimmel-

skivan:

"2” for grovrivet

"4” for finrivet

Obs!

Den véndbara riv- och strimmelskivan é&r inte

lédmplig att riva ndtter med. Mjuk ost rives alltid

med den grova sidan.

Pommes frites-skiva (16)

For att skdra ra potatis till pommes
frites.

Skarskiva for asiatiska ratter (17)
Skar frukt och gronsaker i fina strimlor |

till asiatiska gronsaksratter.
Obs!
Pommes frites-skivan och skarskivan for

asiatiska ratter ska placeras med kniven uppét.

Ytterligare skivor finns att kdpa i fackhandeln
(se avsnittet "Extra tillboehdr”).

Bild

Satt pa blandarskalen (pilen pé blandar-
skélen mot punkten pa apparaten) och
vrid medurs till stoppet.

Sétt in drivaxeln i blandarskalen.

Ta ut skivan ur skyddshdljet.

Lagg skivan i skivhéllaren.

Lagg skivan med onskad skar-/rivsida
uppat. Satt skivan i skivhallaren pé séa vis
att medbringaren pa skivhéllaren passar
in i 6ppningarna péa respektive skivor.
Skivan ska ligga pa sidostdden i skiv-
hallaren.

Satt skivhallaren pé drivaxeln och vrid den
en aning.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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g A Risk fér skada pga vassa knivarna!

Stick aldrig ned fingrarna i matarrdret.
Anvénd bara pamataren vid péafylining.

Satt pa locket (pilen pa locket mot punkten
pa blandarskalen) och vrid medurs.
Laskilen ska sitta fast i Oppningen

pé handtaget till blandarskélen.

Satt in pamataren och insatsen fill
pamataren.

Satt stickkontakten i ett vagguttag.

Vrid stromvredet till dnskat lage.

Lagg livsmedel som ska skivas/rivas

i matarrdret.

Tryck latt ned livsmedel ska skivas/rivas
med pamataren.

Ta ut pdmataren och fyll pa ingredienser
genom matarroret.

Langa och smala livsmedel som ska skivas
fylls pd genom pémataren. Ta dé& forst ut
insatsen till pdmataren.

Obs!

Tom skalen innan den blir s& full att livsmedel
som rivs/strimlas nar anda upp till skivhallaren.
Att observera néar choklad ska finférdelas:
Lagg i chokladen innan du startar apparaten
och tack den med pamataren. Tryck ned med
pamataren efter start.

Efter arbetet

Vrid stromvredet till 1age 0/off.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

Vrid locket moturs och lossa det.

Ta ut verktyget:

— Ta ut verktygshallaren tillsammans
med universalkniven resp. degkroken
ur blandarskélen. Lossa verktyget fran
verktygshéllaren.

Satt knivskyddet pa universalkniven efter
rengdring.

— Lossa growvispen fran drivaxeln.

Ta ut drivaxeln ur blandarskalen.
Ta isar grovvispen vid rengoring (Bild ™).

— Lyft upp skivhallaren i 6ppningarna
ur blandarskalen. Ta bort skivor.

Ta ut drivaxeln ur blandarskéalen.

Vrid blandarskalen moturs och lossa den.

Rengdr alla delar, se avsnittet "Rengdring

och skotsel”.
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Citruspress
for att pressa saft ur citrusfrukter,

&>

t.ex. apelsiner, grapefrukt, citroner.

Obs!

Citruspressen maste vara helt ihopmonterad
innan den far anvéndas.

Bild 3]

® Satt pa blandarskalen (pilen péa blandar-
skalen mot punkten pa apparaten) och
vrid medurs till stoppet.

® Satt in drivaxeln i blandarskalen.

e Satt silkorgen pa drivaxeln (pilen péa citrus-
pressen mot pilen pa blandarskalen) och
vrid medurs. Laskilen pa silkorgen maste
sitta fast i 6ppningen péa handtaget till
blandarskalen.

® Sitt pa presskullen och tryck fast den.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

® [Or att pressa ut saften vrid stromvredet
till 1ag varvtal och tryck frukten mot
presskullen.

Obs!

Hall ett 6ga pé saftméngden i blandarskalen.

Maximal bearbetningsméngd: 1000 ml

fruktsatt.

Efter arbetet

® Vrid stromvredet till 1age 0/off.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

Vrid citruspressen moturs och lossa den.

Vrid blandarskalen moturs och lossa den.

Rengdr alla delar, se avsnittet "Rengéring

och skdtsel”.

Risk for skada pga vassa knivarna/
roterante drivuttag!
Stick aldrig fingrarna i den fastsétta
térningsskivaren!
Sétt fast/lossa tdrningsskivaren endast nér
drivuttaget star stilla.
Térningsskivaren gar bara att anvédnda med
locket ordentligt atdraget.
Nér térningsskiven monteras/tas isér fatta
alltid skarskivan i plastsknoppen i mitten.

Tarningsskivare

Tarningsskivare for att skéra livs-
medel i t&rningar.

84

Var férsiktig!
A Anvéndningsanvisningar!

Téarningsskivaren &r endast lamplig for att
tdrna potatis (ré eller kokt), mordtter, gurka,
tomat, paprika, gul 16k, banan, dpple, péron,
jordgubbar, melon, kiwi, 499, mjuka kott-
korvar (t.ex. Mortadella), kokt eller stekt
urbenat fagelkdtt. Mycket mjuk ost (t.ex.
Mozarella, farost) kan inte bearbetas.
Skivbar ost (t.ex. Gouda) och hard ost
(t.ex. Emmentaler) far inte bearbetas i storre
méngd &n 3 kg per arbetsomgang.

Kérna ur kérn- och stenfrukter (dpple, persika
osv) fére bearbetning. Avidgsna benen fran
Kokt eller stekt kott fore bearbetning.
Livsmedlen far inte vara djupfrysta.

Om ovanstaende rad inte atfoljs kan det
leda till att téarningsskivaren skadas inklusive
téarningsgallret och den roterande kniven.
Om térningsskivaren anvénds till annat
adndamal an avsett, dndras eller anvénds
felaktigt ansvarar inte Robert Bosch
Hausgerédte GmbH fér eventuella skador
som uppstar. Detta uteslutar dven ansvar
for skador (t.ex. sléa eller deformerad
knivar), som uppkommer pa grund av att
icke tilldtna livsmedel bearbetats.

Viktig anvisning

Nar du anvander tarningsskivaren méaste
den anvandas tilsammans med den
speciella drivaxel som folier med
tarningsskivaren (Bild [d-2).

Stall in arbetshastighet i forhallande till det
livsmedel som ska tarnas.

Lag arbetshastighet ("min”):

kokt potatis, morétter och &gg; gurka; banan;
jordgubbar; melon.

Mellanarbetshastighet:

r& potatis och morétter; mjuk kottkorv (t.ex.
Mortadella); skivbar ost, hard ost; paprika,
tomat, 16k; &pple, kiwi.

Obs!

Anvénd aldrig intervalldge (Pulse) ndr du
anvénder tarningsskivaren.

Viktiga anvisningar:

— Livsmedlen far inte innehélla ben, karnor
eller andra harda bestandsdelar.

— Livsmedlen far inte vara djupfrysta.
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- Frukt/grénsaker far inte vara alltfor mogna
eftersom saften annars rinner ut.

— L&t kokta livsmedel svalna fore de tdrnas
eftersom de dé &r fastare och déarmed
tarningsresultatet blir battre.

— Du kan paverka langden pé téarningarna
genom att trycka mer eller mindre hart med
pamataren.

Montera tarningsskivaren

Bild @

® Satt in knivinsatsen i hallaren.
Observera 6ppningarnal

® Placera skarskivan i hallaren.

® | 3&s fast skivan ordentligt genom att trycka
uppat de 3 sparrarna.

Anvanda tarningsskivaren

Bild @

® Satt den drivaxel som hér till tarnings-
skivaren pé drivuttaget pd motordelen.

® Sitt pa blandarskalen (pilen pa blandar-
skalen mot punkten péa apparaten) och
vrid medurs till stoppet.

® Sitt in tArningsskivaren i blandarskalen.
Pilen pa tarningsskivaren maste peka
mot pilen pa blandarskéalen!
Térningsskivaren maste sitta ordentligt fast
pé drivaxeln! Vid behov vrid knivinsatsen
med hjélp av skdrmen for klingan till ratt
lage (Bild [@-6).

® | ossa skarmen for klingan.

® Sitt pa locket (pilen péa locket mot punkten
pé blandarskélen) och vrid medurs.
Laskilen ska sitta fast i dppningen
pé& handtaget till blandarskélen.

® Sattin pdmataren och insatsen till
pamataren.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

Vrid strémvredet till dnskat lage.

® | 38ggin livsmedel som ska tarnas i matar-
roret. Tryck vid behov latt ned livsmedel
som ska tdrnas med pamataren.
Skér vid behov livsmedel som ska tarnas i
mindre bitar forst.

Obs!

T6m blandarskalen i god tid:

— efter att ha bearbetat max. 500 g frukt/
gronsaker

— Innan tdrningarna nér énda upp
till tdrningsskivarens nederkant.

Efter arbetet

® Vrid stromvredet till 1age 0/off.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
® Vrid locket moturs och lossa det.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Satt pa skarmen for klingan.

Ta ut tarningsskivaren ur blandarskalen.
Vrid blandarskalen moturs och lossa den.
Lossa drivaxeln.

Avlagsna rester av livsmedel frén térnings-
gallret med hjélp av rengdraren till
tarningsgallret.

Mixer

for att blanda flytande resp. halvfasta
livsmedel, for att finfordela/nacka ra
frukt och rda gronsaker, for att puréa
matratter.

Risk for skada pga vassa knivarna/
roterante drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den fastsétta
mixern.

Mixer gar bara att anvdnda med locket
ordentligt atdraget. Lossa mixern endast
nér drivuttaget star stilla.

A Risk for skallskador!

Nér du mixar heta ingredienser trénger anga
ut genom tratten i locket. Hall darfor aldrig
imera &n 0,4 liter het eller skummande vétska.

Obs!

Mixern kan skadas! Mixa aldrig djupfrysta

ingredienser (undantag é&r isbitar).

Starta aldrig en tom mixer.

Mixa

Obs!

Fdr att kunna anvédnda mixern maste mixerns

lock sitta pa plats och vara ordentligt atdraget.

Bild [

e Stall pa mixerbdgaren (pilen pa bagaren
mot punkten pa apparaten) och vrid
medurs till stoppet.

e Fylla pa ingredienserna.

Max. mangd vétska = 1,5 liter (skummande

eller het vatska max. 0,4 liter).

Optimala méangd fasta ingredienser = 80 g.
® Satt pa locket och vrid fast det medurs.

Léaskilen ska sitta fast i 5ppningen pa

handtaget till mixern.

® Vrid strémvredet till dnskat lage.

e Pafylining: Stang forst av apparaten genom
att vrida strémvredet till Iage 0/off.

® |ossa locket och fyll pé ingredienser

eller
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® Ta bort tratten och fyll torra ingredienser
sakta p& genom péafylinadsdppningen

eller

e Fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet med mixern

® Vrid stromvredet till 1age 0/off.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® V/rid mixern moturs och lossa den.

® Vrid locket moturs och lossa det.

Tips: Rengdr helst mixern genast efter

anvandning. Se avsnittet "Rengdring och

skotsel”.

Minihackare
for att finférdela mindre mangder g

kott, hérd ost, gul 16k, persiljia, vitlok,

frukt och grénsaker.

Den fér inte anvandas for att finférdela
kaffebdnor, pepparkorn, socker, vallmofrén
eller pepparrot.

Risk for skada pga vassa knivarna/
roterante drivuttag!
Stoppa aldrig ned handen i minihackarens
bégare! Anvand lgmpligt hjdlomedel
(t.ex. en sked) for att avidgsna livsmedel
som finfordelats.
Lossa minihackaren endast nér drivuttaget
star stilla.
Minihackaren gér bara att anvdnda med
locket ordentligt atdraget.

Bild [4

® Sitt pa bagaren (pilen pa béagaren mot
punkten pa apparaten) och vrid medurs
till stoppet.

® Fyll pa det livsmedel som ska finférdelas
i bagaren.

® Satt pa locket och vrid fast det medurs.
Laskilen ska sitta fast i Sppningen pa
bagaren.

® Vrid stromvredet till lage M och hall fast
i det laget.
Ju langre apparaten &r igang, desto mera
finférdelat blir livsmedlet.
For kryddor kan det énskade resultatet for
finférdelning vara uppnétt redan kort efter
det att apparaten startats. Det kan t.o.m.

rédcka med att du helt kort trycker péa lage M.

Efter arbetet

® Slépp strémvredet.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Vrid minihackaren moturs och lossa den.

86

® Vand minihackaren uppochned sa faller
det finférdelade livsmedlet ned i locket.

® \/rid b&garen moturs och lossa den.

® | ossaresterav det forfinférdelade livsmedlet
ur bégaren med hjélp av lampligt hjalpmedel
(t.ex. en sked).

® Rengdr alla delar, se avsnittet "Rengdring
och skotsel”.

Anvandningsrekommendationer

Sportdryck

270 g honung (kylskapskallt, 5 °C)

5 g kanel

230 g mjolk

® Hall honung och kanel i mixern
och mixa i lage M.

o Tillsatt mjdlken efter 5 sekunder och mixa
i 3 sekunder.

Ytterligare rekommmendationer hittar du i den

bifogade lathunden. Utférliga recept om hur du

anvander din nya koksmaskin hittar du &ven pa:

www.bosch-home.com/recipesMCM6

Rengéring och skotsel
Denna apparat ar underhallsfril

Grundlig rengdring ger langre héllbarhet.
Ytterligare information finns i lathunden.

A Risk for elektriska stotar!

Doppa aldrig motordelen i vétskor, skdlj den
aldrig under rinnande vatten och rengor den
inte i diskmaskin.

Obs!

Anvénd inga repande rengdringsmedel.

Apparatens ytor kan skadas.

Tips:

— Plastdetaljer kan missfargas nar
t.ex. mordtter eller rodkal bearbetas
men denna missfargning gar bort om
du gnuggar den med lite matolja.

— Rengdr vid behov tillbehdrsvaskan.
Inuti vaskan finns anvisningar fér
rengdring. Folj dem.

Rengdéra motordelen

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Rengdr motordelen med en fuktig duk.

Anvéand lite handdiskmedel vid behov.
® Avsluta med att torka ordentligt torrt.
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Rengoéra blandarskalen med tilloehér

A Risk fér skada pga vassa knivarna!

Fatta alltid universalkniven i plastskaftet.
Férvara alltid universalkniven i knivskyddet
nér den inte anvéands.

Viktig anvisning

Samtliga delar som hér till blandarskalen
inkl. tilloehdren (5-7) och verktygen
(8-17; undantaget growvispens véxelldda)
kan rengdras i diskmaskin.

Klam inte fast delarna i diskmaskinen eftersom

de dé& kan deformeras under diskningen.

Growvispen kan tas isar for rengoring.

Bild

e Dra forsiktigt av vispen fran fastet och lossa
locket.

e Borsta forsiktigt rent vaxelladan.

® \ispen kan rengoras i diskmaskin.

e Satt ihop allt igen efter rengdringen.

Rengéra citruspressen

Samtliga delar kan rengdras i diskmaskin.
Rengdr helst presskullen genast efter anvand-
ning noggrant under rinnande vatten.

Da fastnar inget.

Rengéra tarningsskivaren

A Risk fér skada pga vassa knivarna!

Nér térningsskiven monteras/tas isér fatta
alltid skérskivan i plastsknoppen i mitten.

Hallaren (19b) kan rengdras i diskmaskin.

Stéll inte in de 6vriga delarna i diskmaskinen,

knivarna blir sloal

Montera isér tarningsskivaren fére rengéring:

Bild [€

® Tryck de 3 sparrarna utat och lossa skar-
skivan.

e Lyft ut knivinsatsen ur hallaren.

® Avlagsna rester av livsmedel fran tarnings-
gallret med hjélp av rengdraren till
térningsgallret.

® Rengor hllaren i diskmaskinen.
Skélj de dvriga delarna férst under rinnande
vatten. Rengér dem sedan med borste.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rengéra mixern

A Risk fér skada pga vassa knivarna!

Ta aldrig i mixerknivarna med bara hdnderna.
Anvéand en borste for att rengdra dem.

Rengdr helst mixern genast efter anvandning.

Da fastnar inget och plasten blir inte angripen

(t.ex. av eteriska oljor i kryddor).

Mixerbagaren, locket och tratten kan rengodras

i diskmaskin.

Rengdr inte knivinsatsen i diskmaskin utan

under rinnande vatten. Lat den inte ligga i blot!

Tips: Hall lite vatten och diskmedel i den

fastsatta mixerbagaren.

L&t apparaten gé i lage M under nagra

sekunder. Hall sedan bort vattnet och skdlj

ur med rent vatten.

Ta isdr mixern

Bild

® Fatta knivinsatsen i vingarna och vrid
moturs. D4 lossnar knivinsatsen.

® Ta ut knivinsatsen och ta bort
tatningsringen fran den.

Satta ihop mixern

® Satt fast tatningsringen i knivinsatsen.

® Satt in knivinsatsen i mixerbagaren
underifran.

® Skruva fast knivinsatsen genom att vrida
vingarna medurs. Knivinsatsen sitter
ordentligt fast ndr en av vingarna tacker
markeringen pa& mixerb&garen
(For riktigt lage se —> bild K1-6).

Rengdéra minihackaren

A Risk for skada pga vassa knivarna!

Ta inte i minihackarens knivarna med bara
hénderna. Anvénd en borste for att rengdra
dem.

Rengdr helst minihackaren genast efter
anvandning. D4 fastnar inget och plasten blir
inte angripen (t.ex. av eteriska oljor i kryddor).
Locket kan rengdras i diskmaskin.

Rengdr inte bagaren med drivuttaget i disk-
maskin utan borsta den rent under rinnande
vatten. Lat den inte ligga i blét!

Placera bégaren med drivuttaget uppéat sé att
den torkar.

87



SV

Forvaring

A Risk fér skador!

Nér apparaten inte anvéands ska stick-
kontakten vara utdragen ur vdgguttaget.

Bild M

® Forvara verktyg och riv- och skarskivor
i tillbehdrsvaskan.
Foérvara alltid universalkniven med
knivskyddet pa.

® Stuvain kabeln i kabelfacket genom att dra
i den i flera korta omgangar.

Rad vid fel

A Risk fér skador!

Dra alltid férst ut stickkontakten ur vdgguttaget
innan du férsoker atgarda ett fel.

Viktig anvisning

Om apparaten anvands pa felaktigt sétt,
om de elektroniska sakringarna utléses
eller det blir fel p& apparaten s& markeras
detta genom att kontrollampan blinkar.

Motordel

Fel:

Apparaten vill inte starta.

Méjlig orsak:

Apparaten har blivit dverlastad (t.ex. blockeras
ett verktyg av nagot livsmedel) och déarfér har
den elektroniska sékringen utlosts.

Atgard:

® Vrid stromvredet till 1age 0/off.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Fjarn orsaken till Gverlastningen.

e Starta ater apparaten.

Méijlig orsak:

Du har forsokt att satta blandarskélen eller

mixern pa apparaten nar den redan har startat.

Atgard:

® Vrid stromvredet till 1age 0/off.

® Sitt pa blandarskalen eller mixern.
e Starta ater apparaten.
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Blandarskal/lock/tillbehor

Fel:
Apparaten startar inte.
Méjlig orsak:
Delarna sitter inte fast pa réatt satt.
Atgard:
® Vrid stromvredet till 1age 0/off.
® Satt fast delarna enligt anvisningarna
till respektive del i denna bruksanvisning.

Viktig anvisning

Om felet &ndéa inte gér att avhjélpa,
kontakta kundtjanst (se adresser till
kundtjanst i slutet av detta hafte).

Extra tillbehor

(Finns att kopa i fackhandeln nér de inte
medfdljer leveransen.)

Pommes frites-skiva (MUZ45PS1)
For att skéra ra potatis till pommes frites.

Skéarskiva for asiatiska ratter
(MUZ45AG1)

Skér frukt och grénsaker i fina strimlor till asia-
tiska gronsaksratter.

Rivskiva grov (MUZ45RS1)

For att riva ra potatis t.ex. till raggmunkar
och kroppkakor.

Skarskiva for rosti och rarakor
(MUZ45KP1)

For att riva r& potatis till résti och rérakor, aven
for att skéra frukt och grénsaker i tjocka skivor.

Den gamla apparaten

Denna apparat uppfyller kraven fér

det europeiska direktivet 2012/19/EG

om gamla elektriska och elektroniska

hushéllapparater (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande och
atervinning av gamla apparater inom EU.
Hor med din kommun eller det stélle dar du kdpt
apparaten var du ldmnar en gammal apparat.

Konsumentbestidmmelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar férbehélles.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttéohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

Siina on tarkeita laitetta koskevia turvallisuus- ja kdyttéohjeita.
Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsté aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja kotitalouskay-
t6ssa tai siihen rinnastettavassa kaytdssa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kotitalouskayttoon rinnastettava kayttd kasittaa esim. laitteen
kayton likkeiden, toimistojen, maatalous- ja muiden ammatillisten
yritysten henkilokunnan keittitiloissa, seka laitteen kayton pienien
hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Noudata kotitalouskaytdssa normaaleja valmistusmaéria ja -aikoja.
Tama laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen, vatkaamiseen,
viipalointiin ja raastamiseen seka taikinan vaivaamiseen.

Valmistajan hyvéksymien lisGvarusteiden kanssa voit kayttaa laitetta
myos muihin kayttétarkoituksiin. Sita ei saa kayttad muiden tarvikkeiden
tai aineiden kasittelyyn.

Kayta laitetta vain alkuperdisvarusteiden kanssa.

Sailyta kayttoohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A Yleiset turvallisuusohjeet

Sahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitantdjohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkilot, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytdsté, saavat kayttaa sitéa
vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten laitetta kaytetaan
turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja laitteen kaytdsta

voi aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttéjannitemerkinnan mukaiseen
pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisétiloissa.
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Kayta laitetta vain, kun litantajohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa.

Irrota laite aina sahkoverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etta terdvat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litdntgjohtoa.
Jos laitteen liitdntgjohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa

vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
sahkbasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavéaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Sahkoiskun vaara

Séhkdkatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paéltd; se kaynnistyy
uudelleen sdhkdkatkon jéalkeen.

Vaihda varusteet vain, kun laite on pysahdyksissa (valitsin asennossa
0/off) ja pistotulppa irrotettu pistorasiasta.

Al& upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin, pese sita juoksevan
veden alla tai astianpesukoneessa.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairidn poistamista.

Varo pydrivia varusteita - loukkaantumisvaara!

Ala tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa. Kun lisédat aineksia, kayta
aina syottdépaininta. Kone kéy vield jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Vaihda varuste vasta sitten, kun moottori on pysahtynyt. Katkaise
laitteesta virta ja irrota se sahkdvirrasta, ennen kuin vaihdat varusteita
tai lisdosia, jotka likkuvat laitteen ollessa toiminnassa.

Varo teravaa teraa - loukkaantumisvaara!

Tartu yleisterdan vain muovikahvan reunasta. Kun et kayta yleisteraa,
sailyté sita teran suojuksessa.

Ala tartu tayttdaukkoon. Kun lisdat aineksia, kayta aina sydttdpaininta.
Ald koske hienonnusterien terdviin teriin tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin
vain teran reunastal

Varo teravaa teraa/pyorivaa kayttéakselia — loukkaantumisvaara!
Al tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimeen!

Irrota/kiinnité tehosekoitin vain kun koneen moottori on pyséhtynyt!
Ala koske tehosekoittimen teraan paljain kasin.

Kayta puhdistamiseen harjaa.

Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hdyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa nestetta
enintaan 0,4 litraa.
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A\ Laitteeseen tai lisavarusteeseen kiinnitettyjen

symbolien selitykset

(4]
&

Varoitus! Pyoriva tera.

Noudata kayttdohjeita.

Varoitus! Pyoriva varuste.
Al4 tartu tayttdaukkoon.

Kéayttdohje on tarkoitettu eri malleille.
Kuvasivuilla on taulukko eri malleista (kuva [¥]).

Laitteen osat
Ké&aanna esiin kuvasivut

Kuva A

Peruslaite

1

Valitsin

0/0ff = seis

M = pitoasento, suurin kdyttonopeus, pida
valitsin alaspainettuna haluamasi ajan.
min/max = Tehonsaitd portaattomasti
pienimmasté suurimpaan.

Pulse = laite toimii sykayksittain suurim-
malla nopeudella, kun valitsin on tédssa
asennossa. Suositellaan esim. pirteldiden
valmistamiseen tehosekoittimessa.
Toiminnan néyttd

Palaa laitteen ollessa toiminnassa.

Valo vilkkuu, jos laitetta kdytetaan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
»Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle«.

3 Kayttoliitanta
4 Liitdntdjohdon sailytystila

Kulho varusteineen
5 Kulho
6 Kansi
7 a) Syéttdpainin

b) Syéttépainimen lisdosa

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Varusteet

8

9
10
1
12
13
14

15
16
17
18

19

20

21

22

Kayttoakseli

Varusteenpidin

Yleistera ja teransuojus
Taikinakoukku

Vispila

Teranpidike

Kéaannettava viipalointitera —
paksu/ohut

Kaannettava raastintera - karkea/hieno
Ranskanperunatera *
Wokkivihannestera *
Sitruspuserrin *

a) Siivila

b) Puristin

Kuutioleikkuri ja kayttéakseli *
a) Kayttdakseli

b) Kannatin

¢) Kiinnitin

d) Terdosa

e) Viipalointitera

f) Terdnsuojus

g) Séleikdn puhdistin
Minileikkuri *

a) Kulho ja kayttsliitanta

b) Kansi

Tehosekoitin

a) Sekoituskulho ja kayttoliitanta
b) Kansi

c) Tayttdéaukko

d) Suppilo

Varustelaukku *

*

Ei kaikissa malleissa.
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Kayttd

Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttokertaa, katso kappale
»Puhdistus«.

Huom.!

Kéaynnisté ja pyséyté laite ainoastaan valitsi-
mesta (1). Jos pysdytét laitteen avaamalla
kannen (6, 20b, 21b), laite vahingoittuu.

E Térkeaa!

Kulho (5), minileikkurin kansi/kulho (20)
Jja sekoituskulho (21a) eivét sovellu
kdytettavaksi mikroaaltouunissal

Esivalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.
® \/eda johtoa ulos johdon séilytystilasta,
kunnes se on sopivan pituinen.

Kulho varusteineen/varusteet

Varo pyérivié varusteita -
loukkaantumisvaara!

Al4 tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa.
Kun liséét aineksia, kéyté aina syottépaininta
(7). Kone Kéy vield jonkin aikaa pysdyttémisen
jélkeen. Vaihda varuste vasta sitten, kun
moottori on pyséhtynyt.

Huom.!

Kun kéytat kulhoa, laite kdynnistyy vain, kun
kulho on paikallaan ja kansi on kiinnitetty

kunnolla paikalleen.

Yleistera (10)
hienontaa ja silppuaa.

Varo terdvdd terdd -
loukkaantumisvaara!
Tartu yleisterdén vain muovikahvan reunasta.
Kun et kédyta yleisterdd, sdilyta sitéd teran
suojuksessa.

Taikinakoukku (11)
sekoittaa ja vaivaa taikinan ja sekoittaa

taikinaan ainekset, joita ei tarvitse hienontaa.
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Vispila (12)
vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon
sekda kevyet taikinat.

Ei sovellu kiinteille aineksille.

Kiinnita vispilan osat toisiinsa ennen kayttoa.
® Aseta vispild paikalleen vaihteisto-osaan
ja napsauta kiinni (kuva E1-5b).
Kuva [
® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteen nuoli vastatusten) ja kdanna
mydtapéaivaan vasteeseen asti.
® Yleisteran tai taikinankoukun kiinnitys:
— Paina kayttbakseli varusteenpitimeen,
niin ettd se napsahtaa kiinni.
— Aseta varusteenpidin paikalleen
kulhoon.
— Aseta yleistera tai taikinakoukku
paikalleen varusteenpitimeen
ja paasta irti.
® Vispilan kiinnitys:
— Kiinnita kayttdakseli kulhoon.
— Aseta vispild paikalleen kayttdakseliin
kevyesti kaantaen.

Huom.!

Lisdéd ainekset vasta sitten, kun varuste
on kiinnitettynd.

® Taytd ainekset.

® Aseta kansi paikalleen (kannen nuoli
ja kulhossa oleva piste vastatusten)
ja kédnna myoétéapaivaan.
Kannen nokan tulee kiinnittya kulhon
kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

e Kiinnitd sy6ttdpainin ja sen lisdosa
paikoilleen.

® |aita pistotulppa pistorasiaan.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

o Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

® Poista sitten sy6ttdpainin ja lisdd ainekset
tayttdaukon kautta.

® | isda nesteet sytttdpainimen lapi.
Voit kayttaa syoéttépainimen lisdosaa mitta-
astiana.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Hienonnusterét
ﬁ Varo terédvéd terdd —
loukkaantumisvaara!

Al4 koske hienonnusterien teréviin teriin
tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain terén

reunasta!

Kéaannettava viipalointitera —
paksu/ohut (14)

viipaloi hedelmét ja kasvikset.
Kaénnettavan viipalointiterdn merkinnat:
»1« paksuille vipaleille

»3« ohuille viipaleille

Huom.!

Kéénnettéva viipalointiterd ei sovellu kovan
juuston, leivédn, sémpyldiden tai suklaan
viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain
kylminé.

Kaannettava raastintera -
karkea/hieno (15)

raastaa vihannekset, hedelmat ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kaénnettavan raastinterdn merkinnat:

»2« karkealle raasteelle

»4« hienolle raasteelle

Huom.!

Kéénnettévé raastinterd ei sovellu pahkindiden
rouhimiseen. Raasta pehmedd juustoa vain
teréan karkealla puolella.
Ranskanperunatera (16)

Viipaloi raa’at perunat
ranskanperunoiden valmistamista
varten.

Wokkivihannestera (17)

Suikaloi hedelmét ja vihannekset
aasialaisiin kasvisruokiin.

Ohije:

Aseta ranskanperunaterd tai wokkivihannestera
paikalleen terépuoli yldspain.

Alan likkeista voit hankkia liséa teria

eri kayttotarkoituksiin (katso kappale
Lisvarusteet).

Kuva

® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli
ja laitteen nuoli vastatusten) ja kdanna
mydtapaivaan vasteeseen asti.

o Kiinnitd kayttdakseli kulhoon.

o (ta terd pois suojuksesta.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Aseta terd terénpitimeen haluamasi
viipalointi-/raastinpuoli ylospain.
Aseta teré terdnpitimeen niin, etta
terénpitimen vaantio tarttuu terassa oleviin
reikiin. Teran pitd& asettua terdnpitimen
sivutappien paalle.

® Aseta terépidin kayttdakselille ja kdanna

vahan.
ﬁ Varo terévéa terdd —
loukkaantumisvaara!

Ald tartu tayttdaukkoon. Kun liséét aineksia,
kéyté aina syottdpaininta.

® Aseta kansi paikalleen (kannen nuoli
ja kulhossa oleva piste vastatusten)
ja kadnna myoétapaivaan.

Kannen nokan tulee kiinnittya kulhon
kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

o Kiinnitd syottdpainin ja sen lisdosa
paikoilleen.

® |ajta pistotulppa pistorasiaan.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

o Tayta kulhoon viipaloitavat tai raastettavat
ainekset.

Ty6énna viipaloitavia tai raastettavia
aineksia sisdan vain kevyesti
sy6ttépainimella painaen.

® Poista sitten sy6ttdpainin ja liséd ainekset
tayttéaukon kautta.

o Kun viipaloitavat ainekset ovat pitkia ja
kapeita, lisda ne kulhoon syéttépainimen
l&pi. Poista ensin sydttdpainimen lisdosa.

Huom.!

Tyhjenné kulho, ennen kuin se on niin tdynné,

ettd viipaloitavat tai raastettavat ainekset

ulottuvat terénpitimeen.

Suklaan hienontamista koskeva ohje:

Annostele suklaa kulhoon ennen laitteen

kaynnistamista ja peitd aukko sy6ttdpaini-

mella. Kun laite on k&ynnistetty, tyénna
sisdanpain sydttdpainimella.

Kéaytén jalkeen

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |rrota kansi vastapaivaan kaantaen.

e Poista varuste:

— Poista varusteenpidin kulhosta yhdesséa
yleisteran tai taikinakoukun kanssa.
Irrota varuste pitimesta.

Puhdista yleistera ja aseta suojus teran
paélle.
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— Irrota vispild kayttdakselista.
Poista kayttdakseli kulhosta.
Pura vispila osiin puhdistamista
varten (kuva M),
— Nosta teranpidin pois kulhosta
aukkokohdista. Irrota terat.
Poista kayttdakseli kulhosta.
® Poista kulho kdantamalla vastapaivaan.
® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistuse.

Sitruspuserrin
sitrushedelmien, esim. appelsiinien,

&

greippien, sitruunoiden puserta-
miseen.

Huom.!

Kaéyté sitruspuserrinta vain, kun sen kaikki osat
ovat paikoilleen Kiinnitettyina.

Kuva []

® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli
ja laitteen nuoli vastatusten) ja kd&nna
mydtapaivaan vasteeseen asti.

o Kiinnitd kayttdakseli kulhoon.

® Aseta siivilakori paikalleen kayttdakseliin
(sitruspusertimen ja kulhon nuoli
vastatusten) ja kd&dnna myodtapaivaan.
Siivildkorin nokan tulee kiinnittya kulhon
kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

® Aseta puristin paikalleen ja paina kiinni.

® | ajta pistotulppa pistorasiaan.

® Valitse alhainen nopeus hedelmien
puristamiseen ja paina hedelmaa
puserrinosaa vasten.

Huom.!

Tarkkaile téyttokorkeutta.

Maksimi kdsittelymdérd: 1000 ml hedel-

mémehua.

Kaytoén jalkeen

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

e K&anna sitruspuserrinta vastapéivaan
jairrota.

® Poista kulho kdantamalla vastapaivaan.

® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistuse.
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Kuutioleikkuri
Kuutioleikkurilla (cube cutter)

®

voidaan leikata noin 8x8 mm suuria
vihannes- tai juustokuutioita.

Varo terdvéd terdé/pyorivdd
kédyttbakselia - loukkaantumisvaara!

Al4 laita sormia paikalleen Kiinnitettyyn
kuutioleikkuriin!
Irrota ja kiinnitd kuutioleikkuri vain, kun
moottori on pyséhtynyt.
Kuutioleikkuri toimii vain, kun kansi on
Kierretty Kiinni.
Kun purat kuutioleikkurin osiin tai kokoat sen,
tartu paloitteluterdén vain sen keskelld
olevasta muovikahvasta.

Huom.!

A Kéayttdd koskevia ohjeita!

Kuutioleikkuri soveltuu vain perunoiden
(raakojen tai keitettyjen), porkkanoiden,
kurkkujen, tomaattien, paprikoiden,
Sipuleiden, banaanien, omenien, paéryndiden,
mansikoiden, melonien, Kiivien, kananmunien,
pehmeédn makkaran (esim. mortadella),
keitetyn tai paistetun, luuttoman sijpikarjan
lihan paloitteluun.

Laitteella ei voi kasitelld erittdin pehmedé
juustoa (esim. mozzarella, feta).

Kun juusto on puolikovaa (esim. gouda) tai
kovaa (esim. emmental), varo kédsittelemdsta
yli 8 kg mééria.

Kun hedelmissé (esim. omenat, persikat
jne.) on siemenid tai kivid, poista ne ennen
hedelmien kasittelyad. Kun kasittelet keitettyé
tai paistettua lihaa, poista lihasta luut ennen
Késittelyd.

Elintarvikkeet eivét saa olla jéisié.

Jollet noudata ohjetta, kuutioleikkuri seké
sen séleikko ja pydrivé terd saattavat
vioittua.

Jos kaytét kuutioleikkuria vadrdan kayttotar-
koitukseen, teet siihen muutoksia tai kdytéat
sitd ohjeiden vastaisesti, Robert Bosch
Hausgerédte GmbH ei vastaa mahdollisista
vahingoista.

Vastuu on poissuljettu myds silloin, kun
vahingot (esim. tylsét tai muotoaan muutta-
neet terdt) aiheutuvat ei sallittujen elintar-
vikkeiden késittelysta.
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Tarkea ohje

Kun kaytat kuutioleikkuria, kinnita sen
mukana tuleva kayttdakseli paikalleen
(kuva [@-2).

Valitse kayttébnopeus paloiteltavien
elintarvikkeiden mukaan.

Alhainen nopeus (»min«):

keitetyt perunat, porkkanat ja kananmunat,
kurkut; banaanit; mansikat; melonit.
Keskitason nopeus:

raa’at perunat ja porkkanat; pehmea makkara
(esim. mortadella); puolikova juusto; kova

juusto; paprika; tomaatit; sipulit; omenat, Kiivit.

Huom.!

Kun kéytét kuutioleikkuria, &lé valitse
Sykdysasentoa (Pulse).

Térkeita ohjeita:

— Elintarvikkeissa ei saa olla luita, siemenia
tai muita kovia aineksia.

— Elintarvikkeet eivat saa olla jaisia.

— Hedelmat, marjat ja vihannekset eivat
saa olla niin kypsia, etta niisté voi tulla
ulos mehua.

— Anna keitettyjen elintarvikkeiden jaéhtya
ennen paloittelua, koska ne ovat silloin
kiintedmpia ja lopputuloksesta tulee
parempi.

— Kun lisdét aineksia laitteeseen, palojen
koko vaihtelee aina sen mukaan, miten
voimakkaasti painat syéttépaininta.

Kuutioleikkurin kokoaminen

Kuva 3

e Kiinnitd terdosa kannattimeen.

Huomioi lovet!

e Kiinnita paloittelutera kannattimeen.

® Napsauta 3 kiinnitinta kiinni.

Kuutioleikkurin kayttd

Kuva @

® Aseta kuutioleikkurin kayttdakseli
paikalleen peruslaitteen kayttolitantaan.

® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli
ja laitteen nuoli vastatusten) ja kdanna
mydtapaivaan vasteeseen asti.

e Kiinnita kuutioleikkuri paikalleen.
Kuutioleikkurin nuolen ja kulhon nuolen
tulee olla vastatusten!
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Leikkurin tulee kiinnittya kunnolla kéaytto-
akseliinl K&anna tarvittaessa terdosa
oikeaan asentoon terdnsuojuksen avulla
(kuva [@-6).

® [rrota terdnsuojus.

® Aseta kansi paikalleen (kannen nuoli
ja kulhossa oleva piste vastatusten)
ja kddnna myoétapaivaan.
Kannen nokan tulee kiinnittya kulhon
kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

o Kiinnitd sy6ttdpainin ja sen lisdosa
paikoilleen.

® |ajta pistotulppa pistorasiaan.

Valitse haluamasi kaytténopeus:

® [aita paloiteltavat ainekset tayttdsup-
piloon. Tyénna tarvittaessa ainekset
sisdan syo6ttdpaininta kevyesti painaen.
Paloittele tarvittaessa elintarvikkeet ensin
pienemmiksi.

Huom.!

Tyhjenné kulho ajoissa:

— kun on késitelty kaikkiaan 500 grammaa,

— ennen Kkuin palat ulottuvat kuutioleikkurin
alareunaan.

Kayton jalkeen

Aseta valitsin asentoon 0/off.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota kansi vastapéaivaan kaantaen.
Aseta terédnsuojus paikalleen.

Poista paloittelija kulhosta.

Poista kulho k&antdmalla vastapaivaan.
Irrota kayttdakseli.

Poista séleikkdon jaédneet elintarvikkeet
séleikdn puhdistimella.

Tehosekoitin

sekoittaa nestemaiset ja puolikovat
ruoka-ainekset, hienontaa ja pilkkoo
raa’at hedelmat ja vihannekset,
soseuttaa ruoat.

Varo terdvéd terda/pyorivdd
kéyttéakselia — loukkaantumisvaara!
Ald tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoit-
timeen!
Tehosekoitin toimii vain, kun kansi on lukittu-
nut kunnolla paikalleen. Irrota tehosekoitin
vain, kun moottori on pyséhtynyt.
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A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyryé sekoitettaessa kuumia aineksia.

Tayté tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestettd enintéédn 0,4 litraa.

Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.

Alé késittele pakasteita (paitsi jdépaloja).

Alé kédyta tehosekoitinta tyhjané.

Kaytto

Huom.!

Tehosekoitin toimii vain, kun sen kansi

on asetettu paikalleen ja kierretty kiinni.

Kuva [l

® Aseta tehosekoittimen kulho paikalleen
(kulhon nuoli ja koneen nuoli vastatusten)
ja k&d&nna myotapaivaan vasteeseen asti.

® Tayta ainekset.
Maksimimaara nesteita = 1,5 litraa;
(maksimimaara kuohuvia tai kuumia
nesteita 0,4 litraa).
Optimaali kasittelymaara, kiinteité aineksia
=80 grammaa

® Aseta kansi paikoilleen ja kd&nna
myd6tapéivaan. Kannen nokan pitaa
painautua tehosekoittimen kahvassa
olevaan rakoon vasteeseen asti!

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

o Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

® |[rrota kansi ja liséa ainekset

tai

® poista suppilo ja lisda kiintedt ainekset
vahitellen tayttéaukon kautta

tai

® kaada nesteméiset ainekset kulhoon
suppilon l&pi.

Kéaytén jalkeen

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |rrota tehosekoitin vastapdaivaan kaantaen.

® |[rrota kansi vastapéaivaan kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kdyton

jalkeen, katso »Puhdistusx.
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Minileikkuri
hienontaa pienempiad maaria lihaa, g

kovaa juustoa, sipuleita, persiljaa,

valkosipuleita, hedelmié ja

vihanneksia.

Kahvipapujen, pippureiden, sokerin, unikon-
siementen ja piparjuuren hienontaminen

ei ole sallittua.

Varo terdvéd terdé/pyorivdd
kdyttéakselia — loukkaantumisvaara!
Al laita sormia minileikkurin kulhoon!
Poista hienonnetut ainekset sopivalla
apuvdlineelld (esim. lusikalla).
Irrota minileikkuri vain, kun moottori
on pyséahtynyt.
Minileikkuri toimii vain, kun kansi on Kierretty
Kiinni.

Kuva [4

® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli
ja laitteen nuoli vastatusten) ja k&anna
mydtapaivaan vasteeseen asti.

® | aita hienonnettavat elintarvikkeet
kulhoon.

® Aseta kansi paikoilleen ja kddnna mydéta-
paivaan. Kannen nokan tulee kiinnitty&a
kulhossa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

® Kaanna valitsin asentoon M ja pida kiinni.
Mit& kauemmin laite on k&ynnistettyna,
sitéd hienomman lopputuloksen saat.
Kun hienonnat yrtteja, lopputulos saattaa
olla haluamasi jo erittéin lyhyen paalla-
oloajan jalkeen. Usein riittd, kun pidat
valitsinta vain hetken asennossa M.

Kayton jalkeen

® Vapauta valitsin.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Kaannad minileikkuria vastapaivaan ja irrota.

® K&anna minileikkuri yldsalaisin, hienonnetut

ainekset putoavat kanteen.

Kéanna kulhoa vastapaivaan ja irrota.

Poista jalielle jaéneet ainekset kulhosta

sopivalla apuvalineella (esim. lusikalla).

® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.
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Kayttosuositukset

Urheilujuoma

270 g hunajaa (jadkaapista, 5 °C)
5 g kanelia

230 g maitoa

® |aijta hunaja ja kaneli
tehosekoittimeen ja sekoita maksimi
nopeudella (asento M).

® Lisdd maito 5 sekunnin kuluttua ja sekoita
3 sekunnin ajan.

Lisdsuosituksia voit katsoa oheisesta

pikakayttéohjeesta. Uudelle yleiskoneellesi

sopivia tarkempia ruokaohjeita I16ydat myos

osoitteesta:

www.bosch-home.com/recipesMCM6

Puhdistus

Laite on huoltovapaal

Huolellinen puhdistus varmistaa, etta laite pysyy
pitkd&n hyvakuntoisena.
Lisatietoja voit katsoa pikakayttbohjeesta.

A Séhksiskun vaara!

Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin
nesteisiin, pese sitd juoksevan veden alla
tai astianpesukoneessa.

Huom.!

Aléd kédytd hankaavia puhdistusaineita.

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Vinkkeja:

— Porkkanoista, punakaalista tms. jaa
muoviosiin punaista varia, jonka voit
poistaa muutamalla tipalla ruokadljyé.

— Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia puhdistusohjeita.

Peruskoneen puhdistus

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla
linalla. Kéyta tarvittaessa hieman
kasinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta.

o Kuivaa kone lopuksi.
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Kulhon ja varusteiden puhdistus
Varo terédvad terdd -

A loukkaantumisvaara!

Tartu yleisterdadn vain muovikahvan reunasta.
Kun et kéyté yleisterad, sdilyta sitd teran
suojuksessa.

Téarkeé ohje

Kaikki kulhon osat ja varusteet (5-7) ja
lisdosat (8-17; paitsi vispilan vaihteisto-
o0sa) ovat konepesunkestavia.

Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, nilden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Voit purkaa vispilan osiin puhdistusta varten.
Kuva

® \edavispilairti pidikkeesta jairrota kansiosa.
® Harjaa vaihteisto-osa varovasti puhtaaksi.

® Vispilan voit pesté astianpesukoneessa.

o Kiinnitd osat toisinsa puhdistamisen jalkeen.

Sitruspusertimen puhdistus

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.

Pese puristin heti kayton jalkeen joka puolelta
juoksevan veden alla. Néin siihen jaanyt
hedelméliha ei kuivu kiinni.

Kuutioleikkurin puhdistus
Varo terdvéa terdd —

A loukkaantumisvaara!

Kun purat kuutioleikkurin osiin tai kokoat sen,
tartu paloitteluterédén vain sen keskelld
olevasta muovikahvasta.

Kannatin (19b) on konepesun kestéva.

Ala pese muita osia astianpesukoneessa,

terat tylsyvat!

Voit purkaa kuutioleikkurin osiin puhdistamista

varten:

Kuva [€

® \eda 3 kiinnitintd ulospéin ja poista
paloittelutera.

® Poista terdosa kannattimesta.

® Poista séleikkdon jadneet elintarvikkeet
saleikdn puhdistimella.

® Kannattimen voit pestd astianpesu-
koneessa. Huuhdo kaikki muut osat
juoksevan veden alla.
Harjaa osat puhtaaksi.
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Tehosekoittimen puhdistus
Varo terédvad terdd -

A loukkaantumisvaara!

Al4 koske tehosekoittimen terdén paljain
késin. Kéytéa puhdistamiseen harjaa.

Pese tehosekoitin heti kayton jalkeen.

Silloin jaljelle jaéneet ainekset eivat kuivu kiinni

eivatkd muoviosat vahingoitu (esim. yrteissa

olevien eteeristen dljyjen takia).

Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat

konepesun kestavia.

Ald pese terdosaa astianpesukoneessa,

vaan puhdista se juoksevan veden alla.

Al jaté likoamaan veteen.

Ohje: Kaada koneeseen kiinnitettyyn

tehosekoittimeen véhan vettd, johon on lisatty

kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.

K&ynnistd muutamaksi sekunniksi nopeudelle

M. Kaada pesuvesi pois ja huuhtele tehose-

koitin puhtaalla vedella.

Tehosekoittimen purkaminen osiin

Kuva

® Kaanna terdosaa vastapaivaan.

Terdosa irtoaa lukituksesta.

® Poista terdosa ja irrota tiivistysrengas.

Tehosekoittimen kokoaminen

e Kiinnita tiivistysrengas terdosaan.

® Aseta terdosa terét edelld paikoilleen
tehosekoittimen kulhoon.

e Kiinnitd terdosa myo6tapéaivaan kaantaen.
Kierra vahintédan niin paljon, etta toinen
siivekkeista peittad tehosekoittimen
kulhossa olevan merkin (oikea asento
—> kuva M1-6).

Minileikkurin puhdistus
Varo terédvéa terda —

A loukkaantumisvaara!

Al4 koske minileikkurin terdén paljain késin.
Kéyté puhdistamiseen harjaa.

Minileikkuri kannattaa puhdistaa heti kéyton
jalkeen. Silloin jalielle jadneet ainekset eivat
kuivu kiinni eivatkd muoviosat vahingoitu
(esim. yrteissé olevien eteeristen 0Oljyjen takia).
Kansi on konepesun kestava.

Ald pese kulhoa ja kayttélitantaa astianpesu-
koneessa, vaan harjaa ne puhtaaksi juoksevan
veden alla. Ald jat& likoamaan veteen.

Aseta kulho kuivumaan kayttoliitanta yldspain.
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Sailytys
A Loukkaantumisvaara

Kun et kéytéd konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Kuva M

e Siilyta varusteita ja hienonnusteria
varustelaukussa.
Laita aina suojus yleisteran paélle
sailytyksen ajaksi.

® Kelaa johto vahitellen johdon séilytystilaan.

Ohijeita kayttdhairididen varalle

A Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairion
poistamista.

m Tarked ohje
Jos kéaytét laitetta vaarin, jos elektroninen
turvakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee
vika, niin toiminnan naytdn valo alkaa
vilkkua.

Peruslaite

Hairio:

Laite lakkaa toimimasta.

Mahdollinen syy:

Laite on ylikuormittunut (esim. varuste

on juuttunut Kiinni elintarvikkeeseen)

ja elektroninen turvakytkin on lauennut.
Toimenpide:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

o Korjaa ylikuormituksen aiheuttanut syy.
® Kaynnista laite uudelleen.
Mahdollinen syy:

Yritit asettaa kulhon tai tehosekoittimen
paikalleen laitteeseen sen ollessa kytkettyna
sahkoverkkoon.

Toimenpide:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® Aseta kulho tai tehosekoitin paikalleen.
® Kaynnista laite uudelleen.
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Kulho/kansi/varuste

Hairio:

Laite ei kaynnisty.

Mahdollinen syy:

Osat eivat ole oikein paikoillaan.

Toimenpide:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® Aseta osat paikoilleen niihin kuuluvien
ohjeiden mukaisesti.

Téarkeé ohje

Jos vika ei korjaannu ohjeiden avulla, ota
yhteys huoltopalveluun (katso huoltolik-

keiden osoitteet vihkon lopusta).

Lisdvarusteet

(saatavissa kodinkoneliikkeista, jos varusteet
eivat sisélly toimitukseen)
Ranskanperunatera (MUZ45PS1)
Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden
valmistamista varten.

WOK-tera (MUZ45AG1)

Suikaloi hedelmat ja vihannekset aasialaisiin
kasvisruokiin.

Raastetera karkea (MUZ45RS1)
Raastaa raa’at perunat esim. perunaohukaisiin
ja kndddeleihin.

Réstiperunatera (MUZ45KP1)

Raastaa raa’at perunat réstiperunataikinaan,
viipaloi hedelmat ja vihannekset.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kierratysohjeita
Tassa laitteessa on s&hko- ja elektroniik-
kalaiteromusta annetun EU-direktiivin
2012/19/EY mukainen merkinta (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesta ja se koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjélté seké kaupungin tai kunnan
virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta
henkil6ilta.

Takuuehdot

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myoéntamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettéva ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes

de utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias
de seguridad y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto
del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad por los
danos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disenado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de caracter
no comercial se entienden cocinas para personal en oficinas, comercios,
explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas para uso por huéspedes
o clientes de pensiones, hostales, casas de huespedes o instalaciones
semejantes. No deberan sobrepasarse las cantidades a elaborar

y los tiempos de funcionamiento habituales para uso domeéstico.

El presente aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar, batir,
cortar y raspar alimentos. En caso de usar los accesorios opcionales
autorizados y homologados por el fabricante, puede ampliarse el campo
de aplicacion del aparato. Por lo tanto no debera usarse para procesar
otros tipos de alimentos o productos.

Usar el aparato sélo en combinacion con los accesorios originales

del fabricante.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar

el aparato a otra persona, acompanelo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.

A\ Advertencias de seguridad de caracter general

iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no debera ser usado por nifios. Mantener a los nifos
alejados del aparato y de su cable de conexion a la red eléctrica.

Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén mermadas o cuya falta de conoci-
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mientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro de los mismos
si no cuentan con la supervision de una persona responsable de su
seguridad o no han sido instruidos previamente en su uso y han
comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.

Impida que los ninos jueguen con el aparato.

Conectar y usar el aparato solo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo. Utilizar el aparato sélo
en el interior de recintos cerrados. No conectar el aparato a la red
eléctrica en caso de presentar el cable de conexion o el aparato mismo
huellas visibles de desperfectos.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo

o limpiarlo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato por encima de bordes

0 cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que el cable

de conexion del aparato no entre en ningun momento en contacto con
objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles situaciones
de peligro, la sustitucion del cable de conexion del aparato sélo podra
ser realizada por personal técnico del fabricante o de su Servicio
Técnico. Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en
el aparato solo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado
del Servicio Técnico Oficial de la marca.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

iPeligro de descarga eléctrica!l

En caso de interrupcion del suministro de corriente, el aparato permane-
ce conectado y continda su marcha tras restablecerse la alimentacion
de corriente. Cambiar los accesorios sélo con el motor parado (mando
giratorio en la posicion «0/off» = Parada) y el aparato desconectado de
la red eléctrica (cable de conexion fuera de la toma de corriente).

No sumergir nunca la unidad motriz en liquidos. No lavarla debajo del
grifo de agua ni tampoco en el lavavajillas. Antes de efectuar cualquier
trabajo en el aparato, extraer el cable de conexion de la toma de
corriente.

iPeligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!

iNo introducir nunca las manos en el recipiente mientras esté en funcio-
namiento el aparato! Usar siempre el empujador para empujar los ingre-
dientes. Tras desconectar el aparato, el accionamiento del mismo
continua girando durante unos instantes. Por eso se deberan cambiar
los accesorios sélo con el aparato completamente parado. Antes de
sustituir los accesorios o piezas adicionales que giran cuando esta en
funcionamiento el aparato, debera desconectarse el éste y extraer el
cable de conexion de la toma de corriente.
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iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

Sujetar la cuchilla universal sélo en el borde de plastico.

Guardar la cuchilla universal siempre en su funda protectora cuando
no se use.

No introducir las manos en la abertura para incorporar ingredientes.
Usar siempre el empujador para empujar los ingredientes.

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los discos
picadores. jSujetar las cuchillas picadoras soélo por el borde!

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el acciona-
miento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora montada!

Desmontar o montar la batidora sélo estando el accionamiento parado.
No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

Usar siempre un cepillo para limpiar la cuchilla.

iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa.

Llenar como maximo 0,4 litros de liquido caliente en la batidora.

A\ Explicacion de los simbolos en el aparato o los accesorios

(4]
6!

&

Las presentes instrucciones de uso son validas
para diferentes modelos de aparato.

En las paginas con ilustraciones se encuentra
una vista general de modelos (Fig. N)).

Descripcion del aparato 9

iObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

jAtencion! Cuchillas giratorias.

jAtencion! Accesorios giratorios.

No introducir las manos en la abertura para incorporar
ingredientes.

Pulse = Posicion para funcionamiento

a intervalos con el maximo numero

de revoluciones. Se aconseja para

la preparacién de, por ejemplo, batidos
de leche con la batidora.

Piloto de aviso para el funcionamiento

Despliegue, por favor, las paginas del aparato
con las ilustraciones. Se ilumina durante el funcionamiento del
Fig. & aparato.

. Parpadea en caso de un error en el manejo
Base motriz

del aparato, al dispararse el fusible electro-

1 Mando giratorio

0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo

nico o en caso de registrarse una averia
en el aparato; véase al respecto el capitulo
«Localizacién de averias».

(permite trabajar con el maximo ndmero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).

min/max = Velocidad de trabajo ajustable
de modo continuo de lenta a rapida.

3 Accionamiento
4 Compartimento recogecables
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Recipiente de mezcla con accesorios
5 Recipiente de mezcla
6 Tapa
7 a) Empujador
b) Accesorio interior del empujador
Accesorios
8 Eje de accionamiento
9 Porta-accesorios
10 Cuchilla universal con funda protectora
11 Garfio amasador
12 Varilla mezcladora
13 Soporte portadiscos
14 Cuchilla reversible para cortar -
gruesa/fina
15 Cuchilla reversible para rallado -
grueso/fino
16 Disco para cortar patatas crudas *
17 Disco para verdura oriental *
18 Exprimidor de citricos *
a) Cesto tamizador
b) Cono exprimidor
19 Cortadora de dados con eje
de accionamiento *
a) Eje de accionamiento
b) Garfio amasador
c) Cierre
d) Cuchilla
e) Disco cortador
f) Tapa de proteccion de la cuchilla
g) Limpiador de la rejilla de corte
20 Accesorio picador universal *
a) Vaso con accionamiento
b) Tapa
21 Batidora
a) Jarra con accionamiento
b) Tapa
c) Abertura para incorporar ingredientes
d) Embudo
22 Bolsa para guardar los accesorios *

*

No disponible en todos los modelos.

Manejo del aparato

Se aconseja limpiar a fondo el aparato y sus
accesorios antes de usarlos por vez primera.
Véase a este respecto también el capitulo
«Limpieza».

jAtencion!

Conectar o desconectar el aparato exclusiva-
mente a través del mando giratorio (7).

La parada del aparato abriendo la tapa (6,
20b, 21b) puede provocar darios en el mismo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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m ilmportante!

jEl recipiente (5), la tapa/vaso de la picadora
universal (20) y la jarra de la batidora (21a) no
son adecuados para el uso en el microondas!

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa y limpia.

® FExtraer el cable de conexion en la longitud
deseada del recogecables.

Recipiente de mezcla con accesorios

iPeligro de lesiones a causa
de los accesorios giratorios!
iNo introducir nunca las manos en el reci-
piente mientras esté en funcionamiento
el aparato! Usar siempre el empujador (7)
para empujar los ingredientes.
Tras desconectar el aparato, el accionamiento
del mismo continua girando durante unos
instantes. Por eso se deberan cambiar los
accesorios solo con el aparato completa-
mente parado.

jAtencion!

Para procesar alimentos en el recipiente
de mezcla, el aparato sdlo se podra conectar
si el recipiente esta montado y la tapa de éste

colocada y enroscada.

Cuchilla universal (10)

para triturar y picar.
ﬁ iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!
Sujetar la cuchilla universal sélo en el borde
de plastico.
Guardar la cuchilla universal siempre en

su funda protectora cuando no se use.

Garfio amasador (11)

para mezclar y trabajar la masa,
asi como para agregar y mezclar
ingredientes que no hay que picar
o triturar.
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Varilla mezcladora (12)
para montar la clara de huevo a punto
de nieve, preparar nata o batir masas

ligeras.

No adecuado para elaborar ingredientes
sélidos.

Antes de comenzar con la elaboracién, montar

la varila mezcladora.

® Introducir la varilla mezcladora en la carcasa
del accionamiento (Fig. [F-5b).

Fig. 3

® Colocar el recipiente de mezcla en la unidad
motriz (la flecha del recipiente de mezcla
deberé coincidir con la marca en forma

de punto en el cuerpo del aparato) y girarlo

hacia la derecha (sentido de marcha

de las agujas del reloj) hasta el tope.

® Montar la cuchilla universal/el garfio
amasador:

— Encajar el eje de accionamiento hasta
el tope en el soporte porta-accesorios.

— Colocar el porta-accesorios
en el recipiente de mezcla.

— Colocar la cuchilla universal/el garfio
amasador sobre el soporte
portaaccesorios; soltarlo.

® Montar la varilla mezcladora:

— Montar el eje de accionamiento
en el recipiente.

— Colocar la varilla mezcladora con un giro

pequeno sobre el eje de accionamiento.

jAtencion!

Agregar los alimentos siempre después de
colocar los accesorios.

® Poner los ingredientes en la jarra batidora.

® Colocar la tapa (la flecha en la tapa debe
coincidir con el punto en el recipiente):
girarla hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas de reloj).
El saliente de la tapa tiene que encajar
hasta el tope en la ranura del asa del
recipiente de mezcla.

® Montar el empujador con el accesorio
interior.

® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio
en la posicion «0/off».
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® Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través
de la abertura.

® Incorporar los liquidos a través del empuja-
dor. El accesorio interior del empujador
se puede usar como vaso medidor.

Cuchillas y discos pararallar, picar y cortar

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca con las manos

las cuchillas ni los discos picadores. jSujetar

las cuchillas picadoras solo por el borde!
gruesa/fina (14)

para cortar frutar y verdura.

Denominacién en la cuchilla reversible para
picar y cortar:

«1» designa la cara mas gruesa

«3» para la cara mas delgada.

jAtencion!

La cuchilla reversible para cortar no es
adecuada para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas solo estando frias.

Cuchilla reversible para rallado -
grueso/fino (15)

para rallar verdura, fruta y queso, excepto
queso duro curado (tipo parmesano).
Denominacién en la cuchilla reversible para
rallado:

«2» designa la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina.

jAtencion!

La cuchilla reversible para rallado no es
adecuada para rallar nueces. Raspar el queso
blando solo con la cara gruesa del disco.
Disco para cortar patatas =
crudas (16)

Para cortar patatas crudas y preparar
patatas fritas.

Disco para cortar verduras
orientales (17)

Corta la fruta y verdura en tiras finas
para preparar platos de verdura asiaticas.
Advertencia:

Colocar el disco para patatas fritas o verdura
oriental con la cuchilla hacia arriba.

Los discos adecuados para estas tareas se
pueden adquirir en el comercio especializado
(véase el capitulo «accesorio opcional»).

Cuchilla reversible para cortar -
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Fig.

® (Colocar el recipiente de mezcla en la unidad
motriz (la flecha del recipiente de mezcla
debera coincidir con la marca en forma
de punto en el cuerpo del aparato) y girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas del reloj) hasta el tope.

® Montar el eje de accionamiento
en el recipiente.

® Retirar el disco de su funda protectora.

® Colocar el disco sobre el portadiscos.
Colocar el disco reversible para cortar
y rallar con la cara que se desea utilizar
hacia arriba. Colocar el disco sobre
el portadiscos de modo que los arrastra-
dores de éste penetren en las aberturas
del disco. El disco debera descansar
sobre la espiga lateral del portadiscos.

® Montar el portadiscos en el gje de acciona-
miento mediante un ligero giro.

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No introducir las manos en la abertura para
incorporar ingredientes. Usar siempre el
empujador para empujar los ingredientes.

® Colocar la tapa (la flecha en la tapa debe
coincidir con el punto en el recipiente):
girarla hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas de reloj).
El saliente de la tapa tiene que encajar hasta
el tope en la ranura del asa del recipiente
de mezcla.

® Montar el empujador con el accesorio
interior.

e Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® Incorporar los ingredientes que se desean
cortar o rallar.
Agregar los alimentos empujandolos
solo levemente con el empujador.

® Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través
de la abertura.

® Incorporar los ingredientes largos y delga-
dos a través del empujador. Retirar a tal
efecto el accesorio interior del empujador.

jAtencion!

Vaciar el recipiente de mezcla antes de que

los ingredientes cortados o picados entren

en contacto con el porta-discos.
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Consejo para triturar el chocolate:
Poner el chocolate en la picadora antes
de conectar la maquina y cubrirlo con
el empujador. Tras conectar la maquina,
empujar con el empujador.

Tras concluir el trabajo

® Colocar el mando giratorio en la posicién
«0/off».

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda

(sentido de marcha contrario al de las

agujas de reloj); retirarla.

® Retirar los accesorios:

— Retirar el soporte porta-accesorios junto
con la cuchilla universal o el garfio
amasador del recipiente de mezcla.
Retirar los accesorios del porta-
aCcCcesorios.

Tras limpiar la cuchilla universal, colocar
la funda protectora.

— Retirar la varilla mezcladora del gje
de accionamiento.

Retirar el eje de accionamiento del reci-
piente. Desarmar la varilla mezcladora
para su limpieza (Fig. ).

— Retirar el soporte porta-discos por las
entalladuras del recipiente de mezcla.
Retirar los discos. Retirar el eje
de accionamiento del recipiente.

® Girar el recipiente de mezcla hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario

al de las agujas de reloj) y retirarlo.

® |impiar todas las piezas. Véase a este
respecto el capitulo «Cuidados y limpieza».

Exprimidor de citricos
para exprimir citricos, por ejemplo

<

naranjas, pomelos, limones.

jAtencion!

Usar el exprimidor sélo estando
completamente armado.

Fig. [

® (Colocar el recipiente de mezcla en la unidad
motriz (la flecha del recipiente de mezcla
debera coincidir con la marca en forma
de punto en el cuerpo del aparato) y girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas del reloj) hasta el tope.

® Montar el eje de accionamiento
en el recipiente.
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® Colocar el cesto tamizador sobre el eje de
accionamiento (las flechas del exprimidor
y delrecipiente deben coincidir); girarlo hacia
la derecha (sentido de marcha de las agujas
del reloj). El saliente del cesto tamizador
tiene que encajar a tope en la ranura del asa
del recipiente de mezcla.

® Montary encajar el cono exprimidor.

e Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Para exprimir las frutas, colocar el mando
giratorio en una velocidad de trabajo lenta
y presionar la fruta contra el cono
exprimidor.

jAtencion!

Prestar atencion al nivel de llenado.

Maxima cantidad de elaboracion:

1000 ml de zumo de fruta.

Tras concluir el trabajo

® Colocar el mando giratorio en la posicion
«0/off».

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Girar el exprimidor de citricos hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas del reloj) y retirarlo
de la base motriz.

® Girar el recipiente de mezcla hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj) y retirarlo.

® [|impiar todas las piezas.
Véase a este respecto el capitulo
«Cuidados y limpieza».

Cortadora de dados
Cortadora para cortar alimentos en

o)

forma de dados.

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes/el
accionamiento giratorio!
iNo introducir nunca los dedos en la corta-
dora montada en la base motriz!
Desmontar o montar la cortadora de dados
en la base motriz sélo con el accionamiento
parado.
La cortadora sdlo trabaja con la tapa
fiamente enroscada.
Al desarmar o armar la cortadora, sujetar
la cuchilla sdlo por el asidero de plastico
en el centro de la misma.
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jAtencion!
A Advertencias para usar la cortadora!

La cortadora de dados ha sido disefiada
exclusivamente para cortar patatas (crudas
0 cocidas), zanahorias, pepinos, pimientos,
cebollas, pldtanos, manzanas, peras, fresas,
melones y sandias, kiwis, huevos, salchichas
blandas (por ejemplo mortadela), carne de ave
cocida o asada sin huesos.

Los quesos muy blandos (por ejemplo
mozzarella, queso de oveja) no deberan
procesarse con la cortadora de dados.

En el caso de los quesos cortables (por
gjemplo gouda) y curados (por ejemplo
emmental), la cantidad procesada en un ciclo
de trabajo no debera sobrepasar los 3 kgs.
Para elaborar frutas con corazon o hueso
(manzanas, melocotones) deberan eliminarse
previamente los corazones o huesos de la
fruta. Antes de proceder a la elaboracion

de carne cocida o asada, deberan retirarse
los huesos de ésta.

Los alimentos que se deseen procesar

no deberan estar congelados,

El incumplimiento de estas advertencias
puede causar importantes da daros en la
cortadora de dados, incluida la rejilla
cortadora y la cuchilla giratoria.

En caso de hacer un uso inadecuado

o incorrecto de la cortadora de dados,

o modlificarla, la casa Robert Bosch
Hausgerdte GmbH no incurre en responsa-
bilidad alguna por los posibles darios que
ello pudiera ocasionar.

Igualmente esta excluida la responsabilidad
por posibles darios (por giemplo cuchillas
romas o deformadas) en caso de usar la
maquina para la elaboracion de alimentos
no adecuados y no autorizados.

Advertencia importante

Al trabajar con la cortadora de dados
debera emplearse €l eje de acciona-
miento suministrado con la misma
(Fig. [@-2).
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Seleccionar la velocidad de trabajo en funcion
del tipo y naturaleza del alimento que se desea
cortar.

Velocidad de trabajo baja («min»).

Patatas y zanahorias cocidas, huevos,
pepinos, platanos, fresas, sandias y melones.
Velocidad de trabajo media:

Patatas y zanahorias crudas, salchicha blanda
(mortadela), queso cortable, queso curado,

pimientos, tomates, cebollas, manzanas, kiwis.

jAtencion!

Al trabajar con la cortadora de dados no
debera usarse nunca la funcion «Pulse»
para funcionamiento a intervalos.

Advertencias importantes:

— Los alimentos que se deseen procesar
no deberan tener huesos, corazones
ni ningun otro componente sdlido.

— Los alimentos que se deseen procesar
no deberan estar congelados.

— Lafrutay verdura no debera estar
excesivamente madura, de lo contrario
podran producirse fugas de jugo.

— Los alimentos cocidos deberan dejarse
enfriar antes de procesarlos, dado
que asi son mas resistentes y se pueden
cortar mejor.

— Empujando con mas o menos fuerza con
el embutidor se puede influir en la longitud
de los dados.

Armar la cortadora

Fig. @

® Colocar la cuchilla en el soporte basico
iTéngase presentes las entalladuras!

® (Colocar el disco cortador en el soporte
basico.

® Empuijar los 3 cierres hacia arriba, hasta que
enclaven.

Trabajar con la cortadora

Fig. @

® Montar el gje de accionamiento de la corta-
dora de dados sobre €l eje de acciona-
miento de la unidad motriz.

® (Colocar el recipiente de mezcla en la unidad
motriz (la flecha del recipiente de mezcla
debera coincidir con la marca en forma
de punto en el cuerpo del aparato) y girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas del reloj) hasta el tope.
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® Montar la cortadora en la base motriz.
Las flechas en la cortadora de dados
y el recipiente de mezcla deben coincidir.
Cerciorarse de que la cortadora de dados
esté perfectamente asentada en el eje
de accionamiento. En caso necesario, girar
la cuchilla a su posicién correcta con ayuda
de la funda protectora (Fig. [d-6).

® Retirar la funda protectora de la cuchilla.

® Colocar la tapa (la flecha en la tapa debe
coincidir con el punto en el recipiente):
girarla hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas de reloj).
El saliente de la tapa tiene que encajar hasta
el tope en la ranura del asa del recipiente
de mezcla.

® Montar el empujador con el accesorio
interior.

® Introducir el cable de conexidn en la toma
de corriente.

® (Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo deseada.

® Introducir los alimentos en la boca
de llenado. En caso necesario, presionar
los alimentos ligeramente con el empujador.
En casos necesario, cortar los alimentos
primero.

jAtencion!

Vaciar la jarra a tiempo:

— tras elaborar una cantidad maxima
de 500 gramos de ingredientes,

— antes de que los dados alcancen
el borde inferior de la cortadora.

Tras concluir el trabajo

® (Colocar el mando giratorio en la posicion
«0/off».

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj); retirarla.

® Montar la funda protectora de la cuchilla.

® Retirar la cortadora del recipiente.

® Girar el recipiente de mezcla hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj) y retirarlo.

® Retirar el eje de accionamiento.

® Retirar los restos de alimentos de la rejila
de corte con ayuda del limpiador de rejilla.
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Batidora

para mezclar alimentos liquidos

0 semisodlidos, triturar fruta y verdura
cruda o hacer purés.

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes/
el accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora
montada!

La batidora sdlo trabaja con la tapa
enroscada. Aguardar a que se haya parado
el accionamiento para retirar la batidora.

A iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes
en la batidora, puede escapar vapor
caliente a través del embudo en la tapa.
Llenar como maximo 0,4 litros de liquido
caliente en la batidora.

jAtencion!
La batidora puede sufrir dafios.
iNo tratar de elaborar productos o ingre-
dientes congelados (excepto cubitos de hielo)!
No hacer funcionar la batidora en vacio.
Batido
jAtencion!
Para trabajar con la batidora, la tapa de la
misma tiene que estar montada y enroscada.
Fig. &
® Montar la jarra batidora (la flecha de la jarra
debe coincidir con la marca en forma
de punto en el aparato).
Girarla hacia la derecha, hasta el tope.
® Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Maxima cantidad de liquido admisible
= 1,5 litro (en caso de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma, la canti-
dad méaxima admisible es de 0,4 litros).
Optima cantidad de elaboracién para pro-
ductos sdlidos = 80 gramos.
® Montar la tapa sobre el aparato y apretarla,
girandola hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas de reloj).
El saliente de la tapa tiene que encajar a tope
en la ranura del asa de la jarra batidora.
® Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo apropiada.
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® Paraincorporar adicionalmente ingredien-
tes, colocar el mando giratorio en la posicion
«0/off».

® Retirar la tapa e incorporar los ingredientes

® retirar el embudo y agregar los ingredientes
solidos a través de la abertura

agregar los ingredientes liquidos a través

del embudo.

Tras concluir el trabajo con la batidora

® Colocar el mando giratorio en la posicién
«0/off».

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Girar la jarra batidora hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

Consejo practico: Se recomienda limpiar

la batidora inmediatamente después de

usarla. Véase a este respecto el capitulo

«Cuidados y limpieza».

cebollas, perejil, ajo, fruta 'y verdura.

iNo picar granos de café ni de pimienta,

terrones de azUcar, semillas de adormidera

y nabos!

Accesorio picador universal

para triturar o picar pequefias
cantidades de carne, queso curado,

jPeligro de lesiones a causa

de las cuchillas cortantes/el

accionamiento giratorio!
iNo introducir nunca las manos en el vaso
de la picadora universall Para retirar los
alimentos picados debera usarse un util
adecuado (por ejemplo una cuchara).
Retirar la picadora universal solo una
vez que se ha parado el accionamiento.
La picadora universal solo funciona con
la tapa montada y enroscada.

Fig. [4

® (Colocar el vaso sobre el aparato (las flechas
del vaso y del aparato tienen que coincidir)
y girarlo hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas del reloj), hasta el tope.

® Poner los ingredientes que se desean picar
en el vaso.
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® Montar la tapa sobre el aparato y apretarla,
girandola hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas de reloj).
El saliente de la tapa tiene que entrar hasta
el tope en la ranura en el vaso.

® (Colocar el mando giratorio en la posicion
«M» y mantenerlo en dicha posicién.
Cuanto mas tiempo funcione el aparato,
mas finamente se trituran o pican los
alimentos.
En el caso de las hierbas finas, el grado de
picado deseado se puede alcanzar al cabo
de un breve periodo de funcionamiento de la
magquina. Una ligera pulsacion del mando
en la posicién «M» puede bastar.

Tras concluir el trabajo

® Soltar el mando giratorio.

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Girar la picadora universal hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj) y retirarla del aparato.

® |nvertir la posicion de la picadora - los ali-

mentos triturados o picados caen en la tapa.

® Girar el vaso hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas de reloj)
y retirarlo,

® Retirar los restos de los alimentos picados
del vaso con ayuda de un Util adecuado
(por ejemplo una cuchara).

® |impiar todas las piezas. Véase a este
respecto el capitulo «Cuidados y limpieza».

Consejos de aplicacién

Batidos

270 gramos de mantequilla
(del frigorifico, 5 °C)
5 gramos de canela

230 gramos de leche
® Poner la miel y la canela en la batidora;
batir en la posiciéon M.
® Anfadir la leche al cabo de 5 segundos
y batir todo durante 3 segundos.
Mas consejos y sugerencias figuran en las
breves instrucciones de uso adjuntas.
En la pagina web www.bosch-home.com/
recipesMCMG6 podra encontrar también recetas
detalladas para su nuevo robot de cocina.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cuidados y limpieza

El aparato no requiere un mantenimiento
especificol

Una limpieza a fondo es la garantia de una larga
vida util de la méaquina.

Mas detalles se pueden consultar en las instruc-
ciones breves del aparato.

A jPeligro de descarga eléctrica!

No sumergir nunca la unidad motriz
en liquidos. No lavaria debajo del grifo
de agua ni tampoco en el lavavajillas.

jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.

Las superficies pueden resultar dafiadas.

Sugerencias:

— Al rallar zanahorias, lombardas o produc-
tos similares, se acumula sobre las piezas
de plastico una capa de color rojizo.

Esta capa se puede eliminar aplicando
varias gotas de aceite comestible
y frotando con un pano.

— En caso necesario. limpiar la bolsa
de los accesorios en caso necesario.
Prestar atencion a los consejos de lavado
y cuidado que figuran en la bolsa de los
accesorios.

Limpiar la base motriz

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® |impiar la base motriz con un pano
humedo. En caso necesario, agregar
un poco de lavavajillas manual.

® Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente de mezcla
con accesorios

jPeligro de lesiones a causa

de las cuchillas cortantes!
Sujetar la cuchilla universal sélo en el borde
de pldstico.
Guardar la cuchilla universal siempre en su
funda protectora cuando no se use.
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Advertencia importante

Todas las piezas del recipiente, incluidos
los accesorios (5-7) y Utiles (8-17, salvo
el accionamiento de la varilla mezcladora)
son apropiadas para el lavado en el
lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el lava-
vajillas, prestar atencién a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.
La varilla batidora se puede desarmar para
su limpieza.
Fig.
® Separar cuidadosamente la varilla mezcla-
dora del soporte y retirar la tapa.
® |impiar cuidadosamente el accionamiento
con un cepillo.
® | a varila mezcladora se puede lavar
en el lavavajillas.
® Armar las piezas tras su limpieza.

Limpiar el exprimidor de citricos

Todas las piezas se pueden lavar en el lava-
vajillas. Se aconseja enjuagar el cono exprimidor
inmediatamente después de concluir su uso,
colocandolo debajo del grifo de agua.

De este modo se evita que se sequen los restos
de las frutas.

Limpiar la cortadora de dados

A

Al desarmar o armar la cortadora, sujetar
la cuchilla sélo por el asidero de plastico
en el centro de la misma.

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

El garfio amasador (19b) es apto para

lavavaijillas. Los restantes accesorios

no deberan lavarse en el lavavajillas.

iLas cuchillas pueden perder su afilado!

Para limpiar la cortadora de dados hay que

desarmarla previamente:

Fig. @

® Presionar los 3 cierres hacia fuera y retirar
el disco de corte.

® Retirar la cuchilla del soporte basico.

® Retirar los restos de alimentos de la rejila
de corte con ayuda del impiador de rejilla.

® |avar el garfio amasador en el lavavajillas.
Aclarar previamente los restantes acce-
sorios bajo el chorro de agua del grifo
y limpiarlos con un cepillo.
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Limpiar la batidora

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas
con las manos. Usar siempre un cepillo
para limpiar la cuchilla.

Limpiar la batidora inmediatamente después
de usarla. De este modo no quedan adheridos
restos de alimentos y el plastico no esta
expuesto a la accién agresiva de agentes
tales como aceites aromaticos o especias.
La jarra, la tapay el embudo son apropiados
para el lavado en el lavavajillas.
No lavar la cuchilla en el lavavajillas sino bajo
el grifo de agua. iNo dejarla en el agua!
Consejo practico: Poner un poco de agua
con lavavajillas en la batidora montada.
Colocar el mundo giratorio durante algunos
segundos en la posicion «M». Evacuar el agua
y enjuagar la jarra con agua limpia.
Desarmar la batidora
Fig.
® Sujetar la cuchilla por las aletas y girarla
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas de reloj).
La cuchilla se ha soltado de su emplaza-
miento.
® Retirar la cuchilla y también la junta.
Armar la batidora
® Montar la junta en la cuchilla
® |ntroducir la cuchilla por abajo en el vaso
de la batidora; colocarla en su sitio.
® Suijetar la cuchilla por los salientes y enros-
carla frmemente girandola a la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj).
Enroscar la cuchilla como minimo hasta que
un saliente cubra la marca del vaso (para
el posicionamiento correcto —> Fig. F1-6).

Limpiar el accesorio picador universal

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No tocar la cuchilla del la picadora universal
con las manos. Usar siempre un cepillo para
limpiar la cuchilla.

Limpiar siempre la picadora universal inmediata-
mente después de concluir su uso.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



De este modo no quedan adheridos restos
de alimentos y el plastico no esta expuesto

a la accion agresiva de agentes tales como
aceites aromaticos o especias. La tapa es
apropiada para el lavado en el lavavajillas.

No lavar el vaso con accionamiento en el lava-
vajillas, sino bajo el chorro de agua del grifo
con un cepillo. {No dejarla en el agua!

Para secar el vaso con accionamiento hacia
arriba.

Guardar el aparato

A iPeligro de lesiones!

Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente en caso de no utilizar el aparato.
Fig. M
® Guardar los accesorios en la bolsa.
Para guardar la cuchilla universal,
colocarla siempre en la funda protectora.

® Recoger el cable de conexion en el
compartimiento empujando en tramos.

Localizacion de averias

A jPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo
en el aparato, extraer el cable de conexion
de la toma de corriente.

Advertencia importante

En caso de manejo erroneo del aparato,
dispararse el fusible electrénico o regis-
trarse una averia en el aparato, el piloto
de funcionamiento del aparato parpadea.

Base motriz

Averia:

El aparato no funciona.

Posible causa:

El aparato ha sufrido una sobrecarga (por

ejemplo al quedar blogqueado un accesorio

durante el procesamiento de un alimento)

y se ha activado el fusible electrénico.

Forma de subsanarla:

® Colocar el mando giratorio en la posicion
«0/off».

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® FEliminar la causa de la sobrecarga.

® \olver a poner en marcha el aparato.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Posible causa:

Se ha tratado de colocar el recipiente

de mezcla o la jarra batidora sobre

el aparato conectado.

Forma de subsanarla:

® Colocar el mando giratorio en la posicién
«0/off».

® Colocar el recipiente de mezcla o la jarra
batidora sobre el aparato.

® \/olver a poner en marcha el aparato.

Recipiente/Tapa/Accesorios

Averia:

El aparato no se pone en marcha.

Posible causa:

Las piezas no se han colocado correctamente.

Forma de subsanarla:

® Colocar el mando giratorio en la posicion
«0/off».

® Montar las piezas segun las indicaciones
correspondientes que figuran en las
presentes instrucciones de uso.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia
debera ponerse en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de
la marca (las direcciones figuran al final
del presente manual de instrucciones).

Accesorios opcionales
(disponibles en el comercio del ramo, en caso
de suministrarse con el aparato)

Disco para cortar patatas crudas
(MUZ45PS1)

Para cortar patatas crudas y preparar patatas
fritas.

Disco para cortar verduras orientales
(MUZ45AG1)

Corta la fruta y verdura en tiras finas para
preparar platos de verdura asiaticas.

Disco rallador, grueso (MUZ45RS1)

Para rallar patatas crudas, para preparar por
ejemplo patatas ralladas a la suiza o fioquis.
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Disco para rallar patatas a la suiza
(MUZ45KP1)

Para rallar patatas crudas para preparar tortillas
de patatas a la suiza o cortar frutas y verduras
en rodajas gruesas.

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
marcas prescritas por la directiva
europea CE/2012/19 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricosy electronicos usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco reglamentario
para una retirada y un reciclaje de los aparatos
usados con validez para toda la Unién Europea.
Solicite una informacién detallada y actual
a este respecto a su distribuidor o Adminis-
tracion local.

Condiciones de garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como

la mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el usuario
a pagar los gastos del desplazamiento.

Esta garantia no incluye: ldmparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
doméstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables al aparato
(manejo inadecuado del mismo, limpiezas,
voltajes e instalacion incorrecta) o falta de
seguimiento en las instrucciones de funciona-
miento y mantenimiento que para cada aparato
se incluyen en el folleto de instrucciones.
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Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que €l usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que llevar
al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van provistos
del correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacién Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO: FD: E-Nr..  F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Para sua seguranca

Leia atentamente estas instru¢cbes antes de utilizar o aparelho,
para conhecer importantes indicag6es de seguranga e de servico.
A néo observéancia das indicacdes sobre a utilizagado correcta

do aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos

dai resultantes.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de quanti-
dades habituais numa familia ou em aplicagdes similares e ndo para uso
industrial. Utilizacdes semelhantes a um lar abragem, p. ex., a utilizacéo
em cozinhas para colaborades de lojas, escritorios, empresas agricolas
e de outros ramos de actividade, bem como a utilizacao por clientes
de pensdes, pequenos hotéis e de outras empresas do género.
Utilizar o aparelho s6 com as quantidades e tempos normais para

uso doméstico.

Este aparelho é adequado para mexer, amassar, bater, cortar e raspar
alimentos. Sao possiveis outras aplicagdes mediante utilizacdo de aces-
sorios homologados pelo fabricante. Nao pode ser utilizado para
processar outros tipos de objectos ou substancias.

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais.

Favor, guardar as Instrucdes de servico. No caso do aparelho mudar de
dono, as Instrucdes de servico devem acompanha-lo.

A Indicacées gerais de seguranca

Perigo de choque eléctrico

A utilizacdo deste aparelho ndo é permitida a criancas. Manter o apa-
relho e o respectivo cabo de alimentacéo fora do alcance de criangas.
Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia ou a utilizacao
segura do aparelho lhes tenha sido ensinada e tenham compreendido
0S perigos dai resultantes. Criangas ndo podem brincar com o aparelho.
O aparelho so deve ser ligado e utilizado de acordo com as indicacdes
constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas em
interiores.
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Utilizar o aparelho somente, se o cabo de alimentagao ou o proprio
aparelho n&o apresentarem quaisquer danos.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este ndo se encontre

sob vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmontagem
e limpeza.

Nao deixar que o0 cabo passe sobre arestas agucadas nem superficies
quentes. Se o cabo de alimentacéao deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servicos Técnicos
ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito, para

se evitarem situagoes de perigo. As reparacdes no aparelho devem ser
executadas somente pelos Nossos Servicos Técnicos.

A Indicacdes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico

No caso duma falha de corrente, o aparelho continua ligado e volta

a funcionar, logo que volte a corrente.

Substituir acessorios e ferramentas s6 com o aparelho completamente
parado (selector na posicao 0/off) e com a ficha desligada da tomada.
Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos, nao coloca-lo sob agua
corrente nem lava-lo na maquina de lavar loiga.

Antes de tentar eliminar uma anomalia, desligar a ficha da tomada.
Perigo de ferimentos devido a ferramentas em rotacao

Durante o funcionamento, nunca tente agarrar a tigela.

Para pressionar ingredientes, utilizar sempre o calcador.

Depois de desligado, o accionamento ainda gira por breves instantes.
Substituir a ferramenta s6 com o aparelho completamente parado.
Antes da troca de acessorios ou de pecas adicionais que sejam
deslocadas durante o funcionamento, é necessario desligar o aparelho
e separa-lo da rede eléctrica.

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

Segurar a lamina universal s6 pelo bordo de plastico.

Quando a lamina universal nao estiver a ser utilizada, guarda-la sempre
na respectiva proteccao. Nao tocar na abertura de enchimento.

Para empurrar os ingredientes, usar s6 o calcador.

Nao tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de picar.
Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos
em rotacao!

Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado!
Desmontar/montar o misturador, s6 com o accionamento
completamente parado. Nao tocar com as maos na lamina

do misturador. Para a limpeza, utilizar uma escova.
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Perigo de queimaduras!
Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem

de vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,4 litros
de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

pt

A\ Explicacao dos simbolos no aparelho e nos acessérios

4]
&

Seguir as indicacdes das Instrucdes de servico.

Cuidado: Laminas em rotacéao.

Cuidado: Ferramentas em rotacao.
N&o tocar na abertura de enchimento.

Nestas Instrucoes de Servico sdo descritos
diversos modelos. Nas paginas das ilustragbes
existe uma panoramica dos diversos modelos

(Fig. M.

Panoramica do aparelho
Por favor, desdobre as paginas
com as ilustracoes.

Fig. I

Aparelho base

1

Selector

0/off = Stop

M = Comutagao momentanea com veloci-
dade maxima, nao largar o selector,

se se pretender um funcionamento
continuo do misturador.

min/max = Velocidade de funcionamento
regulavel sem escalonamento, de rotagéo
baixa até elevada.

Pulse = posigéo do interruptor para
funcionamento em intervalos a velocidade
maxima. Recomendado para, p. ex., con-
feccionar batidos de leite no misturador.
Indicagao de funcionamento

Esta iluminada durante o funcionamento.
Esté a piscar em caso de erros na utilizagéo
do aparelho, na activagao do dispositivo
electrénico de seguranga ou de defeito

no aparelho, ver capitulo «Ajuda em caso
de anomalias».

3 Accionamento
4 Compartimento do cabo

Tigela com acessorios
5 Tigela

6 Tampa

7 a) Calcador

b) Adaptador do calcador
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Ferramenta

8

9
10
11
12
13
14
15
16
17
18

19

20

22

Veio de accionamento

Suporte de ferramentas

Lamina universal com proteccéao
Vara para massas grossas

Vara para massas leves

Suporte de discos

Disco reversivel de corte — grosso/fino
Disco reversivel de ralar - grosso/fino
Disco para batatas fritas *

Disco para legumes asiaticos *
Espremedor de citrinos *

a) Passador

b) Cone espremedor

Cortadora de cubos com eixo

de accionamento *

a) Veio de accionamento

Suporte base

Grampo de fecho

Laminas

Disco de cortar

f) Proteccéo da lamina

g) Objecto de limpeza da grelha de corte
Picador universal *

a) Copo com accionamento

b) Tampa

Misturador

a) Copo com accionamento

b) Tampa

c) Abertura para adicionar ingredientes
d) Funil

Bolsa para acessorios *

b)
c)
d)
e)

*

N&o em todos os modelos.
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Utilizacao
Limpar bem o aparelho e 0s acessorios,

antes da primeira utilizagéo, ver «Limpeza
€ manutengaon.

Atencéo!

Ligar e desligar o aparelho exclusivamente
com o selector (1). Desliga-lo mediante
abertura da tampa (6, 20b, 21b) provoca
danos no aparelho.

m Importante

A tigela (5), a tampa/o copo do picador
universal (20) e o copo misturador (21a)
néo sdo adequados para utilizagdo

no microondas!

Preparacao

® (Colocar o aparelho base sobre uma
superficie inferior lisa, resistente e limpa.

® Desenrolar o cabo de alimentacéo de rede,
s6 até ao comprimento necessario.

Tigela com acessoérios/Ferramentas

Perigo de ferimentos devido

a ferramentas em rotacdo
Durante o funcionamento, nunca tente agarrar
a tigela. Para pressionar ingredientes, utilizar
sempre o calcador (7). Depois de desligado,
0 accionamento ainda gira por breves
instantes. Substituir a ferramenta s com
o aparelho completamente parado.

Atencéo!

Ao trabalhar com a tigela, o aparelho sé pode
ser ligado com a tigela montada, bem como
com a tampa montada e bem apertada.

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!
Segurar a lédmina universal so pelo bordo
de plastico.
Quando a lamina universal ndo estiver
a ser utilizada, guarda-la sempre na respectiva
protecgéo.

Lamina universal (10)
para triturar e picar.
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Vara para massas pesadas (11)
para mexer e amassar massa e para
envolver ingredientes que nao devem
ser triturados.

Vara para massas leves (12)

para natas, claras em castelo

e massas leves.

Nao sdo adequadas para alimentos

solidos.

Antes de utilizar, montar a vara para massas
leves.
® |nserir a vara para massas leves no
mecanismo até encaixar (Fig. E1-5b).
Fig. 3
® (Colocar a tigela (a seta no tigela tem
que coincidir com o ponto no aparelho)
e rodar no sentido dos ponteiros do reldgio
até ao batente.
® Inserir a lamina universal/vara para massas
pesadas:
— Pressionar o eixo de accionamento até
este encaixar no suporte de ferramentas.
— Aplicar o suporte de ferramentas na tigela.
— Montar a lamina universal/vara para
massas pesadas no suporte de ferra-
mentas e solta-la.
® Inserir a vara para massas leves:
— Montar o eixo de accionamento na tigela.
— Assentar a vara para massas leves, com
uma ligeira rotagéo, no eixo de acciona-
mento.

Atencéo!

Adicionar os ingredientes a tratar so depois
de aplicadas as ferramentas.

® Introduzir os ingredientes.

® Montar a tampa (a seta na tampa deve

coincidir com o ponto da tigela) e roda-la

no sentido dos ponteiros do reldgio.

O bico da tampa tem que assentar até

ao batente na ranhura da péga da tigela.

Inserir o calcador e 0 adaptador do calcador.

Ligar a ficha a tomada.

Regular o selector para a fase pretendida.

Para adicionar ingredientes, colocar

0 selector na posicéo 0/off.

Retirar o calcador e introduzir os ingre-

dientes através da abertura de enchi-

mento.

® Introduzir liquidos através do calcador.
O adaptador do calcador pode ser
utilizado como copo de medicao.
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Discos de fragmentacéao

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!
N&o tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar 0s discos
de triturar apenas pelos bordos!
grosso/fino (14)
Para cortar frutos e legumes
Designagao no disco reversivel de corte:
«1» para o lado de corte mais grosso
«3» para o lado de corte mais grosso
Atencdo!
O disco reversivel de corte ndo é indicado para
cortar queijo rijo, pdo, pdezinhos e chocolate.

Batatas cozidas ou muito cozidas sé devem
ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar -
grosso/fino (15)
Para ralar legumes, fruta e queijo, excepto
queijo rijo (p. ex. Parmesao).
Designagao no disco reversivel para ralar:
«2» para o lado de raspar mais grosso
«4» para o lado de ralar mais fino
Atencéo!
O disco reversivel de ralar ndo é indicado para
ralar nozes. SO ralar queijos moles com o lado
mais grosso.
Disco para batatas fritas (16)
Para cortar batatas cruas em palitos
para fritar.
Disco para legumes asiaticos (17)
Corta fruta e legumes em tiras finas
para refeicdes asiaticas de legumes.
Nota:
Colocar o disco para batatas fritas ou o disco
para legumes asiaticos com a lamina virada
para cima.
Os discos indicados para outros fins podem
ser adquiridos no comeércio especializado
(ver Capitulo «Acessorios especiais»).
Fig.
® Colocar a tigela (a seta no tigela tem

que coincidir com o ponto no aparelho)

e rodar no sentido dos ponteiros

do relégio até ao batente.
® Montar o eixo de accionamento na tigela.
® Retirar o disco do invélucro de protecgéo.

Disco reversivel de corte —

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e Colocar o disco no suporte de discos.
Virar para cima a face de corte/ralar
pretendida. Colocar o disco no suporte,
de maneira que o arrastador no suporte
entrem nas aberturas do disco.

O disco tem que assentar sobre os pinos
laterais do suporte.

® Assentar o suporte de discos, com uma
ligeira rotag&o, no eixo de accionamento.

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

N&o tocar na abertura de enchimento.
Para empurrar os ingredientes, usar
SO o calcador.

® Montar a tampa (a seta na tampa deve
coincidir com o ponto da tigela) e roda-la
no sentido dos ponteiros do relogio.
O bico da tampa tem que assentar até
ao batente na ranhura da péga da tigela.
Inserir o calcador e 0 adaptador do calcador.
Ligar a ficha a tomada.
Regular o selector para a fase pretendida.
Adicionar o produto para cortar ou para
ralar. Com o calcador, empurrar
suavemente o produto para cortar ou ralar.
® Retirar o calcador e introduzir os ingre-
dientes através da abertura de enchimento.
® Para cortar produtos longos e finos, estes
devem ser adicionados com o calcador.
Para isso, retirar o adaptador do calcador.
Atencéo!
Esvaziar a tigela antes desta estar demasiado
cheia e o produto para cortar ou ralar alcangar
0 suporte de discos.
Indicacéo para triturar chocolate:
Introduzir o chocolate antes de ligar o apa-
relho e cobrir com o calcador. Depois de ligar,
empurrar com o calcador.
Depois do trabalho
® Posicionar o selector em 0/off.
® Desligar a ficha da tomada.
® Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-la.
® Desmontar a ferramenta:
— Retirar da tigela o suporte de ferramenta
juntamente com a lamina universal
Ou a vara para massas pesadas.
Desmontar a ferramenta do suporte
de ferramentas. Depois da limpeza da
lamina universal, colocar a protecgéo da
lamina.
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— Retirar a vara para massas leves
do eixo de accionamento.
Retirar o eixo de accionamento da tigela.
Desmontar a vara para massas leves para
poder limpéa-la (Fig. ).

— Retirar o suporte de discos para fora das
reentrancias da tigela. Retirar o disco.

Retirar o eixo de accionamento da tigela.

® Rodar a tigela em sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio e retira-la.
® |impar todos os componentes,
ver «Limpeza e manutencéo».

Espremedor de citrinos
Para espremer citrinos, p. ex.,

=

laranjas, toranjas, limdes.

Atencéo!

O espremedor de citrinos sé deve ser
utilizado, depois de todos 0os componentes
completamente montados.
Fig. [
® Colocar a tigela (a seta no tigela tem
que coincidir com o ponto no aparelho)
e rodar no sentido dos ponteiros
do relégio até ao batente.
® Montar o eixo de accionamento na tigela.
® Montar o passador no eixo de acciona-
mento (seta no espremedor de citrinos
coincidente com a seta na tigela) e rodar
no sentido dos ponteiros do reldgio.
O bico no cesto de filtro tem que assentar
até ao batente na ranhura da pega
da tigela.
® Montar o cone de espremer e exercer
pressao sobre 0 mesmo.
® Ligar a ficha a tomada.
® Para espremer os frutos, colocar
0 selector na velocidade rotagéo baixa
e pressionar os frutos contra o cone
de espremer.
Atencio!
Ter em atencéo o nivel de enchimento.
Quantidade maxima a preparar:
1000 ml de sumo de fruta:
Depois do trabalho
® Posicionar o selector em 0/off.
® Desligar a ficha da tomada.
® Rodar o espremedor de citrinos em
sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio e retira-lo.
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® Rodar a tigela em sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio e retira-la.
® Limpar todos os componentes,
ver «Limpeza e manutencao».

Cortadora de cubos
Cortadora de cubos para cortar

8

alimentos em forma de cubos.

Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada/aos accionamentos em
rotacgo!
Nunca tocar na cortadora de cubos
Jja montada! Desmontar/montar a cortadora
de cubos com o accionamento
completamente imobilizado.
A cortadora de cubos so funciona com
a tampa bem apertada.
Na desmontagem/montagem da cortadora
de cubos, segurar o disco de corte somente
pela parte de plastico.
Atencdo!

A Indicacées sobre utilizagdo!

A cortadora de cubos so é adequada para
cortar batatas (cruas ou cozidas), cenouras,
pepinos, tomates, pimentos, cebolas,
bananas, magéas, peras, morangos, meloes,
kiwis, ovos, enchidos de carne tenra (p. ex.,
mortadela), carne de aves cozida ou assada
€ sem 0sso.

Queijos muito moles (p. ex., Mozarella, quejjo
de ovelha) ndo podem ser processados.

No caso de queijjo fatiado (p. ex., Gouda)
ou queijjo duro (p. ex., Emental), ndo
processar mais do que 3 kg de cada vez.
Antes da preparacdo de frutos com caroco
ou pevides (magéas, péssegos etc.) os
carogos ou as pevides tém que ser retira-
dos. Antes da preparagdo de carne cozida
ou assada, 0s 0ssos tém que ser retirados.
Os alimentos ndo podem estar congelados.
A nédo observancia destas indicacées pode
provocar danos na cortadora de cubos,
inclusivamente na grelha de corte e na
lamina rotativa.

Se a cortadora de cubos for afastada da
sua finalidade, for alterada, ou tiver uma
falsa utilizacdo, a Robert Bosch Hausgeréte
GmbH nédo pode assumir qualquer respon-
sabilidade por eventuais prejuizos dai
resultantes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Atencéo!
A Indicacées sobre utilizacdo!
Isto exclui também a responsabilidade por
danos (p. ex. lAminas rombas ou deforma-
das), surgidos devido ao processamento
de alimentos ndo recomendados.

m Indicagdo importante
Ao trabalhar com a cortadora de cubos
deve-se utilizar o eixo de accionamento
fornecido com a cortadora de cubos
(fig. [@-2).

Seleccionar a velocidade de funcionamento
em fungéo dos alimentos a cortar.
Velocidade baixa de funcionamento
(«min»):

batatas, cenouras e ovos cozidos, pepinos,
bananas, morangos, meldes.

Velocidade média de funcionamento:
batatas e cenouras cruas; enchidos de carne
tenra (p. ex., mortadela), queijo fatiado, queijo
duro, pimentos, tomates, cebolas, magas,
quivis.

Atencao!

Ao trabalhar com a cortadora de cubos,
nunca utilizar o modo de funcionamento
em intervalos (Pulse).

Indicag6es importantes:

— Os alimentos nao podem conter 0ssos,
€arogos ou outros componentes rijos.

— Os alimentos nao podem estar congelados.

— Frutos/legumes ndo devem estar
demasiado maduros, caso contrario o sumo
pode derramar.

— Alimentos cozidos devem arrefecer antes
de serem cortados, pois, assim ficam mais
rijos e o resultado do corte é melhor.

— Através de maior ou menor pressao sobre
o calcador, durante o empurrar dos
alimentos, pode ser influenciado o compri-
mento dos cubos.

Montar a cortadora de cubos

F|g E]
Aplicar o elemento de laminas no suporte
base. Dar atencéo os entalhes!

® Aplicar o disco de corte no suporte de base.

® Pressionar para cima 0s 3 grampos
de fecho até estes engatarem.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Trabalhar com a cortadora de cubos

Fig. @
°

Colocar o eixo de accionamento para

a cortadora de cubos no accionamento

do aparelho base.

Colocar a tigela (a seta no tigela tem

que coincidir com o ponto no aparelho)

e rodar no sentido dos ponteiros do relégio
até ao batente.

Aplicar a cortadora de cubos.

A seta na cortadora de cubos e a seta

na tigela tém que coincidir.

A cortadora de cubos tem que estar com-
pletamente assente no eixo de acciona-
mento! Caso necessario, colocar as laminas
na posicao correcta com o auxilio da protec-
¢&o das laminas (Fig. [@-6).

Retirar a protecgéo das laminas.

Montar a tampa (a seta na tampa deve
coincidir com o ponto da tigela) e roda-la
no sentido dos ponteiros do reldgio.

O bico da tampa tem que assentar até

ao batente na ranhura da péga da tigela.
Inserir o calcador e 0 adaptador do calcador.
Ligar a ficha a tomada.

Colocar o selector rotativo na fase

de trabalho pretendida.

Colocar os alimentos para cortar na abertura
de enchimento. Em caso de necessidade,
pressionar suavemente os alimentos com
o calcador. Em caso de necessidade,
cortar, primeiro, os alimentos em pedagos
menores.

Atencéo!
Esvaziar atempadamente a tigela:

depois de tratado o maximo de

500 gramas,

Antes dos cubos terem atingido a aresta
inferior da cortadora de cubos.

Dep0|s do trabalho

Posicionar o selector em 0/off.

Desligar a ficha da tomada.

Rodar a tampa em sentido contrario

ao dos ponteiros do relégio e desmonta-la.
Colocar a protecgao das laminas.

Retirar a cortadora de cubos da tigela.
Rodar a tigela em sentido contrério

ao dos ponteiros do relégio e retira-la.
Retirar o eixo de accionamento.

Retirar os restos de alimentos depositados
na grelha de corte com o objecto de limpeza
proprio para esse fim.

119



pt

Misturador

para misturar alimentos liquidos ou
meio consistentes, para triturar/picar

fruta crua e legumes e para passar
alimentos cozinhados.

Perigo de ferimentos devido
a ldmina afiada/aos acciona-
mentos em rotacéo!

Nunca segurar no misturador, depois deste
estar montado!

O misturador s6 trabalha com a tampa
apertada. So retirar o misturador com

0 accionamento completamente parado.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor atraves
do funil para a tampa. Introduzir o maximo
de 0,4 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

Atencéo!

O misturador pode ficar danificado.

Né&o processar ingredientes ultracongelados

(excepto cubos de gelo).

N&o utilizar o misturador vazio.

Misturar

Atencio!

Para se utilizar o misturador é necessario

a tampa do misturador esteja colocada

e bem apertada.

Fig. [

® Montar o copo misturador (a seta no copo
tem que coincidir com o ponto no apa-
relho) e rodar no sentido dos ponteiros
do reldgio até ao batente.

® Introduzir os ingredientes.
Quantidade maxima, liquida = 1,5 litros
(Liguidos que desenvolvam espuma
ou guentes, maximo 0,4 litros.
Quantidade ideal para trabalhar solidos
= 80 gramas.

® Montar a tampa e roda-la no sentido
dos ponteiros do reldgio. A saliéncia da
tampa tem que assentar, até ao batente,
na ranhura da pega do misturador.

® Regular o selector para a fase pretendida.

® Para adicionar ingredientes, colocar
0 selector na posigéo 0/off.
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® Desmontar a tampa e adicionar
os ingredientes

® desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes solidos na abertura
de enchimento
ou
® introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.
Depois de feita a mistura
® Posicionar o selector em 0/off.
® Desligar a ficha da tomada.
® Rodar o misturador em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio
e desmonta-lo.
® Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-la.
Sugestao: De preferéncia, limpar o mistura-
dor imediatamente depois da sua utilizagéo,

Picador universal

para triturar quantidades menores

ver «Limpeza e manutengéo».
de carne, queijo duro, cebolas, g

salsa, alho, fruta e legumes.

N&o € permitido triturar café em gréo,
pimenta em gréo, acucar, sementes
de papoila e rabano picante.

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada/aos acciona-
mentos em rotacéo!
Nunca colocar a m&o dentro do copo do
picador universall Para remover alimentos
triturados, utilizar ferramenta adequada
(o. ex., colher).
SO retirar o picador universal com o acciona-
mento completamente parado.
O picador universal s trabalha com a tampa
apertada.

Fig. [
® Montar o copo (a seta no copo tem
que coincidir com o ponto no aparelho)
e rodar no sentido dos ponteiros

do reldgio até ao batente.

Inserir os alimentos a triturar no copo.
Montar a tampa e roda-la no sentido
dos ponteiros do relégio.

O bico da tampa tem que assentar

até ao batente na ranhura do copo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Colocar o selector rotativo na fase M
€ segurar bem.
Quanto mais tempo o aparelho estiver
ligado, mais fino fica o alimento cortado.
No caso de ervas aromaticas, o resultado
desejado pode ser alcangado num
periodo de tempo muito curto.
E possivel que um pequeno «toque»
na fase M ja seja suficiente.

Depois do trabalho

® Soltar o selector rotativo.

® Desligar a ficha da tomada.

® Rodar o picador universal em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio
e retira-lo.

® Virar o picador universal, os alimentos
triturados caem na tampa.

® Rodar o copo em sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio e retira-lo.

® Remover 0s restos de alimentos triturados
do copo com o auxilio de ferramenta
adequada (p. ex., colher).

® |impar todos os componentes,
ver «Limpeza e manutencéo».

Recomendacoées de utilizacao

Bebida desportiva
270 g de mel (a temperatura do
frigorifico, 5 °C)
5 g de canela
230 g de leite
® Deitar o mel e a canela no misturador
e misturar na fase M.
® Passados 5 segundos, adicionar o leite
e misturar durante mais 3 segundos.
Podera consultar outras recomendagdes nas
instrugdes resumidas em anexo. Também en-
contrara receitas pormenorizadas para utiliza-
¢do da sua nova maquina de cozinha em:
www.bosch-home.com/recipesMCM6

Limpeza e manutencao

O aparelho ndo carece de manutencéo!
A boa limpeza garante uma maior vida Util
do aparelho.

Podera consultar mais informacgdes nas
instrugdes resumidas.

A Perigo de choque eléctrico!
Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos, ndo coloca-lo sob agua corrente
nem lava-lo na maquina de lavar loica.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Atencéo!

N&o utilizar, por isso, produtos de limpeza

abrasivos. As zonas exteriores do aparelho

podem ficar danificadas.

Sugestoes:

— Ao preparar, p. ex., cenouras e couve
roxa, formam-se manchas nas pecas
de plastico, que se eliminam facimente
com algumas gotas de dleo alimentar.

— Se necessario, limpar a bolsa dos aces-
sorios. Dar atengéo as indicagdes
de limpeza existentes na bolsa dos
acessorios.

Limpar o aparelho base

® Desligar a ficha da tomada.

® |impar o aparelho base com um pano
humido. Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loiga.

® De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela com os acessérios

Perigo de ferimentos devido

a lamina afiada!
Sequrar a lamina universal s6 pelo bordo
de plastico.
Quando a lamina universal ndo estiver a ser
utilizada, guarda-la sempre na respectiva
proteccéo.

Indicagao importante

Todas as pegas da tigela, incluindo
acessorios (5-7) e as ferramentas
(8-17; excepto 0 mecanismo da vara
para massas leves) podem ir a maquina
de lavar loica.

i

N&o prender as pegas de plastico na maquina
de lavar loiga, para evitar que sofram
deformagdes.
A vara para massas leves pode ser
desmontada para limpeza.
Fig.
® Retirar a vara cuidadosamente do suporte
e retirar a tampa.
® Limpar o mecanismo cuidadosamente com
uma escova.
® A vara pode ser lavada na maquina
de lavar loiga.
® \/oltar a montar depois da limpeza.
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Limpeza do espremedor de citrinos

Todas as pegas podem ser lavadas na
magquina de lavar loica. De preferéncia, lavar
o cone de espremer imediatamente apds
utilizagéo, com agua corrente a incidir sobre
todos os lados. Evita-se, assim, que 0s
residuos possam secar.

Limpeza da cortadora de cubos

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Na desmontagem/montagem da cortadora
de cubos, segurar o disco de corte somente
pela parte de plastico.

O suporte (19b) base pode ir a maquina de
lavar loica. Nao lavar qualquer outra peca
na maquina de lavar loica, as laminas ficam
rombas! Para limpeza, desmontar a cortadora
de cubos:
Fig. [€
® Pressionar os 3 grampos de fecho
para fora e retirar o disco de corte.
® Desmontar o elemento da lamina
do suporte de base.
® Retirar os restos de alimentos depositados
na grelha de corte com o objecto
de limpeza proprio para esse fim.
® | avar o suporte base na maquina de lavar
loica. Pré-lavar todas as outras pegas sob
agua corrente. Limpar as pegas com uma
escova.

Limpeza do misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Né&o tocar com as m&os na lamina do mistu-
rador. Para a limpeza, utilizar uma escova.

De preferéncia, o misturador deve ser limpo
imediatamente depois de utilizado.

Assim, os residuos ndo secam e o plastico
néo é atacado (p. ex. através de 6leos
destilados existentes nos condimentos).

O copo misturador, a tampa e o funil podem
ser lavados na maquina de lavar loica.

N&o lavar as laminas na maquina de lavar
loica, mas sim sob agua corrente.

Nao deixar as ldminas dentro de agual
Sugestao: Deitar um pouco de agua com
detergente suave no misturador montado.
Regular, durante alguns segundos, a fase M.
Despejar a agua e lavar o misturador com
agua limpa.
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Desmontar o misturador

Fig.

® Rodar o adaptador da lamina pelas asas
em sentido contrario ao dos ponteiros
do relégio. Assim, o adaptador da lamina
fica solto.

® Retirar o adaptador dalamina e desmontar
o anel de vedacéao.

Montar o misturador

® Aplicar o anel de vedacao no adaptador
de laminas.

® Aplicar, por baixo, o adaptador da lamina
no copo misturador.

® Aparafusar bem o adaptador da lamina
pelas asas no sentido dos ponteiros
do relégio. Neste caso, rodar, no minimo,
até que uma das asas cubra a marca
existente no copo misturador (posicio-
namento —> Fig. N1-6).

Limpar o picador universal

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Nao tocar nas ldminas do picador universal
com as méaos desprotegidas.
Para a limpeza, utilizar uma escova.

De preferéncia, o picador universal deve
ser limpo imediatamente depois de utilizado.
Assim, os residuos ndo secam e o plastico
n&o é atacado (p. ex. através de dleos
destilados existentes nos condimentos).

A tampa pode ir a maquina de lavar loica.
N&o lavar o copo com accionamento na
maquina de lavar loiga, mas sim sob agua
corrente, limpando com uma escova.

N&o deixar as laminas dentro de agual!
Para secar, colocar 0 copo com o acciona-
mento virado para cima.

Arrumacéao

A Perigo de ferimentos

Se o aparelho ndo estiver em utilizag&o,
devera retirar a ficha da tomada.

Fig. M

® Arrumar as ferramentas e os discos
de picar na bolsa de acessorios.
Para guardar a lamina universal, colocar
sempre a respectiva protecgéo.

® Arrumar o cabo no respectivo comparti-
mento mediante pequenos empurrdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Ajuda em caso de anomalia

A Perigo de ferimentos

Antes de tentar eliminar uma anomalia,
desligar a ficha da tomada.

Indicagao importante

A indicac&o de funcionamento a piscar
indica um erro no manuseamento do
aparelho, uma activagao do dispositivo
electronico de seguranca ou uma avaria
no aparelho.

i

Aparelho base

Anomalia:

O aparelho nao trabalha.

Causa possivel:

O aparelho sofreu uma sobrecarga (p. ex.

a ferramenta esta bloqueada por um alimento)

e o dispositivo electrénico foi activado.

Como remediar:

® Posicionar o selector em 0/off.

® Desligar a ficha da tomada.

® FEliminar a causa da sobrecarga.

@ \oltar a colocar o aparelho em funciona-
mento.

Causa possivel:

Foi feita a tentativa de colocar a tigela

ou o0 misturador no aparelho ligado.

Como remediar:

® Posicionar o selector em 0/off.

® Montar a tigela ou o misturador.

® \/oltar a colocar o aparelho em funciona-
mento.

Tigela/tampa/acessério

Anomalia:

O aparelho néo arranca.

Causa possivel:

Pecas montadas incorrectamente.

Como remediar:

® Posicionar o selector em 0/off.

® Montar as pecas de acordo com
as indicagdes correspondentes
constantes destas instrucdes.

i

Indicacéo importante

Se nao for possivel eliminar a anomalia,
contactar os servicos técnicos
(consultar os respectivos enderegos
no final deste caderno).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Acessorios especiais

(Podem ser adquiridos nos nossos Servigos
Técnicos, se nédo estiverem incluidos no
fornecimento).

Disco para batatas fritas (MUZ45PS1)
Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.

Disco para legumes asiaticos
(MUZ45AG1)

Corta fruta e legumes em tiras finas para
refeicbes asiaticas de legumes.

Disco de raspar grosso (MUZ45RS1)
Para ralar batatas cruas, para, por exemplo,
bolinhos de batata ou aiméndegas.

Disco para bolinhos de batata ralada
(MUZ45KP1)

Para ralar batatas cruas para «Rdsti» (= batatas
assadas no forno) e bolinhos de batata ralada,
para cortar fruta e legumes em fatias grossas.

Indicac6es sobre reciclagem

Este aparelho esta identificado de acordo
com a Norma Europeia 2012/19/CE
sobre aparelhos eléctricos e electronicos
usados (Waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

A Norma prevé as condi¢des para recolha

e valorizagdo de aparelhos usados, a vigorar

em toda a UE.

Podera informar-se sobre os meios actuais

de reciclagem Junto do seu Agente ou dos

Servicos Municipalizados.

Condicdes de garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢bes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que o mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestacéo de qualquer servico em
garantia é, no entanto, necessaria a apresen-
tacado do documento de compra do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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MNa Tnv acpaieid oag

Mpiv T xprion 81aBAOTE MTPOCEKTIKA TIG TAPOUOEG 03NYiEG, WOTE
va YVwpIileTe ONMUAVTIKEG UTTOJEIEEIG aoPaAeiag Kal XE1PIOHOU yia
TNV TAPOUCAa OUOKEUH.

H un mMpnon Twv odnylwy yia Tn 0watn XPron Tng CUCKEUNG
artokAe(eL TNV eUBUVN TOU KATAOKEUAOTT) YIA {NHIEG TIOU
TIOOKUTTTOUV ard auT).

H napouoa ouokeur| mpoopifetal yia v enegepyacia noootrwy,
OuVIBWV YA TO VOIKOKUPLO 1) O Un EMAYYEAUATIKEG EQAPUOYEG,
TIAPOUOLEG ME VOIKOKUPLO. Ot TTAPOUOIEG |E TO VOIKOKUPLO
EPAPHOYEG TIEPIAAUBAVOUV TL. X. TN XP10N 0€ KOUTIVEG Y1 TOUG
UMAAANAOUG KATAOTNHATWY, YOAPEIWY, AYPOTIKWY KAl AANwWV
ETUXELPNOEWV, KABWG KaL TN XP110M ard eVOIKIAOTEG EEVOVQY,
MKWV EEVOBOXEIWY KAl TIAPOUOIWY KATOIKIWV.

XPNOUOTIOLEITE TN CUOKEUT MOVO YIA TTIOCOTNTEG KAl XPOVOUG
gMegepyaoiag, ouvrBeLg Yia TNV OIKIaKN XPron.

H napouoa ouokeur) eival KATAAANAN yia Tnv avadeuaon, To {Upwpa,
XTUrnua, KOYuo Kal Tpupluo TPOP{UwWY. Mg Tn xpnor] TWV ano

TOV KATAOKEUQAOTY) EYKEKPIUEVWY EEAPTNUATWY gival SuvaTeg
TIEPAITEPW EPAPHOYEG. Aev ETUTPEMETAL VA XPNoomondel

Yl TV MeEePYAoia GAAWY QVTIKEWEVWV 1] QVTIOTOLXA OUCLWV.
XPNOUUOTIOLE(TE TN CUOKEUN HOVO HIE TA QUOEVTIKA £€apTHATa.
MapakaAeiobe va GUAGEETE TIG 0dNYIiEG XPNONG.

Katd v napaxwpenon tng OUOKEUNG 0€ TPIToug dwate padi Tig

odnyieg XxpNong.

A evikég unodeiteic acpaleiag

Kivduvog nAektpomAngiag

H nmapouoa cuokeun dev ETUTPEMETAL VA XPNOLOTIOLETAL A0
nadid.

Kpatdre n ouokeur) Kat To TPOPoSOoTIKO KAAWSLO TNG HakpLd
and nadid.
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Ot OUOKEUEG UMOPOUV va XPNOOToloUvVTalL anod NPoowna

ME HELWHEVEG PUTLONOYIKEG, ALOBNTT)PLEG N} VONTIKEG IKAVOTNTEG
KaBwg Kal ENeWPN eumelpiag kat yvwaong, otav empAEnovTal i
€XOUV KATAPTIOTEL OXETIKA HE TNV aoPAAr] XPriomn TNG CUCKEUNG
KAl £X0UV KATAVONiOEL TOUG KIvOUVOUG TIOU AroppEoUV and aut.
Ta adid dev erutpenetal va naifouv Ye Tn CUOKEUN.

ZUVOEETE KAl AEITOUPYE(TE TN GUOKeUN HOVO OUUPWVA HE TA
otolxela otnv rivakida Tunou. XpnoLUOTIOLETE TN CUCKEUT] UOVO OE
KAELOTOUG XWPEOUG. XPNOLUOTOLETE TN OUCKeUT] povov, ATav auTr)
Kal To KaAWSL0 ™G Sev mapouatafouv BAAREG.

‘Otay dev v eMBAENETE — MPLV TN GUVAPHOAOYNON, TNV AMoouvVap-
MOAGYNO™M 1 TOV KABAPLOUO — N CUCKEUN TIPETEL VA ATTOOVWVETAL
nidvrote ano to dikTuo.

Mn @EpveTe TO TPOPOSOTIKO KAAWSIO O€ EMAPN) HE AXUNPEG AKPEG
1) M€ KAQUTEG erupaveleg. H alMayn Tou Tpopod0TIkou KaAwdiou,
otav autd mapouatadel karota BAARN, MPEMeL va yivetat ano Tov
KATAOKEUQOTr| N TNV QVTIOTOLXN UMMPETia TEXVIKIG EEUMNPETNONG
neAatwv 1} arnod KatAANAa KATAPTIOPEVO TIPOCWTIO, WOTE Va
arnogeUyovtal ol Kivduvol.

Ol €MOKEUEG OTr) CUOKEUN TIPETEL VA avaTiBevTal Hovo atnv
UTINEE0ia TEXVIKNG €EUTINPETNONG TWV TIEAATWY UAG.

A Ynodei&eig aopaleiag yia Tnv mapouoa CUuOKeUR

Kivduvog Tpaupartiopou

Kivduvog nAekTpomAngiag

2 & MePIrTwarT) S1aKomMG ToU PEUNATOG N GUOKEUN TIAPAUEVEL
EVEPYOTTOINUEVN Kal LETA TN Olakor) Eava&ekiva.

AN\ACeTe Ta eEaptraTa Kal Ta epyaleia pévo oe mepimrwon
QKIVNTOTIOMONG TNG GUOKEUNG (MEPLOTPEPOUEVOG SLAKOTTING
oto 0/off) kat To Pi1g Byaluevo armo v npida.

Mn Bubioete Tote TN BACIKY) CUCKEUN HECA OE UYPAQ, NV TNV
KPATAOETE TOTE KATW ard TPEXOUNEVO vEPO OUTE va TNV TAUVETE
OTO TAUVTAPLO TILATWV.

Mptv v avtiuetwmon karolag BAARNG BYAZeTe T Pig arnod
v npida.

Kivduvog Tpaupariopou and nepioTpepopeva epyaleial
Katda ) Aettoupyia ur) BAgeTe MOTE TO XEPL 0AG HECA OTO UTTOA.
Na To OTPWEILO UAIKWV XPNOLUOTIOLETE TIAVTOTE TOV TIETT).
Metd tn B€on ektdg Aettoupyiag eEakoloubel va Aettoupyel
1 Kivnon yia Aiyo xpovo akoun. AANAGCeTe Ta epyaleia povov,
gtav N Kivnon eival aKvnToTomuEwN.

Mptv TRV aAAayn e€aptnuUdTwy N MEOCAPTNUATWY, TA ofnola
KivouvTal Katd T AEToupyia, n OUCKeUT) PETIEL va
artevepyoronBel kat va anopovwbel ano 1o diktuo.
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Kivduvog Tpaupatiopou andé koptepd paxaipia!
MAveTe TO Haxaipt YEVIKNAG XO110NG HOVO OTNV MAQOTIKY| AKET Aagr).
‘Otav dev T0 XPNOWOTIOIETE, PUAATE TO MaxaipL YEVIKAG XPrIONG

MAvVToTE 0TV Mpoatacia paxaiptou.

Mnv mdveTte 0TO AVOLYA CUMIAY)PWONG UAIKWV.
M TO KATOTIV OTIPWELUO TWV UAIKWV XPNOLUOTIOLETE UOVOV

TOV TIEDTN.

Mnv TLAveTe TA KOPTEPA Haxaipla Kat TG aKpsq TwV SlOKWV KOTMG.
Mavete Toug dioKouG KOTNG HOVO otV akpen!
Kivduvog Tp0U|JOTIO|JOU amo Ta KoPTePA paxaipia Tnv

nepIOTpsq)Opevn Klvqon'

Mnv BAgeTe MOTE TO XEPL 0AG HECA OTO TOMOBETNUEVO UiEep!
Apaipeite/Tomobeteite To Wiep povov, otav n kivron eivat
akwnrornonuévn. Mnv ayyiete Ta paxaipla Tou HEep He Ta xepta
Yuuvd. 'a tov kaBaplouo xpnaotuoroleite Bouptoa.

Kivduvog Zepatioparog!

‘Otayv ouleUeTe KQUTA UAIKG, EEEPXETAL ATHOG Mo TO Xwvi 0TO
KamakL. Mepifete To motpL Tou pigep pe 0,4 Aitpa KauTto 1) appilov

UYpPO TO TTOAU.

A EnsE,nynor] TWV CUUBOAWV OTN CUOKEUN R avTioTolXa

oTa egapTnpara

(4]
6!

AkolouBrote TIg 0dnyieg Twv 0dNyLV XProng.

Mpoooxn)! Meplotpepdueva paxaipta.

Mpoooxn! Meplotpepdueva epyaleia.
@ Mnv rudvete 0TO AVOLYA CUUMANPWONG UALKWV.

2’ AQuTEG TIG 0dnyieg Xpriong neptypdpovtal
Adpopa HOVTENQ. 2TIG OENOEG e TIG EIKOVEQ
Bploketal pia ouvorttikr drioyn Twv
dlapodpwv povtéAwv (Eikéva ).

Me pia paria

MapakaleioBe v’ avoiEeTe TIG OEAIBEQ
ME TIG EIKOVEG,.

Eikéva [N

Baoikn cuokeun
1 MepioTpepOeVOGg SIOKOTITNG
0/off = ZTom
M= ottypiaia Aettoupyia pe Tov pEyloto
apLBus aTPOPWV, KPATATE TOV dLAKATTIN
yla v ermbupuntr| ddpkela avapEng.
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min/max = H taxumrta epyaciag
propei va puBpiCetal xwpig dapab-
pioelg ané xaunAo éwg uynAéd aploud
OTPOPWV.

Pulse (TaAUdGg) = O€on SLAKATTTN Yl
Aettoupyia Katd dlaoTrUaATa e PEYLOTO
aplOud oTPoPwV. ZuvioTdTal YIa TNV
TIAPACKEUN] TL. X. MAKOEIK aTo WiEep.
‘Evdei§n Aeiroupyiag

AvdBel katd ™) Aettoupyia.
AvaBooprivel O MePIMTWOT OPaAUATWY
OTOV XEIPIOMO NG OUOKEUNG, KATA TV
EVEPYOTTOINOT) NG NAEKTPOVIKNG
aocpa)\smq 1 avtioToxa og BAGPN g
ouokeung, BA. "AvTideTwrion BAaBwV”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



3 Kivnon
4 Xwpog Kakwdiou

MroA pe e€apTripara
5 MrmoA
6 Kamdki
7 a) MeoTtng
b) ‘EveeTo meoTh
EpyaAeia
8 'Atovag Kivnong
9 dopéag spva)\sl’wv
10 Mayaipi ysvmnq xpr|or|q
pE MpooTacia payaipiou
11 EpyaAeio {upwparog
12 Epyakeio avddeuong
13 dopéag diokou
14 Aiokog KOG 3U0 TTAEUPWYV —
XOVTPO/YIAG KOYIHO
15 Aiokog TpIYipaTog 300 MAeupwv —
XOVTPO/YIAG TpiYipo
16 Aiokog yia mardreg Tnyavntég *
17 Aiokog Aaxavikwv yia TNV aclaTikn
kouiiva *
18 ZTUQTNG £0TIEPISOEIBWYV *
a) Kahdor-eiktpo
b) Kwvog otuyipatog
19 Ké¢1ng kiBwv pe dEova kivnong *
a) A&ovag kivnong
b) Baowkdg popéag
) Zuvéarr’]paq kAelofuarog
) ‘EvBeTo paxaiplou
) Aiokog kormg
) ErukdAuyn paxaiplou
g) Kabaplotg MA€ypatog Komng
20 Ko6¢Tng yevikig xpriong *
a) Motrpl e kivnon
b) Kartdkt
21 Mi&ep
a) Motrpl ui€ep e kivnon
b) Kartdki
¢) AvVOlYa CUMTAY)PWONG UAIKWY
d) Xwwvi
22 Onkn g&apTnpdTwyv *

c
d
e

f

* ‘Ox1 oe OAa TA HOVTEAQ.
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XelpIopo6g

Mpwv v npwm Xpnon kabapilete KaAA
TN OUOKeUn Kal Ta eEaptripara, BA. oto
kepdhaio "Kabaplopdg kat ppovtida”.

lMpoooxr!

OETETE TN OUOKEUN OF KAl EKTOG AEITOU-
0YIac aroKAEIOTIKA [UE TOV MEPIOTOEPS-
uevo dwakorrm (1). H arevepyoroinon
e dvotyua Tou Kamakiou (6, 20b, 21b)
odnyel oe {NIUEG 0TI OUCKEUN].

m Znuavriko!

To unoA (5) TO KAMndky/To TIOTI’]pl TOU KOQTN
Yevikriq Xpnonq (20) kai To rrotrjpt ;.ufep
(21a) dev eival kKataAAnAa yia ) xeron
OTOV POUPVO UKPOKUUATWV!

MpoeToipaoia

o TomoBeteite T BaCikr} CUOKeUT) EMAVW
oe Aela kat kaBapn empavela.

o Tpapnr&te To TPOPOSOTIKO KAAWDLO
péxPL TO anartoUpevo urikog and Tov
XWpPo kaAwdiou.

MrmoA pe e€apTtriipara/Epyaleia

Kivduvog Tpauuariouou amo
nepIoTPEPOuEva epyaleia!
Kard m Aettoupyia un Bddete mote
TO XEPL 0QG LUETA OTO UITOA.
la 1o onPWéILo UAIKWV XPnolIoTOoIETE
navrote Tov meot (7).
Metd ™ 6€on ekTOG Aettoupyiag e&ako-
AouBel va Aettoupyel n kivnon yia Aiyo
XOOvo akdun. AAAeTe Ta epyaleia udvoy,
otav n kivnon eival akivnTonowmuewn.

lMpoooxr!

€ EPYQOIEG UEOQ OTO UMOA 1) CUOKEUT]
uropel va tebei oe Aettoupyia Uovo e
TOMOBETNUEVO TO UIMOA KABWG Kat e
TOMTOBETNIUEVO Kal AOPAAICLEVO TO KAITAKL.
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Maxaip! yevikrig xpriong (10)
YLa TO KOWLUO Kat TpiYLuo.

Kivduvog tpauuariouou amo
lMidvete To uaxaipt YEVIKIG Xoriong Uovo
otnv dkpn TG MAQOTIKIG AaBrG.

TO paxaipt YEVIKIG xoriong ndvrote
oTnV npooTaocta uaxaiptou.
yla v avadeuon Kat To (UUwa
GUUNG KAl VA TNV TIPOCEKTIKY| QVALELEN
EpyaAeio avadeuong (12)
yla oavtiyi, Hap€yka kaL ENapPIEG %
AkatdMnAo yla oteped UNIKA.
Mpwv TN XpPrion cuvapoAoYTOTe TO EpYaieio
e TomoBetroTe TO epyaleio avddeuong
oto nepiBfAnpa g petddoong
(Eikéva [E-5b).
Eikéva E
MTTOA VA CUUTITTTEL UE TNV KOUKKIDA
0T CUOKEUN) KaL TO OTPEPETE 0N
MEXPL TO TEPMA.
® TomoBE€tnon Tou paxalptol YEVIKAG
— Miétete Tov dEova kivnong, HEXPL
VA KOUWMWOEL OTOV popEa epYaAEiou.
péoa OTO MIOA.
— ToroBeT0TE TO paxaipt YEVIKNG
popéa epyaleiou kaL aprote
To eAelBepo.
— TonoBeteite Tov d€ova kivnong péoa
OTO MTTOA.
pe ehappld otpéyn oTov dEova
Kivnong.
lMpoobETeTe Ta Mo¢ ene&epyaoia ayabd
NAvToTe UETd TNV TOMOBETNON TWV

Ta KOPTEPAd paxaipia!
Orav dev TO XPNOWOTOIEITE, PUAATE
EpyaAeio Jupwuarog (11)
UKWV, Ta ortola dev TIPETEL va KOTIOUV.
CUpeq.
avdadeuaong.
kivnong Kat agrioTe TO va KOUUMWOEL
e TomoBeteite TO UMOA (TO BENOG OTO
POPA TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU
XProng/Tou gpyaieiou UPWUATOG:
— TomoBeteite Tov popéa epyaleiwv
xpr']qnq/epya)\eio CUUWMATOG OTOV
e TomoBE€tnon Tou epyaleiou avddeuong:
— TomoBetrote TO epyaleio avddeuong
lpoooxr!
gpyaleiwv.
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Pixvete Ta UAIKA.

e TomoBetoTe and nMAvw TO KATIAKL
(Bé\og aTO KaMdkKL OTNV KOUKK{®a
OTO WIMOA) Kal OTPEYTE TO 0N Popd
TWV OEIKTWV TO POAOYLOoU.
H putn oto kandki npénet va Bpioketat
MEXOL TO TEPUA OTN OXIOWr TNG AaBng
TOU WTTOA.

e TomoBetrioTe TOV MIECTH Kal TO €vOETO

TOU TIEOTH.

Bddete 0 @Ig otnV npica.

PuBpilete Tov neplotpepduevo

dlakdrn otny erubuunT Babuida.

e [lavamnpoobéoete UNKA, pubuileTe Tov
neplotpePOpevo dlakdrn oto 0/off.

® AQalpeite TOV TIETTT) KAL TIPOOHETETE
UAIKA and To Avolypa CUUMARPWONG
UNIKWV.

® JUUMANPWVETE Ta UYPA UAIKA pHEoa

and Tov Teatr). To £VvOETO TOU TEOTN

ur’topei va xpnotdoronel wg notpt

HETPNONG.

Aiokol KoTg/TpIPipaTog

Kivduvog Tpauuariopou
amo Ta KoPptepd paxaipia!
Mnv midvete Ta Koptepd paxaipla Kat
TIG AKUEG TWV SIOKWV KOTTrG.
lMdvete Toug SioKOUG KOG |IOVO
omv dkpn.
Aiokog Koriig 3U0 TTAEUpWV —
XOVTPO/PIAG KOYIpO (14)
Y1a TO KOYO pPOUTWV KAl AAXAVIKWV.
Ovopaoia otov dioko Korr|g ARG OYng:
”1” yl1a TN Peptd yia xovipd KOYIo
”3” yla ) HepLd yia Yo kOYiuo
Mpoooxr!
O diokog kortrig duo nAeupwyv dev eivai
KatdAANAoG yia 1o KOWIo OKANpoU
TUpLoU, YwtoU Kat COKOAdTAG.
KoBete 116 Bpoaougveg nardreg Uovov
KOUEG.
Aiokog TpIYipaTog 3Uo MAEUPWV —
XOVTPO/YIAG TpiYipo (15)
yla 10 TPIPIO Aaxavikwbv, ¢peouTwy
KaL Tuploy, ektdg and okAnpd Tupl
(1. x. mapuedava).
Ovopaoia otov dioko TpwWiuarog g
oyng: ) .y
’2” y1a T HePLA yia XovTpo TpiPuo
”4” yia ) pePLd ya YAS tpiwo
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Mpoooxrj!

O diokog Tpwiuarog duo mAcupwyv dev gival
KaTtdAANAoG yla To TPIYIUO POUVTOUKIWYV

1} kapudilwv. TpiBete TO HaAako Tupl udvo
UE TNV MAEUPA Yla XovTPO Telpiuo.

Aiokog yia marareg TnyavnTég (16) @
MNa to kYo wung nardrag ya N

Tatdreg TNyavnTEG.

Aiokog Aayavikwv yia TNV aciaTiki
kougiva (17)

KéBel ppouta kal Aaxavikd oe
AETTTEQ PETEG Yla TNV aolaTiki Kouliva.
Yrédeign:

ToroBetrioTe ToV J(OKO YA MATATEG
myavntég i avtioTolxa Tov SloKo AaXaviKwv
Yla TNV aolaTtiky] koudiva e To Jaxaipt mpog
Ta navw.

AloKol KATAANANAOL yLa TIEPATEPW XPTIOELG
dlatibetal ota eBIKA KaTaoTuaTA

(BA. KepdAalo Eldikd eEaptriuata).

Eikdva

e TomoBeteite TO UMOA (TO BENOG OTO
MTTOA VA CUMTTTTITEL UE TNV KOUKKIDA
OTN CUOKEUN) KAl TO OTPEPETE OTN
POPA TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU
MEXPL TO TEPUA.

e TomnoBeteite Tov dEova kivnong péoa
OTO MTTOA.

e [ldpte Tov dioko amd tnv
TPOCTATEUTIKY BKN.

e TomnoBetrote Tov dloko endvw otov
popEa diokou.
lupioTe TV emBuunTr) MAeupd Kot/
TPWipaTog mpog Ta Mavw.

BdAte Tov dioko endvw oTov popéa
diokou €101, WoTe Ta KOUTAEP OTOV
popéa diokou va ridvouv ota avoiy-
pata Twv diokwv. O diokog npénel
va BpiokeTal EMAvw otoug rnAdivouq
niipouq Tou Popéa diokwv.

e TomoBeteite Tov Popéa dloKwv He
ehappld otpéYn endvw otov dgova
Kivnong.

Kivduvog Tpauuartiouou amo
Ta KOQTEPA paxaipia!

Mnv mdvete oto dvolyua CUUmAPwonG
UAIkwv. Ta To katdmtv orpwéluo
XONOUOTTOIEITE [UOVOV TOV METT].

Robert Bosch Hausgerate GmbH

el

e TomnoBetr|oTe and ndvw To kardkt (BENog
OTO KAMAKL OTNV KOUKKISa OTO WIMOA) Kal
OTPEYTE TO OTN Popd TwV SEKTWV TO
poAoytou.

H udm oto kandki ipénel va Bpioketat
HEXOL TO TEpHA 0N OXIOW| TG AaBNig
TOU UTITOA.

e TomoBet\0Te TOV TIECTH KAL TO EVOETO
TOU TUEDTH.

® Bdete O QIg OTNV TIPICA.

® PuBpilete Tov MePLOTPEPOEVO JLAKOTTIN
oTnVv ermbuunT™ Babpida.

® Bdlete Ta ayabd yia 1o kOYo i To
TEYWO.
2TPWXVETE KAtomv Ta ayadd yia kéyio
A PP Hévo pe ehappld Tiieon pe Tov
TIEDTN.

ApalpeiTe TOV MIETTH KAl IPOOOETETE
UAIKA artd To Avolya CUUIMARPWOoNG
UAIKOOV.

o Ta pakpld kat Aertrd ayadd yia koo
OUUMANpWvovtal and Tov TECTH.

'’ autd apaipgate To EVOETO TOU TIETTN.

IMpoooxr!

Aéstaiera TO urro)\ nporou yeuioet kai

Ta KO[J[JE,‘VCI i Touuéva ayabd pbdoouv

oToV PopEa SIoKwWV.

YnédeiEn yia To TpiPipo ookoAdTag:

P{Ete Tn 0OKOAATA OTN CUCKEUT TIPIV TN

0£0on o€ Aeiroupyia kat KAAUYTE TNV LE TOV
rieot). Metd ) 6€on oe Aettoupyia v
OTIPWXVETE TIPOG TA UECA IE TOV TILEDT).
Metd TNV epyaocia
® Pubuilete Tov MeplotpePOEVO
dlakdrm oto 0/off.
o TpaRdre To Pig and v npida.
® >TPEPETE TO KATAKL avTiBeTa POg
™ Popd TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU
Kal TO agalpeite.
® Aoalpeite TO spya)\e[o
— BydAte tov popga epyaleiou pag
ME TO paxaipt YEVIKNG XProng 1
avtioTola To epyalelo QUUWHATOG
arnd 1o uroA. AQalpeite To epyaleio
and Tov popga epyaleiou.
MeTd tov kaBaploud Tou paxalptou
YEVIKIQ XPrioNng ToMoBeTioTe TO OTNV
npootacia paxaiptou.

— Apaipgote To epyaleio avadeuong
and Tov d&ova kivnong.
Agaipgate Tov dEova kivnong and To
HrtoA. Ma tov Kabaplopud anoocuvappo-
Aoyeite 10 epyaleio avddeuong
(Ewéva M).
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— AVOONKWVETE TOV POPEA BlOKWV
OTIG EYKOTIEG KAL TOV apalpe(Te
and To proA. Apatpeite Toug dlokoug.
Agpaipéote Tov d&ova kivnong and
TO MITOA.
® >TPEPETE TO UMOA avtibeta mpog
™ Popd TWV SEKTWV TOU POAOYLOU
Kal To agatpeite.
o KaBapilete 6Aa ta pépn, BA.
"KaBaploudg kat povtida”.

Z10¢pTNG £0TIEPISOEIBWV
yla To otuYio eomepldoeldwy,

&

TL. X. TTOPTOKAALWV, YKPEIPPOUT,
AEHOVLIWV.

Mpoooxr!

Xonouorolelte Tov oTipTn E0TIEPIOOEOWV
UOVO O€ MANPWS OUVAPUOAOYNUEVN
Kardoraon.

Eikéva DBl

® TormoBete(te TO UMoA (to BéNog OTO
MITOA va OUUTITTTEL € TNV KOUKKISa
07N CUOKEUT]) KAL TO OTPEPETE TN
POoPA TWV JEIKTWY TOU POAOYLOU PEXPL
TO TéppA.

e TomnoBeteite Tov d€ova kivnong pnéoa
OTO MITOA.

e TomoBetrioTe TO KAAABL PiATpOU OTOV
d&ova kivnong (B€\og aTov otipTn
e0omePLO0EIdWV OTO BEANOG OTO UTTOA)
Kal OTPEYTE TO OTN POPA TWV JEIKTWV
T0 poAoyloU. H puuitn oto kaAdbt gpiktpo
TPEMEL va BplokeTal HEXPL TO TEPUA
0Tn oXoUA TNG AAPAG TOU UTTOA.

e TomoBeteite and NMAVW TOV KWVO
oTuyipaTog Kat Tov TiECETE.

® Bdlete 10 PIg oTNV TIPICQ.

e [aTo oTtuYiuo TwV PPoUTwV pubpilete
TOV TIEPLOTPEPOEVO OLOKOTTIN O€
XApNAS aplbud oTpo@wv Kat TECETE TO
PPOUTO EMAVW OTOV KWVO OTUYPIUATOG.

Mpoooxrj!

lMpoooxr otn ordbun mAREwong.

Meyiotn moodtnta ene&epyaoiag:

1000 ml xuudg ppoutwv.

MeTda TnVv epyaocia

® Pubuilete TOV MEPLOTPEPOEVO
dlakdrmm oto 0/off.

o Tpapdte To PI1g and Tnv Tpida.
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® >TpEYTe TOV OTUPTN £0TIEPLIOEIDWV
avtioTpo®a 1pog T Popd Twv SEKTWV
TOU poAoyloU Kal apalpgoTe Tov.

® ITPEPETE TO UMOA avTiBeta npog
™ PopPd TWV SEIKTWV TOU poAoyloU
KAl TO apalpeiTe.

o KaBapilete 6Aa ta pépn, BA.
"KaBaplopdg kat gppovtida”.

KuBokogpTng
KuBokd@™NG yia To KOYo

TPOoPiluwv og oxrjua KUBou.

Kivduvog Tpaupariopou amo
Ta KOPTEPA [axaipia Tou HiEep/
TNV MePIOTPEPOUEVT Kivnon!

Mnv Bddete Ta xépla oag rote orov
TOMOBETNIUEVO KUBOKOPTN!
Aopaipeite/TonoBeTeTe TOV KUBOKOPTN
UOVO LIE QKIVITOTIONIUEVT TNV KiVnon.
O KUBOKOPTNG SOUAEUEL UOVO i KaAd
BldwuEvo To Kardk.
Kard mv aroouvaploAdynon/ouvappio-
Adynon Tou KUBOKOPTN MAveTe Tov dioKO
KOMriG [UIOVO OTnV MAQOTIKT) OTPOYYUAT]
Aaprn oto kévrpo.

TMpoooxr!
A Yrodei&eig epapuoyrig!
O k6p1nG KUBwV eival katdAAnAog udvo
yla TO KOO nartarwyv (wuwv 1j Boa-
OUEVWYV), KQPOTWV, AyyouplwV, VTOUATWY,
TIIMEPIWVY, KOEUUUDIWY, UrTavavaV, Uiiwy,
axAadlwyV, PPAOCUAWY, METIOVIWV, AKTIVI-
dlwv, aBywVv, HaAaKWV aAAQVTIKWY
(1. X. MopTadEAa), BoaoTou 1 YnTou
KOEATOG TIOUAEPIKWV XWPIG KOKKAAQ.
TMoAU paAako tupl (1. x. LOTOApEAQ,
QETQA) dev Uropel va Korel.
e TUpl PETEG (M. X. yKoUVTQ) Kal OKANPd
TUpl (1. X. Euevral) n eneEepyaldduevn
noootnta oe pta dadikaoia dev
ermTpgneral va unepfaivet Ta 3 kg.
IMowv v ene&epyaoia ppouTwv Ue
KOUKOUTOIA 1] MUPNVOKAPTIWY GPOUTWYV
(unAa, poddkiva KTA.) MPENEL va apat-
peBouv Ta KoukouTola 1j avtioTola ol
nuprjveg. lMotv v ene&epyaoia Bpoaotou
1} YnTou KpEatog mpéemnel va apaipebouv
Ta KOKaAaQ.
Ta tpdpiua dev eniTpeneral va eivai
Kateyuyugva.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mpoooxrj!

A Ynodei&eig epappuoyrig!

H un tpnon autwv twv unodeiewv
uropei va odnyroet oe {NUIEG ToU
KUBOKOQTN ouunepIAQUBavouEVoU
TOU MAEYUATOG KOTIG KAl TOU
MEPLOTPEPOEVOU LaxalploU.
Av 0 KUBOKOQTNG Xpnotuoronbel yia
dlaPoPETIKOUG OKOMOUG, TPOomornoineel
nj xonotuoroinBei avdpuoota, Tt N
Robert Bosch Hausgerédte GmbH dev
uropel va avaAdpBet kauia eubuvn yia
EVOEXOEVEG (NUIEG.
AUTO arokAeiet Tnv eubuvn yia {NuUIESG
(m. X. oTOUWUEVA 1] TAPAUOPPWUEVA
gaxaipta), ot 0moieg MEPOKUMTOUV WG
OUVEMELQ TNG ene&epyaoiag un
EYKEKPIUEVWV TOOPILWV.

ZnUavTIK utedeIgn

Katd v epyacia e tov képtn KUBwv
TipEnelL va xpnaouuornonBei o d&ovag
kivnong mou ntapadidetal padf pe Tov
KOQTN KUBwV (Ekdva [d-2).

EruAéyete v Taxutnta epyaciag avaloya
Je Ta TPdPIUA TTou TTpdKelTal va KOYETE.
XapnAnf Taxutnta epyaaciag ("min”):
Bpaotég natdreg, kapdta Kat apyd,
ayyoupla, Unavaveg, PAoUAES, TIETOVLA.
Mérpia Taxurnra epyaciag:

wHég matdreg Kal Kapdta, JaAakd
aM\aQVTIKA (1. X- HopTadéla), Tupl pETeg,
okANPO Tupl, TunePLEG, VTOUATEG,
KPEUMUAL, uAAQ, akTvidla.

Ipoooxr!

Kara myv epyacia e Tov K6ptn KUBwv
N XENOUOTTOIOETE MOTE T AEITOUPYIa
Kara daotriuara (mMaAuda).

ZNHavTIKEG UTTOBEIEEIG:

— Tatpdpiua dev emTpENETAl VA
TIEPIEXOUV KOKAAQ, KoukouTala
1) aAM\a oteped ouoTaTIKA.

— Tatpdeua dev erutpénetal va eivat
KatePuypéva.

— Ta ¢ppouta/Aaxavikd dev Ba Tipernel
va eivat oAU wpiua, yati dlapopeTikd
MITOPEL va TPEXEL O XUMOG TOUG,.

— Tpw 10 KOYIWO aprvete Ta BpacTtd
TPOPIA VA KPUWOOUV, EMELOT| TOTE

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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elval mo oy Td kat 1ol eivat kaAitepo
TO AMOTEAECUA KOTMG.

— Me neploodtepn 1 Atydtepn mie
OTOV TUECTN KATA TO KATOTIY OTIPWEO
prtopel va emnpeaocTel To PAKOG TwV
KUBWV.

ZuvappoAdéynon Tou KUBOKOQTN

Eikéva @

e TomoBetoTe TO €VOETO paxaplod oTov
popéa Bdon. MpoogETe TIq eyKOTEG!

e TormoBetote Tov dIOKO KOTNg OTOV
popéa Bdom.

® >NKWOTE Toug 3 ouvdeTPEG KAELoiaTOq
TIPOG TA TIAVW, HEXPL VA KOUMMWOOUV.

Epyaocia pe Tov KUBOKO®TN

Eikéva @

e TomoBetriote Tov dEova kivnong yia Tov
KOQPTN KUBWV OTNV Kivnon otn BAacikr
OUOKEUN.

e TomoBeteite TO UIOA (TO BENOG OTO
MTTOA VA CUUTIITTEL UE TNV KOUKKIDA
OTN CUOKEUN) KAl TO OTPEPETE OTN
POopd TwV JEIKTWV TOU poAoyloU
MEXPL TO TEPHA.

® TomoBetrioTe TOV KUBOKOPTN.

To Béhog oTov KOPTN KUBWV Kal TO
BENog oTO UMOA TiPEmEL va Bpiokovtal
oe oupgwvia!

O KOPTNG KUBWV TIPEMEL va EPAPUOLEL
MARpwg otov dgova kivnong!

Av xpelddetal oTpéYTe e TN Bor|Bela
TOU KOAUUUATOG TOU paxatploU To
€vBeTo paxalplol otn owaotr| B€on
(Eéva [@-6).

o Agaipg€ote To KAAUMUQA ToU paxatptou.

e TomnoBetriote amnd nMAvw To KATAKL
(B€Nog oTO KamdkL OTNV KOUKKI(®a oto
MITOA) Kal OTPEYTE TO OTN Popd TwV
SEIKTWV TO poAoyloU. H uitn oTo Kamdkl
Tpénel va Bpioketal PEXPL TO TEPUA OTN
OXLOMr TNG AQBNG TOU WITOA.

® TomoBeTAOTE TOV TIECTH] KAl TO EVOETO
TOU TIEOTN.

® Bdlete 10 pIg oTNV TMpICQ.

o DOEpPTe TOV MEPLOTPEPSEVO SLAKATTIN
otnv embuunTt Baduida epyaaiag.

® Bd\te 1o TPOPIUA TTOU TIpdKELTAL
va KotoUv OToV XWEOo MARPWoNgG.

Av xpeldletal oipwETe KATdIV

He Tov TIETTT) kal EAappLd Tiieon.
Av xpeldletal, Tepaxiote nponyou-
MEVWG TA TPOPLIA.
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Mpoooxrj!
Adeldlete €ykalpa 1O UIMOA:

uetd v ene&epyaoia 500 ypauuapiwv

TO TTOAU,

nowv ot kUBot p8doouv otnv KATw dken

TOU KUBOKO®TN.

Metda TnVv epyaocia

PubuiCete Tov meplotpepdEVO
dlakorm oto 0/off.

® Tpapdrte To PIg and Tnv Tpida.
® >TPEPeTe TO KAMAKL avtiBeTa Tpog

™ POopPd TWV SEIKTWV TOU POAOYIOU
Kal TO agalpeite.

e TomoBetrioTe TO KAAUMUA TOU

paxatptou.

Apalp€aTe TOV KUBOKAPTN artd TO UTOA.

® STPEPETE TO UMOA avTiOeTa MPOg TN

POopA TWV OEIKTWY TOU POAOYLOU Kal
TO QQAIPE(TE.

o Agaipéote Tov dEova kivnong.
® AnouakpuUvete Ta katdhourna Twv

Migep

Y

OTOLXA NILOTEPEWY TPOPIHWY, yia
TO KOYHO/TPIPLIO WUWV PPOoUTWY

K

TPOPINWY 0TO TAEYHA KOTIAG UE TOV
KaBaploTripa Tou MAEYUATOG KOTING.

10 TNV QVAHELEN UYPWV ) avTi-

aL Aaxavikwv, yla Tny MoATo-

roinon paynTwv.

Kivduvog Tpauuariopou amo
Ta KOPTEPA paxaipia Tou pisep/
TNV MePICTPEPOEVN Kivnon!

Mnv Bddete mote 10 XEPL 0Ag UETA OTO
TonoBemnuEvo uikep!

To ui€ep douAeUel Uodvo ue kaAd LIOwUEVO
TO Kartdkt. Apalpeite To ui&ep Uovo

€ AKIVITOTIOMUEVT) TNV Kivnom.

A Kivduvog {euarioparog!

Orav douAeUeTe KauTd UAIKA, EEEpxeTal
atuog anod 1o XwVi 0To KAmdkL.

leuicete T0 otript Tou uiEep ue 0,4 Aftpa
Kautd 1} appifov uyPO TO MOAU.

Mpoooxrj!

To ui&ep umopel va ndbet {nuud.

Mn douleUete KateWuyuEva UAIKA (EKTOG
ané naydkia). Mn Aertoupyeite To uikep
doelo.

1
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Avapign

Mpoooxr!

la ™ Aettoupyia Tou uiep el va Exel
TortoBeTnBel kKat va €xel BLOwBel yepd TO
Kkartdkt Tou ui&ep.

Eikéva [l

1
°

TomnoBeteite TO MOTPL TOU WiEep

(to BéNog oTo moTrpL va €pBel aTNV
KOUKKIBQ 0T OUOKEU]) KAL TO OTPEPETE
otn @opd TwV SEIKTWY TOU POAoYLoU,
MEXPL TO TEPUA.

Pixvete Ta UNKKA.

Méylot noodra, uypd = 1,5 Aitpa
(og uypd Tou agpilouv 1 otV
TePIMTTWOon KauTwv UypwV To TIOAU

0,4 Aitpa).

Idavikn mogdra enegepyaoiag,
oreped = 80 ypapudpla.

TornoBete(te TO KAMAKL KAL TO OTPEPETE
otn Popd TwV SEKTWY TOU POAOYLOU.

H pdt oto kamndkli mpénel va Bpiloketal
HEXPL TO TEPHA TN OXIOHN TG AaBrg
Tou pikep.

PubuiCete Tov meplotpepdEVO
dlakdrtn otnv erubupunTr Babuida.

MNa vanpooBéoete UNKA, pubuilete Tov
neplotpePOpevo dlakdrn oto 0/off.
Apaip€aTte TO KATAKL KAl CUPMANPWOTE
Ta UAIKA

apalpeite To Xwvi Kat pixvete Alya Alya
Ta oteped UNKA otadlakd péoa and
TO AVOLYHA CUUMARPWONG UNKWV

XUvete Ta uypd UAIKA PECW TOU XwVLoU.

Metda Tnv avapign

PuBpiCete Tov neplotpepduevo
dlakérn oto 0/off.

TpaBdte To PIg and v Tpila.
2TpépeTe TO MiEeP avtiBeTa Tpog
™ Qopd TWV SEKTWV TOU POAOYLOU
Kal TO APalPE(TE.

2TPEPETE TO KAMAKL avTiBeTa pog
™ PopPd TWV SEIKTWV TOU poAoyloU
KAl TO aalpelte.

ZuhPBoOUAR: Zag ouvioToUpe va kabapilete
TO Mi&ep ap€owgq petd  xpnon, PA. ato
kepAlalo "Kabaploudg kat ppovtida”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Koptng yevikig xpriong
Yl TO KOYIHO UIKPWY TIOCOTHTWY
Kp€atog, okAnpou tuplou,

Kpeppudlou, paivravou, oképdou,
PPOUTWV KAl AQXAVIKWV.

To KOYIUO KOKKWY Kapé Kal To TPYLUo
KOKKwV TurepLou, {axapng, manapouvag
Kal Xp€vou dev EMITPEMETAL.

Kivduvog Tpaupariopou amo
Ta KOPTEPA paxaipia Tou pikep/
TNV MEPIOTPEPOUEVI Kivnon!
Mnv Bddete 10 XEPL 0AGg MOTE HETA
OTO TOTNPL TOU KOPTN) YEVIKIIG Xeriong!
la mv apaijpeom Twv KOUUEVWV/TOYUEVWY
TPOPILIWY XONOWOMOIEITE KAaTAANAQ
Bonbntika ugoa (. x. Koura}u)
AQalpe(Te TOV KOPTT) YEVIKTG XO1onG
MOVO [UE aKIVITOTOMUEVT) TNV KIvrOn).

(0] KocpTr/q yewKr/q Xoriong douAeUel
UOVo e Yepd BIOWUEVO KArTAKL.

Eikéva [

e TomnoBetrioTe and ndvw To MoTrEL
(B€NOG OTO TIOTNPL OTNV KOUKKIDA TN
OUOKeU™) Kal oTpéYTe TO 01N Popd
TWV SEIKTWV TO POAOYLOU WG TO TEPA.

® PiEte Ta TpdPIua Tou TipdkelTal va
KoroUv/TpLupTouv HETa OTO TOTNPL.

® TomoBeteite TO KAMAKL KAL TO OTPEPETE
otn Popd TwV SEIKTWY TOU PoAoYLoU.

H ptn tou karnakiou npénel va Bpioke-
Tal uéxPL TO TEPUA OTN OXLOWY] TOU
notnpLou.

® [upiote Tov MEPLOTPEPOSEVO SIAKATTTN
otn Babuida M kat kpatioTe TOv.

‘Ooo neplocdTEPO MAPAEVEL EVEPYO-
TIOWNMEVN 1] CUOKEUT], TOCO WINOTEPO
elval to kéYo/Tpigipo.

2e apwpatikd xépta prnopel To embu-
uNTO arnotéAeopua Koyiuatog va €xel
eruteuxOei NdN petd and oAl cuviouo
dldotnua and T B€on oe Aettoupyia.
‘Eva guvtopuo "dyytypa” Tg Babuidag
M uropel va eivat 1dn apkeTo.

Merd TV epyacia

® A@pnroTe eAelBEPO TOV TIEPLOTPEPOUEVO
dlakrrm.

e TpaBdte To Pig ané mv npica.

® ZTPEYTE TOV KOPTN YEVIKIG XPNONG
avtibeta pog T Popd TWV JEIKTWV
TOU POAOYLOU Kal apalpgOTe TOV.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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° Avanoéoyupm'rs TOV KOPTN yavu(nq
XPNOTG, TA KOMHEVA/TPIHUEVA TPOPIIA
TEQPTOUV OTO KATAKL.

e ZTpéYTte TO MoTripL avtibeTa Tpog
POopA TWV OEIKTWV TOU POAOYLOU Kal
apalpeTTE TO.

® Apaipg€oTe Ta KATAAOUA TWV KOUUEVWY/
TPMUEVQOV TPOPIUWV e KATAANNAO
Borienpua (. x. KOUTdAl) and To ToTMPL.

o KaBapilete 6Aa ta pépn, BA.
"Kabaploudg kat povtida”.

2U0TAaoEIG EPAPHOYNG

Po@nua yia abAntég

270 g péN (amd To Yuyeio, 5 °C)

5 g kavé\a

230 g YGAa

® Bddete 10 PN KaL TNV KavEAA
péoa oTo UEep Kal avaptyvUeTe OTn
Babuida M.

® MeTd and 5 deutepOAeTTTa MPOOCHETETE
To YdAa Kal avauryvuete emi 3
deutepdlerTa.

Meparrépw ouotdoelg unopeite va Bpeite

OTIG eMoUVArTTOpeveG oUVTOEG 0dNYieq

Xpriong. Aerropepeiq ouvtayEg yia

TNV £QApUoyn g kawvoupylag oag

Kou{wvounxavnig 6a Bpelte eniong omyv

NAEKTPOVIKY] JleUBuvon

www.bosch-home.com/recipesMCM6

KaBapiopdg kar ppovrida
H ouokeun dev xpeldletal ouvmpnon'
O kahdg kaBaplopdg eyyudral HeydAn
dldpkela {wng.

Meploadtepeq MANpoPopieqg Unopeite
va Bpeite otig ouvtoueg odnyieq.

A Kivduvog nAektporAné&iag!

Mn BuBioete noTé ™ Baoikr) CUOKEUT) uéoa
O€ UYpPd, UnVv Vv KoaTroeTe MOTE KATW
ard TPEXOULEVO VEPO OUTE VA TNV MAUVETE
OTO MAUVTTIPLO MIATWV.

Mpoooxr!

Mn xpnowuoroieite uéoa kabaptouou mou
xapadgouyv. O1 emipaveleg Umopouv va
urooTouv PBoPEG.
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Zuppou)\sq
Kata my ene&epyaoia m. x. KapOtwy
Kal kOKKvou Adyavou oxnuatietal pia
KOKKLVN emioTpwon ndvw ota mAaoTikd
pEpn, N omnola urnopel va anopakpuvoel
Je peplkég ataydveg Aadlol payntou.
— Av xpeldletal kaBaploTe TN BNKN
eEapmuatwv. Mpoogtte TIq untodeitelg
ppovTidag atn Brkn.
Ka@apiopdg Tng BACIKAG CUCKEUNG
® TpaRdre T0 PIg and v npica.
® XkouriCete TN Baciki cuokeun e BPey-
pévo mavi. Av XpelaoTel, xpnolloroleire
Ayo arnoppuravtikd mAucipatog rdtwy.
® 3T OUVEXELQ OKOUTTETE TN OUCKEUN
va OTEYVWOEL.

Kabapiopdg Tou pmoA
He Ta eEapThpara

Kivduvog Tpauuariouou amo
Ta KOQTEPA paxaipia!

lMidvete TO Uaxaipl YEVIKNG XPr0NG UOVO
otnv dkpn TG MAQOTIKTG AaBnG.

Orav dev 10 Xpnoworoleite, PUAdTE TO
uaxaipt YeVIKNG Xorong ndvrote oty
npooraocia uaxaiplou.

ZNHavTIK unédeIgn

‘O\a TA HEPN TOU WIMOA GUUTTEPIN. TWV
eEapmudrwv (5-7) kaL ta epyaieia
(8-17, ektdg and ™ perddoon kivnong
Tou gpyaieiou avddeuong) mAévovtal
OTO TAUVTTPLO TUATV.

MpooéxeTte va PN LAYKWOOUV TA TAACTIKA
HEPN HETa oTo MAUVTHPLO THATWY, JLdTL
elval duvatdv va napapopewbouv.
To epyaleio avddeuong pnopei va
arnoouvappoloynBel yia Tov kaBaploud.
Eikdva
e [ldpte To epyaleio avadeuong
TIPOOEKTIKA amd Tn ouyKpdtnon
KQl QPALPETTE TO KATIAKL.
o KaBapioTe ™ petddoon kivnong
TIPOOEKTIKA e BoupToa.
e To epyaheio avddeuong urnopel
va TAEVETAL OTO TIAUVTHPLO TILATWV.
® Metd Tov kabaploud cuvappo-
Aoynote To.
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Ka@apiopdg Tou oTipTn
£0TIEPIBOEIBWV

‘O\a ta pépn MAévovtal oTo MAUVTIPLO
TUATWY. £AG OUVIOTOUHE VA TIAEVETE

TOV KWVO OTUYIATOG aUETWG HETA

m xpncm and OAeg S TINEUPEQ KATW

aro TPEXOUUEVO VEQO.

‘ETol dev Ba OTEYVWOOUV KAl VA KOAATOUV
Ta katdhotura.

Ka@apiopdg Tou KuBokO(pTn

Kivduvog Tpaupariopou amo
Ta KOQTEPA paxaipia Tou wi&ep!

Kard mv aroouvaploAdynon/ouvappo-
Adynon tou KuBoKOPTN MIAVETE ToV OIOKO
KOMrG UOVO OTnV MAQOTIKT) OTPOYYUAT]
Aapr oTo KEVTPO.

O Baoikég popéag (19b) sival katdAAnog

yla T0 MAUOLUO OTO TIAUVTTPLO TILATWV.

‘ONa ta dN\a pépn dev eruTpéneTal va

TIAévoVTaL OTO TIAUVTHPLO THdTWY, Ta

payaipla otopwvovtal!

Na Tov kabaplopd anoouvapoloyeite

TOV KUBOKOPTN:

Eikéva [€

e [liéote Toug 3 oUVIETPES KAELT(UATOG
POoG Ta €Ew Kal apalp€ate Tov dloko
KOTIAG.

o Agaipgote To €vBETO TOU paxatplou
and Tov popéa Bdon.

® AnopakpUVeETE TA KATAAOLTA TWV
TPOPIMWY OTO TAEYHA KOTIAG UE TOV
KaBapLOTAPA TOU MAEYUATOG KOTTHG.

e [Aévete Tov Baaikd popéa oTo
muvTpto Tiidtwy. OAa ta dAAa pépn ta
EEMAEVETE IPOKATAPKTIKA KATW arnd
Tpexouuevo vepd. Kabapilete Ta pépn
pe Bouptoa.

KaBapiopdg Tou pigep

Kivduvog Tpauuariouou amo
Ta KOQTEPA payaipia!

Mnv ayyilete To uaxaipt Tou uiEep
UE Ta xepta yuuvd. a Tov kabaploud
Xpnouoroleite Bouptoa.

2ag ouviotoupe va kabapilete To pikep
auéowg Petd T xenon. ‘Etol dev Ba
KON OEL TIMOTA KL TO TTAACTIKS UAIKS dev Ba
PoaB-Anbel (. x. and ta albépla Ehala Twv
MITaXApLKWV).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



To notpt Tou piEep, TO KAMAKL Kat TO Xwvi
TAEvovTal OTO TIAUVTHPLO TATWV.
Mnv mAéveTe To €vBETO paxaplou aTo
TAUVTPLO TIATWY aAAA To KaBapilete
KATw and TpeXoUpevo vepod.
Mn To aprivete pEoa oe vepd!
ZupPBouUAR: Xuvete Alyo vepd e anop-
purnavtiké p€oa aTo ToroBemuEvo piEep.
Ma pepkd deutepdAerta pubuilete
otn Baduida M. Adeldlete To vepd Kal
Eem\éveTe To UEep e kaBapd vepd.
AmoouvappoAdynon Tou Higep
Eikéva
® ITPEPeTe TO EVOETO paxalplou ota
ntepuyla avtibeta npog T popd
TWV OEIKTWV TOU POAOYLOU.
To évBeto paxaiplol AUvetal.
o Agpaipeite TO €vbeTO Paxalplou
KQL TOV OTEYAVOTIOINTIKG SAKTUALO.
Zuvappvoyr]on TOU pigep
TornoBetelte TOV o-rsyovonomrwo
SakTUNO oTO €vBeTO paxatplou.
e TomoBeteite To €vBeTO paxalplov and
KATWw Péoa OTO TIOTAPL TOU WiEep.
® Bidwvete To évBeTO paxalplol ota
repUyLa ot Popd TwV SEKTOV
Tou poAoylou.
2XETIKA BOwveTe TOUNAXIOTOV TOTO,
wote éva TrrepUyLo va KAAUTTTEL
TO ONUAdL EMAVW OTO TOTHPL UiEep
(torobétnon —> Eikéva K1-6).

Kabapiopdg Tou KOPTN YEVIKAG
Xeriong

Kivduvog Tpauuariouou amo

Ta KOQTEPA paxaipia!
Mnv ayyilete To paxaipt Tou KOPTN YEVIKIG
Xpriong ue yuuva xepla. la tov kabapiouo
Xpnouoroleite Bouptoa.

Zag ouviotoUpe va KabapioeTe ToV KOPTN
YEVIKNG XPNONG QUECWS UETA TN XONom.
"Etot dev Ba KOMOEL TIMOTA KAL TO TIAAOTIKO
UNIKO Bev Ba mpoaBAnBel (. X. arnd ta
alB€pLa ENaLa TWV HMOaXAPIKWY).

To Kardkt MAEveTal 0TOo TIAUVTYPLO TUATWV.
Mnv MAEvETE TO TOTNPL |UE TNV Kivnomn oTo
mAuvTNpLo Tiidtwv aA\d To kabapilete
KATw and tpexouuevo vepd e BoupToa.
Mn to agrjvete p€oa oe vepo!

Ma 1o oTéyvwa AroBETETE TO MOTHPL UE
v kivnon npog Ta ndvw.
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®UAagn

A Kivduvog Tpauuariouou!

Orav &e xpnoonoleirat n gUoKeur),
Byddete o Pig ard v npida.

Eikéva [

o Ouldrte Ta epyaleia kal Toug diokoug
KOTMG 0T OMKn eEapTNUATWV.
Ma ™ PUAagN Tou paxatplol YeVIKNG
Xpriong tornobetelte mdviote TNV
npootacia paxapol and navw.

o Elodyete TO KOAWDLO pE OUVTOES
TIPOWON0EIG OTOV XWPO KAAWDIOU.

AvTtipeTwmon BAaBwv
A Kivéuvog Tpauvuariouou!

Mo v avriueTwmon kdmotag PAABNG
Bydlete T0 QI and v npica.

ZnupavTikn urredeIEn

Tuxov ocpa}\pa atov xalplopo mg
OUOKEUNG, 1) EVEPYOTOMOT TV
NAEKTPOVIKWV QOPCAEIWV 1 avTioTolKa
kdrola BAGRN ™G ouokeung Selxvov-
Tau and To avaBoofnua g EvoelEng
Aettoupyiag.

Baoikr cuokeun

BAGBnN:

H ouokeun] dev douAeUel TIAEOV.

Meavn arria:

H cuokeun] uniepoptwonke (. X. TO Epya-

Aelo eival umhokaplopévo and TpdPLua) Kat

€VEPYOTIOONKE N NAEKTPOVIKA aTPANELQ.

AvTigeTWMION:

® Pubuilete Tov eplotpePOEVO
dlakortn oto 0/off.

o TpaBdre To PIg and Tnv mpila.

e Avtuetwrtiote v artia Tng
UneEPPOPTWONG.

® O¢ftete Tn ouokeun Eavd oe Aettoupyia.

Meavn arria:

Mpoomabrioate va TOMOBETOETE TO UIMOA

1 TO pi&ep OTNV evepyoTOINUEV GUOKEUN.

AvTigeT@mon:

® Pubuilete Tov MeploTpePOEVO
dlakdrrm oto 0/off.

® TomoBetrioTe TO UMOA 1] TO UiEep.

® Oétete T ouokeun Eavd oe Aettoupyia.
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MrmoA/Kandki/EEapTna

BAGBN:

H ouokeun dev Eekvd.

Meéavn arria:

Ta pépn dev elval cwotd TonobeTnuéva.

AvTipET@ION:

® Pubuilete TOV MepLOTPEPOEVO
dlakoérm oto 0/off.

e TomoBeteite TA PPN CUUPWVA LIE TIG
avtioTolxeq unodelEelg oTiq mapoUoeq
Odnyieg Xpriong.

ZnuavTikn unédeign

Te Mepirtwon mou Sev propel va
avtigeTwrioTel é1oL n BAGRN,
niapakaloUpe va areubuvbeite omv
UNPeoia TexVIKAG eEUNMPETNONG
niehatwv (BA. otig AleuBuvoelg
UTNPECIWV TEXVIKNG EEUMMPETNONG
TEAATWY OTO TEAOG TOU TIAPAVTOG
QUAadiou).

Eid1ka eEaptrijpara

(datiBevTal oTa e1BIKA KATAOTUATA, AV SeV
ouvodeUouV Tn CUCKEUN)

Aiokog yia mardreg TnyavnTég
(MUZ45PS1)

Ma 1o kKOYo wurg natdrag yla matdreq
TNYavNTEG.

Aiokog Aaxavikwv yia Tnv aciaTikn
kouZiva (MUZ45AG1)

KoéBel ppouTa kat Aaxavikd oe AETTTEG PETES
Yla TNV QoLaTIK Koudiva.

Aiokog xovTpou Tpiyigarog
(MUZ45RS1)

Ma to TpiYo wung natdrag . X. ya
TIATATOKEPTEDEG 1] Urtaldkia Tatdrag.
Aiokog yia To TpiYIpo mardrag yia
mararokepTEdeg (MUZ45KP 1)

Ma 1o TpiYo wung natdrag ya pOoTL Kal
TIATATOKEPTEDEG, YA TO KOYILO PpPoUTwV
KAl AAXQVIKWOV OE XOVTPEG PETEG.
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Amooupon
H ouokeur] €xel onuaveel cuppwva e
E Vv Eupwraikr odnyia
2012/19/E. K. mepl NAEKTPIKWY Kal
NAEKTPOVIKWV TIAAWV OUCKEUWV
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
H odnyia divel To mAaiolo yia tnv og 6An
v enkpdrtela g E. E. 1oxUouoa napa-
AaBr) kat a&lomoinon Twv MAAWY CUOKEUWY
and Tov NWANTH. Na mMAnpopopieq oxeTIKA
e Toug erikalpoug Tpdroug andoupong
areuBuvbeite oto e1d1KS KatdoTtnua,
ar’ érou ayopdoate T OUCKEUN 1] 0N
Anuotikn] 1) KowvoTikr) Apxr] Tou Totou
Katolkiag oag.

OPOI ETYHZHZ

1. H Eyyunon kaAig Aettoupyiag twv
TIPOIOVTWY aG TTIAPEXETAL YIA XPOVIKO
SldoTnua Kool TEOOAPWY (24) UNVWV
ano My NEepoUNvia mg mPwg
ayopdg Tou avaypagetal ot
eswpnpavn anoéauﬁr] ayopaq MNamv
apoxn TG eyyunong anarteitat n
emnidelEn g Bewpnuévng anddelEng
ayopdg otnv ornoia avaypd@etalt
0 TUTIOG KAl TO HOVTEAO TOU TIPOIOVTOG.

2. H etapeia p€oa ota avwtépw Xpovika
6pla, oe TepimTwon MANUueAoUg
Aettoupyiag TNG CUCKEUNG,
avaAauBAveL TNV UTTOXPEWOT TNG
enavagopdq g oe ouaAn Aettoupyia
KAl TNG avTIKATAoTaong KABe Tuxov
eAaTtwpaTikol PEPoug (MANV Twv
QAVOADOIUWY KAl TWV EUTIABWY, ONwg
TA YUAAWVA, AQUITIAPEG KATT.).
Anapaitntn npolnébeon yia va Loxuet
n eyyunon eivat n un Aettoupyia g
OUOKeUng va pogpxetal and tnv
TIOAULEAT] KATAOKEUN TNG Kat O ertt
napadeiypatt ano Kakn xenon,
AavBaopévn eykaraotaon, pn tmenon
TWV 03NYHV XPNIONG TNG CUOKEUNG,
akataMnAn ouvtripnon and npdowra
pn eEoualodotnuéva and tnv BSH
EMAg ABE 1 ané eEwyeveiq
TapAyovTeg OTwg SLAKOTIEG NAEKTPIKOU
peuparog 1y dlagoporoinong ™g
TAoNg KATT..
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3. 2tV mepirtTwon mou To Tpoidv dev
Aettoupyel owotd Adyw NG
KOTAOKEUNG TOU KAl EPOOOV 1
TIANUUENNG AetTtoupyia ekdnNAwBnke
Katd v nepiodo eyyunong,

10 EEouoiodotnuévo ZEpPLg (n T

eEoualodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH

EMAq ABE 6a 1o eTIOKEUATEL i€ OKOTIO

n XPrion yla tnv ornoia Kataokeud-

OTNKe, Xwpig va undp&el xpewon yla

QAVTAM\AKTIKA Y] TNV epyaaia.

4. Aev KaAUrttovTal and tnv eyyunaon ol
XPEWOELG KAl OL KivduvoL TIou
oxetifovral e TN peTagopd Tou
TPOIGVTOG TPOG ETILOKEUY) OTOV
peTanwAnTh 1 npog to E&ouato-
dotnuévo 2epPig Tng BSH EANGG ABE.

5. ‘OAeg ol emOKEUEG TNG €yyUNoNng
npérnel va yivovtal anod 1o EEoualo-
dotnpuévo 2€pPLg (n To eEoUTIODOTN-
pévo ouvepyelo) Tng BSH EANAGG ABE.

6. H eyyunon dev kaAUTTTEL KQVEVA TIPOIOV
TIoU Xpnolloroleital mépav Twv
mPOJLaYPAPWVY YLa TIG OTolEG
KATAOKEUAOTNKE (TT. X. OLKIAKY] XPrjon).

7. H eyyunon kaAng Aettoupyiag mou
TAPEXETAL AMd TOV KATAOKEUAOTH)
nadel av anokoAAnBouv, aAolwbouv
1 TporomnomnOouV Le OTIOLOdNTIOTE
TPOTO oL Tawvieq acpaleiag 1) oL eISIKEG
OLAKPLTIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG eTTl
Twv omnoiwv avaypd@etal o aplOuog
oelpdg 1 N nuepounvia ayopdg.

8. H eyyunon dev kaAUrttel:

— Emuokeuég, yetatporég 1 kabapl-
ouoUG TIou éNafav Xwpea e KEVIPO
service un eEoualodoTtnuévo ano v
BSH EN\Gg ABE.

— N&Bog xprion, urepPoAr| xprion,
XEPLOPS 1 AetToupyia Tou mpoidvrog
KATd TPOTO N CUUPWVO HE TIG
odnyleg mou meplEXovTal oTa
eyXepidla xpriong kayf ota oxeTIKA
yypagpa xpriong, cuunepAapupavo-
MEVWV TNG TANUUEAOUG PUAQENG TNG
OUOKEUNG, TNG TITWONG TNG CUTKEUNG
KATL..

- Mpoidvta e duoavdyvwaoto apleud
oelpdg.
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— Znu€q mou pokalouvTal eVOEIKTIKA
and aotparég, vepd 1 uypaoia,
PwTtLd, IdAeu0, dnudaoleg avata-
paxg€g, Adbog tdoelg Tou diktUou
apoxNg PeUPATOG, 1] OToLodY|oTE
Adyo mou eivat mépav and Tov EAeyXo
TOU KATAOKEUAOTH 1] TOU €E0UCLOD0-
Tnuévou ouvepyeiou.

9. H eyyunon nou npoo@gpetatl mavel
va loxuel epéaov n KupldTNTa TG
ouokeung petaBiBaotel og Tpito
PAOoWTIO ard Tov apxlkd ayopaoTn To
évopa tou oroiou avaypdpetal oto
TapaocTatikd ayopdg TNG CUCKEUNG.

10. AvtikatdoTtaon NG ouokeung yivetat
pévo epdoov dev eival duvatn n
emdlépObwaon g Katdry moTornoinong
g aduvauiag emokeung and 1o
E&oualodotnuévo ZEpRIG (N To
eEouolodoTtnuévo auvepyeio) g
BSH EMGg ABE.

11. H kdBe erokeun] 1] N QvTIKATACTAON
e\aTTwHATIKOU Pépoug dev Ttapateivel
Tov Xpdvo £yyUnong Tou TPoiovTog.

12. EEgptripata Kat UAKA TIou avTikadi-
oTwvTal Katd tn dldpkela Tng eyyunong
EMIOTPEPOVTAL OTO OUVEPYEIOD.

BSH A.B.E. - 170 xAl. EBvikiig 0doU
Abnvav — Aapiag & Motapou 20, Knelowd

SERVICE

ABRva: 170 xAu. E6vikig odou

ABnvwv - Aauiag & Motapou 20,

Kneuold — tA.: 210-42.77.700

Oeo/vikn: 8,30 xAU. EBvikrig 050U
Oeo/vikng — Moudaviwv,

Meploxn ©€pun — A.: 2310-497.200
Ndarpa: Xapahdurm & Epevotpwie —
A.: 2610-330.478

KpnTn: EBvikAg AvTioTdoewg 23 & KaAapd,
HpdkAelo — tA.: 2810-321.573

Kurmpog: Apx. Makapiou I 39, ‘Eykwpn —
Neukwoia — Maykunpto TnA.: 77778007

Tnpouue to dikaiwua aAaywv.
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Garanti kosullart . .. ............ 149

Kendi guvenliginiz icin

Bu cihaz icin giivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek icin,
cihazi kullanmaya baslamadan 6nce isbu kilavuzu itinayla
okuyunuz.

Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat
edilmemesi veya uyulmamasi halinde soz konusu olan hasarlardan
dretici sorumlu degildir.

Bu cihaz, ticaret amacl kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.
Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, orn. diikkanlarin,
birolarin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi islet-
melerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve ayrica
pansiyonlarin, kicuk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde islenilen
miktar ve sureler icin kullaniniz.

Bu cihaz, besinlerin karistirnimasi, yogrulmasi, cirpiimasi, kesilmesi
ve rendelenmesi icin uygundur. Uretici tarafindan izin verilmis
aksesuarin kullaniimasi halinde, baska uygulamalar da mumkun-
dur. Baska cisimlerin ya da maddelerin islenmesi icin kullanilamaz.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.

Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim
olma ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi baska birine verecek
veya satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel giivenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmaldir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri diisuk kisiler veya
yeterli tecruibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak
denetim altinda veya givenli kullanim ve buna bagl tehlikeler
hususunda egitilmis ve anlamis olmalar sartiyla kullanilabilir.
Cocuklarn cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.
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Cihazi sadece tipe etiketi lizerinde bildirilen bilgilere gore elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistiriniz. Cihaz sadece kapal yerlerde
kullaniimak igin tasarlanmistir. Sadece elektrik kablosunda

ve cihazda herhangi bir hasar yoksa kullaniniz. Cihaz, basinda
kimse yokken, monte edilmeden Once, sokulup parcalarina
ayrilmadan once veya temizlenmeden once daima elektrik
sebekesinden ayrilmalidir. Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve
sicak yuzeyler uzerinden gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir
tehlikeli duruma yer vermemek icin, cihazin baglanti kablosunda
herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece Uretici tarafindan,
ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve egitime
sahip baska bir uzman eleman tarafindan degistiriimelidir.
Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini
onlemek icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapilmahdir.

A Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acik kalir ve elektrik yeniden
gelince, cihaz yeniden hareket etmeye baslar. Cihazin aksesuarlari
ve aletleri sadece cihaz dururken (doner salter 0/off konumunda)
ve elektrik fisi cekilip prizden cikanimisken degistiriimelidir.

Ana cihaz asla suya sokulmamalidir, asla akan su altinda
tutulmamalidir ve bulasik makinesinde yikanmamalhdir. Bir ariza
giderilmeden Once, elektrik fisi ¢ekilip prizden cikarilmahdir.
Do6nen alet ve takimlardan dolay! yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin, yani canagin icine
kesinlikle sokmayiniz. Malzemeleri cihazin icine itmek icin daima
tikaci kullaniniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi (motor)
kisa bir siire hareket etmeye devam eder. Cihaza takilan aletleri
sadece cihazin tahrik sistemi (motor) dururken degistiriniz.
Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar
degistiriimeden once, cihaz kapatiimali ve elektrik fisi prizden
cikariimahdir.

Keskin bicaklardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Universal bicagi sadece plastik tutamak kenarindan tutunuz.
Universal bicagi kullaniimadiginiz zaman, daima bicak koruyucu
parcasinda muhafaza ediniz. Elinizi malzeme ilave etme agzi igine
sokmayiniz. Malzemeleri iceri itmek icin sadece tikaci kullaniniz.
Elinizle keskin bicaklara ve dograma diskinin kenarlarina dokun-
mayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz!
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Keskin bicaklarindan/donen tahrik sisteminden (motordan)
dolay! yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri cihazdan cikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina ozellikle dikkat ediniz!

Mikserin bicaklarina ciplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Temizleme islemi icin bir firca kullaniniz.

Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar cikar. En fazla 0,4 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.

A\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin aciklamasi

Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

(4]
q

&

Dikkat: Donen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.

Dikkat: Donen bicaklar.

Bu kullanma kilavuzunda farkl cihaz
modelleri tarif edilmektedir.

Resimli sayfalarda farkl modellere genel
bir bakis sunulmaktadir (Resim [Y).

Genel bakis
Liitfen resimli sayfalar1 aciniz.

Resim I

Ana cihaz

1 Doner salter
0/off = Stop
M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmalidir.
min/max (asg./azm.) = Calisma hizi,
diisuk devir sayisindan yiiksek devir
sayisina kadar kademesiz ayarlanabilir.
Pulse = en yiiksek devir sayisinda
fasilal galisma igin salter konumu.
Ornegin mikserle milkshake yapmak
icin onerilir.

2 isletme gostergesi
Cihaz calistiyi zaman yanar.
Cihazin kullanimindaki hatalarda, elek-
tronik giivenligin (sigorta) devreye girme-
sinde ya da cihazda bir bozukluk olmasi
halinde yanip soner, bakiniz bolim
“Ariza durumda yardim”.
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3 Tahrik sistemi
4 Kablo gozii

Kap ve aksesuarlar

5 Kap

6 Kapak

7 a) Tikac
b) Tikac parcasi

Aletler

8 Tahrik ekseni

9 Alet tutucu

10 Bicak koruyucu parcasi ile birlikte
iiniversal bicak

11 Yogurma kancasi

12 Kanistirma teli

13 Disk mesnedi

14 Cevrilebilen kesme diski — kalin/
ince

15 Cevrilebilen raspalama diski —
kaba/ince

16 Patates kizartmasi diski *

17 Asya tiirii sebze diski *

18 Narenciye sikma iinitesi *
a) Siizme sepeti
b) Sikma konisi
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19 Tahrik eksenli kuip kesici *
a) Tahrik ekseni
b) Ana mesnet
c) Kilitteme mandallari
d) Bicak unitesi
e) Kesme diski
f) Bicak kapadi
g) Kesme i1zgarasi temizleyici
20 Genel dograyici *
a) Tahrikli kap
b) Kapak
21 Mikser
a) Tahrikli kanistirma kabi
b) Kapak
c) Malzeme ilave etme veya
doldurma agzi
d) Huni
22 Aksesuar cantasi *

*

Buitin modellerde yoktur.

Cihazin kullaniimasi

Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. "Temizlenmesi ve
Bakimi”.

Dikkat!

Cihazi sadece doner salter (1) ile aginiz ve
kapatiniz. Cihazin kapak acilarak durdurul-
masi (6, 20b, 21b), cihazin hasar
gormesine neden olur.

m Onemli!

Kap (5), Universal dograyicinin kapadi/
kabi (20) ve kanstirma kabi (21a) mikro-
dalga finnda kullanilmaya elverisli degildir!

Hazirlanmasi

® Ana cihazi diiz, saglam ve temiz bir
zemin lzerine yerlestiriniz.

® Elektrik kablosunu ihtiyag duydugunuz

uzunluga kadar, kablo goziinden cekip
disar gikariniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kap ve aksesuarlar/aletler

Dénen alet ve takimlardan

dolayi yaralanma tehlikesi

s0z konusudur!
Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani ¢canagin icine kesinlikle sokmayiniz.
Malzemeleri cihazin igine itmek igin daima
tikaci (7) kullaniniz. Cihaz kapatildiktan
sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir
stire hareket etmeye devam eder.
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (motor) dururken
degistiriniz.

Dikkat!

Kabin icinde yapilan calismalarda, cihaz
sadece kap takill oldugunda ve ayrica
kapak takili ve sikistirilmis oldugunda

devreye sokulabilir.

Universal bicak (10)
dograma ve kiyma igin.

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi so6z
konusudur!
Universal bigagi sadece plastik tutamak
kenarindan tutunuz.
Universal bigadi kullaniimadiginiz zaman,
daima bicak koruyucu pargasinda
muhafaza ediniz.

Yogurma kancasi (11)

hamurun karistirimasi ve

yogrulmasi ve dogranmamasi gereken
malzemelerin hamura karistiriimasi icin.
Karistirma teli (12)
hamurlar icin kullanilir.
Kati malzemeler igin uygun
degildir.
takiniz.
® Cirpma telini ana cihaza takiniz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz

Kaymak, kremsanti ve hafif
Cirpma telini, kullanmadan evvel cihaza
(Resim [E-5b).
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Resim [&

e Kabi yerine takiniz (kabin tizerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin galisma
yoniinde geviriniz.

e Universal bicagi/yogurma kancasin
takiniz.

— Tahrik eksenini yerine oturuncaya

kadar alet mesnedinin igine bastiriniz.
= Alet tutucuyu kabin i¢ine yerlestiriniz.

— Universal bigcagi/yogurma kancasini
alet mesnedine takiniz ve serbest
birakiniz.

® Cirpma telini takiniz:

— Tahrik eksenini kabin igine
yerlestiriniz.

— Cirpma telini hafif cevirerek tahrik
ekseni lzerine takiniz.

Dikkat!

islenecek malzemeyi daima aletleri
taktiktan sonra ilave ediniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

® Kapag takiniz (kapaktaki ok isareti
kabin Uzerindeki noktaya bakmaldir)
ve saatin calisma yoniinde ceviriniz.
Kapagdin dili sonuna kadar kabin
tutamagindaki yuvaya girip oturmalidir.

® Tikaci ve tikag parcasini takiniz.

® FElektrik fisini prize takiniz.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

® Tikaci cikariniz ve malzemeleri ilave
etme agzi lizerinden doldurunuz.

® Sivi malzemeleri tikag lizerinden ilave
ediniz. Tikag parcasi 6lcme kabi olarak
kullanilabilir.

Dograma diksleri

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Elinizle keskin bicaklara ve dograma
diskinin kenarlarina dokunmayiniz ve
tutmayiniz. Dograma disklerini sadece
kenardan tutunuz!

142

Cevrilebilen kesme diski —

kalin/ince (14)
Meyve ve sebze kesmek icin kullanilr.
Cevrilebilen kesme diski tizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi icin ”1”

ince kesme tarafi icin ”3”

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir,
ekmek, sandvic ekmedi ve cikolata
islemek icin uygun degildir.

Pisirilmis, dagilmadan pisen tiirden
patatesleri sadece sogukken kesiniz.
Cevrilebilen rendeleme diski —
kaba/ince (15)

Sert peynir (6rn. parmesan), sogutulmus
cikolata ve findik tiirleri rendelemek igin
kullanilir.

Cevrilebilen raspalama diski tizerindeki
tanim:

Kaba rendeleme tarafi icin 2”

ince rendeleme tarafi icin "4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tiirlerini
raspalamak icin uygun degildir.

Yumusak peyniri sadece kaba taraf

ile raspalayiniz.

Patates kizartmasi diski (16)
Patates kizartmasi icin ¢ig patates |
kesmek igin kullanilir.

Asya turii sebze diski (17)

Asya tiru sebze yemekleri igin ince
seritler seklinde meyve ve sebze
keser.

Bilgi:

Patates kizartmasi diskini ve/veya Asya tiri
sebze diskini bicak ile yukariya dogru itiniz.
Diger kullanimlar icin de elverisli diskleri,
yetkili saticilarda bulabilirsiniz (6zel
aksesuarlar bolumine bakiniz).

Resim

® Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin ¢alisma
yoniinde geviriniz.

® Tahrik eksenini kabin icine yerlestiriniz.

® Diski, koruyucu mahfazasindan
cikartiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Diski disk mesnedine takiniz.
Istediginiz kesme/rendeleme tarafini
st tarafa geviriniz.

Diski, disk tutucunun kavrama diizeni

diskin ilgili deligine girecek sekilde

takiniz. Disk, disk tutucunun yan uglari

tizerine oturmalidir.
® Disk tutucuyu hafif gevirerek tahrik
ekseni lzerine takiniz.

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Elinizi malzeme ilave etme agzi icine
sokmayiniz. Malzemeleri igeri itmek
icin sadece tikaci kullaniniz.

o Kapag takiniz (kapaktaki ok isareti
kabin Uzerindeki noktaya bakmahdir)
ve saatin ¢alisma yoninde ceviriniz.
Kapagdin dili sonuna kadar kabin

tutamagindaki yuvaya girip oturmalidir.

® Tikaci ve tikac parcasini takiniz.

® FElektrik fisini prize takiniz.

e Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Kesme veya rendeleme malzemesini
doldurunuz.
Kesilecek veya rendelenecek malze-
meleri tikag ile hafif bastirarak igeri
itiniz.

® Tikaci cikariniz ve malzemeleri ilave
etme agzi lizerinden doldurunuz.

® Kesilecek uzun ve ince malzemeleri
tikac Uizerinden ilave ediniz.
Bunun igin tikag parcasini gikartiniz.

Dikkat!

Kabi, kesilen veya rendelenen malzeme

disk tutucuya kadar yiikselmeden, yani

kap dolmadan 6nce bosaltiniz.

Cikolatanin dogranmasi icin bilgi

Cikolatay! caligtirmaya baslamadan

evvel doldurunuz ve uzerini tikag ile

ortiiniiz. Calistirmaya basladiktan sonra

tikag ile iceriye dogru itiniz.

isiniz sona erdikten sonra

® Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

® FElektrik fisini cekip cikariniz.

o Kapag! saatin calisma yoniinin tersine

dogru ceviriniz ve cikariniz.
e Aleti cikariniz:

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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— Alet mesnedini, Universal bigak
ve/veya yogurma kancasi ile birlikte
canaktan disari cikariniz.

Aleti, alet mesnedinden ¢ikariniz.
Universal bicadi temizledikten sonra,
tizerine bigak koruyucu pargasini
takiniz.

— Cirpma telini tahrik ekseninden
cikartiniz. Tahrik ekseninin kaptan
cikartiniz. Cirpma telini, temizlemek
icin parcalarnina ayinniz (Resim M).

— Disk tutucuyu, ongorilmis yuvalar
tizerineden tutarak kabin icinden
yukari kaldinniz. Diskleri gikariniz.
Tahrik ekseninin kaptan ¢ikartiniz.

Kabi saatin ¢calisma yoninin tersine

dogru ceviriniz ve cikariniz.

Tum pargalan temizleyiniz, bakiniz

”Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

>

narenciyeleri sikip suyunu
cikarmak icin kullanihr.

Dikkat!

Narenciye presini sadece komple monte
edilmis sekilde kullaniniz.

Resim [l

Kabi yerine takiniz (kabin tizerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin calisma
yoninde ceviriniz.

Tahrik eksenini kabin icine yerlestiriniz.
Slizme sepetini tahrik eksenine takiniz
(narenciye presi tzerindeki ok isareti
kabin Uzerindeki oka bakmali) ve saatin
calisma yonilinde ceviriniz.

Siizgec¢ sepetindeki dil, sonuna kadar
kabin tutamagindaki yuvaya girip
oturmalidir.

Narenciye suyunu sikma konisini takiniz
ve oturmasi icin bastiriniz.

Elektrik fisini prize takiniz.

Meyvelerin suyunun sikilmasi icin,
doner salteri diislik devir sayisina
ayarlayiniz ve ilgili meyveyi huni
seklindeki meyve suyu sikma uinitesinin
lizerine bastiriniz.

Dikkat!

Meyve suyu dolma seviyesine dikkat
ediniz. Islenebilecek azami miktar:
1000 ml meyve suyu.
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isiniz sona erdikten sonra

® Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

® Elektrik fisini gekip cikariniz.

e Narenciye presini saatin ¢calisma
yoniniiniin tersine dogru geviriniz
ve cihazdan ¢ikariniz.

® Kabi saatin calisma yoniiniin tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

® Tum parcalar temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Kiip kesici
Besinleri kiip seklinde kesmek

&®

icin, kip kesici.

Keskin bicaklarindan/dénen
tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi
s0z konusudur!
Kesinlikle cihaz lizerine takilmis kiip
kesicinin igine elinizi sokmayiniz!
Kiip kesiciyi sadece tahrik sistemi
duruyorken c¢ikariniz/takiniz.
Kiip kesici sadece sikica cevrilip kapatil-
mis kapak ile caligir.
Kiip kesicinin parcalarina ayriimasinda/
toplanip monte edilmesinde, kesme
diskini sadece plastik tutamagin (sapin)
orta kismindan tutunuz.
Dikkat!

A Kullanma bilgileri!

Kiip kesici sadece patates (¢ig veya
pismis), havug, salatalik, domates, biber,
sogan, muz, elma, armut, cilek, kavun-
karpuz, kivi, yumurta, yumusak sucuk-
salam (6rn. Mortadella), pismis veya
kizartilmis ve kemiksiz kanatl kiimes
hayvan eti icin kullaniimaya elverislidir.
Cok yumusak peynir (6rn. Mozarella,
beyaz peynir) islenemez.

Kesme peynirde (6rn. Gouda) ve sert
peynirde (6rn. Emmentaler), bir seferde
veya asamada islenen miktar 3 kg’mi
gecmemelidir.

Cekirdekli meyveler (elma, seftali vs.)
islenmeden énce, c¢ekirdekler cikaril-
malidir. Pismis veya kizartiimis et islen-
meden 6nce, kemikler ¢ikariimalidir.
Besinler dondurulmus durumda
olmamalidir.
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Dikkat!
A Kullanma bilgileri!

Bu bilgi ve uyarilara uyulmamasi, kiip
kesmicinin, kesme i1zgarasinin ve dénen
bicagin zarar gérmesine neden olur.
Klip kesici amacina aykiri kullanilirsa,
yapisi degistirilirse veya gerektigi gibi
kullanilmazsa, muhtemel hasarlardan
Robert Bosch Hausgerdte GmbH firmasi
sorumlu tutulamaz.

Islenmesine izin verilmeyen besinlerin
islenmesinden dolayi olusan hasarlar
icin de herhangi bir sorumluluk kabul
edilmez (6rn. korelmis veya deforme
olmus bigaklar).

Onemli not

Kiip kesici ile galisirken, kiip kesici
ile birlikte teslim edilen tahrik ekseni

i

kullaniimaldir (Resim [Ed-2).

Calisma hizi, kesilecek besine gore
secilmelidir.

Diisiik calisma hiz1 (*min”):

Pismig patates, havuc ve yumurta;
salatalik; muz; cilek; kavun-karpuz.

Orta calisma hizi:

Cig patates ve havuc; yumusak sucuk-
salam (orn. Mortadella); dilim peynir, sert
peynir; biber; domates, sogan; elma, kivi.

Dikkat!

Kiip kesici ile ¢alisirken asla fasilali
calisma modunu (darbe) kullanmayiniz.

Onemli bilgiler:

— Besinlerde kemik, cekirdek veya baska
sert parga olmamalidir.

— Besinler dondurulmus durumda
olmamalidir.

— Meyve/sebze cok fazla olgunlasmis
olmamalidir, aksi halde suyu akabilir.

— Pisirilmis besinleri kesmeden once,
sogumasini bekleyiniz, boylelikle
meyveler daha sert olur ve kesme
sonucu daha iyi olur.

— Cihazin igine besin iterken, tikaca daha
fazla veya daha az basin¢ uygulanarak,
kiiplerin uzunlugunu etkileyebilirsiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Kiip kesicinin toplanip monte edilmesi

Resim 3

® Bicak takimini ana mesnede
yerlestiriniz. Deliklere dikkat ediniz!

® Kesme diskini ana mesnede
yerlestiriniz.

o 3 Kkilitleme mandalini, yerine oturuncaya
kadar yukari bastiriniz.

Kup kesici ile calisiimasi

Resim

e Kiip kesicinin tahrik eksenini, ana
cihazdaki tahrike takiniz.

e Kabi yerine takiniz (kabin tizerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin calisma
yoniinde cgeviriniz.

® Kip kesiciyi yerlestiriniz.

Kiip kesicideki ok ve kaptaki ok

birbirine denk gelmelidir!

Kip kesici, tahrik eksenin lizerine

tam yerlesmelidir!

Gerektiginde, bicak kapadi ile bicagi

dogru konuma ceviriniz (Resim E-G).
® Bicak kapagini ¢ikartiniz.

o Kapag! takiniz (kapaktaki ok isareti
kabin Uzerindeki noktaya bakmahdir)
ve saatin calisma yoninde ceviriniz.
Kapagdin dili sonuna kadar kabin
tutamagindaki yuvaya girip oturmahdir.

® Tikaci ve tikac pargasini takiniz.

® FElektrik fisini prize takiniz.

® Doner salteri istenen calisma kade-
mesine ayarlayiniz.

® Kesilecek besinleri doldurma agzindan
doldurunuz. Ihtiyaca gore, tikag ile hafif
bastirarak iceri itiniz. E§er gerekirse,
besinleri once dograyip kiciltiiniiz.

Dikkat!

Kabi zamaninda bosaltiniz:

- Azm. 500 g malzeme isledikten sonra,

— kipler kiip kesicinin alt kenarina
ulasmadan énce.

isiniz sona erdikten sonra

® Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

® Elektrik fisini gekip gikariniz.

o Kapag saatin calisma yoniiniin tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

® Bicak kapagini takiniz.

® Kiip kesiciyi kabin icinden cikariniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Kabi saatin calisma yonunin tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

® Tahrik eksenini ¢ikartiniz.

® Kesme i1zgarasindaki besin artiklarini,
kesme 1zgarasi temizleyicisi ile
gideriniz.

Mikser

sivi veyari-katl gida maddelerinin
kanistiriimasi, ci§g sebze ve
meyvelerin dogranmasi/kiyiimasi,

yemeklerin pire haline getirilmesi
icin.

Keskin bicaklarindan/dénen
tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi
s6z konusudur!
Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz!
Mikser ancak kapagi takilmis ve kilittenmis
durumda calisir. Mikseri sadece, tahrik
calismiyorken cikariniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar cikar.

En fazla 0,4 litre sicak veya kopliren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin

dondurulmus malzemeler (kiip buz haric)

islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos calistir-
mayiniz.

Mikser ile calisiimasi

Dikkat!

Mikserin galstiriimasi igin, mikser kapagi

takilmig ve c¢evrilip kilittenmis olmalidir.

Resim [

e Karistirma bardagini takiniz (bardak
lizerindeki ok isareti, cihaz lizerindeki
noktaya denk gelmelidir) ve saatin
calisma yonunde sonuna kadar
ceviriniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.
Azami sivi malzeme miktan = 1,5 litre;
(azami koplren veya sicak sivi
malzeme miktar = 0,4 litre).
Islenebilecek en uygun kati besin
miktari = 80 gram.
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® Kapag yerine takip, sonuna kadar
saatin calisma yoniinde ceviriniz.
Kapaktaki dil, mikser kulpundaki yarik
icindeki temas pargasina (sonuna)
kadar cevrilip oturtulmaldir!

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Malzeme ilave etmek igin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

e Kapagi acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® huniyi ¢cikariniz ve kati malzemeleri
islendikge ilave etme agzi lzerinden
ilave ediniz

veya

® sivi malzemeleri huni tzerinden ilave
ediniz.

Mikser kapatildiktan sonra

® Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

® FElektrik figini cekip cikariniz.

® Mikseri saatin calisma yonuniin tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

® Kapag! saatin ¢calisma yoniiniin tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur,

"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”

bolimiine bakiniz.

az miktarda et, sert peynir, sogan,
maydanoz, sarimsak, meyve

Genel dograyici Q

ve sebzenin dogranmasi icin.
Kahve gekirdekleri, tane karabiber, seker,
hashas ve kara turplarin dogranmasi uygun
degildir.
Keskin bicaklarindan/dénen
tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi
s06z konusudur!
Universal dograyicinin icine elinizi asla
sokmayiniz. Dogranmis gida maddelerini
almak icin uygun bir yardimci alet (6rnegin
kasik) kullaniniz.
Universal dograyiciyi sadece cihaz
duruyorken cikariniz.
Universal dograyici sadece takilarak
kilittenmis kapak ile caligir.
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Resim [4

o Karistirma kabini takiniz (kap lizerindeki
ok isareti, cihaz lzerindeki noktaya
denk gelmelidir) ve saatin calisma
yoniinde sonuna kadar geviriniz.

e Dogranacak gida maddelerini bardaga
doldurunuz.

o Kapag yerine takip, sonuna kadar
saatin calisma yoniinde geviriniz.
Kapagdin dili sonuna kadar kaptaki
yuvaya girip oturmalidir.

® Doner salteri M kademesine ceviriniz
ve tutunuz.

Cihaz ne kadar uzun calisirsa, malzeme
o kadar ince kesilir.

Istenilen dograma sonucuna otsu
baharatlarda cok kisa bir siire sonra
erisilebilir. M kademesine kisa

bir "dokunma” yeterli olabilir.

isiniz sona erdikten sonra

® Doner salteri birakiniz.

® Elektrik fisini gekip ¢ikariniz.

e Universal dograyicly saatin calisma
yoniiniin tersine dogru ceviriniz
ve cikariniz.

e Universal dograyiciy! geviriniz, dogran-
mis gida maddeleri kapaga diisecektir.

® Kabi saatin calisma yonunin tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

® Dogranmis gida maddelerinin artiklarini
uygun bir yardimci alet (6rnegin kasik)
ile aliniz.

® Tum parcalar temizleyiniz, bakiniz
”Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Uygulama onerileri

Spor icin icecekler

270 g bal (buzdolabindan, 5 °C)
5 g tarcin

230 g st

® Bali ve targini miksere

koyunuz ve M kademesinde karistiriniz.
® 5 saniye sonra sitl ilave ediniz ve

3 saniye daha karistiriniz.
Daha bagka oneriler icin ekteki kisa kilavuza
bakiniz. Yeni mutfak robotunuzu kullanmak
icin detayl tarifler icin su internet adresine
de bakabilirsiniz:

WWW, h-home.com/reci MCM

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Cihazin temizlenmesi

ve bakimi

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur!

itinall bir temizlik, uzun siireli bir dayanikhlik
sa@lar.

ilave bilgiler kisa kullanma kilavuzunda
bulunmaktadir.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihaz asla suya sokulmamalidir, asla
akan su altinda tutulmamalidir ve bulasik
makinesinde yikanmamalidir.

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin ylizeyi zarar gorebilir.

Yararh bilgiler:

— Orn. havug ve kirmizi lahana gibi
besinlerin islenmesinde, plastik
parcalarda renk alma s6z konusu
olabilir; bu renkler, yemekler icin
kullanilan az miktarda likit yag ile
silinebilir.

— Aksesuar gantasini intiyaca gore
temizleyiniz. Canta icindeki bakim
ve koruma bilgi ve uyarilarina dikkat
ediniz.

Ana cihazin temizlenmesi

® Elektrik fisini gekip gikariniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

® Ardindan cihaz silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aksesuarlarin
temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
B konusudur!
Universal bicagi sadece plastik tutamak
kenarindan tutunuz.
Universal bicagi kullaniimadiginiz zaman,
daima bicak koruyucu parcasinda
muhafaza ediniz.

Onemli not

Aksesuarlar da dahil olmak tzere
kabin tlim parcalari (5-7) ve aletler
(8—17, cirpma telinin diglisi haric),
bulasik makinesinde yikanabilir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Plastik pargalarn bulasik makinesine

yerlestirirken, sikistinimamasina dikkat

ediniz, aksi halde yikama islemi esnasinda

kalici deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Karistirma teli temizlenmek amaciyla

parcalarina ayrilabilir.

Resim

® Teli takih oldugu yerden dikkatlice
cekerek cgikartiniz ve kapagi aliniz.

® Disliyi bir firca ile dikkatlice temizleyiniz.

® Tel bulasik makinesinde yikanabilir.

® Temizledikten sonra tekrar bir araya
getiriniz.

Narenciye sikma iinitesinin
temizlenmesi

Tum pargalar bulasik makinesinde
yikanmaya elverislidir. Meyve suyu sikma
konisini, isiniz sona erdikten hemen sonra,
her tarafindan musluktan akan su altinda
temizlemeniz iyi olur.

Boylelikle artiklar kuruyup yapismaz.

Kiip kesicinin temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Kiip kesicinin parcalarina ayriimasinda/
toplanip monte edilmesinde, kesme
diskini sadece plastik tutamagin (sapin)
orta kismindan tutunuz.

Ana mesnet (19b) bulasik makinesinde

yikanmaya elverislidir. Diger tim parcalars

bulasik makinesine yerlestirmeyiniz; bigaklar

korlesir! Kip kesiciyi temizlemek icin,

pargalarina ayirniz:

Resim [€

® 3 kilitteme mandalini disa dogru
bastirnniz ve kesme diskini ¢ikariniz.

® Bicak unitesini ana mesnetten disari
cikariniz.

® Kesme izgarasindaki besin artiklarini,
kesme 1zgarasi temizleyicisi ile
gideriniz.

® Ana mesnedi bulasik makinesinde
yikayip temizleyiniz.
Tim diger parcalari musluktan akan
su altina tutarak, kisa bir 6n ylkamaya
tabi tutunuz. Parcalari bir firca ile
temizleyiniz.
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Mikserin temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!
Mikserin bicaklarina giplak elleriniz ile
dokunmayiniz. Temizleme islemi igin
bir firca kullaniniz.

Mikser ile isiniz sona erdikten sonra,
mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.
Boylelikle artiklar kuruyup yapismaz
ve plastik kisimlara zarar verilmez (orn.
baharatlarin ihtiva ettigi eterli yaglardan
dolayi).
Karistirma bardagi, kapak ve huni bulasik
makinesinde yikanabilir.
Bigak tnitesini bulasik makinesinde
yikamayiniz; musluktan akan su altinda
yikayiniz. Suyun icinde birakmayiniz!
Yararh bilgi: Bunun icin, ana cihaza
takilh olan miksere biraz bulasik deterjanh
su doldurunuz. Mikseri birkac saniye
calistiriniz (Kademe M). Deterjanli suyu
dokup bosaltiniz ve mikseri temiz su ile
durulayiniz.
Mikserin parcalarina ayrilmasi
Resim
® Mikser parcasini kanatlarindan saatin
calisma yoniiniin tersine dogru
ceviriniz. Mikser parcasi ¢ozdllr.
® Mikser parcasini ve contayi cikariniz.
Mikserin parcalarinin monte edilmesi
e Contayl bicak parcasina takiniz.
® Bicak parcasini alt taraftan mikser
bardag icine yerlestiriniz.
® Bicak parcgasini kanatlar tzerinden
saatin calisma yoniinde cevirerek
sikistiriniz. Bu islemi yaparken, bicagi
Oyle ceviriniz ki, bir kanat karistirma
bardagindaki isaretin tzerini
ortecek konumda olsun
(konum —> Resim H1-6).

Universal dograyicinin
temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!
Universal dograyiciya ciplak elle dokun-
mayiniz. Temizleme islemi icin bir firca
kullaniniz.

148

Universal dograyici ile isiniz sona erdikten
sonradograyiclyl hemen temizlemeniz iyi
olur. Boylelikle artiklar kuruyup yapismaz
ve plastik kisimlara zarar verilmez (orn.
baharatlarin ihtiva ettigi eterli yaglardan
dolayi).

Kapak bulasik makinesinde yikanabilir.
Tahrikli kabi bulasik makinesinde degil,
bir firga ile musluktan akan su altinda
temizleyiniz. Suyun icinde birakmayiniz!
Kabi kuruturken, tahrik yukariya bakacak
sekilde koyunuz.

Muhafaza edilmesi

A Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kullanilmadigi zaman, elektrik fisini
prizden cekip c¢ikariniz.

Resim [

® Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
cantasina yerlestiriniz.
Universal bicagi her zaman bigak
koruma parcasina koyarak muhafaza
ediniz.

e Kabloyu kablo bélmesine kuguk itme
hareketleri ile sokunuz.

Anza durumunda yardim

A Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderilmeden énce, elektrik
fisi cekilip prizden cikariimalidir.

Onemli not

Cihazin kullanimindaki bir hata,
elektronik glivenlik donanimlarinin
(sigorta) devreye girmesi ya da
cihazda bir bozukluk, isletme goster-
gesinin yanip sonmesi ile gosterilir.

Ana cihaz

Ariza:

Cihaz artik calismiyor.

Muhtemel nedeni:

Cihazda asiri yliklenme s6z konusu oldu

(orn. alet bir besin tarafindan bloke edildi)
ve elektronik sigorta devreye girdi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Giderilmesi:

® Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

® FElektrik fisini gekip cikariniz.

® Asin yiklenme sebebini gideriniz.

o Cihaz tekrar calistiriniz.

Muhtemel nedeni:

Acik olan cihaza kap veya mikser takilmaya

cahsildi.

Giderilmesi:

® Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

e Kabi veya mikseri takiniz.

® Cihaz tekrar calistiriniz.

Kap/kapak/aksesuar

Arniza:

Cihaz harekete gecmiyor.

Muhtemel nedeni:

Parcalar dogru takilmamis.

Giderilmesi:

® Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

® Parcalari, bu kilavuzdaki ilgili talimatlara
gore takiniz.

Onemli not

EQer anza bu sekilde
giderilemiyorsa, liitfen yetkili servise
(bu kilavuzun sonundaki yetkili
servislerin adreslerine bakiniz)
basvurunuz.

Ozel aksesuarlar

(Teslimat kapsamina dahil degilse, yetkili
saticilarda bulabilirsiniz.)

Kizartmalik patates kesme diski
(MUZ45PS1)

Patates kizartmasi icin ¢ig patates kesmek
icin kullanlir.

Asya tiirii sebze diski (MUZ45AG1)
Asya turl sebze yemekleri icin ince seritler
seklinde meyve ve sebze keser.
Rendeleme diski, kaba
(MUZ45RS1)

Orn. patatesten yapilan tava keki veya
gozlemesi ya da patates hamurundan
kofte yapmak icin ¢ig patates rendele-
mekte kullanilir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Patates hamuru diski (MUZ45KP1)
Rendelenmis patates kizartmasi veya
patates hamuru kizartmasi igin ¢ig patates
rendelenmesi icin ve ayrica kalin dilimler
seklinde meyve ve sebze kesmek igin
kullanilir.

Giderme bilgileri

Bu cihaz, elektro ve elektronik
E eski cihazlar (waste electrical and
— electronic equipment — WEEE)
ile ilgili, 2012/19/AT numarali
Avrupa direktifine uygun olarak
isaretlenmisgtir.
Bu direktif, eski cihazlarin geri alinmasi
ve degerlendiriimesi icin, AB dahilinde
gecerli olan bir uygulama kapsamini
belirlemektedir.
Gincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti kosullari

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususda daha detayll bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti suresi icerisinde

bu garantiden yararlanabilmek igin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.
149



Boschcagn @ BOSCH

yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi lizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi (izerinden tcretlendirme yapimaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniiniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:I

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle mudahale edilmemis olmasi sartiyla bltiin parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

+ Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen

firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uizerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti stresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin bitin parcalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti suresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti stiresine eklenir. Malin tamir sresi en
fazla 30 is glinudur. Bu sire, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisi, bayii, acentasi, temszC|I|g| ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isgiint igerisinde gideriimemesi halinde imalat¢i veya ithalatgl malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti suresiiceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolay arizalanmasi halinde, isgilik

masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti suresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin doértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiriicin gereken azami surenin agiimasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisl, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatci-reticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkin bulunmad\gmm belirlenmesi.
durumlarinda, tuketici malin Gcretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, Tlketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel MUdurligu'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullanilmasinda; 4077 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yurirlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanlg Tiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Mudurlugu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE Tic‘ A§ Marka Uriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
. Bosch  Kahve Makinas! 86094 29.06.2010
Gakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Bosch  Diim Kesici § 86018 29.06.2010
i . Bosch  Ekmek Kizartma Mal 86095 29.06.2010
Umraniye 34770 - Istanbul Bosch  Sulsitici (Kettle) 86099 29.06.2010
. Bosch  Mikser 87040 13.072010
Tel.: (0216) 528 9000 Bosch  Mutfak Robotu 87042 13.07.2010
. Bosch  Kahve Degirmeni 85999 29.06.2010
Faks: (0216) 52891 88 Bosch  Tost Makinasi 86102 29.06.2010
Bosch Kiyma Makinasi 86035 29.06.2010
Bosch Sag Kurutma Mak 86067 }L; 06.2010
' . . Bosch Cay Makinasi 86104 29.06.2010
Uretim Yeri Bosch  Narenciye Sikacag: 86037 29.06.2010
. . Bosc Banyo Tartisi 89990 26.08.2010
BSH Bosch und Siemens Hausgerate GmbH Bosch  Elektriki Sa Masas: 87182 15.07.2010
Bosc arjli El Stptirgesi 87404 16.07.2010
Carl-Wery-Str. 34 Boxch o 88163 29.07.2010
" Bosch  Blender 87180 15.07.2010
D-81739 Minchen Bosch  Sac Sekillendirici 87182 15.07.2010
Bosch  Katl Meyva Sikacagi 87181 15.07.2010
Phone: +49 (89) 45 90 01 Bosch  Masaj Aletleri 58537 05.08.2010

Fax: +49 (89) 459021 28



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi gtinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya ¢zen gosteriniz.

2. Urintnazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yénetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiictik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

o<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILI SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬂ;,,a—]

MALIN

Cinsi : KUCUKEV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri:

Azami tamir suresi

Cihaz omru

Kullanim Suresi : 7 YIL (Urtintin fonksiyonunu verine getirebilmesiicin
gerekli yedek parca bulundurma suresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase
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Dla wtasnego bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczytac¢ niniejsza
instrukcje obstugi, aby zapoznaé¢ sie ze wskazéwkami
bezpieczenstwa i obstugi.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane
zastosowaniem urzadzenia w sposob niezgodny z jego przeznaczeniem
lub niewtasciwg jego obstuga.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego

lecz skonstruowane z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci typowych
dla gospodarstwa domowego itp. Uzytkowanie o charakterze podobnym
do domowego obejmuje np. uzywanie urzadzenia w pomieszczeniach
kuchennych w sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych lub innych
(matych) przedsiebiorstwach oraz w pensjonatach, matych hotelach

itp. Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu przygotowania,

ktére sa typowe dla gospodarstwa domowego.

Niniejsze urzadzenie nadaje sie do mieszania, zagniatania, ubijania, ciecia
na plasterki i tarcia na wiorki produktow spozywczych. Przy zastosowaniu
wyposazenia dodatkowego dopuszczonego przez producenta mozliwe sg
dalsze zastosowania. Nie wolno uzywac urzadzenia do przetwarzania innych
przedmiotow lub substancji oprocz tych zaleconych przez producenta.
Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem.

Instrukcje obstugi prosze starannie przechowywacé. Prosze przekazac
instrukcje wraz z urzadzeniem ewentualnemu kolejnemu wtascicielowi.

A Ogdblne wskazowki bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym
Nie wolno dzieciom obstugiwac tego urzadzenia.
Urzadzenie wraz z elektrycznym przewodem zasilajgcym
nalezy przechowywac z dala od dzieci.
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Urzadzenia moga by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie
posiadajacych odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy tylko pod kontrolg
osoby odpowiadajacej za bezpieczenstwo osoby obstugujacej urzadzenie
lub po doktadnym przeszkoleniu w obstudze urzadzenia oraz po zrozumieniu
zagrozen wynikajacych z obstugi urzadzenia.

Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem.

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami podanymi
na tabliczce znamionowej. Uzywac tylko w zamknietych pomieszczeniach.
Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy elektryczny przewod zasilajacy
i samo urzadzenie nie sg uszkodzone.

Zawsze wytaczac¢ urzadzenie gdy jest bez nadzoru, przed montazem

i demontazem oraz przed czyszczeniem.

Nie wolno ociera¢ elektrycznego przewodu zasilajacego o ostre krawedzie
ani gorgce powierzchnie. Aby unikng¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajacego nalezy zlecic¢ jego wymiane wytacznie producentowi
albo jego autoryzowanemu serwisowi lub osobie o podobnych
kwalifikacjach i odpowiednich uprawnieniach.

Naprawy urzadzenia moze przeprowadzic tylko nasz autoryzowany punkt
serwisowy.

A Wskazowki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzadzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Niebezpieczenstwo porazenia prgdem elektrycznym

W przypadku przerwy w doptywie pradu, urzadzenie pozostaje wtaczone

i po przerwie wznawia prace.

Wyposazenie i akcesoria wymieniac tylko po wytaczeniu urzadzenia
(przetacznik obrotowy w pozycji 0/off) i wyjeciu wtyczki z gniazdka
sieciowego.

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach, nigdy nie myc
pod biezaca woda ani w zmywarce do naczyn.

Przed przystapieniem do usuwania usterek nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Niebezpieczenstwo skaleczenia obracajgcymi sie narzedziami!
Podczas pracy urzadzenia nie wolno wktadac ragk do misy. Do popychania
sktadnikow uzywac tylko i wytacznie popychacza. Po wytaczeniu urzadzenia
naped pracuje jeszcze przez krotki czas. Narzedzia wymieniac tylko wtedy,
gdy naped jest wytaczony i nieruchomy.

Przed wymiang elementdw wyposazenia lub czesci dodatkowych, ktore
znajduja sie w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy bezwzglednie
wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
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Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami!
N6z uniwersalny chwytac tylko za uchwyt z tworzywa sztucznego (brzeg).
Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzywany, wtedy nalezy go umiescic
w ostonie.
Nie wktadac¢ rak do otworu wsypowego. Produkty popychac tylko
popychaczem.
Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajacych.
Tarcze rozdrabniajace chwytac tylko za brzeg!
Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajacym
sie napedem!
Nigdy nie wkfadac rak do zatozonego miksera! Mikser zaktadac¢/zdejmowac
tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytaczone a naped nieruchomy.
Nozy miksera nie nalezy chwyta¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia
uzywac szczotki.
Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas przetwarzania goracych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Napetnia¢c maksymalnie 0,4 litra goracych lub
pienigcych sie ptynow.

A Objasnienie symboli na urzadzeniu wzglednie wyposazeniu

Prosze przestrzegac wskazowek zawartych w instrukgiji
obstugi.
!

Uwaga! Obracajgce sie noze.
Uwaga! Obracajgce sie narzedzia.
@ Nie wktadac rak do otworu wsypowego.

Niniejsza instrukcja obstugi opisuje rézne Pulse = Nastawienie dla trybu przerywanego
modele. Na stronach z rysunkami zamieszczony z najwieksza liczbg obrotoéw. Zalecane
jest przeglad roznych modeli (Rysunek [Y). dla przygotowania koktajli mlecznych
Obi d . w mikserze.
pIs urzaazenia 2 Lampka kontrolna
Prosze otworzy¢ sktadane kartki Swieci sie podczas pracy.
z rysunkami. Miga przy btednej obstudze urzadzenia,
Rysunek Y przy uruchomieniu elektronicznego
. zabezpieczenia lub przy uszkodzeniu
Korpus urzadzenia urzadzenia, patrz rozdziat ,,Usuwanie
1 PrZe*chnik obrotowy drobnych usterek.
O/Off = Stop 3 Naped
M = Wiaczanie chwilowe, najwyzsza liczba 4 Schowek na przewod elektryczny
obrotéw, przetgcznik przytrzymaé zadany . L
czas. Misa z wyposazeniem
min/max = Predkos$¢ roboczg mozna 5 Misa
nastawia¢ bezstopniowo, od najnizszej 6 Pokrywa
do najwyzszej liczby obrotow. 7 a) Popychacz

b) Wktadka popychacza
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Narzedzia

8 Wat napedowy

9 Nosnik narzedzi

10 N6z uniwersalny z ostonag

11 Hak do zagniatania ciasta

12 Koncowka do mieszania

13 Uchwyt tarcz

14 Dwustronna tarcza do krojenia
na plasterki - grubo/cienko

15 Dwustronna tarcza do tarcia na wiérki -

grubo/drobno
16 Tarcza do frytek *
17 Tarcza do ciecia warzyw Azja *
18 Wyciskarka do owocoéw cytrusowych *
a) Sitko
b) Stozek wyciskajacy
19 Przystawka do krojenia w kostke
z watem napedowym *
a) Wat napedowy
b) Uchwyt narzedzi
c) Klamra zamykajaca
d) Wkiad z nozami
e) Tarcza do ciecia
f) Ostona tarczy

g) Przyrzad do czyszczenia kratki do cigcia

20 Rozdrabniacz uniwersalny *
a) Pojemnik z napedem
b) Pokrywa

21 Mikser
a) Pojemnik miksera z napedem
b) Pokrywa
c) Otwor wsypowy
d) Lejek

22 Torebka do przechowywania
akcesoriow *

*

Nie dla wszystkich modeli.

Obstuga

Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,
patrz ,,Czyszczenie urzadzenia®.

Uwaga!

Urzadzenie wigczac i wytaczac tylko
przetacznikiem obrotowym (1).
Wytaczanie poprzez otwieranie pokrywy
(6, 20b, 21b) prowadzi do uszkodzenia
urzgdzenia.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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m Wazne!

Misa (5), pokrywa/pojemnik rozdrabniacza
uniwersalnego (20) oraz pojemnik miksera
(21a) nie nadaja sie do kuchenek
mikrofalowych!

Przygotowanie

® Postawi¢ korpus urzadzenia na gtadkiej,
stabilnej i czystej powierzchni.

® Elektryczny przewdd zasilajacy wyciagnac
ze schowka do odpowiedniej dlugosci.

Misa z wyposazeniem/narzedziami

Niebezpieczenstwo skaleczenia
obracajgcymi sie narzedziami!

Podczas pracy urzadzenia nie wolno wkfadac¢
rgk do misy. Do popychania skiadnikow
uzywac tylko i wytacznie popychacza (7).

Po wylgczeniu urzadzenia naped pracuje
jeszcze przez krotki czas.

Narzedzia wymieniac tylko wtedy, gdy naped
jest wylaczony i nieruchomy.

Uwaga!

Przy pracy z misa mozna wiaczy¢ urzadzenie
tylko wtedy, gdy misa jest zatozona a pokrywa
misy jest zafozona i dokrecona.

N6z uniwersalny (10)

do rozdrabniania i siekania.
Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

N6z uniwersalny chwytac tylko za uchwyt
z tworzywa sztucznego (brzeg).

Jezeli noz uniwersalny nie jest uzywany,
wtedy nalezy go umiescic¢ w osfonie.

Hak do zagniatania (11)

do mieszania i zagniatania ciast
i mieszania sktadnikow, ktore

nie powinny ulec rozdrobnieniu.
Koncéwka do mieszania (12)

do ubijania smietany, piany z biatek

i mieszania lekkich ciast.

Nie nadaje sie do mieszania twardych
sktadnikow.

Przed zastosowaniem zamontowa¢ koncéwke
do mieszania.

® Natozy¢ koncowke do mieszania na wat
napedowy i zatrzasna¢ (Rysunek [E-5b).
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Rysunek [E
® Natozy¢ mise (strzatke na misie na punkt
na urzadzeniu) i przekrecic¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.
® \Wkiadanie noza uniwersalnego/haka
do zagniatania:
- Wiozy¢ wat napedowy az do zatrzasku
w nos$nik narzedzi.
- Wiozy¢ nosnik narzedzi do misy.
- Natozy¢ néz uniwersalny/hak
do zagniatania na nosnik narzedzi i puscié¢.
® Wktadanie koncowki do mieszania:
- Wtozy¢ wat napedowy do misy.
- Natozy¢ koncéwke do mieszania na wat
napedowy lekko ja przekrecajac.

Uwaga!

Produkty przeznaczone do przetwarzania
wktadac dopiero po zatozeniu narzedzi.

® Wiozyc¢ sktadniki.

® Natozy¢ pokrywe (strzatke na pokrywie
na punkt na misie) i przekrecic¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
Nosek pokrywy musi wejsé az do oporu
do wyciecia w uchwycie misy.

® Wiozy¢ popychacz i wktadke popychacza.

® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Nastawic przetagcznik obrotowy na zadany
zakres.

® W celu dodawania sktadnikéw przekrecic
przetacznik obrotowy do pozycji O/off.

® Wyja¢ popychacz i wtozyé sktadniki przez
otwor wsypowy.

® Plynne skiadniki dodawac przez popychacz.
Wktadke popychacza mozna uzyc¢ jako
miarke.

Tarcze do rozdrabniania

Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!
Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz
rozdrabniajgcych. Tarcze rozdrabniajgce
chwytac tylko za brzeg!
na plasterki - grubo/cienko (14)
do ciecia owocow i warzyw.
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do krojenia
na plasterki:

,1“ dla grubej strony krojenia
,3" dla cienkiej strony krojenia

Dwustronna tarcza do krojenia
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Uwaga!

Dwustronna tarcza do krojenia nie nadaje
sie do krojenia twardego sera, chleba,
bufek ani czekolady. Ugotowane ziemniaki
twardego gatunku kroi¢ tylko na zimno.

Dwustronna tarcza do tarcia
na wiérki - grubo/drobno (15)
do tarcia na wiérki warzyw, owocow i sera

z wyjatkiem twardego sera (np. parmezanu).
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia
na wiorki:

,2" dla grubej strony tarcia

,,4“ dla drobnej strony tarcia

Uwaga!

Dwustronna tarcza do tarcia na wiérki nie
nadaje sie do tarcia orzechéw. Migkkie sery
trzec tylko na grubej stronie tarczy.

Tarcza do frytek (16)
Do ciecia surowych ziemniakdw

na frytki.

Tarcza do ciecia warzyw Azja (17)
Tnie owoce i warzywa na drobne paski
do potraw azjatyckich.

Wskazowka:

Zatozy¢ tarcze do frytek wzglednie tarcze
do ciecia warzyw Azja ostrzami do gory.
Tarcze przeznaczone do innych zastosowan
mozna naby¢ w sklepach specjalistycznych
(patrz rozdziat ,,Wyposazenie dodatkowe*®).

Rysunek

® Natozy¢ mise (strzatke na misie na punkt
na urzadzeniu) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

® Wiozy¢ do misy wat napedowy.

Wyija¢ tarcze z ostony ochronne;.

® Natozy¢ tarcze na uchwyt tarcz.
Odwrécic tarcze odpowiednig strong
(ciecie/tarcie) do gory. Potozy¢ tarcze
na uchwyt w taki sposéb, aby zabieraki
uchwytu weszty do otworow tarczy.
Tarcza musi przylegaé do brzegow uchwytu
tarczy.

® Natozy¢ na wat napedowy uchwyt tarczy
lekko go przekrecajac.

Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

Nie wkfadac rak do otworu wsypowego.
Produkty popychac tylko popychaczem.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




® Natozy¢ pokrywe (strzatke na pokrywie
na punkt na misie) i przekrecic¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
Nosek pokrywy musi wejs¢ az do oporu
do wyciecia w uchwycie misy.

® Wiozy¢ popychacz i wktadke popychacza.

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zagdany
zakres.

® Wiozyc¢ sktadniki przeznaczone do ciecia
lub tarcia.
Produkty przeznaczone do ciecia lub tarcia
popychac¢ popychaczem lekko naciskajac,
bez uzywania sity.

® Wyja¢ popychacz i wtozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

® Dtugie i cienkie produkty dodawac przez
popychacz. W tym celu wyjac¢ wkiadke
popychacza.

Uwaga!

Mise oprézni¢ zanim bedzie catkiem petna,

aby rozdrobnione produkty nie dosiegafy

do uchwytu tarczy.

Wskazéwka odnosnie rozdrabniania

czekolady:

Czekolade wtozy¢ przed witaczeniem urza-

dzenia i zakry¢ otwor popychaczem.

Po wtgczeniu urzadzenia popychaé popychaczem.

Po pracy

® Nastawi¢ przetacznik obrotowy na 0/ off.

® Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Przekrecic¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjac.

® Wyjmowanie narzedzi:

- Wyjac¢ z misy nosnik narzedzi wraz z nozem
uniwersalnym lub hakiem do zagniatania.
Zdja¢ narzedzia z nosnika narzedzi.

Po umyciu noza uniwersalnego natozy¢
ostone.

- Zdjac koncowke do mieszania z watu
napedowego. Wyjac¢ wat napedowy z misy.
Koncowke do mieszania zdemontowac¢
do czyszczenia (Rysunek ).

- Wyciagna¢ z misy uchwyt tarczy chwytajac
za wgtebienia. Zdja¢ tarcze. Wyjac¢ z misy
wat napedowy.

® Mise przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara i zdjaé.

® Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
»,Czyszczenie i pielegnacja”“.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wyciskarka do owocow
cytrusowych

do wyciskania soku z owocow cytruso-
wych, np. pomaranczy, grejpfrutow, cytryn.

Uwaga!

Wyciskarke do owocow cytrusowych uzywac
tylko kompletnie zmontowana.

Rysunek ]

® Natozy¢ mise (strzatke na misie na punkt
na urzadzeniu) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

® Wiozy¢ wat napedowy do misy.

® Nasadzi¢ sitko na wat napedowy (strzatke
na wyciskarce na strzatke na misie)
i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Nosek sitka musi wejsc
az do oporu do wyciecia na uchwycie misy.

® Natozyc¢ stozek wyciskajacy i docisnaé.

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Do wyciskania owocow nastawi¢ przetacznik
obrotowy na niskie obroty i przycisna¢ owoc
do stozka wyciskajacego.

Uwaga!

Zwracac uwage na stopien napefnienia.

Maksymalna ilos¢ przetwarzanych produktow:

1000 ml soku owocowego.

Po pracy

® Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/ off.

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Wyciskarke do owocow cytrusowych
przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara i zdjaé.

® Mise przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjac.

® Wyczyscic wszystkie czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja“.
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Przystawka do krojenia
w kostke

&

Przystawka stuzy do krojenia
produktéw spozywczych w kostke.

Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami/obracajacym
sie napedem!

Nigdy nie wkfadac rak do zatozonej przystawki

do krojenia w kostke!

Przystawke do krojenia w kostke zaktadac/

zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest

wylgczone a naped nieruchomy.

Przystawka do krojenia w kostke pracuje

tylko z zatoZzong i dokrecong pokrywa.

Przy demontazu/montazu przystawki do kroje-

nia w kostke chwytac tarcze tnaca tylko za

gatke z tworzywa sztucznego w Srodku tarczy.
Uwaga!

A Wskazowki dotyczgce uzytkowania!

Przystawka do krojenia w kostke
przeznaczona jest tylko do krojenia
ziemniakow (surowych lub gotowanych),
marchwi, ogoérkéw, pomidoréw, papryki,
cebuli, banandw, jabfek, gruszek,
truskawek, melondw, kiwi, jajek, miekkiej
wedliny (np. mortadela), gotowanego lub
pieczonego drobiowego miesa bez kosci.
Nie mozna przetwarzac¢ bardzo migkkiego
sera (np. mozarella, ser owczy).

W przypadku seréw holenderskich (np.
Gouda) i serow twardych (np. Ementaler)
nie wolno przekraczac ilosci 3 kg w jednym
etapie pracy.

Przed przetwarzaniem owocdéw pestkowych
(jabtka, brzoskwinie itd.) nalezy usunaé
ziarnka lub pestki. Przed przetwarzaniem
gotowanego lub pieczonego migsa nalezy
usunac wszystkie kosci. Produkty
spozywcze nie moga by¢ zamrozone.
Nieprzestrzeganie tych wskazéwek moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia przystawki
do krojenia w kostke wraz z kratkg tngca

i obracajgcym sie nozem.

W przypadku uzycia przystawki do krojenia
w kostke w sposéb niezgodny z jej
przeznaczeniem, wprowadzenia zmian,
lub niewtasciwej obstugi, uzytkownik traci
prawo do roszczen w stosunku do firmy
Robert Bosch Hausgeréte GmbH za
ewentualnie spowodowane szkody.
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Uwaga!
A Wskazowki dotyczgce uzytkowania!

Wyklucza to rownoczesnie
odpowiedzialnos$¢ za uszkodzenia (np. tepe
lub zdeformowane noze) spowodowane
przetwarzaniem produktéw spozywczych,
ktore nie sa dozwolone dla tego urzadzenia.

Wazna wskazowka

Przy zastosowaniu przystawki do krojenia
w kostke prosze uzywaé watu
napedowego nalezacego do zakresu
dostawy przystawki (Rysunek [@-2).

Wybrac¢ predkos¢ roboczg odpowiednio

do produktow spozywczych przeznaczonych
do krojenia.

Niska predkos¢ robocza (,min“):

gotowane ziemniaki, marchewka i jajka; ogorki;
banany; truskawki; melony.

Srednia predkosé robocza:

surowe ziemniaki i marchew, miekkie wedliny
(np. mortadela), zotty ser (holenderski), twardy
ser, papryka; pomidory; cebula; jabtka, kiwi.

Uwaga!

Przy zastosowaniu przystawki do Krojenia
w kostke nie wolno nigdy uzywac trybu
przerywanego (Pulse).

Wazne wskazowki:

- Produkty spozywcze nie mogg zawieraé
zadnych kosci, pestek lub innych twardych
czesci/sktadnikow.

- Produkty spozywcze nie moga byé zamrozone.

- Owoce/warzywa nie powinny by¢ zbyt
dojrzate, poniewaz wtedy moze sie wydziela¢
sok.

- Ugotowane produkty spozywcze schtodzic¢
przed krojeniem; wtedy bedg twardsze i lepiej
sie kroja.

- Poprzez zwigkszenie lub zmniejszenie nacisku
na popychacz przy popychaniu produktow
mozna wptyna¢ na diugosc krojonych kostek.

Montaz przystawki do krojenia w kostke
Rysunek @
® Natozyé wkiad z nozami na uchwyt narzedzi.
Zwracac¢ uwage na wyciecia!
® Natozy¢ tarcze tngca na uchwyt.
® Przycisng¢ w gore 3 klamry zamykajace
(az do zatrzasku).
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Zastosowanie przystawki do krojenia

w kostke

Rysunek [d

® Natozy¢ wat napedowy przystawki
do krojenia w kostke na naped urzadzenia.

® Natozy¢ mise (strzatke na misie na punkt
na urzadzeniu) i przekrecic¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

® ZatozyC przystawke do krojenia w kostke.
Strzatka na przystawce do krojenia w kostke
musi pokrywac sie ze strzatkg na misie!
Przystawka do krojenia w kostke musi by¢
catkowicie usadowiona na wale napedowym!
W razie potrzeby przekreci¢ wktad z nozami
za pomocg ostony do wtasciwej pozycji
(Rysunek [d-6).

® Zdjac¢ ostone tarczy.

® Natozy¢ pokrywe (strzatke na pokrywie
na punkt na misie) i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
Nosek pokrywy musi wejs¢ az do oporu
do wyciecia w uchwycie misy.

® Wiozy¢ popychacz i wktadke popychacza.

® Wiozyc wtyczke do gniazdka.

® Nastawi¢ przetacznik obrotowy na zadany
zakres roboczy.

® Wiozy¢ produkty spozywcze przeznaczone
do pokrojenia do otworu wsypowego.
W razie potrzeby lekko popychac¢
popychaczem. Jesli bedzie konieczne:
pokroi¢ uprzednio produkty na mniejsze
kawatki.

Uwaga!

Mise oprézniac w pore:

- po obrébce max. 500 gramow produktow,

- zanim produkty pokrojone w kostke
dosiegng dolnej krawedzi przystawki.

Po pracy

® Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/ off.

® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Przekreci¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjgc.

® Natozy¢ ostone tarczy.

® Wyjac¢ z misy przystawke do krojenia
w kostke.

® Mise przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjgc.

® Wyija¢ wat napedowy.

® Resztki produktéw spozywczych, ktore
pozostaty na kratce tngcej, nalezy usunaé
specjalnym przyrzadem przeznaczonym
do tego celu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Mikser

nadaje sie do mieszania/miksowania
ptynnych wzglednie pottwardych
produktéw, do rozdrabniania/siekania
surowych warzyw i owocow,
rozcierania produktéw na purée.

Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami/obracajacym sie
napedem!

Nigdy nie wkfadac rak do zatozonego miksera!
Mikser pracuje tylko z zatozong i dokreconag
pokrywa. Mikser zdejmowac tylko wtedy,

gdy urzadzenie jest wyfaczone a naped
nieruchomy.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas przetwarzania goracych produktow
przez lejek w pokrywie wydostaje sie para.
Napetnia¢ maksymalnie 0,4 litra goracych
lub pieniacych sie ptyndw.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu.

Nie wolno przetwarza¢ zadnych zamrozonych

produktow (z wyjatkiem kostek lodu,).

Nie wigcza¢ pustego miksera.

Miksowanie

Uwaga!

Podczas pracy miksera pokrywa miksera

musi by¢ zatozona i dokrecona.

Rysunek [31

® Natozyé pojemnik miksera (strzatke
na pojemniku na punkt na urzadzeniu)
i przekreci¢ az do oporu w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

® Wiozy¢ sktadniki.
Maksymalna ilosé ptynnych sktadnikéw
= 1,5 litra (maksymalnie 0,4 litra pienigcych
sie lub goracych ptynow).
Optymalna ilos¢ miksowanych skfadnikow
statych = 80 gramow.

® Natozy¢ pokrywe i przekrecié w kierunku
zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara.
Nosek pokrywy musi wejs¢ az do oporu
do wyciecia w uchwycie miksera.

® Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zagdany
zakres.

® W celu dodawania sktadnikow przekrecic
przetacznik obrotowy do pozycji O/off.
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® Zdjaé pokrywe i dodawac sktadniki
albo
® wyjac lejek z pokrywy i dodawac state
sktadniki stopniowo przez otwér wsypowy
albo
® dodawac ptynne skiadniki poprzez lejek.
Po zmiksowaniu
® Nastawi¢ przetacznik obrotowy na 0/ off.
® Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Przekreci¢ mikser w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara i zdjac.
® Przekreci¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara i zdjac.
Wskazoéwka: Mikser wyczyscic¢ najlepiej
zaraz po uzyciu, patrz rozdziat ,,Czyszczenie
i pielegnacja®“.

do rozdrabniania mniejszych ilosci

Rozdrabniacz uniwersalny Q
miesa, twardego sera, cebuli,

pietruszki zielonej, czosnku,
OWOCOW i warzyw.
Rozdrabnianie kawy ziarnistej, ziaren pieprzu,

cukru, maku oraz chrzanu nie jest dopuszczalne.

Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami/obracajacym
sie napedem!
Nigdy nie wkfadac rak do pojemnika
rozdrabiniacza uniwersalnego!
Do wyjmowania rozdrobnionych produktow
uzywac odpowiednich Srodkéw pomoc-
niczych (np. tyzki).
Rozdrabniacz uniwersalny zdejmowac
tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wylgczone
a naped nieruchomy.
Rozdrabniacz uniwersalny pracuje tylko
z zatozong i dokrecong pokrywa.

Rysunek [4

® Natozy¢ pojemnik (strzatke na pojemniku
na punkt na urzadzeniu) i przekreci¢ az
do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

® Do pojemnika wtozy¢ produkty
przeznaczone do rozdrobnienia.

® Natozy¢ pokrywe i przekrecic w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.
Nosek pokrywy musi wejs¢ az do oporu
do wyciecia w pojemniku.

® Przekreci¢ przetgcznik obrotowy na zakres
M i przytrzymac.
Im dtuzej wtaczone jest urzadzenie, tym
drobniejsze sa przetwarzane produkty.
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Zadany wynik rozdrabniania, w przypadku
rozdrabniania ziot, mozna uzyskac juz
po bardzo krotkim wiaczeniu urzadzenia.
Krétkie wigczenie zakresu M moze juz
wystarczyé.

Po pracy

® Zwolni¢ przetgcznik obrotowy.

® \Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Przekrecic rozdrabniacz uniwersalny
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara i zdjaé.

® Odwrocic¢ rozdrabniacz uniwersalny;
rozdrobnione produkty wpadajg do pokrywy.

® Przekrecic¢ pojemnik w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjac.

® Resztki rozdrobnionych produktéw wyjac
z pojemnika za pomocg odpowiedniego
srodka pomocniczego (np. tyzki).

® Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
,,Czyszczenie i pielegnacja“.

Zalecenie zastosowania

Napéj sportowcow

270 g miodu (z lodéwki, 5 °C)
5 g cynamonu

230 g mleka

® Miod i cynamon wiozy¢ do

miksera i zmiksowac na zakresie M.
® Po uptywie 5 sekund doda¢ mleko

i miksowac jeszcze 3 sekundy.
Dalsze zalecenia znajdg Panstwo w dotaczonej
krotkiej instrukcji. Szczegotowe przepisy dla
zastosowania z Panstwa nowym robotem
kuchennym sg dostepne pod:
www.bosch-home.com/recipesMCM6

Czyszczenie i pielegnacja
Urzadzenie nie wymaga przegladow ani
konserwaciji!

Doktadne czyszczenie gwarantuje dtuga
trwatos¢ urzadzenia. Dalsze informacje znajdg
Panstwo w krotkiej instrukcii.

Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym!
Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurzac
w zadnych pfynach, nigdy nie my¢ pod
biezaca wodg ani w zmywarce do naczyn.

Uwaga!

Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkow
czyszczacych. Powierzchnie moga ulec
uszkodzeniu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Wskazowki:

- Przy tarciu np. marchewki i czerwonej
kapusty zabarwiajg sie elementy z tworzywa
sztucznego. Mozna je wyczysci¢ za pomoca
kilku kropel oleju jadalnego.

- W razie potrzeby mozna wyczysci¢ torebke
do przechowywania akcesoriow.
Przestrzegac¢ wskazéwek pielegnaciji
znajdujacych sie w torebce do
przechowywania akcesoriow.

Czyszczenie korpusu urzadzenia
® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Urzadzenie wytrze¢ wilgotng Scierka. W razie

potrzeby uzyc¢ troche ptynu do mycia naczyn.

® Wytrze¢ urzadzenie do sucha.
Czyszczenie misy i wyposazenia

Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!
N6z uniwersalny chwytac tylko za uchwyt
z tworzywa sztucznego (brzeg).
Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzywany,
wtedy nalezy go umiescic w osfonie.

Wazna wskazéwka

Wszystkie czesci misy wraz z wyposaze-
niem (5-7) oraz narzedzia (8-17; poza
przektadnig koncowki do mieszania) mozna
my¢ w zmywarce do naczyn.

Zwraca¢ uwage na to, aby elementy z tworzywa
sztucznego nie zostaty zablokowane w zmywarce,
poniewaz moga ulec deformacii.
Koncowke do mieszania mozna zdemontowac
do mycia.
Rysunek
® Ostroznie wyciagnaé¢ koncowke z uchwytu
i zdjac¢ pokrywe.
® Przekfadnie ostroznie wyczysci¢ szczotka.
® Koncowke mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.
® Po umyciu zmontowac.

Czyszczenie wyciskarki do owocow
cytrusowych

Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce
do naczyn. Stozek wyciskajacy umyc¢

ze wszystkich stron pod biezaca wodg
najlepiej natychmiast po uzyciu.

Witedy resztki nie przyschna.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Czyszczenie przystawki do krojenia
w kostke

Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

Przy demontazu/montazu przystawki do kroje-
nia w kostke chwytac tarcze tnaca tylko za
gatke z tworzywa sztucznego w Srodku tarczy.

Uchwyt narzedzi (19b) mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.

Wszystkich innych czesci nie wktadac do
zmywarki do naczyn, gdyz moga sie stepi¢ noze!
Do czyszczenia zdemontowaé przystawke

do krojenia w kostke.

Rysunek [€
® Przycisna¢ na zewnatrz 3 klamry zamykajace
i zdjac tarcze tnaca.

® Wyja¢ wktad z nozami z uchwytu narzedzi.

® Resztki produktow spozywczych, ktore
pozostaty na kratce tnacej, nalezy usunac
specjalnym przyrzgdem przeznaczonym
do tego celu.

® Uchwyt narzedzi umy¢ w zmywarce do
naczyn. Wyptuka¢ wszystkie pozostate
czesci pod biezacg woda.
Poszczegolne czesci wyczysci¢ szczotka.

Czyszczenie miksera

Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!
Nozy miksera nie nalezy chwyta¢ gofymi
rekoma. Do czyszczenia uzywac szczotki.

Mikser wyczysci¢ najlepiej zaraz po uzyciu.
Witedy resztki nie przysychaja i nie uszkodzg
tworzywa sztucznego (np. olejki eteryczne
przypraw kuchennych).

Pojemnik miksera, pokrywe i lejek mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

Whkiad z nozami my¢ tylko pod biezaca woda;
nigdy w zmywarce do naczyn.

Nie pozostawia¢ w wodzie!

Wskazéwka: Do zatozonego miksera wlac
troche wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Wiaczy¢ urzadzenie na kilka sekund

na zakres M. Wyla¢ wode i wyptukac

mikser czystg woda.
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Demontaz miksera
Rysunek
® Chwycic¢ wkiad z nozami za skrzydetka
i przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara.
Wktad z nozami zostaje odkrecony.
® Wyja¢ wkiad z nozami i zdja¢ uszczelke.
Montaz miksera
® Zatozy¢ uszczelke na wkiad z nozami.
® Wiozy¢ wkiad z nozami od spodu
do pojemnika miksera.
® Chwycic¢ wktad z nozami za skrzydetka
i przykreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Przy tym nalezy go
przykrecic¢ tak daleko, az jedno skrzydetko
przykryje oznaczenie na pojemniku miksera
(ustawienie —> Rysunek N1-6).

Czyszczenie rozdrabniacza
uniwersalnego

Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!
Nie dotykac¢ gofymi rekoma noza
rozdrabniacza uniwersalnego.
Do czyszczenia uzywac szczotki.

Rozdrabniacz uniwersalny wyczyscic¢ najlepiej
zaraz po uzyciu. Wtedy resztki nie przysychajg

i nie uszkodza tworzywa sztucznego (np. olejki
eteryczne przypraw kuchennych).

Pokrywe wolno my¢ w zmywarce do naczyn.
Pojemnik z napedem my¢ tylko pod biezacg woda
uzywajac szczotki; nigdy w zmywarce do naczyn.
Nie pozostawia¢ w wodzie!

W celu wysuszenia pojemnika potozy¢ go tak,
aby naped pokazywat do gory.

Przechowywanie

A Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Prosze wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego,
jezeli urzadzenie nie jest uzywane.

Rysunek M

® Narzedzia i tarcze rozdrabniajace umiescic
w torebce do przechowywania akcesoriow.
N6z uniwersalny przechowywac zawsze
z zatozong ostong.

® Przewod elektryczny umiescic w schowku
wsuwajac go krotkimi posunieciami.
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Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Przed przystapieniem do usuwania usterek
nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

Wazna wskazowka

Lampka kontrolna miga przy btednej
obstudze urzadzenia, przy uruchomieniu
elektronicznego zabezpieczenia lub
przy uszkodzeniu urzadzenia.

Korpus urzadzenia

Usterka:

Urzadzenie nie pracuje.

Mozliwa przyczyna:

Urzadzenie zostato przecigzone (np. poprzez
blokade narzedzi produktami spozywczymi)
w zwigzku z czym uruchomito sie elektroniczne
zabezpieczenie.

Usuwanie przyczyny:

® Nastawi¢ przetacznik obrotowy na 0/ off.
® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Usunac¢ przyczyne przecigzenia.

® Ponownie uruchomic¢ urzadzenie.
Mozliwa przyczyna:

Probowano natozy¢ mise lub mikser

na wtaczone urzadzenie.

Usuwanie przyczyny:

® Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
® Natozy¢ mise lub mikser.

® Ponownie uruchomic urzadzenie.

Misa/pokrywa/wyposazenie

Usterka:

Urzadzenie nie wigcza sig.

Mozliwa przyczyna:

Czesci urzadzenia nie zostaty prawidtowo

zatozone.

Usuwanie przyczyny:

® Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/ off.

® (Czescinasadzac zgodnie z opisem instrukcji
obstugi.

i

Wazna wskazéwka

Jezeli w opisany sposéb nie da sie usunac
wystepujacych usterek, prosze zwrdcic
sie do naszego autoryzowanego punktu
Serwisowego.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Wyposazenie dodatkowe
(Do nabycia w sklepach specjalistycznych,
jezeli nie nalezg do zestawu.)

Tarcza do frytek (MUZ45PS 1)
Do ciecia surowych ziemniakow na frytki.

Tarcza do ciecia warzyw Azja
(MUZ45AG1)

Tnie owoce i warzywa na drobne paski dla
potraw azjatyckich.

Tarcza do tarcia - grubo (MUZ45RS1)

Do tarcia surowych ziemniakoéw np. na placki
ziemniaczane lub kluski.

Tarcza do tarcia ziemniakow
(MUZ45KP1)

Do tarcia surowych ziemniakéw na szwajcarski
placek ziemniaczany, do ciecia owocéw i warzyw
na grube plasterki.

Wskazowki dotyczace
usuwania zuzytego urzadzenia
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywg Europejskg 2012/19/WE
oraz polska Ustawa z dnia 29 lipca
BN 2005r.,0 zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym® (Dz.U. z 2005 r.
Nr 180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowiazany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elekirycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Warunki gwarancji

Dla urzadzenia obowiazuja warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Dokfadne informacje otrzymajg Panstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministréw z dnia
30.05.1995 roku ,,W sprawie szczegolnych
warunkow zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentéw®.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Az On biztonsaga érdekében

Hasznalat el6tt gondosan olvassa el az utmutatét a késziilékre
vonatkozé, fontos biztonsagi és kezelési utasitasok betartasa
érdekében.

A készullék helyes alkalmazasara vonatkozo utasitasok figyelmen kivil
hagyasa esetén a gyartd nem felel az ebbdl eredd karokért.

Ezt a készlileket nem ipari felhasznalasra tervezték, a készilék haztartasi
vagy haztartasszerl mennyiségek feldolgozasara késziilt.
Haztartasszer(i alkalmazasnak mindsul példaul a készlilék hasznalata
Uzletek, irodak, mezdgazdasagi és egyeb ipari lzemek dolgozoi
konyhaiban, valamint vendéghazakban, kis hotelekben és hasonlo
éeplletekben. A készlileket csak haztartasban szokasos feldolgozasi
mennyiségekhez és idékhdz hasznalja.

Ez a készlilék élelmiszerek keverésére, gyurasara, felverésére, vagasara
és reszelésére alkalmas. A gyarto altal engedélyezett tartozékok
hasznalataval tovabbi alkalmazasok lehetségesek.

Tilos mas targyak vagy anyagok feldolgozasara hasznaini.

A készlléket csak eredeti tartozékokkal haszndlja.

Kérjuk, érizze meg a hasznalati utmutatoét. Amennyiben a készlileket
tovabbadja harmadik személynek, kérjik, hogy a hasznalati utasitast
is adja oda.

A Altalanos biztonsagi el6irasok

Aramiitésveszély

A késziiléket gyermekek nem hasznalhatjak.

A készlléket és annak csatlakozovezetékeét tartsa tavol a gyermekektdl.

A készuléket csokkent szellemi, érzékszervi vagy mentalis fogyatékkal

€lé vagy tapasztalatlan személyek is hasznalhatjak felligyelet mellett, vagy
ha megtanultak a késziilék biztonsagos hasznalatat és megértették az abbdl
eredd veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel.
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A készlléket csakis a tipustablan szerepl6 adatok szerint csatlakoztassa
és lUzemeltesse. A készlilék csak zart térben hasznalhato. Csak akkor
haszndlja a készlléket, ha a csatlakozévezeték és a készlilék teljesen
hibatlan.

Valassza le a készlléket az elektromos halozatrol, ha feliigyelet nélkil
hagyja, tovabba 6sszeszerelés, szétszedés, illetve tisztitas elbtt.

A csatlakozovezetéket ne huzza végig éles széleken vagy forro fellileten.
Ha a készlilék csatlakozovezetéke megsértl, akkor azt a gyartoval vagy
annak Ugyfélszolgalataval vagy hasonldan képzett szakemberrel ki kell
cseréltetni, a veszélyek elkerilése érdekében.

A készulék javittatasat csak a vevészolgalatunkkal végeztesse.

A\ Biztonsagi el6éirasok a késziilékhez

Sérilésveszély

Aramiités veszélye

Aramkimaradas esetén a készllék bekapcsolva marad, és aramsziinet utan
Ujra mukodésbe lép.

A tartozékokat és a szerszamot csak akkor cserélje, ha a késztlék megallt
(forgokapcsolo O/ off allasban) és a halozati csatlakozodugo ki van huzva.
Soha ne meritse az alapgépet vizbe, soha ne tartsa folyo viz ala és ne tisztitsa
mosogatdgépben.

Az (izemzavar megszlntetése el6tt huzza ki a csatlakozoé-dugét.

A szerszamok forgasa kodvetkeztében fellépo veszély!

A készllék Uzemelése kdzben soha ne nyuljon a talba.

A hozzavalok utannyomasahoz mindig hasznalja a tomoéeszkozt.
Kikapcsolas utan a meghajtomu meég rdvid ideig tovabb mikodik.
Szerszamot csak leallitott hajtom(inél cseréljen. Mielétt kicseréli az
Uzemeltetés kdzben mozgo tartozékokat vagy potalkatrészeket,

kapcsolja ki a gépet, és valassza le az elektromos halozatrol.
Sériilésveszély az éles kés miatt!

Az univerzalis kést csak a mianyag fogantyunal fogja meg.

Ha nem hasznalja az univerzalis kést, mindig a késvéddben tarolja.

Ne nyuljon az utantolté nyilasba. Az utantolashoz csak a tomdéeszkdzt
hasznalja.

Ne nyuljon az éles késekbe és az apritétarcsak éleihez.

Az apritotarcsat csak a szélén fogja meg!

Sériilésveszély az éles kés/forgé hajtomii miatt!

Soha ne nyuljon a felhelyezett turmixfeltétbe! A turmixgépet csak

a meghajtomu allé helyzetében tegye fel/vegye le!

A keverokést ne fogja meg puszta kézzel. A tisztitashoz hasznaljon kefét.
Forrazasveszély!

Ha forro anyagot kever, akkor a fedélben Iévo tolcséren keresztil géz
tavozik. Maximum 0,4 liter forrd vagy habzo folyadékot szabad betdlteni.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 165
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A A késziiléken, ill. tartozékokon talalhaté szimbélumok

jelentése

(4]
6!

£,

Vigyazat! Forgo kések!

Tartsa be a hasznalati utasitasban foglaltakat.

Vigyazat! Forgo szerszamok.
Ne nyuljon az utantoltd nyilasba.

Jelen hasznalati utasitasban kilénb6zé modelle-
ket irtunk le. A képes oldalon a kiilénb6zd
modellek attekintése lathato (Y] abra).

A késziilék részei
Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
A abra

Alapgép
1 Forgodkapcsolo
0/off = Stop

M = pillanat Gzemmod legnagyobb
fordulatszammal, a kapcsolét a kivant
kevereési iddre tartsa nyomva.
min/max = A munkasebesség
fokozatmentesen beallithaté az alacsony
fordulatszamtol a magas fordulatszamig.
Pulse = kapcsoléallas szakaszos
Uzemeltetéshezlegnagyobb fordulatszamon.
Ajanlott pl. tejshake-ek mixerben torténd
elkészitéséhez.

2 Mikodésjelzé
Uzemeltetés kdzben vilagit.
Villog, ha a késziilék kezelésében hiba
torténik, ha kiold az elektronikus biztositék,
illetve a késziilék meghibasodasa esetén, lasd
a ,Segitség lizemzavar esetén” fejezetet.

3 Meghaijtas

4 Kabelrekesz

Tal tartozékokkal
5 Tal
6 Fedél
7 a) Tomdeszkoz
b) Témdéeszkodz-betét
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Szerszamok
8 Meghajtétengely
9 Szerszamtarto
10 Univerzalis kés késvédbében
11 Dagasztoszar
12 Keverészar
13 Tarcsatarto
14 Forgoé-vagétarcsa - vastag/vékony
15 Forgo-6riétarcsa - durva/finom
16 Hasabburgonya-szeletel6 tarcsa *
17 Azsiai z6ldségszeletel6 tarcsa *
18 Citrus-gyiimolcsprés *
a) Szitakosar
b) Préselékup
19 Apritéo meghajtétengellyel *
a) Meghajtotengely
b) Alapgép
c) Zardkapocs
d) Késbetét
e) Vagotarcsa
f) Keés burkolata
g) Vagoracstisztitd
20 Univerzalis aprito *
a) Apritétégely meghajtémuvel
b) Fedél
21 Turmixfeltét
a) Turmixpohar meghajtémdivel
b) Fedél
c) Utantolté-nyilas
d) Tolcsér
22 Tartozéktaska *

* Nem minden modellnél.
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A késziilék kezelése

A készliléket és a tartozékokat az els6
hasznalatba vétel elétt alaposan tisztitsa meg,
lasd a , Tisztitas és apolas” c. fejezetet.

Figyelem!

A készliléket kizardlag a forgokapcsoldval (1)
kapcsolja be- és ki. A fedél kinyitasaval térténé
kikapcsolas (6, 20b, 21b) a késziilék
karosodasat okozhatja.

m Fontos!

A tal (5), az univerzalis apritd fedele/
apritétégelye (20) és a turmixpohar (21a)
nem hasznalhaté mikrohullamu siitében!

El6készités

® Az alapkészliléket sima, stabil és tiszta
fellleten allitsa fel.

® A halozati kabelt a sziikséges hosszusagban
hlzza ki a kabelrekeszbdl.

Tal tartozékokkal/szerszammal

A szerszamok forgasa
kovetkeztében fellép6 veszély!
A készlilék lizemelése kbzben soha ne
nydljon a talba. A hozzavaldk utannyomasahoz
mindig hasznélja a tombeszko6zt (7).
Kikapcsolas utan a meghajtomd még révid
ideig tovabb miikodik.
Szerszamot csak leallitott hajtomdinél
cseréljen.

Figyelem!

A talban térténé munkavégzéshez a késziilé-
ket csak felhelyezett tallal és felhelyezett,

racsavart fedéllel szabad bekapcsolni.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Univerzalis kés (10)
apritashoz és daralashoz.

Az univerzalis kést csak a mianyag
fogantyunal fogja meg.

Ha nem hasznalja az univerzalis kést, mindig
a késvéddbben tarolja.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Dagasztoszar (11)

tésztak keveréséhez és gyurasahoz

és olyan hozzavalok 6sszekeveréséhez,
amelyeket nem kell apritani.
Keverészar (12)

tejszinhez, tojashabhoz és kénnyl
tésztakhoz.

Nem alkalmas szilard hozzavalokhoz.

Hasznalat el6tt szerelje fel a habverét.
® A habverét dugja be a hajtomiihazba
és pattintsa be ([E1-5b abra).
[ abra
® Atalat tegye ra a készlilékre (a talan lévo
nyil a készlléken lévé ponton legyen),
és az oramutato jarasaval megegyezé
iranyban forditsa titkdzésig.
® Univerzélis kés/dagasztdszar behelyezése:
- A meghajtotengelyt bekattanasig nyomja
a szerszamtartoba.
- Tegye a szerszamtartot a talba.
- Helyezze az univerzalis kést/dagaszté-
szarat a szerszamtartora és engedje el.
® A habver6 behelyezése:
- Tegye a meghajtétengelyt a talba.
- Helyezze a habverét enyhe elforgatassal
a meghajtotengelyre.

Figyelem!

A feldolgozandé anyagot mindig csak
a szerszamok behelyezése utan adja hozza.

® Toltse be a hozzavaldkat.

® Tegye fel a fedelet (a fedélen lévé nyil a talon

lévé pontra mutasson) és forditsa el az

6ramutatd jarasaval megegyezd iranyba.

Afedélen lévé csap kertljon a tal fogantyujan

lévé résbe Utkozésig.

Helyezze be a tomdeszkozt és a tomdrudat.

Dugija be a halozati csatlakozodugét.

A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

A hozzavalok utantéltéséhez allitsa

a forgokapcsolot 0/ off allasba.

Vegye ki a tdmoéeszkozt és toltse be

a hozzavalokat az utantéltd nyilason.

® Folyadék utantoltése a tombéeszkdzon
keresztll torténik. A tdomdeszkdz-betétet
mérdpoharként is hasznalhato.
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Apritétarcsak
A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Ne nydljon az éles késekbe és az
apritétarcsak éleihez.
Az apritotarcsat csak a szélén fogja meg!

Forgoé-vagoétarcsa -
vastag/vékony (14)

gylimolcs és zdldség szeleteléséhez.
Jelolés a forgo-vagotarcsan:

17 vastag vagasi oldalhoz

,3” vékony vagasi oldalhoz
Figyelem!

A forgo-vagotarcsa nem alkalmas kemény sajt,
kenyér, zsemle és csokoladé szeletésére.
F6tt, nem szétfévé fajtaju burgonyat csak
hidegen szeleteljen.
Forgo-6riétarcsa -
durva/finom (15)
gylimolcs, zoldség és sajt, kiveve kemény

sajt (pl. parmezan) reszeléséhez.

Jelodlés a forgé-6riétarcsan:

,2” durva érlesi oldalhoz

,4” finom 6rlési oldalhoz

Figyelem!

A forgo-6riétarcsa nem alkalmas dio-,
mogyoroforgacs készitésére. Puha sajtot csak
a durva oldalon reszeljen.

Hasabburgonya-szeletel6

tarcsa (16)

Nyers burgonya hasabburgonyava
térténd apritasahoz.

Azsiai z6ldségszeletel6 tarcsa (17)
A gylimolcsot és zoldséget vékony
csikokra vagja az azsiai zOldséges
ételekhez.

Megjegyzés:

A hasabburgonya-szeleteld tarcsat, ill.
az azsiai zOldség-szeleteld tarcsat késsel
felfelé helyezze fel.

Tovabbi célokra alkalmas tarcsak

a szakkereskedésben kaphatok (lasd

a ,Kiegészit6 tartozékok” fejezetet.).

abra

® Atalat tegye ra a készulékre (a talan levé
nyil a késziiléken lévé ponton legyen),
€s az oramutato jarasaval megegyezd
iranyban forditsa itkozésig.

® Tegye a meghajtotengelyt a talba.

® \Vegye ki a tarcsat a védétokbol.
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® Tegye atarcsat a tarcsatartora.
A kivant vago-/6rlési oldalt forditsa felfelé.
A tarcsat ugy tegye a tarcsatartora, hogy
a tarcsatarton 1évd meneszt6 a tarcsak
nyilasaiba érjen. A tarcsanak a tarcsatarto
oldalsé csapjain kell lennie.

® A tarcsatartét enyhe elforgatassal tegye
a meghajtétengelyre.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Ne nydljon az utantélté nyilasba.
Az utantolashoz csak a tombeszkézt
hasznalja.

® Tegye fel a fedelet (a fedélen 1evé nyil
a talon lévé pontra mutasson) és forditsa
el az éramutato jarasaval megegyez6 iranyba.
A fedélen lévo csap kertljon a tal fogantyujan
lévé résbe Utkdzésig.
Helyezze be a témOeszkdzt és a tdmdrudat.
Dugja be a haldzati csatlakozddugét.
A forgdkapcsolot allitsa a kivant fokozatra.
Toltse be a szeletelni- vagy reszelnivalo
anyagot.
A szeletelni- vagy reszelnivalé anyagot csak
a tdomdéeszkdz enyhe megnyomasaval tolja be.
® \egye ki a tdmdeszkdzt és toltse be a hozza-
valokat az utantolté nyilason.
® A hosszu és vékony szeletelnival6t
a tdmoeszkdzon keresztll toltse be.
Ehhez tavolitsa el a tdmérudat.
Figyelem!
Uritse ki a talat, miel6tt a szeletelni- és
reszelnival6 anyag elérné a tarcsatartot.
Utmutato csokoladé apritasahoz:
Toltse meg csokoladéval bekapcsolas elétt
és fedje le a tomdéeszkodzzel.
Bekapcsolas utan tolja be a tdmdeszkozzel.
A munka befejezése utan
® A forgokapcsolot allitsa 0/ off allasba.
® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.
® A fedelet forgassa az éramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.
® Szerszam kivétele:

- Vegye ki a szerszamtartot az univerzalis
késsel, ill. a dagasztoszarral egyitt a talbol.
Vegye le a szerszamot a szerszamtartorol.
Az univerzalis kés tisztitasa utan tegye
fel a késveddt.

- Vegye le a habverét a meghajtétengelyrol.
Vegye ki a meghajtotengelyt a talbol.
Szedje szét a habver6t a tisztitashoz
(M abra).
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- A tarcsatartot a nyilasoknal emelje
ki a talbol. Vegye ki a tarcsakat.
Vegye ki a meghajtotengelyt a talbol.
® Forditsa a talat az 6ramutato6 jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.
® Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd

Citrusgyiimolcs-prés

a ,Tisztitas és apolas” fejezetet.
Citrusfélék, pl. narancs, grapefruit, @

citrom préseléséhez.

Figyelem!

A citrus-gylimélcsprést csak teliesen
osszeszerelt allapotban hasznalja.

3] abra

® Atalat tegye ra a készllékre (a talan lévé
nyil a készliléken 1évé ponton legyen), és az
oramutato jarasaval megegyezé iranyban
forditsa Utkdzésig.

® Tegye a meghajtotengelyt a talba.

® Helyezze a szlirékosarat a meghajtotengelyre
(a gylimolcsprésen lévé nyil a talon [évé nyilon
legyen) és forgassa az éramutato jarasaval
megegyezd iranyba. A sz(irékosaron lévé csap

ker(iljon a tal fogantytjan lévé résbe Gtkozésig.

® Tegye fel a préselé kupot és nyomja be.

® Dugja be a halozati csatlakozddugot.

® Gylmolcsok kifacsarasahoz allitsa a forgo-
kapcsolét alacsony fordulatszamra,
és a gyimolcsét nyomja a préseld kupra.

Figyelem!

Figyelje a toltési szintet.

Maximalis feldolgozasi mennyiség:

1000 ml gytimoélcsleé.

A munka befejezése utan

® A forgokapcsolot allitsa O/ off allasba.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® Forgassa a citrusgylimolcs-prest
az oramutato jarasaval ellentétes
iranyba és vegye le.

® Forditsa a talat az 6ramutaté jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

® Minden alkatreszt tisztitson meg, lasd
a , Tisztitas és apolas” fejezetet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Aprito
Apritd az élelmiszerek kockara

®

vagasahoz.

Sériilésveszély az éles kés/forgo
hajtomii miatt!
Soha ne nydljon a felhelyezett apritoba!
Az apritot csak a hajtomdi allo helyzetében
vegye le/helyezze fel.
Az aprité csak racsavart fedéllel iizemel.

Az aprit6 szétszedésekor/6sszerakasakor
a vagotarcsat a mianyag fogantyu k6zepén

fogja meg.
Figyelem!

A Utmutatas a hasznélathoz!
Az apritd csak burgonya (nyers vagy fott),
sargarépa, uborka, paradicsom, paprika,
hagyma, banan, alma, kérte, eper, dinnye, Kivi,
tojas, puha felvagott (pl. mortadella), fétt vagy
sllt, csontnélklili szarnyashus apritasara
alkalmas.
Nagyon puha sajtok feldolgozasara
(pl. mozzarella, juhsajt) nem hasznalhatd.
Szeletelhetd (pl. gouda) és kemény sajtok
(pl. ementali) esetében az egy munkafolya-
mat soran feldogozott mennyiség nem lehet
tébb, mint 3 kg.
A magos és csonthéjas gyiimélcs (alma,
Oszibarack stb.) feldolgozasa elétt el kell
tavolitani a magokat. Fétt vagy slilt hus
feldolgozasa elétt csontozza ki a hust.
Az élelmiszer ne legyen fagyasztott
allapotban.
Ha nem tartja be ezt az utmutatast,
az az apritd, a vagoracs és a forgo kés
karosodasat okozhatja.
Ha az apritot nem a célnak megfeleléen,
masra vagy szakszerttlentl hasznélja,
a Robert Bosch Hausgerdte GmbH nem
vallal felelésséget az esetleges karokért.
Ez kizarja a nem megengedett élelmiszerek
feldolgozasabol fakadd karokra (pl. tompa
vagy deformalédott kések) vonatkoz6
szavatossagot is.

Fontos tudnivalé

Apritéval végzenddé munka esetén az
apritéval szallitott meghajtotengelyt
hasznalja (Id-2 4bra).
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A munkasebességet a vagando élelmiszernek
megfeleléen valassza meg.

Alacsony munkasebesség (,min”):

fétt burgonya, sargarépa és tojas; uborka;
banan; eper; dinnye.

K6zepes munkasebesség:

nyers burgonya és sargarépa, puha felvagott (pl.
mortadella); szeletelhetd sajt, kemény sajt;
paprika, paradicsom, hagyma; alma, kivi.

Figyelem!

Az apritoval végzendd munka esetén soha ne
hasznalja a szakaszos (izemeltetést (Pulse).

Fontos tudnivalok:

- Az élelmiszerben ne legyen csont, mag
vagy mas kemény anyag.

- Az élelmiszer ne legyen fagyasztott
allapotban.

- A gylmolcs/z6ldség ne legyen tul érett,
mert a levik kicsordulhat.

- Afo6tt élelmiszert vagas elétt hagyjuk kihdilni,
mert akkor keményebbek és jobban
vaghatok.

- Ha erésen vagy gyengébben nyomja
a tdmdeszkodzt utantolaskor, a kockak
hossza valtozhat.

Az aprité 6sszeszerelése

3 abra

® Tegye a késbetétet az alapgépre.
Ugyelien a nyilasokra!

® Tegye avagotarcsat az alapgépre.

® Mind a 3 zardékapcsot nyomja felfelé,
amig bekattannak.

Munkavégzés az apritéval

[d abra

® Tegye az apritohoz tartozd meghajtotengelyt
az alapgép meghajtomijére.

® Atdlat tegye ra a késztilékre (a talan lévo
nyil a készlléken lévé ponton legyen),
és az oramutato jarasaval megegyezd
iranyban forditsa itk6zésig.

® Helyezze be az apritot.
Az apritdn és a talon Iévé nyilnak egybe
kell esnie!
Az apritonak teljesen illeszkednie kell
a meghajtotengelyre!
Szlikség esetén forditsa a késbetétet
a kés burkolataval a megfelel6 pozicioba
([3-6 4bra).

® \Vegye le a kés burkolatat.
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® Tegye fel a fedelet (a fedélen lévo nyil a talon

lévé pontra mutasson) és forditsa el az

oramutato jarasaval megegyezd iranyba.

Afedélen |évé csap ker(iljon a tal fogantyujan

1évd résbe Utkdzesig.

Helyezze be a témdeszkdzt és a tomdérudat.

Dugija be a halozati csatlakozodugét.

Allitsa a forgdkapcsolét a kivant fokozatra.

A felapritando élelmiszert tegye

a betoltdnyilasba.

Sziikség esetén a tdmdeszkdzzel enyhén

nyomkodja beljebb. Szlikség esetén elétte

apritsa 0ssze az élelmiszert.

Figyelem!

A télat id6ben (ritse ki:

- max. 500 gramm feldolgozasa utan,

- mieldtt a kockara vagott élelmiszer elérné
az apritd alsé szélét.

A munka befejezése utan

® A forgokapcsolét allitsa O/off allasba.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugét.

® A fedelet forgassa az éramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

® Tegye fel a kés burkolatat.

Az apritot vegye ki a talbol.

® Forditsa a talat az éramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

® \Vegye le a meghajtotengelyt.

® Avagoéracsban maradt élelmiszert tavolitsa
el a vagoracs-tisztitoval.

Turmixfeltéthez

folyékony, ill. félkemény élelmiszerek
keverésére, nyers gylimolcsok és
z6ldségek apritasara/feldarabolasara,
ételek pépesitésére.

Sériilésveszély az éles kés/forgo
hajtomdi miatt!
Soha ne nydljon a felhelyezett turmixfeltétbe!
A turmixfeltét csak racsavart fedével izemel.
A mixert csak a meghajtomdi allé helyzetében
vegye le.

A Forrazasveszély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben

16V tolcséren keresztiil gbz tavozik.
Maximum 0,4 liter forré vagy habzé folyadékot
szabad betélteni.
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Figyelem!

A turmixgép megsériilhet.

Ne dolgozzon mélyh(itétt hozzavaldkkal

(kivéve jégkocka). Ne jarassa a turmixgépet

tresen.

Turmixolas

Figyelem!

A mixer lizemeltetéséhez fel kell tenni a mixer

fedelét és erésen ra kell csavarni.

[El abra

® Tegye fel a turmixpoharat (a poharon lévd
nyil a készliléken 1évé ponton legyen),
€s az oramutato jarasaval megegyezd
iranyban forditsa (itkdzésig.

® Toltse be a hozzavalokat.
Maximalis mennyiség, folyékony = 1,5 liter
(habzé vagy forro folyadék maximum 0,4 liter).
Az optimalis feldolgozandd mennyiség, szilard
= 80 gramm.

® Tegye fel a fedelet és forditsa el az oramutatd
jarasaval megegyezd iranyban.
A fedélen 1évé csap kerljon a turmixfeltét
fogantyujan lévd résbe (tkozésig.

® A forgdkapcsoldt allitsa a kivant fokozatra.

® A hozzavaldk utantoltéséhez éllitsa a forgo-
kapcsolét 0/ off allasba.

® \egye le a fedelet, és toltse be a hozza-
valokat

vagy

® vegye ki a tolcsért, és a szilard hozzavalokat
egymas utan az utantolté nyilason keresztiil
toltse be

vagy

® afolyékony hozzavaldkat toltse
be a télcséren keresztul.

Turmixolas utan

® A forgokapcsolot allitsa O/off allasba.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® A turmixfeltétet forgassa az éramutato
jarasaval ellentétes iranyba és vegye le.

® A fedelet forgassa az 6ramutaté jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

Tipp: Legjobb, ha a turmixfeltétet kozvetlendil

hasznalat utan megtisztitja, lasd , Tisztitas

és apolas” fejezetet.

Univerzalis aprito
kisebb mennyiségl hus, kemény sajt, g

hagyma, petrezselyem, fokhagyma,

gylmolcs és zoldség apritasahoz.
Ne apritson vele kavébabot, egész borsot,
cukrot, makot és tormat.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Sériilésveszély az éles kés/forgo
hajtomdii miatt!
Soha ne nyuljon az univerzalis aprité
apritétégelyebe! A felapritott élelmiszer
eltavolitasara hasznaljon arra alkalmas
eszkoézt (pl. kanalat).
Az univerzalis apritot csak akkor vegye le,
ha a meghajtomdi mar megaillt.
Az univerzalis apritd csak jol racsavart fedéllel
mukodik.

[4 abra

® Tegye fel az apritétégelyt (az apritotégelyen
Iévé nyil a készliléken 1évé ponton legyen)
és csavarja Utkoézésig az 6ramutatd jarasaval
megegyez6 iranyba.

® Az apritani kivant élelmiszereket tegye
az apritétégelybe.

® Tegye fel afedelet és forditsa el az oramutato
jarasaval megegyezd iranyban.
A fedélen 1évd csap kertiljon az aprito-
tégelyben lévé résbe (itkdzésig.

® Tekerje a forgdkapcsolot M fokozatra
s tartsa ott.
Minél tovabb hagyja bekapcsolva a késziilé-
ket, annal aprobb lesz a felvagnivald.
Fliszerndévényeknél a kivant apritasi
eredmény mar nagyon rovid bekapcsolasi
id6vel elérhetd. Mar az M fokozat révid
ideju ,erintése” is elegendod lehet.

A munka befejezése utan

® Engedje el a forgokapcsolot.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® Forgassa az univerzalis apritot az dramutato
jarasaval ellentétes iranyba és vegye le.

® Forditsa meg az univerzalis apritot, a felapritott
élelmiszer a fedélbe esik.

® Forgassa az apritotégelyt az dramutatd
jarasaval ellentétes iranyba és vegye le.

® A felapritott élelmiszermaradvanyokat arra
alkalmas eszkozzel (pl. kanallal) tavolitsa
el az apritotegelybdl.

® Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd
a ,Tisztitas és apolas” fejezetet.
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Alkalmazasi javaslatok

Sport-ital
270 g méz (a hitébdl 5 °C)
5 g fahéj
230 g tej
o Ontse a mézet és a fahéjat a
mixerbe és M fokozaton turmixolja dssze.
® 5 masodperc utan adja hozza a tejet
és turmixolja 3 masodpercig.
Tovabbi javaslatokat a mellékelt révid
ismertetében talal. Részletes recepteket Uj
konyhagépének hasznalatahoz a kdvetkezé
weboldalon is talal:
www.bosch-home.com/recipesMCM6

Tisztitas és apolas

A késziléek nem igényel karbantartast!

Az alapos tisztitas hosszu tartossagot biztosit.
Tovabbi adatok a révid ismertetében talalhatoak.

A Aramiités veszélye!

Soha ne meritse az alapgépet vizbe, soha
ne tartsa folyo viz ala és ne tisztitsa
mosogatdégépben.

Figyelem!

Ne hasznaljon surolészert a készlilék

tisztitdsahoz. A készlilék fellilete megsériilhet.

Hasznos tanacsok:

- A mlanyag alkatrészeken elszinezédések
jOhetnek létre, pl. répa és voroskaposzta
feldolgozasa soran, amelyek néhany csepp
étolajjal eltavolithatok.

- Szlkség esetén tisztitsa meg a tartozék-
taskat. Vegye figyelembe a taskaban léevé
apolasi utmutatast.

Az alapgép tisztitasa

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® Torolje at az alapgépet nedves ruhaval.
Sziikseég eseten hasznaljon egy kevés
mosogatoszert.

® A készlléket ezutan torolje szarazra.

Tal és tartozékok tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!
Az univerzalis kést csak a mianyag
fogantyunal fogja meg.

Ha nem hasznalja az univerzalis kést, mindig
a késvéddbben tarolja.
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Fontos tudnivalo

Atal minden része, beleértve a tartozékokat
(5-7) és a szerszamokat (8-17; kivéve

a habverd hajtémivét) mosogatogépben
tisztithato.

A muanyag alkatrészeket a mosogatdégepben
ne szoritsa be, mert deformalédhatnak.
A habverd a tisztitashoz szétszedhetd.
abra
e Ovatosan htizza le a habverét a tartorol,
és vegye le a fedelet.
® A hajtom(ivet dvatosan tisztitsa meg kefével.
® A habverd mosogatogépben tisztithato.
® Tisztitas utan szerelje 6ssze.

Citrusgyiimolcs-prés tisztitasa

Minden alkatrész tisztithaté a mosogatogépben.
Legjobb, ha a préseld kupot kdzvetlenl

a hasznalat utan minden oldalrol folyo vizben
ledbliti. Igy nem szaradnak ra ételmaradékok.

Az aprito tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Az aprité szétszedésekor/6sszerakasakor
a vagotarcsat a miianyag fogantyu k6zepén
fogja meg.

Az alapgép (19b) mosogatogépben tisztithato.

Atobbi alkatrészt ne tisztitsa mosogatogépben,

a kések életlenné valnak!

A tisztitdshoz szedje szét az apritot:

[€ abra

® Mind a 3 zarékapcsot nyomja kifelé, majd
vegye le a vagotarcsat.

® A késbetétet vegye le az alapgéprdl.

® Avagoéracsban maradt élelmiszert tavolitsa
el a vagoracs-tisztitoval.

® Az alapgépet mosogatégépben tisztitsa.
A tdbbi alkatrészt folyoviz alatt mossa el.
Az alkatrészeket kefével tisztitsa meg

A turmixfeltét tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

A keverbkést ne fogja meg puszta kézzel.
A tisztitashoz hasznaljon kefét.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Legjobb, ha a keverét kézvetlendl a hasznalat
utan megtisztitja. Igy nem szaradnak
ra etelmaradekok, és a mianyagot nem
karositjak (pl. a fliszerekben lévé illdolajok).
A turmixpohar, a fedél és a télcsér mosogato-
gépben moshato.
A késbetétet ne mosogatégépben, hanem
folyd viz alatt tisztitsa. Ne aztassa a vizben!
Tipp: Adjon egy kevés mosogatoszeres vizet
a felhelyezett turmixgépbe. Nehany masod-
percre allitsa M fokozatra. Ontse ki a vizet,
és Oblitse ki tiszta vizzel a turmixgépet.
Turmixfeltét szétszedése
abra
® A késbetétet a szarnyaknal fogva forditsa
az éramutato jarasaval ellentétes iranyba.
A késbetét kioldodik.
® \Vegye ki a késbetétet és tavolitsa
el a tomitégyurut.
A turmixfeltét 6sszeszerelése
® Tegye fel a késbetéten levé tomitégy(rdt.
® A késbetétet alulrdl tegye be a turmixpoharba.
® Huzza meg jol a késbetétet a szarnyaknal fogva
az oramutato jarasaval megegyezd iranyban.
Ekdzben legalabb addig tekerje, mig az egyik
szarny a turmixpoharon 1évé jelolést elfedi
(a felhelyezést |. a B1-6 abran).

Az univerzalis aprito tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Az univerzalis aprito kését ne fogja meg
puszta kézzel. A tisztitashoz hasznaljon kefét.

Legjobb, ha az univerzalis apritot kozvetlendil

a hasznalat utan megtisztitjia. Igy nem szaradnak
ra ételmaradékok, és a mianyagot nem
karositjak (pl. a flszerekben lévé illdolajok).

A fedél moshaté mosogatogépben.

A meghaijtéval rendelkezé apritétégelyt

ne mosogatogepben, hanem folyo viz alatt
kefével tisztitsa. Ne aztassa a vizben!

Az apritotégelyt a meghajtomiuvel felfelé allitva
szaritsa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tarolas

A Sériilésveszély!

Ha nem hasznalja a készliléket, huzza
ki a halézati csatlakozot.

M abra

® A szerszamokat és az apritotarcsakat
a tartozéktaskaban tarolja.
Az univerzalis kés tarolasahoz mindig
helyezze fel a késvédét.

® A visszatologathatd kabelt a kabelrekeszben
tarolja.

Segitség lizemzavar esetén

A Sériilésveszély!

Az lizemzavar megsziintetése elétt huzza
ki a csatlakozo-dugot.

Fontos tudnivalo

Ha a készlilék kezelésében hiba torténik,
ha kiold az elektronikus biztositék illetve
a készlilék meghibasodasa esetén villog
a mikodésjelzd.

i

Alapgép

Hibajelenség:

A készlilék nem mikodik.

Lehetséges ok:

A készllék tulterhel6dott (pl. a szerszamot
akadalyozza egy élelmiszer) és az elektronikus
biztositék kioldott.

A hiba elharitasa:

® A forgdkapcsoldt allitsa 0/off allasba.
® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® Sziintesse meg a tulterhelés okat.

® Helyezze ismét lizembe a készliléket.
Lehetséges ok:

A talat vagy a turmixfeltétet a bekapcsolt
készulekre probalta meg felhelyezni.

A hiba elharitasa:

® A forgokapcsolot allitsa O/off allasba.
® Tegye fel a talat vagy a turmixfeltétet.
® Helyezze ismét lizembe a késziiléket.
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Tal/fedél/tartozék

Hibajelenség:

A készllék nem indul el.

Lehetséges ok:

A készllék részei nincsenek megfeleléen

feltéve.

A hiba elharitasa:

® A forgokapcsolot allitsa O/off allasba.

® A késziilék részeit a jelen utmutatd
idevonatkozo utmutatasainak megfeleléen
tegye fel.

i

Fontos tudnivalo

Ha az Gizemzavar nem szlintethetd meg,
keérjik, forduljon a vevészolgalathoz.

(A veviszolgalatok cimeit lasd a flizet
végen).

Kiegészit6 tartozékok
(Ha nincs az alapkészletben, megvasarolhatja
szakkereskedésekben.)

Hasabburgonya-szeletel6 tarcsa
(MUZ45PS1)

Nyers burgonya hasabburgonyava térténd
apritasahoz.

Azsiai zoldségszeletel6 tarcsa
(MUZ45AG1)

A gylimolcsét és zoldséget vékony csikokra vagja
az azsiai zoldseges ételekhez.
Reszel6korong, durva (MUZ45RS1)
Nyers burgonya reszeléséhez pl. reszelt
stitemeényhez vagy gombdchoz.
Krumplilangos-tarcsa (MUZ45KP1)
Burgonya krumplilangoshoz val6 reszeléséhez,
valamint gylimélcsok és zoldségek
szeleteléséhez.
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Kornyezetvédelmi tudnivalok
A készilék a 2012/19/EK, az elektro-
E mos és elektronikus hasznalt készlilé-
— kekrdl sz6lo (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) eurépai
iranyelveknek megfeleléen van jeldlve.
Ez az irAnyelv megszabja a hasznalt késziilékek
visszavételének és értékesitésének kereteit
az egész EU-ban érvényes modon.
Az aktualis artalmatlanitasi utmutatasokrol kérjik,
tajékozddjon szakkereskeddjenél vagy a helyi
onkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancidlis feltételeketa 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 6ran
bellli meghibasodas esetéen a készlleket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik az el6irt
15 napon bellli, kdlcsdnkészlilék biztositasa
esetén 30 napon bellili javitasrol.

A garancidlis szolgaltatasokat a vasarlasnal
kapott, szabalyosan kitoltott garanciajeggyel
lehet igénybevenni, amely minden egyéb
garancialis feltételt is részletesen ismertet.
Mindségtanusitas: A 2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint
forgalmazo tanusitjuk, hogy a készilék

a vasarlasi tajekoztatoban kozolt adatoknak
megfelel.

A médositas jogat fenntartjuk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ona Bawoi 6e3neku

MpounTanTe yBaXKHO L0 iIHCTPYKLIilO nepea BUKOPUCTAHHAM,
wo6 03HaMOMUTUCA i3 BAXKJINBUMM BKa3iBKaMn 3 TEXHIKN
6e3neku i ynpaBniHHA ANA LbOro npunaay.

Y pasi HepoTprMaHHA BKa3iBOK WOAO NpaBuibHOr0 BUKOPUCTaHHA
npunany BUpobHUK He Hece BiANOBIAANIbHOCTI 3a 36UTKU, AKi
BUHMKNI BHACNiAOK LbOrro.

Llen npunaa npusHadeHun anAa nepepobku NpoAyKTiB Y 3BUHANHIN
AnA AOMAalHbOro rocrnoAapcTaa KiflbkOCTi B AoMallHix abo
nobyToBMX YMOBaXx i He po3paxoBaHui ANA BUKOPUCTaHHA

B MPOMUCAOBUX LiNAX. 3aCToCcyBaHHA B NOGYTOBMX yMOBaXx
BKJIIOHAE, Hanp., BUKOPUCTaAHHA B KYXHAX AJIA CNiBpObIiTHUKIB
MarasmHiB, opiCiB, CiNbCbKOroCcrnoAapCbKUX i iHWKX NPOMUCAOBUX
NiANPUEMCTB, a TaKOXX KOPUCTYBAHHA MOCTAMMW MNaHCIOHIB,
HeBENNKMX roTeniB i NoAibHMX 3aknaais. BukopuctoBynTe npunas
nnwe AnA nepepobKn NPOAYKTIB Y KiIbKOCTi Ta NPOTAroM 4acy, AKi
BiANOBIAAOTb 3BU4aHMM ANA 4OMAaWHbLOro rocnoAapcTaa yMoBaMm.
Llen npunaa npusHa4eHnn AnA nepeMiwlyBaHHA, BUMIllyBaHHA,
36uBaHHA, Hapi3aHHA | HaTUPaHHA NPOAYKTIB. IHWi BNAU
3acToCyBaHHA MOXXNUBI 3aBAAKN Npunaanlo, 403BOJIEHOMY ANA
BUKOPUCTaHHA BUpoObHUKOM npunany. Mpunan 3abopoHeHo
BUKOPUCTOBYBAaTU AJIA NepepobKn iHWnMX NpeaAMETIB Y1 PEHOBUH.
BukopucToByiTe npunag, nvie 3 opuriHaibHUMN KOMMAEKTYHOHUMMN
enemMeHTamMu.

36epiranTe, 6yab nacka, iIHCTPYKLLIIO 3 BUKOPUCTaHHA. lNepepasanTe
IHCTPYKLLIIO 3 BUKOPUCTaHHA HAacTyNHUM KOpUCTyBayYamM pa3oMm i3
npunanom.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 175
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A\ 3aranbHi BKa3iBKU 3 TexHiku 6e3neku

Hebe3neka Bpa)xeHHA eNIEeKTPUYHNUM TOKOM

JiTAam 3abopoHAETLCA KOPUCTYBATUCA LM MPUNiafoM.

Mpunaa Ta Moro WHyp XXUBJIEHHA TPUMAaTK OCTOPOHb Bi4 AITEN.
Ocobu i3 obMmexxeHNMN iI3UHHUMU, CEHCOPHUMKN abo PO3yMOBUMMU
34i6HOCTAMMU YU i3 HeAOCTaTHIM piBHEM A0CBIAY | 3HAHb MOXYTb
KopuUcTyBaTuUCA npunagamu TifibKu nig HarnAagom abo nicnA
OTPUMaHHA BKa3iBOK 3 TeXHIKN 6e3nekn AnA BUKOPUCTaHHA npunaany
Ta nicnA Toro, AK BOHW yCBiAOMWIIN NOB'A3aHi i3 LM PU3VKN.
AiTAam 3a6opoHeHo rpaTucA i3 npunagom. MNpunag cnig nigkno4aTn
[0 eNeKTpoMepexi Ta ekcnayaTysaTu nuie y BiANOBIAHOCTI i3
AaHVMU Ha Tabnn4ui 3 TeXHIYHUMU XxapakTepuctkamu. Jivwe anA
BMKOPUCTaHHA B 3aKpUTUX NpUMilLeHHAX. He KopucTynTecA
npunagoMm, AKWO WHYP XUBMEHHA i Npunas MatoTb 6y ab-AKi
nowkoAXXKeHHA. 3anuwato4u npunag, 6e3 gornaay, a Takox nepea
Noro cknagaHHAM, po3bupaHHAM abo MUTTAM, Npunag ciig, 3aBXxau
BiA’€AHYBaTU BiA, eneKTpoMepeXi. He TArHiTb WHYpP XXMBNEHHA
4Yepes rocTpi Kpai Ta rapAdi NoBepxHi. AKILO WHYP XXUBAEHHA LbOro
npunaay nowkKoAXXeHUN, ToO Noro 3amMiHa MOBMHHA BUKOHYBaTUCA
BUpobHMKOM, 1oro cny>x6oto cepsicy abo BianosigHO KBaniciko-
BaHUM paxiBL,eM 3 METOI YHUKHEHHA PU3KKIB.

PeMOHT npunasy NpoBOANTLCA NULe Halwow cny>X60to cepsicy.

A\ BkasiBKM 3 TexHikn 6e3neku anAa uboro npunaay

Heb6e3neka nopaHeHHA

Hebe3neka Bpa)xeHHA eNIeKTPUYHNUM TOKOM

Mg 4yac nepepsu B noAadi CTpyMy npunag 3anmwaeTbCA BKIIIOHYEHNM
i Npautoe aani nicnA nepepsn 3HOBY. lNepen TUM, AK MIHATU
npunaanA Ta Hacaaku, ciig o60B’A3KOBO A0YEKATUCA NOBHOI
3ynNHKK npunaay (nepemukad Ha «0/off») Ta BUMHATY BUNKY i3
po3eTKN. Hi B AKOMY pasi He 3aHyproiTe OCHOBHUIM BNOK Yy piAnHM,
He TpuManTe Moro nif NPOTO4HOK BOAOKO Ta HE MUNTE B MNOCYA0-
MUIHIN MawrHi. BUAMITb BUNKY i3 po3eTkn nepea TUM AK NPUCTY-
naTn A0 YCYHEHHA Henonaaku.

Heb6e3neka nopaHeHHA o6epTOoBMMU HacaaKamu!

He BcTpomMnAanTe Hikonn pyk Ao 4Hauwi nig 4ac pobotn. AnA
NiAWTOBXYBaHHA iHFPeAIEHTIB KOPUCTYNTECA 3aBXAMN WTOBXa4eEM.
lNicnA BUMKHEHHA NpuBIA We AeAKUA Yac NPOAOBXYE pyXaTUCA.
MiHANTe Hacaakn nuwe nicnAa NOBHOI 3ynNnHKK npusoay. MNepen
3aMiHoo npunaann abo KOMMIEKTYYNX eNeMeHTIB, AKi pyxarTbecA
nia 4ac pobotun, BMpi6 cnia BUMKHYTW Ta Bid'€AHATU B
eneKkTpoMepeXi.
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Heb6e3neka nopaHeHHA rocTPUMK HOXXamu!

YHiBepcanbHU HXX MOXXHa 6paTiu nivwe 3a NnacTMacoBUii Kpamr pyyKU.
36epiranTe yHiBepcanbHU HixX, AKWO Bn HUM He KopucTyeTecA,
3aBXXAV B 3aXMCHOMY KOXYCi.

He BCcTpoMnAnTe HiKONW pyK A0 OTBOPY ANA 3aBaHTaXKyBaHHA Nij,
Yac po6oTu. AAnA niawToBXyBaHHA KOPUCTYMNTECA NMILE WTOBXA4EM.
He TopkaTuncA rocTpmx HOXIB i KaHTIB AUCKIB ANA noapibHEHHA.
BpaTtu anckun ana noapibHeHHA nuwe 3a Kpai!

Heb6e3neka nopaHeHHA rocTpumMm HoXxem/o6epToBUM NpuBoAOM!
He BcTpomMnanTe HiKonn pyk A0 BCTaBneHoro Mmikcepa! 3Himatn

Ta BCTaBNATU MiKCep MOXXHa TifibKM NpW NOBHIN 3yNuHLUI Npunaay.
He TopkanTecAa HoXXa Mikcepa oroneHumu pykamn. Kopuctymteca

ONA YUCTKU WWIiTKOHO.
Hebe3neka onikis!

MNia yac nepepobkn rapA4Mx NPOAYKTIB B MiKCEPi i3 BOPOHKMN
B KpULWLLi BUCTYNae napa. 3aBaHTaxyunte makcumym 0,4 niTpis

rapA4oi abo NiHNCTOI piaAnHN.

A\ MNoacHeHHA cMMBOJIiB Ha NpUNaAi Ta akcecyapax

4]
6!

®

JloTpumyinTecA BKa3iBOK iIHCTPYKLii 3 ekcnnyaTalLlii.

O6epexHo! O6epToBi HOXI.

O6epexHo! ObepToBi Hacaaku.
He BcTpoMnAanTe Hikonn pyK A0 OTBOPY ANnA

3aBaHTa)xyBaHHA nig, 4ac poboTn.

B Ui iHCTPYKLUIi 3 BUKOPUCTaHHA
OnMCyIoTbCA Pi3Hi Moaeni. CTOPIHKK
3 ManoHKaMun MiCTATb OrnAL, Pi3HNX
mMoaenen (MantoHok [N])

KopoTkun ornaa
Byab nacka, po3ropHiTb CTOPiHKMN
3 MaJlIloHKaMM.

ManioHok I

OcHoBHuii 6510k
1 MNepemukay

«0/off» = cTon
«M» = MOMeHTanbHe BKNIOHEHHA
3 HaMBMLWOO WBUAKICTIO, TPUManTe
nepemukad NpoTAromM 4acy noTpiéHoro
AnA nepepobku.
«min»/«max» = pobo4a WBNAKICTb
PErynoeTbCA NOCTYNaNbHO Bifl HU3bKOI
[0 BUCOKOI.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

«Pulse» = nonoxeHHa nepemMuKaya
ANA iMNyNbCHOro pexxumy poboTn
3 HaMBWLLOIO WBWUAKICTIO.
PekoMeHAYy€eTbCA ANA NPUroTyBaHHA,
Hanp., MOJNIOYHNX KOKTENNIB B MiKCepi.
2 IHaukaTopHe Tabno
CsiTuTbCA NiA Yac poboTu.
Brnvmae B pasi Henonaaok B ynpasiHHi
npunaay, Npy cnpaLloBaHHi
eNeKTPOoHHOro 3anobixkHuka abo fedpekTi
npunaay, AvBITLCA po3ain «Jlonomora
npv Henonaakax».
3 Mpusig,
4 Biacik ana kabenio

Yawa 3 npunapaam
5 Yawa
6 Kpuuwka
7 a) lltoBxa4
b) BcTaBka Ao wToBxaya
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Hacapku
8 Ban npusoay

9 Tpumad Hacaa ok

10 YHiBepcasibHUI HXK 3 3aXUCHUM
KOXXYXOM

11 Hacapka anAa BumillyBaHHA

12 BiH4uk-miwanka

13 Tpumay auckis

14 [1BOCTOPOHHIN AUCK ANA pi3aHHA —
Ha TOBCTI/TOHKi CKM6KN

15 [ BOCTOPOHHA WaTKiBHULA —
rpy6a/apibHa

16 Owuck ana Hapi3aHHA KapTonJi ¢pi *

17 Awvck AnA oBodiB ANA a3iaTCbKUX
cTpas*

18 CokoBxumanka AnAa UMTPycoBux *
a) Cuto-Kowwnk
b) KoHyc ana BnyasnioBaHHA

19 Hacapka ana HapisaHHA Kybukamn
3 BaJIOM NPUBOAY *
a) Ban npusoay
b) OcHoBa
c) 3aTuckyBadi
d) Pixxy4a BcTaBka
e) Auck anA pizaHHA
f) Kpywka anA Hoxa
g) MpucTtocyBaHHA ANA YUCTKK

piXKYy40i pewiTku

20 YHiBepcanbHul noapi6HIoBaY *
a) Kenux 3 npuBoaom
b) Kpuwka

21 Mikcep
a) Kenux mikcepa 3 npnBoAom
b) Kpuwka
c) OTBip ANA 3aBaHTaXKyBaHHA
d) BopoHka

22 Cymka ana npunaapa +

He ana Bcix moaenen.

BukopuctaHHA
Mepen nepwmMm BUKOPUCTAHHAM MOYUCTITh
Ab6annneo npunad Ta npunapnA, AMBITLCA
«YHuueHHa i gornAag».

YBara!

1A BMUKaHHA Ta BUMWKaHHA rpunaay
KopucTyviTecA mwe nepemmka4dem (1).
BumKHeHHA BiaKpuBaHHAM Kpuiku (6, 20b,
21b) npn3BoanTL A0 HECTPaBHOCTEN
ripunaagy.
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E Baxunuso!

Hawa (5), kpuwka/kenvx yHisepcanbHOro
rnoAapibHoBa4a (20) Ta keaux mMikcepa
(21a) He ripuaaTHi A9 BUKOPUCTAHHA

B MIKpOXBUILOBIl redi!

MNiaroTtoeka

® YCTaHOBITb OCHOBHMWIN BNIOK Ha PiBHIN,
cTabinbHil Ta YUCTili NOBEPXHI.

® BuTtArHiTb kKabenb Ha 6aXkaHy LOBXUHY
i3 BiACIKY AnA Kabento.

Yawa 3 npunaaaam/Hacagkamm

Hebeszneka nopaHeHHA

obepToBumMu Hacaakamu!
He BcTpomasarite Hikonv pyk 40 Yauwi nig
yac pobotu. A riawToBXyBaHHA
iHrpeaieHTiB KOPUCTYUTECA 3aBXAMN
wroBxa4em (7). [licna BUMKHEHHA rpuBIL
e AEAKI 4ac rMpoLAOBXYE PyXaTyCA.
MiHaviTe Hacaaku nuvwe ricaa MoBHOI
3YMUHKU MPUBOAY.

YBara!

lMia 4yac nepepobku NpoAyKTiB B Hawi
rnpunan MoxHa BMuKaTu vie
3 YCTaHOBJIEHOK Halleto 3 3aKpUTo

Ta 3aKPYy4YEeHOI KPULIKOIO.

YHiBepcanbHUi Hix (10)
AnA noapibHeHHA Ta Hapi3aHHA.

Hebeszneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxxamu!
YHiBepcaibHu HiXX MOXHa 6paTu e
3a n1acTMacoBumii Kpav pyKu.
36epiravite yHiBepcanbHUi HiX, AKLO
Bu HUM He KopUCTyeTecA, 3aBXxAan
B 3aXVICHOMY KOXY/CI.

Hacaaka ana sumiwysaHHa (11)
ANA nepeMillyBaHHA Ta
BUMIlYBaHHA TiCTa, a TakKoX ANA
NiAMIiWYBaHHA iHrPeLIEHTIB, AKi He
npu3Ha4qeHi AnA NoapiGHeHHA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



BiHn4ok-miwanka (12)
AnA BepukiB, 6iNKOBOI NiHX
i nerkoro TicTa. He npnaatHe

ANnA TBEPAUX iHFPemieHTIB.
Mepea 3acTocyBaHHAM YCTAHOBITb BiHYMK-
Milwanky.
® BcTaBsTe BiH4MK-MiWwanky no
Koprnycy npusoay Ta 3adikcynte
(mantoHok [E-5b).
ManioHok [E
e BcraBsTe Hawy (CTpifka Ha 4awi HanpoTn

Kparnku Ha npunagi) Ta noBepHiTh ii 3a

rOAVHHMKOBOIO CTPINIKOIO A0 Yropy.

® YcTaHOBKa yHiBepcanbHOro Hoxka/

Hacalku AnA BUMIWYBaHHA:

— Ban npuBoay 3adikcyiite
B TPMMa4eBi HacaloK.

— BcTaBsTe B Hawy Tpymay Hacanok.

— HagiHbTe yHiBepcanbHUiA Hix/
Hacanky ANnA BUMiWYBaHHA Ha TpuMaY
HacaloK Ta BianycCTiTb.

® YcTaHOBKa BiH4MKa-Millanku:

— Ban npusoay BcTaBTe A0 4Yali.

— HagniHbTe BiHYMK-MiWwanky 3 nerkum
noBepTaHHAM Ha Bas NpuBoaY.

YBara!

3aBaHTaxxyuTe npoAyKTH AJIA Nepepobku
Jmie riic/iAa yCTaHOBKMU HacaAok.

® 3aBaHTaXKTe IHrpemdiEHTN.

® 3akpunTe KPULLKY (CTPiNKa Ha KpULWLLi
HanpoTW KparnKu Ha Yali) Ta NOBEepHiTb
3a roAMHHNKOBOIO CTPINKOIO.

HoCK1K KpULWKM NOBWMHEH BBINTW L0 YNOpYy
B MPOpI3 py4KK Haui.

® BcTaBTe WTOBXa4y Ta BCTaBKY A0
wToBXa4a.

® BBIiMKHITb BUNKY [0 PO3ETKMU.

® YCTaHOBITb NepemMunkaq Ha bakaHui
CTYNiHb.

® [lepen TvM, AK AOKNAAaTU iHIpPeAieHTH,
yCTaHOBITb NepemMunkay Ha «0/off».

® BunmiTb wTOBXa4 Ta 3aBaHTaXTe
iHrpenieHTy Yyepes oTBip ANA
3aBaHTa)KyBaHHA.

e JlonaBanTe pignHYy Hepes WTOoBXau.
BcTaBKy A0 wroBxa4a MoXKHa
BWKOPUCTOBYBATU B AKOCTi MipHOIro
cTakaH4uKa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Aunckn ana noapibHeHHA

Hebe3neka nopaHeHHA
rocTpumm Hoxxamm!

He TopkaTtuca roctpux HoXiB i KaHTIB
AUCKIB AJ1A roApibHeHHA. bpaTu avucku
A1 1o4Api6HeHHA vwe 3a kpai!

[ BOCTOPOHHIN ANCK ANA pi3aHHA
— Ha TOBCTIi/TOHKi ckubku (14)

ANA Hapi3aHHA OPYKTIB Ta OBOHIB.
Mo3Ha4eHHA Ha ABOCTOPOHHBLOMY AUCKY
ANnA pisaHHA:

«1» — CTOpOHa ANA Hapi3aHHA TOBCTUMN
CKnbkamm

«3» — CTOPOHA ANA Hapi3aHHA TOHKNMU
CKnbkamm

VBara!

Z1BOCTOPOHHIVi ANCK ANIA pi3aHHA He
npuaaTHUA 40A pi3aHHA TBEPAOIro cupy,
xniba, 6yno4ok i wokonany. Bapery, teepay
KapToro pi3aty auwe Xo104HOI.

[ BOCTOPOHHA WaTKiBHULIA —
rpy6a/api6bHa (15)

ANA WwaTKyBaHHA 0BOYiB, (PpyKTiB i cupy,
KpiM TBEPAOro cupy (Hanp., napMesaH).
Mo3Ha4eHHA Ha ABOCTOPOHHIN WaTKIBHULL:
«2» — CTOPOHa AnA rpyboro waTkyBaHHA
«4» — CTOpOHa AnA ApibHOro waTKyBaHHA
VBara!

Z1BOCTOPOHHA WaTKIBHULIA HE NpUAaTHA
AJNIA WaTKyBaHHA ropixis. M'akuii cvp pisatu
e Ha CTOPOHI ANIA KPYMHOIo WaTKyBaHHS.

Aunck anAa Hapi3aHHA KapTonJi
¢pi (16)

JnAa HapizaHHA cupoi KapTonni ana
kapTonni copi.

[Aunck anAa oBoYiB ANA a3iaTCbKUX @
ctpas (17) N
Pi>ke cppykTn i 0OBOHI TOHKMMU

CMY>XXKaMu A51A OBO4YEBMX CTpaB

a3iaTCbKOi KyXHi.

BkasiBka:

Jvck ana HapisaHHA KapTonni copi Ta ANCK
ANfA OBOYIB ANIA a3iaTCbKWUX CTPaB Chif,
KNacTu HOXKeM A,0BEPXY.

Junckun AnA iHWOoro Nnpu3Ha4eHHA MoOXHa
npuabatu B crneuianizoBaHnx MarasmHax
(AmBiTbea posain «CneuiansHe Npunanan»).

ManioHoK

® BcTaBsTe Yauwy (CTpifka Ha 4ali HanpoTu
Kpanku Ha npunagi) Ta NoBepHiThb il 3a
rOANHHMKOBOIO CTPINKOIO L0 YMOpY.

® Ban npvBoAy BCTaBTe A0 Hali.
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® BuiMIiTb AWCK i3 3aXMCHOIr0 KOXYXY.

e [loknaaiTb ANCK Ha TpUMaY AUCKIB.
MoBepHiTL 6axaHOK CTOPOHOO ANA
Hapi3aHHA/WaTKyBaHHA LOBEPXY.
YcTaHOoBITb AVCK HA TPMMaYeBi AWCKIB
Tak, Wwo6 3a4inHi WTndT! TpMMada AMCKiB
3ayiwnmn B 0TBOPM AMCKIB. JUCK MOBUHEH
nexxaTtu Ha 60KOoBYX Wunax Tpumaqa
JVCKiB.

® Tpumay AUCKIB YyCTaHOBITL Ha Bany
NpuBOAY, 31erka NoBepHyBLWN 1Oro.

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxxamm!

He BcTpomnAviTe HiKOM PyK A0 OTBOPY
1A 3aBaHTaXKyBaHHA i 4ac poboTtu.
Ana niawroBXyBaHHA KOPUCTYNTECA
e WToBXa4em.

® 3akpunTe KPULLKY (CTPiNKa Ha KpuLLLi
HanpoTW Kpanku Ha Yalli) Ta MOBEPHiTb
3a roAMHHNKOBOIO CTPINKOI0.
HoCuK KpUWwKM MOBUHEH BBINTW L0 YNOpY
B MPOPI3 py4KM Halli.

® BcTaBTe WTOBXa4y Ta BCTaBKYy
[0 wroBxava.

® BBiMKHITb BUIIKY L0 PO3ETKM.

® YCTaHOBITb NepemMmnkay Ha
6a)kaHuii CTynMiHb.

® 3aBaHTaXXTe MPOAYKTU ANA Hapi3aHHA
4Y WaTKyBaHHA.
MiawToBXYNTEe NPOAYKTV ANA Hapi3aHHA
YW WAaTKYBaHHA WTOBXa4eM, He
HaTWCKalo4n CUNBHO.

® BuiMiTb wWTOBXa4 Ta 3aBaHTaxTe
iHrpeaieHTn Yepes oTBip AnA
3aBaHTa)KyBaHHA.

® [lpoAyKTW AOBroi TOHKOI hopmMu
3aBaHTaXylnTe Hepes WToBxa4d. Bunmite
ANA LbOro BCTaBKy A0 WTOBXava.

YBara!

BuwiimiTe npoAyKTy i3 Hawi nepes TiM,

AK Hapi3aHi 41 HawaTKoBaHi nPoAyKTH

HaroBHATS il 40 TpUMaYa ANCKIB.

BkasiBka AnAa noapibHeHHA woKonaay:

3aBaHTaxTe Wwokonazs nepes BBIMKHEHHAM

Ta 3aKkpunTe wroBxa4em. icnA BBIMKHEHHA

KOpUCTYMTEeCA ANA NiAWTOBXYBaHHA

WTOBXa4eM.

Micna po6oTun

® YcTaHoBITb Nepemukay Ha «0/off».

® BuimiTb BUAKY i3 po3eTKu.

® [loBepHiTb KpUWKY NPOTN MOANHHOI
CTPINIKW Ta 3HIMITb ii.
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® BuimaHHA Hacanok:

— BuimiTb TpMmad Hacanok pa3om i3
YHiBepcasibHUM HOXXEM Y1 HacanKolo
ANA BUMIiWYBaHHA i3 Yaui. 3HiMiTb
HacalkKy 3 TpMMada Hacanaok.

MicnA YMCTKKU YHIBEpCaNIbHOIO HOXa
HafiHbTE 3aXVICHUA KOXKYX.

— 3HiMITb BiHYMK-MilWanky 3 Bany
npueoAy. BunmiTe Ban npusoay i3
Yauwi. Po36epiTb BiH4MK-MilWanky
AnA 4ncTkn (MantoHok ).

— BuimiTb TprMad AMCKIB i3 Yali,
TpUMa4n 3a BUiMKN. 3HiMiTb AUCK.
BunmiTe Ban npvBoAy i3 Hali.

® [loBepHiTb Yaly NPoTN rOANHHUKOBOI
CTPISIKM Ta 3HIMITb.

® [loyncTiTb BCi aeTani, AnBITbCA
«HueHHs i pornAaa».

CokoBMmxumalska anda
LUUTPYCOBUX

ANA BUYaBNOBaHHA LUTPYCOBUX
bpyKTiB, Hanp., anenbCcuHiB, rpenndpyTis,
JIMMOHIB.

VBara!

BuKopucToBYYITE COKOBYXKMMAIIKY AJIA
LNTPYCOBUX NNLWE B MOBHICTIO 3i6paHoMy
BUrNIAAIL

MantoHok D[]

® BcraBsTe 4awy (CTpinka Ha Hawi HanpoTn
Kpanku Ha npunagi) Ta noBepHiTh ii 3a
rOAVNHHMKOBOIO CTPINKOIO A0 YNopy.

e Ban npvBoAy BCTasTe A0 Hali.

® HajiHbTe CUTO-KOWWK Ha Ban NpuBOAY
(cTpinka Ha cokoBv>XXMManui anA
LIUTPYCOBUX HAMPOTU CTPIJIKM Ha Yaui)
Ta NoBEPHITb 3a NOAMHHMKOBOIO
CTpiNiKolo. HocKK cuTa-KowmrKa noBuHeH
BBINTWU L0 yNopy B NPopi3 py4Ku Haui.

® BcTaBTe KOHYC AnA BUHaBNioBaHHA
Ta NPUTUCHITb NOro 3nerka.

® BBiMKHITb BUKY [0 PO3ETKMU.

e JlnA Bu4aBnioBaHHA OPYKTIB BBIMKHITb
nepemMmKad Ha HU3bKy WBUAKICTb
i MPUTUCHITL AOPYKT A0 KOHYCY AnA
BMYaBNIOBAHHA.

VBara!

CriakyviTe 3a piBHEM COKY.

MakcumarnbHa KineKicTb 4717 nepepooKu:

1000 M1 ghpyKTOBOIO COKY.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Micna po6oTun

® YcTaHoBITb NnepemMuka4 Ha «0/off».

® BunmiTb BUNKY i3 po3eTKu.

® [loBepHiTb COKOBMXMMANKY ANA
LIUTPYCOBUX NPOTU FOANHHUKOBOI
CTPINKN | 3HIMITb.

e [loBepHiTb Yawy NpOTN FOANHHNKOBOI
CTPiNKN Ta 3HIMITb.

® [lo4mcTiTb BCi AeTani, AMBITbCA
«HuuweHHA i gornAan».

Hacaaka ana Hapi3aHHA
Ky6ukamm

&®

Hacanka ana HapisaHHA
NpoAyKTiB B OpMi KyOuKiB.

Hebesrieka rnopaHeHHA rocTpym
Hoxcem/obepToBuM ripusoaom!

Hi B Akomy pa3i He TopkaTucA pykamm
BCTaBJIEHOI HACaAKM AJIA HAPI3aHHA
Kybukamu!
Hacaaky 4517 HapidaHHA Kybukamm
3HIMaTy | BCTAHOBJIIOBATY TiJlbKU MIC/IA
10BHOI 3YMUHKY MPUBOAY.
Hacazaka Anda HapisaHHA Kybvkamu ripauoe
e 3 MiLjHO 3aKpy4EeHOI KPUILIKOIO.
lMia 4ac po36bupaHHA Ta 361paHHA Hacaaku
AJIA Hapi3aHHA Kybukamu AUCK AJA
pi3aHHA 6paTy TibKu 3a nnacTmMacoBy
PYHKY, po3TaloBaHy MocepesuHi.

VBara!

A Bka3iBku 3 BUKOpUCTaHHA!

Hacaaka anqa HapisaHHA Kyb6ukamu ripu-
JaTHa TiflbK1 AJ1A Hapi3aHHA KapTori (cu-
POi 41 3BapeHoI), MOPKBU, OripKiB, MOMILO-
piB, conoakoro rieputo, Lnbyni, baHaHiB,
A6NyK, rpyi, CyHULb, AVHb, KiBi, AE€Lb,
M'AKOI BapeHoi koBbacw (Harp., «MopTta-
JeJna»), BapeHoro abo cMaxeHoro M'aca
nTuLi 6e3 KicToK.

Ayxe m'akmi cup (Hanp., «Mouapenna»,
O6prH3a) nepepobnATU HE MOXHA.
KinekicTe HapiaHoro cupy (Hanp., «lay-
Aa») 1a TBEPAOro cupy (Harp., «EmeH-
TasbCbKMIi») HE MOBUHA MepeBULLYBaTH
nia 4yac ogHoro pobo4oro ripouecy 3 Kr.
lNepesn nepepobKow HaCIHHEBUX | KICTO4-
KOBUX 110418 (A611yKa, rnepcyKku Touo)
KICTO4YKM Vi HACIHHA CAIil BUVIHATH.

lNepen nepepobkoro BapeHoro

411 CMa>KeHoro M'Aca BUMHATU KICTKU.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YBara!
A Bka3siBku 3 BUKOpUCTAaHHA!

lMpoaykTn He maroTs 6yTH B 3aMOPOXKE-
HOMY CTaHi.

HenoTpumaHHA LinX BKa3iBOK MOXKe rpu-
BECTU A0 MOWKOAXEHb HAcaAKu AJIA Ha-
pi3aHHA Kybukamu, BKI1. PiXKyHy pewiTky

i 06epTOBMII HIXK.

B pa3si BukopuctaHHA Hacaaku AA
Hapi3aHHA Kybukamu He 3a Mpu3Ha4eH-
HAM, B 3MIHEHOMY CTaHi ab0 HeHanex-
HUM 4Y1HOM, KomraHia «Robert Bosch
Hausgerédte GmbH» He Hece HifKoiI Biamno-
BiAanbHOCTI 3a MOXJIUBI MOWKOAXEHHA.
Lle BuKnto4ae TaKoX BiAMnoBiAaNbHICTh 3a
MOWKOAXEHHA (Harp., Tyni abo Aeghop-
MOBaHIi HOXi), AKI BUHUKaIOTb B pe3yJ/ibTa-
Ti nepepobKu Hernpu3Ha4YeHx A4 Liboro
MPOAYKTIB.

Ba)knuea BKaziBka

Mig yac poboTn 3 Hacaakow

ANfA Hapi3aHHA Kybukamu cnif,
KOpUCTyBaTunCA Banom npusoLy,
AKWIN BXOAUTb A0 KOMMIIEKTY
nocTaBKu HacalKu ANA Hapi3aHHA
Kybrkamu (mantoHok [d-2).

i

Pob6o4y wenakicTk cnig, snbupatn

B 3aNeXHOCTI Bif NPOAYKTIB ANA Hapi3aHHA.
Husbka pobo4a weMAKICTb («min»):
BapeHa KapTonnsA, MOpKBa Ta ANLA; OripKu;
6aHaHu; cyHWUUi; ANHI.

CepeaHa po6o4a WBUAKICTb:

cvpa KapTonna Ta MOpKBa; M'AKa BapeHa
koBbaca (Hanp., «<MopTaae-nna»); Hapi3HWUI
CUp, TBEPAWI CUP; CONOA-KUI NepeLb,
nomuaopw, umbyna; Abnyka, Kisi.

YBara!

lig 4ac poboTu 3 Hacaakor ANA
Hapi3aHHA Kybukamu Hi B AKOMY pasi He
BMUKaUNTE iMrIybCHuM pexum («Pulse»).

Ba)xnusi BKa3iBKU:

— [lpoaykTv 3BifIbHUTYU Bif KICTOK, HACIHHA
4y Oy Ab-AKUX IHWHX TBEPANX YACTOK.

— [llpoaykTu B 3aMOpOXEHOMY CTaHi
nepepobAT HEMOXHA.

—  DpykTN/0BO4i HE NMOBUHHI BYyTuU
riepecrninumy, iHakwe CiK i3 HUX BuTe4e.
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— BapeHi npoayktu caia nepes
Hapi3aHHAM OXOJ0AMTH, TOAi BOHU
CTaHyThb Tyriwmmu, 1o 3abe3rne4mnTsb
Kpalyi pe3ynbTaTv rnpu HapisaHHi.

— JoBxuHa KyOuKiB 3anexxuTb Big cum
HaTUCKaHHA Ha WToBXad g Yac
niAWTOBXYBAaHHA MPOAYKTIB.

CknapaHHA HacaAKW ANA Hapi3aHHA

Kyb6ukamu

ManioHok 3

® BcTaBTe piXXy4y BCTaBKY B OCHOBY.
3BepHiTb yBary Ha Buimkm!

® BcTasTe AWCK ANA pi3aHHA B OCHOBY.

® HaTuCHITb AoBepxy 3 3aTuckadi A0
doikcaLii.

Po6oTa 3 HacaaKolo ANnA Hapi3aHHA

Ky6ukamu

ManioHok [

® BcTaHoBITb Ban npusBoAy AnA Hacaakn
ANA Hapi3aHHA Kybukamu Ha NpuBia,
OCHOBHOrO 610KY.

@ BcTaBTe Yauy (CTpinka Ha 4ali HanpoTn
Kpanku Ha npunagi) Ta NoBepHiThb ii 3a
roAVHHUKOBOIO CTPINKOI A0 yrnopy.

® BcTaBTe HacalKy ANA Hapi3aHHA
Kybrkamu.

Crpinka Ha HacaaLi ANA Hapi3aHHA
Kybvkamu Ta cTpifnika Ha Yauli MOBUHHI
cnisnaaaTv ofHa i3 oaHoto!

Hacapnka anA HapisaHHA Ky6rkamu
NoBWHHA MNOBHICTIO 6y TN HaaiTa Ha Ban
npusoay! 3a NoTpebun NOBEPHITL PiXKy4y
BCTaBKY KPVWKOIO HOXXa B NpasuibHe
nonoxeHHA (ManioHok [d-6).

® 3HIMiTb KPUILKY HOXa.

® 3akpuinTe KpULKY (CTPiNKa Ha KpUwLL
HanpoTW KpamnkKy Ha Yali) Ta NOBEpHIiTb
3a roAMHHNKOBOIO CTPINKOI0.

HocuWK KpUWKK NOBUHEH BBINTW 4,0 yNOpy
B MPOPI3 pyHKM Haui.

® BcTaBTe WTOBXa4Y Ta BCTaBKy A0
wToBXxaya.

® BBiMKHiTb BUIIKY [0 PO3ETKM.

® BcTaHOoBITb NepeMukay Ha 6a)kaHii
pobouin cTyneHi.

® 3aBaHTaXXTe MPOAYKTW ANA Hapi3aHHA
B NPUMOMHUIN ByHKep. MiaWTOBXHITb
NPOAYKTY 3nerka WwroBxa4em, fAKLLO
noTpibHo. 3a HeOOXiAHOCTI cnoYaTky
NoApi6GHITE NPOAYKTW.
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VBara!

BurnopoxHite Hauy cBoe4acHo:

— nicna nepepobku makc. 500 r

— nepea TUM, AK KyOuKku AOCArHyTb
HUXXHBOIO Kparo Hacaaku AJ1A Hapi3aHHA
Kybukamu.

Micna po6otn

® YCcTaHOBITb Nepemukaq Ha «0/off».

® BuliMiTb BUNKY i3 pO3ETKMW.

® [loBepHiTb KpULWKY NPOTW FOANHHUKOBOI
CTPINKK Ta 3HIMITB ii.

® 3aKpunTe KpULKY HOXKa.

® BuiMMIiTb HacalKy ANA Hapi3aHHA
Kybukamu i3 qawi.

e [loBepHiTb Yaly NPoTN FOANHHUKOBOI
CTPINKK Ta 3HiMiTb.

® 3HiMiTb Ban npusoay.

® 3anuwkun NPoAYyKTIB BUAANIT i3 piXKy4oi
pewiTKy 3a A0MOMOr 00 MPUCTOCYBaHHA
ANA YUCTKN PiXKYHOi pewiTKu.

Mikcep

AnA 3MiwyBaHHA piakux abo
HaniBTBepAMX NPOAYKTIB, ANA
noApibHeHHA/Hapi3aHHA cMpuX
PpYKTiB Ta OBOHIB, MPUrOTYBaHHA
niope.

Hebesrneka nopaHeHHA rocTpyum
Hoxxem/ob6epToBuM ripusogom!

He BcTpomaaviTe Hikoau pyk 40
BCTaBJ/IeHoro mikcepa!

lig 4ac poboTu mikcep 3aBXxau MOBUHEH
6y T 3aKkpuTy Kpuiwkor. Mikcep 3HiMaviTe
TiJIbKU [TICJIA [MOBHOI 3YMUHKU MPUBOAY.

A Hebeaneka onikiB!

lMig 4ac nepepobku rapA4ux npoAyKTiB

B MIKCepi i3 BOPOHKM B KpULILLi BUCTYNae
napa. 3aBaHtaxyvite makcumym 0,4 niTpis
rapA4oi abo riHUCToI pianHN.

VBara!

Mikcep moxe 3incyBatucA. He nepepobnavite
WBUAKO3aMOPOXEHI MPOAYKTU (38 BUHATKOM
KybukiB n1boay). He BMukasite nopoXxxHb0ro
Mikcepa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mepepobka npoAyKTiB B Mikcepi

VBara!

lNepea no4atkom poboTH Mikcepa caia

HaAiTV Ta MiLIHO 3aKPYTUTU KPULIKY

Mikcepa.

ManioHok [l

® BcTaBTe Kenmx Mikcepa (CTpinka Ha
KennxoBi HanpoTW TOYKU Ha Npunagi)
Ta NoBepHiTb 3a FOANHHUKOBOIO
CTPINIKOIO A0 yropy.

® 3aBaHTaxTe iHrpedieHTH.
MakcumanbHa KinbKicTb, pianHa
=1,5 niTpa (niH1cToi abo rapA4voi
piavHn makcmym 0,4 niTpa).
OnTumansHa AnA nepepobKu KiNlbKiCTb
TBepAUX NpoAykKTis = 80 rpam.

® BcTaBTe KpULWKY Ta NOBEpHiTb 3a
FOAVHHMKOBOIO CTPIfIKOIO.
HoCWK KpUWKKN MOBUHEH 3alATU A0 yNopy
B MPopi3b py4KN Mikcepa.

® YcTaHOBiTb NepemMukay Ha 6arkaHui
CTYnNiHb.

® [lepen TvM, AK AoKNaAaTU iHFpPeaieHTH,
YCTaHOBITb NepemMunkay Ha «0/off».

® 3HATU KpULWKY | AoAaTUN iHFPeaieHTH

abo

® BUMHATW BOPOHKY i A0AATU TBEPAI
iHrpeaieHTn NoCTynoBo Yepes OTBIp
ANA 3aBaHTaXXyBaHHA

abo

® 3anuiiTe pPiaKi iHrpeaieHTn Yepe3
BOPOHKY.

Micna po6oTu mikcepy

® YcTaHoBITb NnepemMuka4 Ha «0/off».

® BunmiTb BUNKY i3 po3eTKu.

® [loBepHiTb Mikcep NPOTU MOANHHUKOBOI
CTPINIKM Ta 3HIMITb.

® [loBepHiTb KpULWKY MPOTUN FOANHHUKOBOI
CTPINKM Ta 3HIMITb ii.

Mopapaa: Mikcep Halikpale NoMuTK

BiApasy X nicnA BUKOPUCTAHHA,

AMBITbCA «HulWeHHA | aornAaa».

AnA NoApibHEeHHA HeBENUKOI

YHiBepcanbHui1 noapibHioBay g
KinbKOCTi M'Aca, TBEpAOro cupy,

unbyni, NeTpywWwKn, YaCHUKY,

bpyKTiB Ta OBOMIB.

He no3BonAeTbCA BUKOPUCTOBYBATU ANA
noapibHeHHA KaBoBux 606iB, ropownH
nepLo, LLYKpy, Maky Ta XpiHy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hebesneka nopaHeHHA rocTpum

Hoxxem/ob6epToBuM ripusogom!
Hi B Akomy pa3i He orlyckasiTe pyK 40
KeJsnxy yHisepcasibHoro roapibHiosadya!
BukopucToByiiTe 414 BUIMaHHA
roApi6HeHVX MPoAYKTIB rnpuaaTHiI
J0rMoMiXHI 3acobu (Harip., JI0XXKY).
YHiBepcanbHuii noapibHwBaY 3HiMariTe
TiIbKY 11ICJIA TOBHOI 3YMHKU MPUBOAY.
YHiBepcanbHmii noapibH0BaY npawuoe
TiJIbKY i3 3aKPYHEHOK KDULKOIO.

MantoHok [4

® BcTaHOBITb Kenux (CTpinkKa Ha KenmnxoBi
HanNpPOTW Kparku Ha Npunaai) Ta noBepHiTb
3a roAMHHMKOBOIO CTPINKOIO A0 YNopy.

® [loknagitb NPOAYKTW, MPU3HaYeHi AnA
noApibHeHHA, A0 Kenunxy.

® BcTaBTe KpUILKY Ta NOBEpHiTb 3a
rOANHHUKOBOIO CTPINKOIO.

HoCuK KpUWKM NOBUHEH BBINTU A0
ynopy B Npopi3b Kenuxa.

o [loBepHiTb NnepemMurKay Ha cTyniHb «M»
Ta YTPUMYWTE Oro B LibOMY MONOXKEHH.
Yum poBuwe npunas BBiIMKHEHWUIA, TUM
ApibHiwe noapiGHIITLCA MPOAYKTH.
BaxxaHui cTyniHb noapibHeHHA Tpas
MO>XKe ByTu AOCArHYTUI BXXe nicnA
KOPOTKOIro 4acy BBIMKHEHHS.
KopoTKoro BBiMKHEHHA cTyneHto «M»
BXXe Moxxe 6yTu [0CTaTHBO.

Micna po6oTtn

® BianycTiTb nepemunkay.

® BunmiTb BUNKYy i3 po3eTKu.

® [loBepHiTb yHiBepcanbHUin noapibHoBa4
NpOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKKN Ta
3HIMITb.

e [lepeBepHiTb yHiBepcanbHUiA
noapibHioBa4, noapibHeHi NpoAyKTH
BMMaAyTb B KPULLKY.

® [loBepHiTb Kennx NpoT! roANHHNKOBOI
CTPINKKM Ta 3HIMITb.

® PewTkun noapibHeHNX NPOAYKTIB BUAMITb
i3 Kenvxa 3a A,0MoMOrrol NPUAATHOro
LOMOMIXKHOro 3acoby (Hanp., NOXXKW).

® [lo4ncTiTb BCi geTani, AnBITbCA
«HuweHHn i aornAa».
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PekomeHaaLii 3 3acTocyBaHHA

CnopTuBHUI Hanin

270 r meay (i3 xonoannbHuka 5 °C)

5 r KopuLi

230 r monoka

e Jlonante Mea, Ta KOpULLIO 4O
MiKcepy Ta nepemiwyinTe Ha CTYMeHi
<<M>>_

® Yepes 5 cekyHA noaanTe MONOKO
Ta nepemiwynte 3 cekyHau.

Moaanbwi pekoMeHAaLi MiCTATLCA

B LOAAHIN KOPOTKIW iHCTPYKLLI.

JeTtanbHi peuenTty AnA 3aCTOCYBaHHA

CBOIr0 HOBOIO KyXOHHOIro kombariHa

Buv 3HarineTe TakoX Ha canTi:

YnuweHHa i gornag

Mpunap He noTpebye TexHiyHoro pornaay!
PeTenbHa 4iCcTKa rapaHTye AOBIUN CTPOK
ekcnnyaTadii.

JlonatkoBa iHchopMaLliA MICTUTLCA

B KOPOTKIiM IHCTPYKLLIi.

Hebesneka BpaxeHHA
eJIeKTPUIHUM TOKOM!

Hi B Akomy pa3si He 3aHyplosiTe OCHOBHMI
O/10K y piaviHu, He TpumMawiTe Joro ria
MPOTO4YHOIO BOAOIO Ta HE MUTE

B r10CYAOMUIHIV MaLVH.

VBara!

He 3acrocoByviTe HiAkux abpa3nBHux

3acobiB 4514 YneHHA. Ha noBepxHax

MOXYTb BUHUKHYTU MOWKOAXEHHA.

Mopaau:

— [Tpu nepepobui, Harp., MOpKBU
i YepBOHOI KarycTy NnacTMacosi
esleMeHTH 3a6apBo0TECA COKOM,
Taki 3abapBreHHA MOXHAa yCyHyTU
3a ZI0roMororo AeKiflbKoX Kpareisb
CTOJ10BOI 01il.

—  CyMKy a4nAa npunaanA noYncTiTe
3a notpebu. lotpumyniteca
pekomeHaaLivi 3 A0rAAY B CyMLUi.

YuweHHA ocHOoBHOro 6J10Ky

® BuimiTb BUNKY i3 po3eTKu.

® [IpoTepTn oCHOBHMI 610K BONOrOHO
raHyipkoto. 3a noTpebu MoxHa
CKOPUCTYBAaTNCA HEBENMKOIO KiNIbKICTIO
MU0HOro 3acoby.

e [licnA uboro NPoTepTN NpMNaL Hacyxo.
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YuweHHA Yawi 3 npunaasam

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxxamu!

YHiBepcanbHWi HiXX MOXHa bpaTtu e
3a 11acTMacoBuii Kpawi pyKu.
3b6epiravite yHiBEpCabHUI HIX,

AKWO By HUM He KopuCTy€EeTeCHA,
3aBXXAUN B 3aXMCHOMY KOXYCI.

Ba)xknuea BKa3iBKa

Bci enemeHTM 4awi, BKNI. npunaann
(6—7) Ta Hacanku (8-17; Kpim
NpuBOAY BiHYMKA-Milanku)
npuaartHi 4NA MUTTA

B MOCYAOMMIHIN MaWWHi.

EnemeHTK i3 nnactmacu B nocyLOMUIHIN

MallVHi He 3aTuUCKaTW, Tak AK BOHU MOXYTb

AecbopmyBaTucA.

BiH4MK-MilWwanky MoXxHa AnA YNCTKU

po3ibpaTu.

MantoHok

® (Ob6epexxHO BUMMITb BIHWHOK i3 KpinneHHA
Ta 3HIMITb KPULLKY.

o O6epeXXHO NOYUCTITh NPYMBIA, WITKOLO.

® BiH4MK MOXXHa MUTW B NOCYAOMUINHIN
MalLuHi.

o Cknaaitb micnAa MuTTA.

YueHHA COKOBMXMMANKN ONA
UMTPYCOBUX

Bci enemeHTn MoXXHa MUTH

B MOCYAOMWIHIN MawwHi. KoHyc anA
BMYaBNIOBAHHA HalKpalle Biapasy X nicna
BUKOPUCTAHHA NPOMoJiockaTu 3 YCiX CTOpiH
niZ NPOTO4HO BOAOK. TaKUM HNHOM
3anuWKN NPOAYKTIB HE NPUCOXHYTh.

YuweHHA HacaaKn ANA Hapi3aHHA
Ky6ukamu

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxxamu!

ig 4yac po36yvpaHHA Ta 36MpaHHA Hacaaku
ANIA Hapi3aHHA Kyoukamu AuCK A8
pi3aHHa 6paTy TilbKy 3a r1acTmacoBsy
PY4KY, po3TawoBaHy rnocepeamvHi.

OcHoBa (19b) npuaatHa AnA MUTTA B NMocy-
LOMUIMHIN MawwnHi. Yci iHwi enemMeHTn

He MUTU B NOCYAOMUIHINA MalVHi, iHaKwe
HOXIi TynnATbeA!

JnA 4ncTkM HacaaKy ANA Hapi3aHHA
Kybvkamu cnia, posibpaTu:

Robert Bosch Hausgerate GmbH




ManioHok [€

® Po3KpuinTe 3 3aTUCKaYi B CTOPOHMU
Ta BUNMITb AMCK ANA pi3aHHA.

® BuiMiTb pi>Ky4y BCTaBKy 3 OCHOBW.

® 3anuwkun NpoAyKTiB BUAANITh i3 PiXxKyHoi
pewiTKM 3a A4,0MNOMOrolo NPUCTOCYBaHHA
ANA YNLWEHHA PKYHOi pewWiTKn.

® OCHOBY MWUTM B NOCYAOMUIHIN MaWWHi.
Yci iHWi enemMeHT NpoMUTK Nig, NPOTOY-
HOO BOAOI0. ENEMEHTN YUCTUTMU LWITKOO.

YuweHHAa mikcepa

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpvumu Hoxxamu!

He Topkariteca Hoxa Mikcepa orosneHuMu
pykamu. KopucTyniTecA ANA YL EHHA
WITKOM.

Mikcep no4mncTiTh Havikpalwe oapasy X nicna

BMKOPUCTaHHA. Lle 1onoMoXKe YHUKHYTH

NPUCOXNKMX 3aNULWKIB MPOAYKTIB Ta 3anobirae

ncyBaHHIO NnacTMacu (Hanp., nia BNAMBoOM

edoipHMX Macen B npunpasax).

Kenux, KpuwwKy Ta BOPOHKY MOXXHa MUTK

B MOCYAOMWIHIV MalUHi.

MwuiiTe piXXy4y BCTaBKy He B MOCY LOMUWHIN

MaluHi, a nif NPOTO4HO BOAOIO.

He 3anvnwavTe nexatu B BoAi!

Mopaaa: Jonainte TpOXu BOAN 3 MUIOHUM

3acobom [0 BCTaBNEHOro Mikcepa.

BBiMKHITb 10ro Ha AeKinbkKa CekyHA, Ha

cTyniHb «M». BunuinTe BoAy Ta CMONOCHITb

MiKCep YMCTOH BOAOHO.

Po3bupaHHA Mikcepa

ManioHok

® [loBepHiTb piXXy4y BCTaBKy NpoTH
FOAMHHMKOBOI CTPINKK, Tpumato4m ii 3a
KpunbuA. Pixxy4a BCcTaBka BioAiNnUTLCA.

® BuiMiTb pi>XKy4y BCTaBKy Ta 3HiMiTb
yWwinbHIOBanbHe KinbLe.

CknapaHHA mikcepa

® YCTaHOBITb YylinbHIOBaNbHE KiNbLie Ha
pi>KyHiin BCTaBLi.

e BcTaBTe piXy4y BCTaBKy 3HU3Y B KENuX
MiKcepa.

® [IpuKpyTiTb piXKy4y BCTaBKy 3a
JOMOMOrol0 KpUIbLLAT, NMoBepTarym
3a roAMHHMKOBOIO CTPINKoto. Mpu LiboMy
KPYTiTb NPUHANMHI A0 TWX Nip, NOKK
OAHe KpunbLLe He NPUKPUE NO3HAYKM
Ha Kenuxy Mikcepa. (YcTaHoBKa
B nonoxxeHHi —> MantoHok HI-6).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YuweHHA yHiBepcanbHOro
noapi6HioBaya

Hebe3zneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxxamu!

He TopkavitecA Hoxa yHiBepcanbHOro
rioapibHoBa4Ya roimmu pykamu.
KopucTydteca AnA YNILEHHA WiTKOIO.

YHiBepcanbHuUii noapibHioBay cnif Halkpale
NOYNCTUTK BiApa3y X NicnA BUKOPUCTAHHA.
Lle nonomMorke YHUKHYTU NPUCOXIINX
3anvwWKiB NPOAYKTIB Ta 3anobirae
ncyBaHHIO NnacTMmacu (Hanp., nig BrNiIMBoM
edipHVX Macen B npunpasax).

KpuwKy MOXXHa MUTW B MOCY AOMUIHIN
MalLuHi.

Kenux 3 npMBoAOM MUNTE He B NOCY-
LOMMIHIN MalKrHi, a nig, NPOTO4HOK BOAOHD
3 BUKOPWCTaHHAM WiTKKN. He 3annwanTte
nexxatu B BoAi!

AnA cywiHHA NoKnaaiTb Kennx NpuBoAoM
LOBepxy.

36epiraHHA

A Hebesneka nopaHeHHA!

Akwo By He kopucTyeTecA rnpunanom,
TO BUVIMITb BUJIKY i3 PO3ETKU.

ManioHok [

e [loknagaiTb Hacaaku i ANCKN AnA
noApiGHeHHA A0 CYMKM ANA NpunasnA.
Jna 36epiraHHA yHIBEpCaNbHOrO HOXa
3aBXXAWN HaAiBanTe 3axMCHUN KOXYX.

® 3anpaBTe Kabenb KOPOTKNMMU
nowToBxamMu A0 BiACIKY AnA kabento.

[lonomora npu HenonaakKax
A Hebesneka nopaHeHHA!

BuiimiTe BUJIKY i3 pO3ETKM nepes TMm AK
pUCTYnaTy A0 YCYHEHHSA HEMoNaaKu.

Ba)xnuea BKa3iBka

B pasi Henonaaku B ynpasniHHi
npunaay, Nnpu cnpawoBaHHi
eneKTpoHHoro 3anobixxHuka abo
nedoekTi npunaay 6nvmae

iHAMKaTopHe Tabrno.

185




uk

OcHoBHuUI 610K

Henonapka:

Mpunap, He npautoe.

Mo>xnuea npuynHa:

Mpunagn 6yB nepeBaHTaXxeHWn (Hanp.,
Hacanka 3abnokoBaHa NpoAYKTOM)

i BHACNifOK LbOro cnpavosas
€NeKTPOHHUIN 3anobiKHUK.

YcyHeHHA Henonaaku:

® YCTaHOBITb Nepemukay Ha «0/off».
® BuimiTb BUNKYy i3 po3eTKu.

® YCyHbTe NPUHMHY NepeBaHTa)KeHHs.
e [lpoaoBxTe poboTy 3 Npunasom.
Mo>xnuea npuynHa:

Cnpoba BcTaBUTK Hawy 41 Mikcep A0
BBIMKHYTOrO npunaay.

YcyHeHHA HenonaaKu:

® YCTaHOBITb Nepemuka4d Ha «0/off».
® BcTaBTe Hawy 4n Mikcep.

® [IponoBxTe poboTy 3 Npunagom.

Yawa/Kpuwka/llpunaaaa

Henonapka:

Mpunap He BMUKaeTLCA.

Mo>xnuBa npuymHa:

EnemeHTM He NpaBuNIbHO BCTaBaEHi.

YCyHeHHA Henonaaku:

® YcTaHoBITb Nepemukay Ha «0/off».

® BcTaBnAnTe eneMeHTU y BiANOBIAHOCTI
i3 HaneXXHMMY BKasiBKamu Liel
IHCTPYKLLIi.

Ba)xknusa BKa3iBKa

AKwo Bn He MoXxeTe yCyHyTU
HeCnpaBHICTb TaKMM YMHOM,

ToAi 3BepHiTbeA, Byab nacka, Ao
cny>x6u cepsicy (aMBiTbCA aapecu
cny>x6 cepsicy HanpuKiHLi Li€i
6pouypn).

CneuiankHi akcecyapu

(MoxxHa npuabaTu B criewiani3oBaHin
TOpriBfi, AKLO He BXOAATb A0 KOMMNEKTY
nocTaBkK)

Auck ana HapisaHHA KapTonni copi
(MUZ45PS1)

JnA HapizaHHA cnpoi KapTonni AnA KapTori

pi.
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Auck ana Hapi3aHHA oBo4iB ANA
asiaTcbkux ctpasi (MUZ45AG1)
Pi>xke dopyKTW i 0BOHI TOHKUMM CMY>KKaMu
AJ1A OBOYEBUX CTPAB a3iaTCbKOi KYXHi.
KpynHa auck-teptka (MUZ45RS1)
JnA HaTupaHHA cupoi KapTonni, Hanp., AnA
LEPYHIB 41 KHUANIB.

Ouvck ana pepyHis (MUZ45KP1)

JlnAa HaTupaHHA cupoi KapTonni AnA KapTo-
MAAHUX MAVHLLIB 441 AepYHiB, ANA Hapi3aHHA
ppyKTiB | OBOHIB TOBCTUMMN CKMBKaMM.

PekomeHaauii 3 yTunisauii
JaHnn npunaz no3HavyeHnin

y BiANOBIAHOCTI i3 AIMpeKTnBOIO
€sponeiicbkoro Cotody 2012/19/EC
npo yTuni3aLito enekTpu4Horo

Ta eNeKTPOHHOr 0 yCTaTKyBaHHA
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

JvpekTnBa BU3Ha4ae nopAAoK 36opy

Ta yTunisauii cTapux npunanis Ha TepuTopii
ycix kpaiH €C.

3a iHdbopMaLLieto Npo akTyanbHi WAAXK
yTunisauii 3BepHiTbcA Oyap nacka

Jl0 CBOro cretiianisoBaHoro ToprosLA

abo no agMmiHicTpaLii cBoei rpomaau.

FapaHTiltHi ymoBu

YMOBM rapaHTii ANA Lboro npunany BU3Ha-
4aloTbCA HaWWM NPeACcTaBHUKOM Y KpaiHi,
Ze npunag 6yB NpoaaHuii.

Moapobuui LMx yMOB MOXXHa OTpuMaTw Bif,
TOProBUA, y AKOro npunag 6ys KynneHui.
Bucysatoun 6yab-AKY BUMOTY Y BiAMoBiA-
HOCTI i3 AaHOoI0 rapaHTieto, cnig noaasaTu
Yek Ha NpogaHuin ToBap abo KBUTaHLLO.

BHeceHHA 3MiH He BUKIIOYaETbCA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ona Bawen 6e3onacHocTn

Mepea ncnosb3oBaHWEeM BHAMATESIbHO NPOYTUTE 3TY UHCTPYK-
LUIO ANA NOJIY4EeHMA BaXKHbIX YKa3aHMN NO TexHuke 6e3onac-
HOCTM U 3KcrJlyaTauum agaHHoro npubopa.

MNpon3BoAnTESNb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a NMOBPEXAEHWA, BO3-
HUKIWKNE B pe3ynbTaTe HecobntoaAeHNA yKa3aHni rno npasuibHOMY
npuMeHeHnto npubopa.

JaHHbIn npnbop NpeaHa3Ha4qeH AnA nepepaboTku NPOAYKTOB

B 06bIMHOM ANIA AOMAaLHEro X03ANCTBa KOMHECTBE B AOMaIHNX
nnn 6bITOBBIX YCAOBMAX U HE paccyinTaH AJIA UCMONb30BaHWA

B KOMMepYecKux uenax. NpumeHeHne B 6bITOBbLIX YCNOBUAX BKIIO-
4YaeT, HanpuMep: UCNOJIb30BaHUE B KyXHAX ANA COTPYAHNKOB
MarasuHOB, 0OMCOB, CEJIbCKOXO3ANCTBEHHLIX U APYIrnX
NPOMbIWSIEHHBLIX NPEANPUATUI, a TakKXXe NCNOoNb30BaHNe rOCTAMMU
NaHCMOHOB, HeboNbIWNX OTeNen n NoA06HLIX 3aBeAEHUMN.

MNpnbop MOXKHO NCMoNbL30BaTh TONLKO AJIA NepepaboTKM Takoro
KOnn4ecTBa NPOAYKTOB U B TE€HEHME TaKoro BpeMeHW, KoTopble
XapakTepHbl AN1A AOMaWHEro Xo3AnCTaa.

JaHHbI Npnbop NpuUroAeH AnA NepemMewnBaHnA, 3aMelBaHnA,
B36MBaHWA, HAPE3KM 1 WNHKOBaHWA MPOAYKTOB.

MNpn ncnosib30BaHUM pa3peLweHHbIX NPOU3BOAUTENIEM NPUHAANEXK-
HOCTEN BO3MOXXHbl ApYyrne BapuaHTbl MPUMEHEHNA.

MNpubop Henb3A UcnonbL3oBaTh ANIA NepepaboTKu Apyrnx
NpeaMeTOB SN BELLECTB.

Mpnbop MOXHO MCMONIL30BaTb TONLKO C OPUrMHaNBHLIMU
NPUHAANEXHOCTAMMU.

MoXxanyncra, cCoxpaHUTe UHCTPYKLMIO MO SKchflyaTaunm.

MNpun nepenaqe npubopa TpeTbeMy NULLY HEOOXOANMO Takxe
nepenaTtb eMy 3Ty MHCTPYKLLUIO MO aKCnayaTauunu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 187
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A Ob6wue ykasaHuA no TexHuke 6esonacHOCTU

OnacHOCTb NOpaXkeHUa 3JIEKTPUYECKUM TOKOM

JaHHbIn Npnbop He NpeaHa3HavYeH ANA NCMONb30BaHWA AETbMMU.
Mprbop 1 ero ceTeBoOW WHYpP Aep)aTb BAANW OT AeTeN.

Jnua c orpaHn4eHHbIMU PU3NHECKUMU, CEHCOPHBIMU UNN YMCTBEH-
HbIMW CMTOCOBHOCTAMM UAN C HEAOCTATKOM OMbiTa U 3HAHUN MOTY T
noJsib-30BaTbcA NpMbopamMm TONILKO NOA MPUCMOTPOM UV €CAN OHU
nony4mnu ykasaHuA no 6esonacHoMy ncnonb3oBaHMo npubopa

N 0CO3HaNN CBA3aHHbIE C 3TUM onacHocTW. JleTAM Henb3A urpatb

¢ npnbopom. MNoaknoyaTb N NCNONb30BaTh NPMOOP TONIBKO B COOT-
BETCTBUN C TEXHNHECKMMWN AAHHBIMW HA TUNOBOWN Tabnn4ke.

ToNIbKO AJ1A UCMONb30BaHUA B 3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.
Wcnonb3oBaTb TONLKO B TOM cliydae, ecnv y npubopa 1 ero ceTesBoro
WHYpa HET HMKakKmx nospexxaeHun. MNpnbop Bceraa oTCOEANHATD

OT 9NEKTPOCETU, KOraa oH octaeTcA 6e3 npucMoTpa, a Takxe nepea
ero cbopkon, pas3bop-Kon 1 HUCTKON. He NpoTArMBaTb CETEBOWN WHYP
npmnbopa 4Yepes ocTpble KpaA unm ropAHme nosepxHocTn. Ecnm cete-
BOM WHYpP AaHHoro npubopa 6yaeT noBpexaeH, To, BO n3bexxaHune
onacHbIX cUTyauum, ero AomkeH 6yaeT 3aMeHUTb NPOM3BOANTEND,
nUnu ero cepucHanA cny»x6a, nnn NMuUo ¢ aHanorn4Hon Keannduka-
umen. PeMoHT npubopa nopy4aTb TONbKO Halen cepBUCHOM cnyx6e.

A\ YKa3zaHua no TexHuke 6ezonacHocTH
AnAa paHHoro npubopa

OnacHoCTb TpaBMUpPOBaHUA

OnacHOCTb Nopa)XeHUA 3NIEKTPUYECKUM TOKOM

Mpn nepebonAx anekTpocHabxeHnA Npnbop ocTaeTcA BKNOHEHHbIM
1 nocne Bo306HOBNEHMA aneKTpocHabXXeHnA CHoBa Ha4MHaeT
paboTaTtb. [MpMHaANEeXXHOCTN 1 HacaAKu 3aMeHATb TOMbKO nocne
MOJIHOM OCTaHOBKM MpuBoAa (MOBOPOTHbIN Nepeknto4aTesib B Nono-
XeHun «0/off») n n3sneveHna Bunku n3 poseTkn. OCHoBHOM 610K
HUKOrAa He Nnorpy>xaTb B XXMAKOCTU, HUKOrAa He Aep)KaTb noj,
NPOTO4HOW BOAOW N HE MbITb B NOCYAOMOEHYHON MallnHe.

Mepen ycTpaHeHMEM HEMCNPaBHOCTU U3BJIeYb BUJIKY U3 PO3ETKMN.
OnacHocTb TpaBMUpPOBaHNA BpallaloWUMMUcAa HacagKkamm!

Bo BpemA aKkcnnyaTtauumn HUKoOraa He onyckaTb PYKW B CMecUTESb-
Hy10 Yawy. JnAa noaTanknBaHWA MHIFPEANEHTOB BCEraa UCNosfib30BaTh
TonkaTesnb. [locne BbIKNIO4YEHNA NPUBOA, elle HEKOTOopoe BpeMA Mpo-
AonkaeT paboTaTb. Hacaaku 3aMeHATb TOJMILKO Moce NoJIHoOM ocTa-
HOBKM npviBoAa. Nepen 3amMeHoON NpYHaANEXHOCTEN NN KOMIJIEK-
TYIOWMX 3IEMEHTOB, KOTOPbIe NPebbIBaloT B ABVMKEHNU BO BpEMS
paboTbl, 3aenne cneayeT BbIKAHUTb N OTCOEAVNHUTL OT CETU.
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OnacHocTb TpaBMupoBaHuA 06 ocTpble HOXMu!

YHMBepcanbHbIn HOX 6paTb TOJIbKO 3a NnacTMacCcoBble Kpas.
YHMBepcanbHbIN HOX NPY HENCMNOJIb30BaHUN BCEraa XpaHuTb

B 3allMTHOM 4exne.

He onyckaTb pyKy B 3arpy304Hoe oTBepcTue.

AnA noaTankneaHmA UCMONb30BaTb TONLKO TONIKATENb.

He TporaTb OCTpble HOXU U BbICTYMbl AUCKOB-U3MENbYUTENEN.
Avckn-namens4mtenu 6patb ToNbKO 3a Kpas!

OnacHocTb TpaBMupoBaHUA 06 oCTpbie HOXW/BpalLaloWUINCA
npusoa!

Hukoraa He onyckaTb pyKu B yCTaHOBNEHHbI 6neHaep!

BrneHaep cHMMaTb/ycTaHaBNMBaTb TOJILKO NOCHE NOIHON OCTaHOBKM
npusoga. He TporaTb HOXW 6neHAepa ronbiMn pykamu.

AnA 4ncTkm ncnonb3oBaThb WETKY.

OnacHocTb ownapusaHuA!

MNpu nepepaboTke B 6neHaepe ropA4nxX NPOAYKTOB Hepe3 BOPOHKY
B KpbllWKe BbIXOAUT nap. 3anmeaTb He 6onee 0,4 nuTpa ropAYen nnm
CUNbHOMEHALLENCA XNAKOCTW.

A Pa3bAacHeHne cumBoNIOB Ha npubope
W NPUHaANEeXHOCTAX

4]
&

B paHHON MHCTPYKLMM NO 3KcnayaTauum
OMMCLIBAIOTCA Pa3NNYHbIE MOAENN.

Ha cTpaHuuax ¢ pucyHkamu npuBeneH
0630p paanmyHbix moaenein (PucyHok [N)

KomnnekTHbIn 0630p
MoxxanyiicTa, OTKpONTE CTPaHULbI
C pUCYHKaMWu.

PucyHok I\

CobntofaTb yKasaHuA B MHCTPYKLLUM MO 3KcnayaTaunm.

OcTtopoxHo! Bpauarowmneca HOXW.

OcTopoxHo! Bpaluatoumeca Hacaaku.
He onyckaTb pyKy B 3arpy304Hoe OoTBepcTHe.

«min»/«max» = pabo4an ckopocTb

NnaBHO pPerynmpyeTcA ¢ HU3KOro

0,0 BbICOKOro 4ucna o60opoToB.

«Pulse» = nonoxxeHune nepeknio4aTena

ANA NPePLIBUCTOrO pexxnma paboTbl

C MakcumanbHbIM YMcnoM 060opoTOB.

PekomeHayeTcA AnA NpUroToBNeHnA,

Hanp., MONO4HbIX KOKTennen B bneHaepe.
2 UnaukaTop pabouero cocToAHUA

OcHoBHol 6J10K CeeTuTCA BO BpemA paboThbl.

1

MoBOpPOTHLIN NepekilovaTesb

«0/off» = ocTaHOBKa

«M» = MrHoBeHHOe BKoHeHWe Ha
MakcumansHoe 4ucno obopoTos,
yAepXMBaTb NepeknoHaTens B TeHeHNe

MwuraeT B cnydae ownboK yrpaBneHuA
npubopom, npu cpabaTbiBaHNM SNEKTPOH-
HOro NPeLoXpaHUTENA U NPU Hencnpae-
HocTu npubopa, cM. pa3aen «Momoub
npu yCTpaHeHN HENCTIPaBHOCTEN ».

3 Mpwusoa
4 OTcek ANA ceTeBOro WHypa

BCEro npouecca nepepaboTku
NPOAYKTOB.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 189
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CmecuTenbHaA 4Yawa ¢ NpuHaaex-
HOCTAMU
5 CmecuTesibHada 4awa
6 Kpbiwka
7 a) Tonkartenb
b) BctaBka TonkaTena

Hacapku
8 MpuBoaHasa ocb
9 [epXaTenb ANA HacaaoK
10 YHuBepcanbHbI HOX C 3aWMUTHBLIM
YyexJiom
11 MecunbHaa HacaaKa
12 BeH4uK AnAa nepemeliMsaHuA
13 [dep>xaTenb ANCKOB
14 [1ByCTOPOHHMIA AUCK-pe3Ka — ANA
Hape3KU Ha ToJICThbIe/TOHKNe
JIOMTUKN
15 [1ByCTOPOHHUIN AUCK-IUMHKOBKA —
KpynHaa/menkas
16 Owuck ana kaptocbena dopm *
17 Auvck AnA Hape3Ku oBollen AnA
6104 a3MaTCKOMN KYyXHU *
18 CoKoBbKMUMasnKa ANA LMTPYCOBLIX *
a) Cuto
b) KoHyc cokoBbbKMManku
19 Hacapka Ana Hape3ku Kybukamm
C NPUBOAHOMN OCbIO *
a) MNpvBoaHanA ocb
b) OcHoBaHwe
C) 3aKuMbl
d) HoxxeBasa BcTaBka
e) Pexxywwuii amck
f) Kpblwka HoXa
g) MpucnocobneHne AnA YUCTKK
pexyluen peweTkn
20 YHuBepcabHbIli U3MENbLYUTENDb *
a) CtakaH ¢ npuBoAOM
b) Kpbiwka
21 bneHaep
a) CtakaH 6neHaepa ¢ NpMBOAOM
b) Kpbiwka
c) 3arpy3o4Hoe oTBepcTune
d) BopoHka
22 CymKa anAa npuHaanexHocrten *

*

He anA Bcex moaenen.
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YnpasneHue

Mepen nepBbIM UCMONL30BaHNEM
TWwaTeNbHO NOYNCTUTL Nprbop

N NPYHaANEeXHOCTU, CM. pas3aen
«4ucTka n yxon».

BHumaHue!

Bruito4ats v BeIK/IIOHaTb rprbop TOJSIbKO

C MOMOLbIO [TOBOPOTHOIO MEPEKITIOHATENA
(1). BeikntoHeHue rmyTem OTKpbIBaHUA
Kpbiky (6, 20b, 21b) npuBOAUT K MOBPEX-
ZeHuto ripubopa.

E BaxHo!

CmecutenbHaA Hawa (5), KpbllKka/cTakaH
YHUBEPCALHOIO M3Meb4uTend (20)

v cTakaH bneHgepa (21a) He npUroaHb! 414
UCII0JIb30BaHWA B MUKDPOBOJIHOBOM re4u!

MoarortoBka

® [locTaBuTb OCHOBHOW 610K Ha rnaakyto,
MPOYHYIO 1 YNCTYIO MOBEPXHOCTb.

® I3Bneyb CETEBOW WHYP U3 OTCEKA
ANA CeTeBOro WHypa Ha HeobxoAnMyto
LANNHY.

CmecuTesnbHaAa Yawa ¢ NpuHaasnex-
HocTAMU/HacaaKamMu

OnacHocTb TpaBMUPOBaHNA

Bpawarowmnmmnca Hacagkamm!
Bo Bpema akcrinyataumm HuKor4a He
or1ycKkaTb PyKU B CMECUTESIbHYIO Yally.
AnA noaTankveaHua MHIPeANEHTOB
BCer/a 1Ccrosib308aThk TOAKATEb (7).
Nocie BbIK/IOYEHNA MPUBOA L€ HEKOTO-
poe BpeMmA rpoaomxaeT paborare.
Hacazakn 3amMeHATL TOJILKO 110CA€ MOHOV
OCTaHOBKU rnpusoAa.

BHumaHue!

[pu ucrob30BaHM CMECUTENIbHOM Halu
rpmubop MoXXeT ObITb BKIIIOYEH TOJIbKO

C YCTaHOBJIEHHOW Haliey, a TaKxxe

C YCTaHOBJIEHHOW U MJIOTHO MPUKPYHEeH-
HOVI KDbILIKOM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



YHuBepcanbHbI HOX (10)
ANA N3MEeNbYEHNA 1 pyoBKN.

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpble HoXu!
YHuBepcanbHblvi HOX 6paTh TOJLKO
3a 11acTMaccoBble Kpas.
YHuBepcanbHbIVi HOX rpy HEUCOoIb30Ba-
HUW BCErAa XpaH!Tb B 3alMTHOM YexJe.
MecunbHaa Hacapaka (11)
ANA nepeMewWwnBaHnA 1 AnA 3ame-
Ww1BaHWA TeCTa, a Takxe ANA NogMewn-
BaHVA VHIPEANEHTOB, He NpeaHa3HaqeH-
HbIX AJIA U3MeNbYeHA.
BeH4uk ana nepemewnsaHua (12)
ANA CNBOK, B36UTbIX 6eNnKoB,

1 nerkoro TecTa. He npeaHasHa4eH
LNA TBEPAbIX UHIPELNEHTOB.

MNepen vcnonb3oBaHMeM yCTaHOBUTb

BEHYMK ANA NepeMelnBaHua.

® BcTaBuTb BEHYMK ANA NepemMelnBaHna
B KOpPMycC peayKTopa n 3advKcMpoBaTb
(pvcyHok [B-5b).

PucyHok [E

® YCTaHOBUTb CMECUTENBHYIO Yauwy

(cTpenka Ha cMecuTenbHONM Yawe

HanpoTuB TO4KW Ha Npubope)

1 MOBEPHYTb €€ MO 4acOBOWN CTPENKe

Jo ynopa.

® YcTaHOBKa yHMBEpCaNbHOro

HO>Ka/MeCUNbHON HacaaKu:

— BcTaBuTb NprBOAHYIO OCb B Aep-
)KaTenb ANA HacaAoK U HaaaBuUTb
Lo domkcaunn.

— BcTaBuTh AepxxaTenb ANA HacaLoK
B CMECUTENbHYIO Hally.

— HapeTb yHuBepcanbHbIn HOX/MecuIb-
HY0 HacalKy Ha AepxkaTesb AnA
HacaAoK 1 OTNYCTUTb.

® YcTaHOBKa BeH4YMKa AfA nepemMeln-

BaHWA:

— BcTaBuTb NprBOAHYIO OCb
B CMECUTENBHYIO Haly.

— HapeTb BEHYMK ANA nepemelwmrBaHmA
Ha NPMBOAHYIO OCb, CNlerka NoBepHyB.

BHumaHue!

lpoaykTel AnA nepepaboTku 3arpyxarb
TOJIBKO [10CJ1E YCTaHOBKU HACaZoK.

® 3arpy3uTb UHFPEAMEHTI.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ru

® YCTaHOBWTb KPbIWKY (CTpeNka Ha Kpbiwke
HanpoTMB TOYKMN Ha CMECUTENLHOM Halle)
1 NMOBEPHYTb MO HaCOBOW CTPENKE.
HocuK KpbIWKN A0MKEH A0 ynopa BOWTH
B NMPOpe3b py4HKM CMECUTENBHOM Halu.

® BcTaBuTb TONKaTenb U BCTaBKYy
TonkaTens.

® BcTaBuUTb BUNIKY B PO3ETKY.

® YCcTaHOBWTbL NOBOPOTHbIN MepeknoyaTenb

Ha HeobX0AMMYLO CTYrMEHb.

[na pobaBneHvA NHrpeaneHToB

nepeBecTV NMOBOPOTHLIN NepekntoyaTenb

B nono)xeHue «0/off».

® 3Bne4yb TONKaTenb 1 3arpy3vTb
WHIPeANEHTbI Yepes3 3arpy304Hoe
oTBeEpCTYHE.

o >Knakoctn no6aBnATb Hepes TonkaTeb.
BcTaBky TonkaTenAa MOXXHO MCMoNb30-
BaTb B Ka4€CTBE MEPHOIro CTaKaH4MKa.

Aunckn-usmenb4ntenu

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpsle HoXxu!

He Tporats ocTpble HOXW 1 BbICTYIbI
JINCKOB-U3MeIbYUTENEMN. JINCKu-
U3BMENIbHNTENN BpaThb TOJIBKO 3a Kpad!

[.ByCTOPOHHUIN AUCK-pe3Ka —
AJNIA Hape3KW Ha TOJNICThie/TOHKMe
nomtuku (14)

ANIA Hape3Kn PPyKTOB 1 OBOLLEN.
O603Ha4eHnA Ha ABYCTOPOHHEM AM1CKe-
peske:

«1» — CTOpPOHa ANA Hape3Ku Ha ToNCTble
NOMTUKM

«3» — CTOPOHa ANA Hape3Kn Ha TOHKMe
NOMTUKM

BrumaHne!

J1ByCTOPOHHMI ANCK-PE3KA HE NMpesHas-
Ha4eH A1 Hape3Ku TBEPAOIo Chipa, Xneba,
Oyo4eK v wokonaza.

BapeHsivi, Hepa3sapuBatonvicA KapTo-
ghenb Hape3aTb TOJIbKO 110C/1€ OXNaXAEHWA.

[ BYCTOPOHHUI AUCK-IUIMHKOBKA —
KpynHaa/menkas (15)

ANA WWHKOBKW oBoLeln, PpyKTOB

1 cbipa ntobbix COPTOB, KPOME TBEPAOrO
(Hanp., napmesaHa).
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O603Ha4eHnA Ha ABYCTOPOHHEM AUCKe-
WWHKOBKE:

«2» — CTOPOHA ANA KPYNHON WWHKOBKU
«4» — CTOPOHA AJIA MENKON WNHKOBKMN
Buumanune!

Z1BYCTOPOHHWI ANCK-IWMHKOBKA He rpea-
Ha3Ha4YeH AJ19 N3MeJIb4YeHNA OPEXOB.
MArkuii ceip HaTupaTb TOJILKO CTOPOHOM
C KpYIHbIMY OTBEPCTUAMM.

Ovck ana kapTodpena cpu (16)
JlnA Hape3kun cbiporo kapTodena
AnA kapTodpena cpu.

Ovck anAa Hape3Ku oBowei AnA
65104, a3uaTcKom KyxHu (17)
Hape3aeT copyKTbl 11 OBOLLN TOHKUMU
nonockamu AnA OBOWHbIX 61104,
a3naTCcKom KyXHW.

Yka3zaHue:

Junck anAa kapTodhena dopu 1 AnUCK ANA
Hape3ku oBoleln anAa 6non a3naTckom
KYXHW yCTaHaBnMBaTb HOXKOM BBEpPX.
MoaxopAwme anA aTUX LEeNen ANCKN
MO>XHO nprobpecTu B cneLmann3npo-
BaHHbIX MarasuHax (CM. pa3aen
«CneumanbHble NPUHAANEXXHOCTIN»).

PucyHok

® YCTaHOBUTbL CMECUTENLHYIO Hally
(cTpenka Ha cMecuTenbHOM Yawe
HaNpOTMB TOYKM Ha Npmnbope) 1 noeep-
HyTb ee Mo 4acoBOW CTpenke A0 yropa.

® BcTaBuTb NPYBOAHYIO OCb B CMECUTENb-
HyIO Hauwy.

® I3Bneyb AMCK M3 3aLNTHOrO Hexna.

® YCTaHOBUTb AWCK Ha AepxaTenb AnA
LUCKOB.
MoBepHyTb ANCK HeobxoavMomn
CTOPOHOM (pe3ka/WNHKOBKA) BBEPX.
MonoXxunTb ANCK Ha AepXaTenb AnA
AVCKOB Taknm o6pas3om, HTobbI
3axBaTbl AepXKaTena AnA ANCKOB
3axo4nnn B OTBEPCTUA ANCKOB.
Jvck LomkeH nexartb Ha 60KOBbIX
BbICTyNax Aep>xaTenA AnA ANCKOB.

® YcTaHOBUTb AepxkaTenb ANA AMCKOB Ha
NMPVBOAHYIO OCb, CNerka NoBEpPHYB €ro.

OrniacHOCTb TPaBMUPOBaHUA
06 ocTpeie Hoxu!

He onyckaTs pyKy B 3arpy304Hoe oTBepC-
The. ,aﬂﬂ roarajsiknBaHuAa NHrpeaneHToB
UCIIONb30BATH TOJILKO TOJIKATESIb.
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® YCTaHOBWTb KpbIWKY (CTPeNka Ha Kpblwke
HanpoTMB TOYKM HA CMECUTENIbHON Yalle)
1 MOBEPHYTH MO 4aCOBOW CTpesKe.
HocuK KpbIWKK AOMKEH A0 ynopa BOATH
B Npope3b py4KM CMECUTENBHOW Yallu.

® BcTaBuTb TONKaTeNb U BCTaBKY
TonkaTena.

® BcTaBuTb BUNKY B PO3ETKY.

® YCcTaHOBWTbL NMOBOPOTHbIN NEpeKNoHaTeNb
Ha HeobX0AMMYIO CTYMNEHbD.

® 3arpy3uTb NPOAYKTbI ANA HAPE3KN NN
WIMHKOBKM.
MpoAayKTbl ANA HAPE3KN UN WNHKOBKM
Wb cnerka noaTanknuBaTtb TONKaTenem.

® M3Bneyb TONKaTenb U 3arpy3nTb
VMHFpeANEHTbI Hepes 3arpy304Hoe
OTBEpCTHE.

® JInnHHbIE N TOHKWE NPOAYKTbI ANA
Hape3kn LobaBnATbL Yepes ToNKaTenb.
JnA aToro n3sne4b BCTaBKy TonkaTenA.

BHumaHue!

CmecutenbHyI0 Yally OrioPOXHATE NMPeEXxJe,

4eM OHa HaroJIHUTCA HAaCTOJIbKO, 4YTO

Hape3aHHble 1Jiin HalllHKOBaHHbIe r1po-

AYKTbl HA4YHYT A0CTaBaThb A0 AepxaTesid

AJIA IMCKOB.

YKazaHue ana uamesb4eHua WokKosaaa:

3arpy3uTb WoKonaa nepea BKJOYEHNEM

N HaKpbITb TosiIkaTeneMm. MNocne BKNOYEHWA

noaTankmBaTb ToNKaTenem.

Mocne paboThbl
® [lepeBeCT NOBOPOTHBIV
nepeknio4aTtenb B nonoxeHue «0/off».
® I3Bne4yb BUNKY U3 PO3ETKMN.
® [loBepHyTb KPbIWKY NPOTMB HacoBOW
CTPENKU N CHATb €e.
® |13Bne4eHne HacalokK:
— N3Bne4b fepxxatenb AnA Hacaaok
BMECTE C YHVBepcanbHbIM HOXOM
MU C MECUNBbHOM HacaaKon ns
cMecuTenbHoM Yawn. CHATb Hacaaky
C AepxaTenA AnA Hacalok.
Mocne 4nCTKM yHMBEpPCanbHOr0 HoXKa
HaAeTb 3alWNTHbIA YEXO.
— CHATb BEH4YMK ANA nepemMelmnBaHma
C npuBoAHON ocu. U3Bneyb NpnBoAHYIO
OCb U3 CMecUTEeNbHONM HaLun.
AnA 4mcTku pa3obpaTb BEHYVK ANA
nepemewvBaHuA (pucyHok ).
— W3Bne4b U3 cMecuTenbHOM Yawm
AepXatenb ANA AUCKOB, YAEPXn-
BaA 3a BbleMKW. I3Bne4b ancku.
M3Bneyb NpMBOAHYIO OCb 13
CMeCUTENbHON Yallun.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® [loBepHYTb CMeCUTENbHYIO Yally NpoTuB
YacoBoM CTpeNiIKn 1N CHATb ee.

® [lpoBecTn YNCTKY BCex AeTanew,
CM. pasaen «4uctka n yxon».

CokoBbXUManKa
ONA LUTPYCOBLIX

ru

Hacaaka ana Hape3ku
Ky6ukamm

®

Hacanka anA Hape3ku NpoayKToB
Kybukamu.

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
. 06 ocTpsie Hoxuw/Bpalarowmvica

LLNA OTXKMMa COKa U3 LLUTPYCOBbIX,
Hanp.: anenbCUHOB, rpeind)pPyToB, TMMOHOB.

BHumaHue!

Ucrionb3oBaTe COKOBLIKMMAIIKY AJIA
LIMTPYCOBBLIX TOSIBKO B [10JIHOCTHIO
cobpaHHOM BuAE.

PucyHok [

® YCTaHOBUTb CMECUTENBHYIO Yauwy
(cTpenka Ha cMecuTenbHOM Yawe
HanpoTunB TO4KM Ha Npubope) n
MOBEPHYTb €€ MO HacoBOW CTpenke
Jo ynopa.

® BcTaBuTb NPUBOAHYIO OCb B CMECUTENb-
HYt0 Yauy.

® YCTaHOBUTb CUTO Ha MPUBOLAHYIO
OCb (CTpefika COKOBbDKMMANKK AngA
LIUTPYCOBbIX HANPOTWNB CTPEJIKU Ha
CMeCUTENbHOW Halwe) U NOBEPHYTb
Mo 4acoBOW CTPEJKe.

Hocuk cuTa pomxkeH BOMTK A0 ynopa

B NPOpPe3b Py4KN CMECUTENBHON HaLlW.
® YCTaHOBUTb KOHYC COKOBbDKMMAaNKN

N NpyvXXaTb ero.

® BcTaBuTb BUNKY B pO3ETKY.

e JlnA oTXMMa coka u3 ppyKToB ycTaHo-
BUTb NOBOPOTHbLIN MepeknoyaTeNb Ha
HU3KYI0 CKOPOCTb U MpXaTb OPYKT
K KOHYCY COKOBbDKMMAaIKMK.

BrumaHue!

CrieanTb 3a ypOBHEM HAMOJIHEHUA.

MakcumarsnbHoe Koam4ecTBo nepepaboTKu:

1000 ma ghpyKTOBOIro COKa.

Mocne paboThl

® [lepeBecTi NOBOPOTHLIN
nepeknioHaTens B nonoxeHve «0/off».

® l13Bne4yb BUNKY M3 PO3ETKMU.

® [loBEPHYTb COKOBLKMMANKY ANA
LUTPYCOBbIX MPOTMB HaCOBOW CTPENKM
N CHATH ee.

® [loBepHYTb CMECUTENBHYIO Hawy NpoTUB
4acoBOW CTPENKM U CHATL €ee.

e [lpoBecTn YNCTKY BCeX AeTanew,

CM. pasaen «4uctka n yxoa».

Robert Bosch Hausgerate GmbH

npusoa!
Hukoraa He BcTaBaATL NanbLbl B ycTa-
HOBJIGHHYIO HACaAKy AJIA HaPe3Ku
Kybukamum!
CHumaTts/ycTaHaBnvBaTe Hacaaky AA
Hape3Ku KyburKkamu TOJIbKO r10CH€e 0JIHOM
OCTaHOBKY MPUBOAA.
Hacaaka anqa Hape3ku Kybukamu pabotaet
TOJIBKO C [1/IOTHO 3aKPY4EHHOMN KPbILIKOM.
lNpy pa3bopke/cbopke Hacaaku AA
Hape3sku Kyoukamu, pexylnii ANcK bpats
TOJIbKO 38 MaCTMACCOBYIO Py4KY

r10CepeAnHe.
BHumaHue!
A YkazaHua no ncrnosb3o0BaHu0!

Hacazka ana Hapesku Kybukamu rpeaHas-
Ha4YeHa TOJIbKO AJIA Hape3Ku KapTogena
(Ccbiporo v BapeHoro), MOPKOBH, OrypLIOB,
r1OMuZI0pOB, narnpuKku, Jyka, baHaHos, A6-
JIOK, rpy, KiyOHUKH, AbiHb, KMBU, ANL], MAT-
Kovi BapeHowi koabacel (Harp., «MopTtaaesn-
J1a»), BAPEHOIro UJIv XXKapeHoro Maca nruLibl
be3 kocteli.

O4eHb MArkuii celp (Hanp., «Movuapenna»,
OpbiH3a) AA NepepaboTKy He MPUrOA€EH.
Kosm4ecTBo repepabatbiBaeMoro Hapes-
HOro chipa (Hanp., «[ayaa») v TBepAOro
chipa (Harp., «OMMeHTaIbCKMi») He AOJIX-
HO npeBbiwats 3 K 3a 0AuH pabo4ms
rpowecc .

lepea nepepaboTKOV CEMEHYKOBBIX 1 KOC-
TOYKOBbIX 1710408 (ABJI0K, [MepCHKoB U rp.)
HEobXoAMMO yAaNNTbL CeMeYKU U1 KOCTOY-
ku. lNepea nepepaboTKov BapeHoro mim
JKapeHoro MAca ero HeobxoA1MMO OTAENNTb
OT KOCTE/A.

lpoAayKTbI He AOKHBI ObIThb B 3aMOPOXEH-
HOM BUAE.

HecoboaeHne atux ykasaHui MOXeT rpu-
BECTU K MOBPEXAEHMIO HACaAKU AJIFA Hapes-
Kv KyOvikamu, BKITIOHaA PEXYLLYIO PELIETKY 1
BpallaroumicA HOX.
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BHumaHue!
A Yka3zaHuna rno ncriosib3oBaHuo!
Ecnu Hacaaka Ana Hape3ku Kybukamu
UCIOJIb3YETCA HE 10 Ha3HAa4YEHUIO,
B UIBMEHEeHHOM BUAe UJin HeHaaJiexxalum
obpasom, To ghrpma Robert Bosch
Hausgeréte GmbH He HeceT oTBETCTBEH-
HOCTV 3a BO3MOXXHbIE [MOBPEXAEHUA.
OT0 ncKo4aeT Takxe 0TBETCTBEHHOCTb
3a MoBPeXAEeHNA (Harp., 3aTynuBLINECA
nm AegbopMypOBaHHbIE HOX M), KOTOPbIE
BO3HUKAIOT B pe3ybTarte rnepepaboTku
HEAOMYCTUMBbIX MPOAYKTOB.

m Ba)kHoe yKa3aHue

Mpu paboTe ¢ Hacankon AnA HapesKku
Ky61Kamu Heo6X0AMMO MCMoNb30BaTh
NPUBOLHYIO OCb, BXOAALLYIO B KOM-
MNEeKT HacaAKW ANA Hape3ku
Kybukamu (prcyHok [d-2).

Pa6o4yto ckopocTb BbliGrpaTh B 3aBUCK-
MOCTW OT Hape3aeMbIX MPOLYKTOB.
Huskaa pabo4aa ckopocTb («min»):
BapeHble KapTodenb, MOPKOBb 1 ANLLA;
orypubl, 6aHaHbl, KNy6HUKA, AbIHW.
CpepHAaa paboyaa CKOpPOCTb:

cblpble kapTodhenb 1 MOPKOBb; MArkan
BapeHana konbaca (Hanp., «MopTaaenna»);
Hape3HoW Cbip, TBEPALIV CbIp; Nanpuka,
nomMuaopsl, nyK; AGNOKKN, KNBW.

BHumaHue!

[pu paboTte ¢ HacaAkov 4719 Hape3Ku
KybuKamu HUKOrAa He MCrob30BaTh
MPEPBLIBUCTBIV pexium paboTsi («Pulse»).

Ba)kHble yKa3aHuA:

— B npoaykTax He nomxHO 6bITb KOCTEN,
ceMeYek unun Apyrmx TBepAbIX COCTaB-
NAWYX.

— MNpoaykTbl He AO0MKHbI 6bITh B 3aMOpO-
)XEHHOM Buze.

—  @PpyKTbI/OBOWM HE AOMKHBI BbITb
CNMIWKOM CMeNbIMU, NHaYe U3 HUX
MOXET BbITE4b COK.

— BapeHble NpoayKTbl oxnaauTb Nepea,
Hape3Kon, Tak Kak OHW nocne
3TOro CcTaHyT TBepxe v 6yayT ny4we
Hape3aTbCA.

— Haxnmana Ha TonkaTtenb cunbHee nnu
chabee npu NoATanKMBaHNM, MOXHO
perynupoBatb AJIMHY KyOUKOB.
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C6opka HacaAKu ANA Hape3Ku Kybukamm
PMCyHOK E]
BcTaBuTb HOXKEBYIO BCTaBKY B OCHO-
BaHne. OBpaTuTb BHUMaHMeE Ha BbleMKW!
® BcTaBuTb pexxywuii ANCK B OCHOBaHME.
® [lepeBecTn Bce 3 3aXK1Ma B BepxHee
nonoxXxeHne A0 dmkcaLun.

Pa6oTa c HacaaKol ANA Hape3Ku

Kyb6ukamu

PMcyHOK F]
HapneTb NpvBOAHYIO OCb ANIA HAcalKu
AnA Hape3kn Kybukamu Ha npuBoL,
OCHOBHOr0 6nokKa.

® YCTaHOBWTb CMECUTENBHYIO Hally
(cTpenka Ha cMecUTENbLHOM Hale
HanpoTWB TO4KM Ha Npnbope)
1 NOBEPHYTb ee Mo HacoBou
cTpenke Ao yropa.

® YCcTaHOBWTb HacalKy ANA Hape3Ku
Kybukamu.
CTpenka Ha Hacaake ANnA Hape3Kn
KybrkKamu fomkHa coBnaaaTb co
CTPEenKol Ha cMecuTenbHOM Haue!
Hacanka anAa Hapesku Kybrkamu AomKHa
MONIHOCTBIO CUAETL Ha MPMBOAHON ocK!
Mpn Heo6xoAMMOCTHM MOBEPHYTh
HOXXEBYIO BCTaBKY MPpU NOMOLLY KPbIWKU
HO>Ka B MPaBWiLHOE NMONTIOXKEHME (PUCYHOK
[d-6).

® CHATb KPbIWKY HOXa.

® YCTaHOBWTb KPbIWKY (CTpeNKa Ha KpbIWwKe
HanNpOTWB TOHKM Ha CMECUTENBHOM Halle)
1 NOBEPHYTb MO HacoBOMN CTpenke.
HoCVK KpbIWKW fOMKEH A0 ynopa BONTH
B NPOpPe3b PYHKN CMECUTENBHOW HawWn.

® BcTaBuTb TONKaTeNb U BCTABKY
TonkKartens.

® BcTaBuTb BUNIKY B PO3ETKY.

® YCTaHOBUTL MOBOPOTHLIN NepekntoHaTenb
Ha Heo6xoaumyto pabo4yto CTyneHb.

® [lonoXuTb NpeaHasHa4eHHbIe ANA
Hape3KW NPOAYKTbI B 3arpy304HbIA CTBOS.
Mpwn HeobxoonMoCTU Nerko
MOATaNKMBaTb TONKaTeNeM.
Ecnn TpebyeTca, npeasapuTensHO
N3MenbYUTb NPOAYKTbI.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



BHumaHue!
CmecuTensHyio Hauy CBOEBPEMEHHO
OIMOPOXHATE:

rocse nepepabotku makc. 500 rpaMmmos
MpPOAYKTOB,

npexae 4em Hape3aHHble KyOouku
Ha4HyT A0CTaBaTk A0 HUKHEro Kpad
Hacaaku 4J19 Hape3ku Kybukamu.

Mocne paboThli

BneHaep

AJIA CMeWVBaHVA XUAKUX Un
nonyTeepAbIX MPOAYKTOB, AfA
n3menb4eHnA/pybKn ChbipbIx
bpyKTOB 1 OBOLWEN, ANA

MepeBecT NOBOPOTHLIV NepekntoHaTenb
B nonoxexvie «0/off».

M3Bne4b BUNKY 13 PO3ETKU.

MoBepHYTb KPbIWKY NPOTMB HYacoBOW
CTPENKN 1 CHATH ee.

HaneTb KpbIWKy HoXa.

M3Bneyb N3 cMecUTeNbHONM Halm Hacaaky
ANA Hape3Kn Kybrkamu.

MoBepHYTb CMECUTENbHYHO Yaly NpoTUB
YacoBOWN CTPENKN U CHATb ee.

CHATb NPUBOAHYIO OCb.

C nomolwbto nprcriocobneHna anA YACTKN
pexyluei pelweTkn yAanUTb U3 pexyLLen
peweTKN OCTaTKN NPOAYKTOB.

NpUroToBNieHNA ntope.

OnacHOCTb TpaBMUPOBaHUA
00 ocTpbie HOXXW/BpalaroWmyicA
npusoa!

Hukoraa He onyckaTs pyku B yCTaHOBIIEH-
Hbi 6neHaep!

BneHaep paboTaeT ToJIbKO C 1/I0THO 3aKpy-
YEHHOW KpbILWKOW. baeHaep cHumats
TOJIbKO [10C/1IE MOJIHOV OCTaHOBKY MPUBOAA.

A OnacHocTs ownapBaHyA!

[pu nepepaboTke B bneHAEPe ropAYmx
MPOAYKTOB H4EPE3 BOPOHKY B KPbILIKE
BbIXOAWT nap. 3anusate He bosee

0,4 nuTpa ropA4es nav CuilbHOMEHALLEVICA
JKUAKOCTU.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BHumaHue!

BrnerHaep MoXxHO rnoBpeaunTs.

He nepepabartbiBaTs 3aMOPOXKEHHbIE MHIPE-
JVEHTbI (3a UCKIIIOHEHNEM KYOUKOB JibAa).
GneHaep He AomkeH paboTarts yCTou.
PaboTta c 6neHaepom

BHumaHue!

Ana skennyataumnm 6neHaepa ero Kpblwka
J0JIXHa ObITb yCTaHOBJIEHA U ITIOTHO
3aKkpydeHa.

PucyHok [l

YcTaHoBUTL cTakaH 6neHaepa (cTpenka
Ha cTakaHe 6neHaepa HanpoTuB
TO4KMK Ha Npnbope) 1 NOBEPHYTb

€ero o 4acoBoNn CTpenKe A0 ynopa.
3arpy3nTb MHIFPEANEHTDI.
MakcrmanbHoe KOIM4eCTBO XXUAKOCTU
= 1,5 nuTpa (CMNBbHOMEHALLUXCA NN
ropA4nx Xxxmnakocten He 6onee 0,4
nnTpa).

OnTuManbHOE KONNHEeCTBO ANA nepe-
paboTKM TBEPAbIX MHIPEANEHTOB

= 80 rpamm.

YCTaHOBUTb KpbIWKY 1 MOBEPHYTh

€e o 4acoBOW CTPENKe.

HocuK KpbIWwKW foMKeH A0 ynopa
BOWTY B Npope3b py4qKu 6neHaepa.
YcTaHOBWTE MOBOPOTHbIN
nepeknioHaTens Ha HeobXxoANMYO
CTYNEHb.

AnAa pob6aBneHnA NHrpeaANeHTOB nepe-
BECTW MOBOPOTHbIN NepeknoHaTesnb

B nonoxxeHue «0/off».

CHATL KpbIWwKy 1 A,06aBUTb NHIpe-
OVEeHTHI

nnn

N3BNeYb BOPOHKY U MOCTENEHHO
3arpyarb TBepble MHIPeANeHTbI
Yyepes 3arpy304Hoe 0TBepCTHE

nnn

3aNUTb XXNAKNE UHIPEANEHThI HYepes
BOPOHKY.

Mocne paboTkl ¢ 6neHaepom

MepeBecTn MOBOPOTHBIN
nepekno4daTenb B nonoXxeHue «0/off».
MN3Bneyb BUNKY 13 pO3ETKN.
MoBepHyTb BneHaep NPOTUB 4acoBON
CTPENKWN U CHATb ero.

MoBepHYTb KPbIWKY NPOTUB HacoBOM
CTPENKN U CHATbL ee.

PekomeHpaauua: bneHaep ny4uwe Bcero
O4YNCTUTb Cpa3y nocne ncnonb3oBaHuA,
CM. pasgen «4uctka n yxon».
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n3mesib4nTesb
AnA n3amenb4eHnA HeboNbWOoro

YHuBepcanbHbIi g

Konn4ecTBa MAca, TBEPAOrO Chbipa,
penyartoro nyka, NneTpywkun, YeCHOKa,
OPYKTOB 1 OBOLLEN.

He nonyckaeTtca namenbyeHne KopenHbix
3epeH, ropoLlnH nepL.a, caxapa, Maka

N XpeHa.

OrniacHOCTb TPaBMUPOBaHUA

006 ocTpeie HoxwBpalarowmvica

npusoa!
Hukoraa He ornyckate pykv B cTakaH
YHUBEPCASIbHOIr0O U3Meb4nTens!
Ana yaaneHnA u3amesibHeHHbIX MPOAYKTOB
UCIroJib30BaTk noAaxoAAdlme rnoapy4Hele
cpeacTsa (Harp., JIOXKKY).
CHUMaTe yHUBEPCAaNbHbI U3MESLHUTE b
TOJILKO [10CJ1€ MOJIHOV OCTaHOBKY MPUBOAA.
YHuBepcanbHei uaMmenb4nTeNs paboTaet
TOJILKO C MJIOTHO 3aKPYYE€HHOV KPbILIKOM.

PucyHOK K]
YcTaHOBUTL CTakaH (CTpenka Ha
cTakaHe HanpoTUB TOYKK Ha npubope)
1 MOBEPHYTb Er0 MO YaCOBOW CTPeNKe
Jo ynopa.

® [lonoXnTb NpegHa3Ha4eHHbIe ANA
N3Mesib4eHNA NPOAYKTbI B CTaKaH.

® YCTaHOBUTb KPbIWKY U1 MOBEPHYTh
€e Mo 4acoBOW CTPESKe.
HocWK KpbIlWwKM AOMKeH BOMTU A0 ynopa
B NMPOpe3b CTakaHa.

® YCTaHOBUTb MOBOPOTHbIN
nepekntoyaTenb Ha cTyneHb «N»
N yAepXxuBaThb ero.
Yem ponbwe npnbop octaeTcA BKIO-
YeHHbIM, TeM 6onblue U3Menb4atTCA
NPOAYKThI.
Mpu n3amens4eHnn 3eneHn Heobxoau-
MafA CTeneHb N3MEeNbYEHNA MOXET
6bITb AOCTUIHYTA YXKe 3a 04eHb
KOpOTKOEe BpemA paboThl.
MHorpa nocTaToqHO NUilb KOPOTKOE
BKJItO4EHMe cTyneHn «M».

Mocne paboThbl

e OTnycTWTb NOBOPOTHbLIN Nepekio-
YaTenb.

® l13Bneyb BUNKY U3 PO3ETKM.

® [loBepHYTb YHMBEPCaNbHBIA N3MENb-
YUTeNb NPOTUB 4aCOBOWN CTPENKU
N CHATb €ero.
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® [lepeBepHyTb YHMBEPCANbHbIN
N3MENbYUTENb, U3MENBYEHHBIE
NPOAYKTbI yNaayT B KPbILKY.

® [loBepHYTbL CTakaH NPOTMB 4acoBOW
CTPENKM U CHATL €ro.

o OcTaTKM N3MeNib4eHHbIX NPOAYKTOB
yAanuTb U3 cTakaHa C MOMOLL b0
noAxoAAlero NoApy4Horo cpeacTsa
(Hanp., NOXXKn).

® [lpoBecTn 4YMUCTKY BCex AeTanew,
CM. pasaen «4uctka n yxon».

PekomeHaauun no npu-
MEeHeHMIO
CnopTUBHLIN HANUTOK
270 r mepa (M3 xonoAuNbHUKa,
5°C)
5 r kopuubl
230 r monoka
® [lonoxwnTb B 6neHaep Mes, ¢ Kopuuen
W nepemewaTb Ha CTyneHn «M».
® Yepes 5 cekyHa no6aBUTbL MONOKO
1 nepemelBaTh BCe B Te4eHne
3 CeKyHA.
JAanbHeiiwvie pekomMeHAaLMM coaepxarca
B rpuiaraemom KpaTkon NHCTPYKLUN.
MoapobHble peLenTbl ANA NPUMEHEHNA
CBOEro HOBOIO KYXOHHOro kombanHa
Bbl HalaeTe TakXe Ha canTe:

Yuctka u yxona

JaHHbIn npubop He TpebyeT TEXHNHECKOro
obcnyxveaHuaAl

TwaTenbHaA 4YMCTKa rapaHTupyeT
ANNTENBHYIO COXPaHHOCTb.
JononHutenbHble CBEAEHUA MOXHO
Nony41Tb B KPATKON MHCTPYKLLUM.

OnacHoCTb nopaxeHua
aNIeKTpu4eckumM Tokom!

OcHoBHOVI 610K HUKOrAa He rorpyxartb
B XKUAKOCTU, HUKOrAa He AEPXaTh 04
MPOTOYHOV BOAO U HE MbITb B

10CY AOMOEYHOM MaLLVHE.

BHumaHue!

He ncrionb3oBate abpa3uBHeie Y1CTALMNE
cpeactsa. lNosepxHocTu rnipubopa mMoryT
ObITH [10BPEXAEHBI.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



PekomeHaauum:

— Npwu nepepaboTke, Hanp., MOPKOBU
N KpacHOKO4YaHHOI KamycThbl Ha nnacT-
MaccoBbIX AeTaNAX NoABNAeTCA
LLBETHOWM HaneT, KOTOPbIA MOXXHO
yAanuTb C NOMOLLbIO HECKOJIbKUX
Kanenb pacTUTENBLHOIO Macna.

— CyMKy AnA npuHaanexxHocTen
YUCTUTb NPU HEOBXOANMOCTMN.
CnepoBaTb yKa3aHuAM MO yXOLY
B CyMKe.

YucTtka ocHOBHOro 6oka

® l13Bneyb BUNKY U3 PO3ETKM.

® [lpoTepeTb OCHOBHOI 6J10K BNaXkHOM
TpAnkon. Mpn Heob6xoAMMOCTN UCMONb-
30BaTb HEMHOIO CPeACTBa ANA MbITbA
nocyzasbl.

® B 3aknoyeHue BbITepeTb Npnbop
Hacyxo.

Yuctka cmecuTenbHOM Yawm
C NpuHaaneXXHOCTAMU
ﬁ OnacHocTe TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpsle HoXxu!
YHuBepcanbHbIi HOX 6paTb TOJLKO
3a 1acTMaccoBble Kpas.

YHuBepcanbHbIii HOX Mpy HEeUCOob30Ba-
HuM BCerAa XpaHuTb B 3aliUTHOM YexJie.

Ba)kHoe yka3aHue

Bce aeTtanv cmecuTensHON Hauwm

BKJ1. NpUHaANeXHocTu (5—-7) nHacanku
(8-17; Kpome penyKTOpa BeH4VKa

LANA NepeMeLviBaHrA) MOXHO MbITb

B NOCYA0MOEHHOW MaluvHe.

MnacTmaccoBble feTanu He 3aXXnmaTb

B NMOCYAOMOE4YHOM MaWnHe MeXAy nocy-

01, TakK kak BO3MOXXHa unx aechopmMaLima.

BeH4unK AnA nepemewmnsaHnA ANA YUCTKN

MOXHO pa3obpaTb.

PucyHok

® OCTOPOXHO CHATb BEHYUK C AepKaTenA
N CHATb KPbIWKY.

® OCTOpPOXXHO MOYUCTUTL PELYKTOP
C NOMOLLBIO WETKN.

® BeH4MK MOXKHO MbITb B MOCYA,0MOEHHOW
MawmnHe.

® [locne 4ncTku cobpaTb BEH4YMK.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YucTKa COKOBbDKUMANKUN ANA LUTPY-
COBbIX

Bce aetann MOXXHO MbITb B NOCYA0MOEYHON
MawunHe. KOHyC COKOBbPKMMANKW fy4iue
BCEro NpoMbITb Cpasy Mnocne UCnonbL308aHuA
CO BCEX CTOPOH MoJ, NPOTO4HON BOLOW.

Tak ocTaTKvn OpyKTOB HE MPUCOXHYT.

YucTKa HacaaKu AJA Hape3Ku
Kybukamm

OnacHocTs TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpele Hoxu!

lMpun pasbopke/cbopke Hacaaku ANA
Hape3Ku Kyobukamu, PeXXyLmii ANCK bpaTts
TOJIbKO 3a 11aCTMacCOBYIO Py4KY
rocepeanHe.

OcHoBaHwe (19b) NpMroaHo ANA MbITbA

B MOCYAOMOEYHO MauwvHe. Bce ocTanbHble

JeTany He MbITb B MOCYA0MOEHHON

MalrHe, nHa4e HoXK 3aTynATcA!

JnA 4McTkn HacaaKky AnA Hapeskn Kybuka-

MK pa3obpaThb:

PucyHok [€

® OTKUHYTb 3 3a)K1Ma Hapy>Xy U CHATb
PeXYIWNA ANCK.

® l13Bneyb HOXXEBYIO BCTaBKy M3 OCHOBa-
HUA.

e C nomoublo nprcnocobnenvA AnA YUCT-
KW pexxylieln peweTkn yaanuTb u3 pe-
XKyLeN pelweTkn ocTaTKM NPOAYKTOB.

o (OcHoBaHMe MbITb B MOCYLOMOEYHON
MawwnHe. Bce ocTanbHble aetanm
cHauana npoMmbITb MOA NPOTOYHOMN
BOAOW. [OTOM MOHYUCTUTL AeTanu
WeTKOMN.

YucTtka 6neHaepa

OnacHoCTb TpaBMMPOBaHMA
06 ocTpele HoXxu!

He Tporate Hoxwu 6rieHaepa rossiMu
pyKkamu. [ YUCTKM UCIOSIb30BAaTh WETKY.

BneHaep ny4uwe Bcero No4UCTUTL cpasy
nocne Ucrnonb30BaHuA.

Tak ocTaTKy NPOAYKTOB HE NMPUCOXHYT,

1 nnacTtmacca He byaeT pasbeseHa (Hanp.,
ahmpHBIMM Macnamu n3 NpAHOCTEN).
CtakaH 6neHaepa, KpbIWKy 1 BOPOHKY
MO>XHO MbITb B MOCY/JOMOE4HOIN MalmnHe.
Ho)keBylo BCTaBKy MbITb He B NMOCYA0MO€eH-
HOM MalrHe, a NoA NPOTO4HON BOAOW.

He ocTtaBnATbL ee nexatb B BoAe!
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PekomeHaaumA: HanuTb B yCTaHOBMEHHbIN
6neHAep HEMHOIO BOAbI CO CPEACTBOM ANA
MbITbA NOCYAbl. BKNOYNTL HA HECKOMNBKO
CeKyHpA, cTyneHb «M». BbinuTb BoAYy
1 NPOMbITb YMCTON BOAON.
Pa36opka 6neHaepa
PucyHok
® [loBepHYTb HOXXEBYIO BCTaBKY
3a NIOCKNE BbICTYMbI NPOTUB
4acoBOW CTPENKM.
HoxxesanA BcTaBka pa3bnokunpyeTcs.
® BbIHYTb HOXXEBYIO BCTaBKY U CHATb
YNNOTHUTENIbHOE KOJIbLLO.
CﬁopKa 6neHaepa
HapeTb ynnoTHMTENbHOE KONbLLO
Ha HOXKEBYIO BCTaBKY.
® BcTaBuTb HOXEBYIO BCTaBKYy CHU3Y
B CTakaH 6neHaepa.
® [1NOTHO NMPUKPYTUTb HOXKEBYIO BCTaBKY
Mo 4acoBOW CTPeNKe, yaep)KnBan
ee 3a NNocKne BbICTYIbI.
Mpn aToM noBopa4qmBaTb KaK MUHUMYM
[0 Tex nop, Noka 0AMH M3 NIOCKNX
BbICTYMOB HE 3aKPOET MapKNPOBKY
Ha cTakaHe 6neHaepa (npaBuibHOE
nonoxexune —> pucyHok §1-6).

Yuctka yHusepcasnbHOro
nsmenb4UTeNA

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpsie Hoxu!

He Tporats HOXw yHUBEPCAabHOro
U3MENILHUTENIA FONbIMY PYKAMM.
Ana 4ncTKu NCronb30BaTh WETKY.

YHuBepcanbHbIN U3MeNbYUTENb Jy4lle BCero
NOMbITb Cpa3y Noclfie UCMOoNb30BaHUA.

Tak ocTaTky NPOLYKTOB HE MPUCOXHYT,

1 nnactMacca He byaeT pasbeseHa (Hanp.,
9OUPHBIMKU Macnammn U3 NPAHOCTEN).
KpBbIWKY MOX>XHO MbITb B NMOCYA0MOE4HOW
MalmnHe.

CTtakaH ¢ NpMBOAOM MbITb HE B MOCYA0-
MO€4YHOWN MaWnHe, a Noa, NPOTOYHON
BOAOW C MOMOLLbIO WETKMN.

He ocTaBnATbL ero nexkatb B BoAe!

JnA cywkun noctaBuTb CTakaH NpUBOAOM
KBEpPXY.
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XpaHeHue

A OnacHoOCTs TPaBMUPOBaHUA!

[Mpu Hemcronb30BaHUM ripubopa 13Be4sb
BUJIKY 13 PO3ETKU.

PucyHok [

® YNOXWTb Hacaaku U AUCKN-U3Mesb-
YATeNn B CyMKY ANA NpuHaanex-
HOCTEeMW.
JnA xpaHeHWA yHMBepcanbHOro HoXKa
BCerza nomeuwarb ero B 3aluUTHbIN
4exoJ.

® 3anpaBuTb CETEBOW WHYP KOPOTKUMMU
Ton4Kamu B OTCEK ANIA CETEBOrO WHypa.

Momolub Npu ycTpaHeHUn
HeucnpaBHOCTEN

A OnacHocTe TpaBMUpPOBaHUA!

lNepes ycTpaHeHneM HeucrpaBHOCTH
U3BJIEYb BUJIKY M3 PO3ETKU.

Ba)xHoe yka3aHue

Ha ownbKy B ynpasneHun npnbopom,
cpabatblBaHVe SNEeKTPOHHbIX
npefoXpaHUTENEN NN HEUCNPaBHOCTb
npubopa yka3biBaeT MUratoLLmii

NHONKaTOP paﬁoqero COCTOAHUA.

OcHoBHOI 6510K

HeuncnpaBHOCTb:

Mpubop npekpaTun paboTy.

Bo3moxxHaa npu4iunHa:

Mpubop 6bin Nneperpy>eH (Hanp., Hacaaka

3abnokuposaHa NpoAyKTOM) U B pe3yib-

TaTe aToro cpaboTan aneKTPOHHbIN

npeaoxpaHuTeb.

YcTpaHeHue:

® [lepeBecT NOBOPOTHbINV
nepeknto4yaTens B nonoxexve «0/off».

® l13Bneyb BUNKY U3 PO3ETKM.

® YCTpaHWTb NPUHMHY Neperpy3ku.

e [lpoaonmxunTb aKkcnayaTaumio npubopa.

Bo3MoxxHaa npuyinHa:

Bbina nonbITka yCcTaHOBUTb CMECUTENBHYIO

Yawy nnv 6neHaep Ha BKNIOHEHHbIN Nprbop.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




YcTpaHeHue:

® [lepeBecTn NOBOPOTHbIN
nepeknto4aTeNb B nonoxxeHve «0/off».

® YCTaHOBUTb CMECUTENBLHYIO Haly 1nn
6neHaep.

e [lpoaonmxunTb aKcnayaTaumio npubopa.

CmecuTenbHasa Yawa/kpbiwka/
NpUHaanNeXXHoCcTu

HeucnpaBHOCTb:

Mpnbop He BKNOYaeTCA.

Bo3moxxHaa npu4imnHa:

JeTtann yctaHOBNEHbI HEMPaBUIBHO.

YcTpaHeHue:

® [lepeBecTy NOBOPOTHbIN
nepekno4aTesNb B nonoxxeHve «0/off».

® YcTaHOBWTbL AeTanu coriacHo
COOTBETCTBYIOWMM YKa3aHNAM
B AAHHOWN MHCTPYKLUUN.

Ba)xHoe yka3aHue

Ecnu Takum obpasoM He yaanock
YCTPaHWTb HEVCMPaBHOCTb, MOXa-
nyvicta, obpaTUTeCh B CEPBUCHYIO
cnyx6y (cM. aapeca cepBUCHbIX

LLEHTPOB B KOHLLE 3TOW 6poLwtopebl).

CneuuvanbHble
npuHaanexxHoCcTu

(Ecnv npuHaane)xHoOCTeN HET KOMMJIEKTe
MOCTaBKN, TO X MOXXHO I'IpVIOGpeCTVI

B CreLManM3npoBaHHOM MarasuvHe.)
Aunck ana kaptodena chpu
MUZ45PS1

JnA Hape3aHuA cbiporo KapTodensa

ANA NpuroToBneHnA KapTodena pu.
Ovck ana Hape3ku oeoluen anAa
6nto04 a3natckon KyxHu (MUZ45AG1)
HapesaeT dopyKTbl 1 OBOWM TOHKUMU
nofockamu AfA OBOWHbIX 611104 a3naTckol
KYXHW.

Aunck-Tepka kpynHaa MUZ45RS1

JnA HaTupaHwA cbiporo KapTodoena, Hamp.,
AnAa ApaHNKOB NN KNeL oK.

Auck ana apaHnkos MUZ45KP1

JnA HaTupaHuA ceiporo KapTodena aAnA
KapTodenbHbIX 0ONaauii n ApaHVKOB, ANA
Hape3aHuA OpyKTOB 1 OBOLLEN TONCTbIMU
NOMTUKaMMW.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ru

YKa3aHuda no yTuansauumn

JaHHbi npnbop nmeeT 0603Ha4qe-
E HWe cornacHo TpeboBaHNAM

—— AVPEKTVBbI EC 2012/19/EC

06 OTCNy>XMBLWNX CBOW CPOK
SNEeKTPUHECKNX U BNEKTPOHHbIX
npubopax (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

B aToln AvpeKkTMBe NprBeLEeHbI MpaBmna,
JLelcTBylowme Ha Bcen Tepputopumn EC,

no Npuemy 1 yTMansauunm oTCny>X1BLWNX
CBOW CPOK Mp16OpOB.

NHdopmaumnio 06 akTyanbHbIX MeToAax
yTunusauum Bel cMoxXeTe nony4mTb

y Bawero Toproeoro areHTa unum B opraHax
KOMMYHanbHOro yrnpasneHusa no MecTy
Bawero xxutenbcTBa.

FapaHTuiiHbIE yCNOBUA

AnAa naHHoro 6eiToBoro npubopa AencT-
BYIOT rapaHTuiiHbIe YCNOBYA, ONpeAeneH-
Hble HaWWM NPeACTaBUTENECTBOM

B CTpaHe, B KOTOpoW 6biToBON Nprbop 6bin
KynneH. MHdopmMaumio o rapaHTUAHBIX
ycnoBuAxX Bbl MoXXeTe nony4nTs B noboe
BpeMA B CBOEM CreLmnannsmpoBaHHOM
MarasuHe, rae Bl npnobpenu ceoi
npubop, nnm obpaTnBWNCE HEMOCPEACTBEH-
HO B Hale NpeACcTaBUTENLCTBO B COOT-
BETCTBYIOLLEN CTPaHe.

apaHTuiHbIe ycnosuA anA FepmaHum

n appeca Bbl HalioeTe Ha nocneaHen
CTpaHuL,e PYKOBOACTBA.

Kpome Toro, rapaHTuiiHble ycnosus
n3noxeHsl Takxe B UHTepHeTe no
ykasaHHomy Beb-aapecy.

JnA nony4eHvA rapaHTUMHOro obcnyxu-
BaHuA B NtoboM cnyvae Heobxoanmo
NpeAbABUTb AOKYMEHT, MOATBEPXKAAOLLNIA
hakT nokynku.

MpaBo Ha BHECEHME N3MEHEHMN
ocTaBnAem 3a coboin.
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UHcopmauua usroroeutenna
O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM O0OCNy>XUBaHUH

MyHKTbI 1-2 3aNONHAIOTCA TONbKO B

1. Uspenue cnyyae, ecnu 3Tu laHHble He copep-
aTCA B IOKYMEHTax O MoKyrKe usge-
nuA (KaccoBbIf YeK U/UNK TOBaPHbIN

2. Mogenb ( / P

yek, ToBapHas HaknagHas).

3. [aHHasa nHhopMaLua pacnpocTpaHaeTcs Ha Manble bbiToBble Npubopbl ToBapHOro 3Haka Bosch: kode-
BapKH, KothemallnHbl, KOHEMONKU, BEChI, KYXOHHbIE KOMDalHbI, MUKCEPbI, NbINECOCHI, PE3KU, TOCTEPDI,
yTioru, cheHbl, pacnpAMUTENM ANA BONOC, INEKTPOUAMHWUKM, COKOBBIXKUMANKK, 3MenbuuTenu, bnenaepsl,
rnagunbHble JOCKK, BaHHOUKM, HaNo/bHble BECbl U aHANOTUUHbIE UM U3[ENUA.

MPOAYKUHA, COOTBETCTBUE KOTOPO/
(&
JAeHO POCCHHCKAMH CepTHDHKaTamMK
Asia6 B cucteme TOCT P, nuGo eanHbimm

AOKYMEHTaMM TaMOXEHHOTO Colo3a
MapKUPYETCA 3HaKOM COOTBETCTBHA.

MpoAyKuHA, KOTOPas NPoLLNa NPOLEAYPY
NOATBEPHAEHHA COOTBETCTBIA COMNACHO

4. YBaxkaemble flaMbl U rocnopa, coobijaem Bam, uto noaTeepx-
[leH1e COOTBETCTBUA Halllei NPoAyKLMK 06A3aTenbHbIM Tpebo-
BaHUAM B COOTBETCTBUU C 3aKOHOAATENBCTBOM OCYLLIECTBNAETCA
B chopme 0bA3aTenbHON cepTUbUKaLUK.

MHdopmauunio no cepTUdUKaLiu Hawmx Npubopos, a Takke
[laHHble 0 HoMepe cepTUdHKaTa COOTBETCTBUA U CPOKE ero IencT-
BMA Bbl MoxeTe nonyuntb B OO0 «BCX BbiToBaA TeXHUKax.
Hawa npoaykuusa npousBeAeHa Noj KOHTPONEM TPaHCHaLM-
oHanbHOW Kopnopauuun «bCX Bow yHa CumeHc Xaycrepete
'Mb6X», appec wrab-kBapTupbl: 81739 MioHxeH, Kapn-Bepu
Ltpacce 34, l'epmaHua.

OpraHusalmei, ynonHOMOUEHHON U3rOTOBUTENEM Ha OCHOBA-
HUU goroBopa ¢ HUM, AaBnAetcAa OO0 «bCX bbiToBas TexHWUKax,
agpec: MockBa, 119071, yn. Manaa Kanyxckas, A.19, ctp.1;
Ten.: (495) 737-2777, dakc: (495) 737-2798.

TpeGoBatmAm TexHuueckux PernameHTos
TamoxeHHoro Cot3a, Mapkupyetca
SAMHbIM 3HAKOM OBPALLEHHA NPOAYKLMM
Ha pbiHKe rOCYAapCTB-UNeHoB TamoxeH-
Horo coto3a.

5. ObAsaTenbHble CBeleHUA 0 TEXHUUECKUX XapaKTepUCcTKax npubopa npuBeeHbl Ha TUNOBO Tabnuuke
npubopa Mnu Ha ero 3TUKETKE U/UNK B CONPOBOAUTENBHOMN [JOKYMEHTaLUK.

6. >=n¢nn<m—0! U cpeacTtBa no yxoay

[ina 6e3aynpeuHoro yHKLMOHMPOBaHUA Balleil TEXHUKM U yXOAa 3a HEl NPOU3BOANTENb PEKOMEHAYeT
MCNOMNb30BaTb TONbKO OPUrMHamNbHbIE aKkceccyapbl U CpeAcTBa Mo yxoay. OpurMHanbHble akceccyapbl
pa3paboTtaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU MA€aNbHO NOAXOAAT UMEHHO AnA Bawero npubopa. OpuruHanbHble
aKceccyapbl ¥ CPeICTBA MO YXO/y COOTBETCTBYIOT CaMbIM BbICOKUM TpeboBaHUAM KauecTBa TOBapHOrO 3Ha-
ka Bosch, oHu NpoxoaAT 3aBOACKME UCTbITAaHUA iNA 0becrneyeHna MaKCMManbHOM HafleXHoCTH B paboTe.
Mo BceM Bompocam, CBA3aHHbIM C akceccyapamu U CpeACTBaMuU No yxoay AnA Baiueh 6bITOBOM TEXHUKH,
Bbl MOXKeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BaHHbIE CEPBUCHbBIE LIEHTPDI, MEPEUMCneHHble Ha obopoTe.

7. FapaHTUA n3rotoBUTENnA

drpma-U3roToBUTENb NPEfOCTABNAET HA NPUOBPETEHHBIM Bamu ObITOBOM NpUBOP rapaHTHio B COOTBETCT-
BWM C AeNCTBYIOLMM 3aKoHofaTenbctBoM PO o 3awmte npaB notpebutenei cpokom 1 roa.

Mpuem 3aABOK Ha PEMOHT (KPYrnocyTouHo)
B r. MockBe:
B r. CaHkT-leTepbypre:

T (495) 737-2961
T (812) 449-3161

Appecau T &b aBTOp X cep IX LLeHTPOB NpUBefeHbl Ha oboporTe, a TaKkxe
B UHTepHerte: http://www.bosch-bt.ru B pasgene Cepsuc.

vO—AOgO:D<0_S Bam nonb3oBaTtbcA ycnyramMmu TonbKo aBTop X P IX LeHTPOB.

Y3Haite 6 06 opwri X yapax u cpefcTeax no yxoay Ana Bawei 6biToBoM
TEeXHUKHM B MHTepHerte: http://www.bosch-eshop.ru

8. BHuMaHue! BaxkHaa nHdopmauua Ana notpebutenen

[axHblil npubop NpeaHasHaueH iNA UCNONb30BaHWA UCKNIOUMTENBHO ANA NNUHBIX, CEMENHbIX, IOMaLLHNX
1 MHBIX HYXX, He CBA3AHHbIX C OCYLLECTBIEHUEM NPEeANPUHUMATENBCKON AeATENbHOCTM NMbOo yaoBneT-
BOpeHWeM DbiToBbIX NoTpebHoCTel B ochuce NpeAnpUATUA, YUpexaeHUa Unu opraHnusalmnu. Mcnonbso-
BaHWe nNpubopa B LenAX, OTNUUHBIX OT BblleyKasaHHbIX, ABNAETCA HapylleHWeM NpaBun Haanexatien
aKcnnyaTaumu npubopa.

Hannune drpmeHHOI 3aBoACKOM TMMOBOM Tabnuukn Ha npubope obAsatenbHo! MoxanyicTa, ybeantech
B ee Ha/lMunK 1 CoXpaHuTe ee Ha npubope B TeueHue BCero cpoka cnyx6bl npubopa. YaaneHue tabnuuku
BefeT kK obesnuueHmnto Npubopa 1 K BO3MOXHbLIM HapyLWEeHUAM NPaBUN €ro aKCnnyartalmm.
M3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEAOCTaTKMU B Npubope, ecnu cepBUcHoi cnyxboit byaet
[l0Ka3aHo, UTo OHW BO3HUKNM Nnocne nepegauun npubopa notpedutento BCneacTBre HapyLeHWA UM NPaBun
NoNb30BaHWA, TPAHCMOPTUPOBKK, XPaHEHUs, AEMCTBUI TPETbUX NMUL, HENPEOLONUMON CUnbl (Noxapa,
NPUPOAHOKM KaTacTpodbl M T.M.), NOMNaAaHWA BbITOBbIX HACEKOMbBIX M FPbI3yHOB, BO3AEUCTBUA MHbIX
NOCTOPOHHKX (DAKTOPOB, a TaKXe BCNEACTBUE CYLLECTBEHHbIX HapyLIEHWH TEXHUUYECKUX TpeboBaHUM,
OroBOPEHHbBIX B MHCTPYKLIMKM MO 3KCMNyaTaLun, B TOM YUCEe HeCTabUNbHOCTM NapaMeTpoB 3NEeKTPOCETH,
yctaHoBneHHbix FOCT P 54149-2010.

[inA noaTBEpXAEHMA AaTbl NOKYMKKU NMpUbBOpa Npu rapaHTUHOM PEMOHTE WK NPeAbABNEHUU WHbIX
NpeAyCMOTPeHHbIX 3aKOHOM TpeGoBaHuil yb6eauTenbHO NpocuM Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKyMKe
(YeK, KBUTAHLMIO, MHbIE JOKYMEHTbI, NOATBEPXAAOLLME ATy U MECTO MOKYMKH).

CobniofeHne peKkoMeHAaLMi U yKazaHUi, COAEPXKaLMXCA B UHCTPYKLMM NO 3KCMyatauun (npasunax
nonb3oBaHWA), NOMOXeT u3bexarb npobnem B aKcnnyarauuu npubopa u ero obcnyKMBaHUM.
HeucnpaBHble y3nbl Npubopos B rapaHTMitHbIA Nepuog becnnatHo PEeMOHTUPYIOTCA UMK 3aMeHATCA
HOBbIMU. PelleHre Bonpoca O LenecoobpasHOCTU MX 3aMeHbl UKW PeMOHTa ocTaeTcA 3a chyxbamu
cepBuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepu1oa 1 nocne ucteyeHms rapaHTMMHOro cpoka Hawa Cnyxba CepBuca, a TakKe MacTepCKue Halmx
napTHepoB BCerga rotoBbl NPeanoXuTb Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecoB yNO/THOMOYEHHbIX U3roToBU-
Tenem nyHKToB aBTOPU30BAHHOIMo CEPBUCHOIO O@n:u\vxxmmI:m HaxoguTCA Ha O@OUO.—mA

Cpok cny»x6bl Manbix GbITOBBIX NPMBOPOB (KPOME KYXOHHbIX KOMBAWHOB W MbINECOCOB) COCTaBNAET 2 rofa.
Cpok cnyx6bl KyxoHHbIX KOMb6alHOB 1 Nbinecocos cocTasnAeT 5 net. Cpok cnyx0bbl u3aenua ucuncnaeTca
€ fiatbl ero NoKynku, o Npu HeBO3MOXHOCTU ee onpefeneHus, C aTbl U3rOTOBNEHNUA U3[ENNA, HaHe-
CEHHOt Ha TUNoBYtO TabNMUKy 3aenus. B COOTBETCTBIUM CO CTaHAAPTOM U3rOTOBUTENA AaTa U3rOTOBNEHUA
mMapkupyetca FD ITMM, rge T - rog uarotoBneHua muHyc 1920, a MM — mMecAl U3roToBneHus.

PaspaboTaHo AAA XKM3HHU



ETNT-TES006C9

T1-22-85 (298Y) WaL '€ T “UA HeXOHENMUGALD]
*£0005T Ly dise yiaronadad» 000 ‘UEYLI0dE
1£-G9-9C (258Y) ‘UaL
'G'd1 YT T AU YInidEONI0N ‘67005 T “AYL? OVE ‘AUEVLOOdE
18-00-66 '08-00-6€ ‘77-69-E€ (CTT7) ‘UaL
/T UR BRXOGHING ‘000/ L9 ©HETB)XBLEND 19> 000 NDLANE
. G0-86-E/ (TyTy) UaL ‘g 1Mu g6 T
UA BXOALONOINOY ‘§TOEEY «I18daD L/G> OO0 HOHULVXVI-OHKO
0-C5-6 (CCLv8) ‘sl
YTZ N -6 '6008GE 'hHBDRUONMH dMAMITeLE U¥OHMLOTT LIV ‘Y LINLIE
T0-L7-9€ (CZ0E) UBL'OT W “UA BHUXOHY ‘0TOZL9 " Honmxdy» ooo&ﬁ:
101G Ty
'G0-TS-Tv (C20E) WL 00T ¥ A OUMIT] ‘8E0Z L9 "«4aLanodL» 000 'Y1Uh
88-T€-7G (20z8) ‘U3l
‘T LA BEONHINOW ‘GZ9Z9T “H'H BR3oW0dIo0 W ‘T3gou3dih
6-€6-0C 'T6-65-0C (C078) ‘UL ¥ £7'T " UiA REOLMHELS
209297 ‘«ovadag deHou[» d.HeN MiakHedoendoley» 000 ‘NAgoU3dah
CT-LT-144 (TGE) USL 0T Y
“uk BexopMdauLnLdy ‘T8OPSY “@iMHXBLLAgNad TT1L 000 NOHUGEUIh
€0vE-Ty (L1G€) UaL
‘26¢'Y 1-du 191301 ‘9Z0SY “«oMEdan-0010L» 000 ‘HOHNGBUIh
2E-GT-6F '7C-0/-Tv (¢GE8) ‘AL
‘5¢/ge 0Jowado] " “du 6008ZY «M8da-118> 000
86-C/-€9 (¢5E8) UL

2/ "esaUBONK ' dU '6208T '©Onadad-U1g» 000 '
£965-€ (I7CYE) UaL
T UK BeHaURENOg 7922 19 “Oradad-Lid 000 UANDEONM
50-00-0€ (297€) WaL'6¢ Uk BBD90
‘210829 *hM839UOLEHY YBOYBLIY HUNMUY LI " NOUUIHVIN-ILHYX
66-09-T2 'E€-E€-6Z (¢TTp) ‘UaL ‘W UA Bexos3ehoUog
1200089 ‘BMHXBL YyHE dika yiaronadad» 000 ‘HI0dVavX
SO-GT-p2 '26-C0-CL (L) UaL
‘907 1 ‘oxHaoxde]) ‘A ‘0005t “«OXYY» LIUH OO0 VA
G6-LT°GE (¢/vE) UaL
"T/G'0 8eA0UMII0d UA FOTOSY 8"V BOHISUED LI VA
08-T6-€€ 'S0-£G-€€ (ECY) ‘UaL
961 HEy019800 UK ‘G769 “OMBABI0HKE 1Y 000 HOUNAIIA
ST-G1-€9 (29v€) waL ‘67 T Ldouodey 'A 'p8Z8Z9 LML 000 'UVdA
GE-E7-9€ 'TE-EV-9E "€6-10-C€ (ZTv8) ‘UaL

‘Zp'0 UK RESRHUI *LTOZEY «OM8d80-d10B N> 000
£9-68-1¢ (CT0E) ‘UaL
‘871 'e80HEQAT WA '000049 VD IR
26-78-16 (¢SvE) UaL
‘g€ ‘soMhifaseedo.jou0a | H-du ‘GE0GZY ‘«1aded0dsF» 000 ‘GHINOIL
T€-06-9€ '99-06-9E (2/8F) ‘UsL
‘£ UK 0.10WIBONAY “PZO0OE «IMEdaD 1A 000 VUAL
0/-/-C1 '9G-6€-19 '€2--49 (228E) ‘UaL
‘ST Uk OFBL ) '£90VEY 'BHEOWHITRE BHRLIBED BHItNAAT LI OWOL
creecs
'SE-e-CS (22ge) uaL 'z, W eranda ) “UA ' TZ0rE9 "'V H1Ged LIk ' NOWOL
LL-T-TS (28Y8) ‘UBL 'YS I "k GIONOHYXTRET
‘680G ‘hrE0dTHEONBLY dOLIME BOHOWMD LI ‘ULLBGLIOL
8T-0v-7 (0ET98) ‘U3l
‘T/98TT UA BAQELIO 18U 0G 00.TSE "“OMEEH» 000 MIFIMYWUL
18-07°5€ '62-00-CE (228Y) UL
‘00T - 0J0%OBOMER 'Z000LT "©OMBLD-0%€10> 000 '9d3AL
95992/ '97-€9-CL (£GLY) ‘UaL
“YEZ T BRYIBONIOW “UA ' 000Z6EE 'OMEdD-LHELLY> T1LL 000 'S0INVL
99-06-L€ (7€98) “UaL
‘G0 “dau yiioBoHdUND 006.7E "«On8da) 1939 000 'JOdHYIVL
£C-0T-1G 'TT-0T-45 (¢1¢8) ‘UaL /' ®O
‘.1 “uk exouewOEdal) ‘000/9T EXMHXBLONOT 000 ‘dVNEIGLNIGD
6-07-86
'29-4T-6€ (¥9¥8) ‘UaL 9T W '1AUBQOL| A ‘T009pY ‘€RIATRS> OVO ‘AHVAEIND
0v-G6-GC '£9-GZ-ST (C9vE) UaL'TIT 8
Ty W0y ‘du “00v8Z9" 9% 000 'LAIdAD
12-¢9v (SCy) UaL
VT TIBHMITagaL) H-W 60SE0E WAODH)KELHERY) OVE 'IONIO MI9dVLD
GJ-/G-€€ '0£-0€-6€ (£G98) ‘UaL
‘g A HeHHBUMINOAL] -/ ‘PpOSSE “©MEdR0-0MXE 1> 000 ‘AUOLIOdEV.D
66-0-29 (2298) ‘UaL
£/E0 Uk BEXOHOL ‘8901 SE ‘©OadaOME1> 000 'hOD
00-G6-79 '79-61-T9 (¢¢98) ‘UaL
*68°0 "k 0Jo%ado ] ‘000vGE oHEd80-£010> 000 UhOD
95-/2°G5 (2187) ‘U3l
Y2 Uk 010508084 ‘GTORTZ «IMadad-1ed0kKa 1 OO0 MOHIUOWD
89-4-7 (97198) ‘U3l
"By TTH “UABHAHSLS (09GESE "«MEEH? 00O 'UHVIAN-YH-NOHBEVLD
82-60-C 'TE-VT-G (EET6Y) ‘UaL
“6Y°1 A eBOMIAURI ‘0EPT6E hHESIUOLEHY MNHTTRUE 8594 L' 0BOIVD
66:00-16 (¢Gv8) VaL
‘41 U-dU yios0dANeg K- 'p000 Ty “oMadas-ded» 000 ‘H0LVdVD
6/-0E°€ (L7TPE) UaL
‘26" "ukeriney (09, /¢y "«nadad-id» 000 ‘UALVAYD
L1501~ (T7E8) UaL
‘981 “uk swodesauody ‘0000EY ‘eHodaE» 000 OHVAYD
G0-CZ-89€ (C18) “UaL 'y MU ‘O
“uk yex0idogess) ‘G0T96T ‘«eLdesoldaHer 000 ' JdASdILIL-LNHYD
85-60-89G '99-72-09G ‘CT-0r-9EE ‘ET-07-9EE (C18) UBL 'Y MU
‘60 Uk B8OUD) "By [Z6T “«IMEda0-00d1EQaLY» OO0 'JdASdILIL-LIHYD
T9-TE-67 (¢T8) ‘WeL ‘Gl “QeH BexoBOLTGRE)
'600G6T ‘BHMHXBL KBHOLISG X9 000 "1dASdALIL-INHYD

n13g-yasoq-mmm//:diy

Ov-L0-VCT '6E-E5-VCE (9v8) ‘UaL
‘BpT'H UK UMWY HONOLBBOD ‘0BOEYY “«OMadD-HOHE» 00O "VAVINYD
G/-G/-€9 ‘7.7 -9 (Z9V8) UaL'JOE PO
‘G UK BHMAARM ‘9608 Y ‘«diHaT-oMES0> BNGHE> 000 'VAVINYD
96:07-GC '02-4G1¢ "L6-ET-TC (C167) ‘UL
61k eBOLNOXES '9y00GE "MEda)-IMLIAYY OO0 ‘AHVEB
88-VT-GZ T¢-TE-C (358Y) el 'T¢' Uk yaualvodioodoLopy
'GEBCST "MHBARYCHHH dHnHiTeud SONAUETA Lyt NOHMSIGd
26-15-00T (008) ‘Z1-T¢-6T¢ (£98) UaL 'G5'DO “¢G/TY
UK BMENALBO1004 BUIBU-0G 'S90PYE «dBL0B)» 00O 'AHOW-VH-80190d
06-GE-pvC (€98) ‘UaL vz, T
-du PDIDEOHHBIAG BTOY7E «0iULIOMAgy» 000 'KHOL-VH-80100d
92979 (6€47) 3L '8y T T
“uk Beyode1sUod] ‘SG996€ *hHEBR0NBLIY Ya.de) HHEOdaATT Lk ‘aMO9D0d
62-L1-6€ (€68) WAL 'y ‘C€'W "UA BEHKOADQEH BT
166256 ‘hMRsawRLNg YiHaIET WdBEHdah U NOdOIULEL
06-€T-C/ (¢118) :UaL
WOLW 10U PIrOKI '9TO08T "COHENHHA» OO0 ‘BONOL
. . 79:29-29 (9v8€) ‘UaL
WL T BHMIMUAT “UA 700£S9 ‘«ehauy» 000 ‘NIEIILONOdL
01-T€-29 (£41) UaL
9.1k BB©OL8HO) “0GEL6E “hMESBLONMH UoBeL] 8odeh LI ‘OHUAOEOL
00-C€-92 (2GTY) :UaL ‘67 T "0JowosameNALl "UA “pZ0ER9
'3 280AMAOXVL LIV "UUNOLYhINVH-OE0UEYLIOdLIL
VE-02-CL '9G-0C-CL (¢v18) ‘UaL ‘g BBi0adE0A)
k700887 '«onads) - tHesy» endvd» 000 ‘MOTOEVEOd.LIL
£6-06-9 (22€) UaL 671 "e8OHEDMd)| WA '§90YTY “8'D HIUIO! LW "ANdIL
65-99-65¢ (CvE8) ‘UaL
‘'t ‘d-g eudese | ‘0,0pT9 ‘«1EdeD-HIALED» 00O ‘ANdIL
09-C1-99 '20-00°G9 (CZve) Ual
0T Uk ueHdBHBXHI 'L0TyTE ©OBdsO-LdoUN}> OO0 AN
06-16-79 'vI-7/-GC (BEVE) ‘UL
‘6¢W “uk ermifieg pOTEZY «Madsd-BAMILOY 000 HOGUVIAOEdaL
£6-6€-25 10607 (¢Tp8) :UaL
“YOuI YA 0J0MOHMUGEY 'GTO0VY €BEHA1-auH120d8 D OO0 ‘VEHAL
£0-86-GC '99-9€-1¢ (LEGE) “UaL
061 wexodoLewedsyi UA TEpZOY €oMads) - BLow» 000 HOdO
89€L-6L '89-9C-4G ‘¥6-L-LG T6-7C-LS (ZEGE) VoL
Vg1t ‘sexoaUsEaH A ‘90009 ‘€0IIL MBAED-00MLP 000 IdAIHIAO
59-9-€v (298Y) UaL
€Ul edUN “000Z0€ "BHEOLBL BYMHOBE BEOXAKOY LW ‘IO
0€-60-10¢ (616) 8 'G6-9T-C/ (¢98Y) ‘UaL
*TPZ 7 “UA HeXOIUONOINOY ‘EHOZOE "eHE0dOLIME BIAUQ ©830K ) LA U0
8-90-86 (C18E) “UaL'T8-80-€G (¢18E) ‘UaL
161 80Nk BUBMAE UK pZ07 79 OMEd80X@10083) OVE HONO
09-€9G 'VT-v-9 ‘TE-TE-G (6EVEY) :Ual
9 1 Uk BAOLERGAY ‘0E0BYT @AHHIBLOMTE OO0 HOHUHEO
1172616 'TO-CE-61G (967) “UAL'G/T Y “UA BUEHOMNEHADLH{ O-E
“J0vCyT “PMEOHER)| HHEONSLY MISHMISUEE LI NOHUIOH
98-9T-CC ' J8-YG-V6 ‘G- T9-v6 (v6vE) UaL'I0T'Y
Uk DO BYERLD 97 '00£69 “U2deN 1ada0» OO0 'OJHIdA WIGEOH
9T-9T-/E€ '96-9E-/EE (€8E) ‘oL
‘¢z vexovenosdal) ‘UA '0£00€9 '820id1S> 000 HOdUIMOOEOH
G6-60-€9 'ST-T1-£9 (4198) ‘UaL
“p1tea0da) Uk ‘GoEESE «radad-Holdy» 000 ‘HOUMIIOdOEOH
9r-9v-€ '9p-97-9 (¢9/8p) :UaL
‘0T "BRXO803I0N ‘UA 059TOE €0%0F> OO0 HOHONIOWOHOH
CT-62-€€ (EV8E) ‘WAL'JOT (O "'
Uk BeHAEAN ‘OTOYSY ‘MadaD-Ldl 000"

08-T1-Gv (GEVE) UaL
“e/ye 't uk ea0Nag 200229 dounnontiedy 000 UMIVL UMMHKUH
1S7-G/T '0T-6T-TvC 'S8-8E-ThT 0C-Ly-17C (1€8) ‘UaL
YGTT M 20%080Wd0D 70809 “TID-BHOWHO» OO0 "HOdOJEOH UUHMMH
87-83-19v (1£8) ‘WAL Vg1 I " iA exdel/
‘Z5T£09 “OMEdEd-BHAIBNOLER B2E0LIAT 000 TOdOIIOH MMHKMH
09-€0-€5 '€1-89-9G '€9-CC-¥9 (99v€) oL
¥ 0€'M "BeXOdRHONL VA 009829 I H BOLEWXE(T] LI ‘NOEOLdVEIHKMH
06-61-6C (£97€) ‘UaL
‘G810 "HOYRdOHAN ¥OT “UA TTERZY “Of ¥ HMXOKOY LIk MOHVIOILGIH
vi-€7-€€ (82€) VAL VOT T

Hechau | LUK N
29-€0-69 (9ETY) VoL
‘v’ "BerhuHed 0L “UA 226269 " d O BONEdAY LI "YNTOXVH
12-CT-C 8182714 '08-70-Cv (€998) “UaL
‘yg8 1-du BHMHSLS '00009€ "«oMada)-edauy» 000 WMhAUVH
96:7C-8€ (2GG8) V3L TTT &)
‘9" 20 10U "6 T8ECY 'L BEOVRNE Ll I9HU3h JIGHKIdIVH
PS-GE-EY (EC6Y) UL
T BRH00A00 WA /92209 Vv 1 23000 L WOdAW
6-/7-7 '£8-00-0v (¢G18) ‘UaL
‘9 “ehMEOUMH UK ‘BE0ERT «OMadad-datMLY OO0 ‘NOHVINAAW
0€-66-0/ (2GT8) ‘sl 'v6T U UA e8OUTIda8)
‘880€8T onada) doHou[» dIHE HIAHHEEOEKdOL8Y> 000 ‘NIHVINAAW
61-€1-/86 '£7-01-/86 (G6¥) ‘3L
T T Uk enuHAT 0%BU0 ‘960TCT “«ded9uAl) 000 'VENIOW
0E-G9-8vE (G6Y) :UaL
"W UAQ YOEAABROBOH ‘69E60T “COHMNAYD OO0 "VENIOW
17-69-8TG Tr-69-816 'TE-¥9-BIG (S6¥) LaL
‘G- 0E T UK BeX0BBHERLBD ‘£ P /TT "0 [HAAMBHEY 000 'VENDOW
6V0CE (6ET7E) ‘UL
TG BRXOHMIKO UK 06 L4ZY €MEdaD-1Adh 00O 'VIKOW

“UA 1I9HagoLl '889ZSY S

'e/9,'0 uk erUHALL 000189 Mge I 00O

TC-¥8-C (SPSLp) ‘sl
“T'udox ‘g9l M a0MNaUML '€/ £6€ ‘«OMada-0HXa [» 000 ‘NOHUAAhUIN

DLBBUEOHQO OHHEOLO0U B00LHBN XITHOMBASD H0MUD [BHHEWHHE

T1-92-65C '92-86-00C (EVE) ‘WaL
‘871 Uk eHUlIdeg 9y 1079 “oMedan-eXHXe10d83 000 ‘IdAGHUILYNI
07-Gp-4 "6€-GE- (¢£198) :UaL ‘GG

“uko, N '889€5E "

00-GE-5 (S/p8E) WaL
‘70 eHNMAL UK 0,859 Y'Y 88BNXEG LI N
18-G6-/9 (¢C/8) ‘UaL

‘eET T "eHMHAL YA ‘000.9€ Y'Y 80%09UMINE LI ‘YLIVIhYXYIN

V6-£C-69 '56-8C-19 (£7/8) “UBL “TZ'T 'BAHNU pT AU OJOXOHHMANY

120,98 WEOHNTILALRINEX(T HITLAWELIOY BOUMEIT] LA "VLIVMhYXVIN
8€-C9-55 (¢£/8) ‘UaL

‘G711 “UA eR0A LM ‘8TOSBE ‘«MedaD-HOALBUE» 00O 'LIONUVIN
T0-60-T€ (6TGE] UL

‘¢/py' Uk eaoKesd )" JE0GSY «OMBAaD-BIMHXE 1> 000 HOdOJOLUHIVIN
S9-£1-69 (CETh) ‘UaL

10198 XX 'JeW '7/87 "enmdele | (WA ‘080589 E'g HMXeda L L ‘HYIVIVIN
16071 "SE-TC-vT (BEL7) U3LCE U Uk HEXORNMIIMAANINOY

*T06.6€ ‘BHAORBLOBNKE BHHL BHUHWEOUAL LIl ‘UNDULL

£T-L0VE (Ch.p) VaL'gd

UK BOLEBHOWDOY| ‘9TOBBE 'WANLIOGY dLHEN WIAHIMEARD» 000 ‘NMILIML
8Y-C8-EE LT-GC-TE (Ch.p) UaL

9917 A B018BHONI0Y ‘26086 CHOTRUE? OO0 WNIALMU

£00T-2/ (298) UaL

“T¢T1 ‘sotoden 1RgwAdIY ‘UK ‘058E0E «OMadad-UE» 000 ‘IaHEUL
006-C68-706-8 '19-/€-C (GV16E) UaL

‘0611 'WOYUE 18U 09 'UA ppGZ99 '3 B0HMEOLO L 'HOdUAMD0IIL
Ly-LE-6€ (CT L) ‘UaL vy

SOMHAD LI “MOdAN
5-/8-Gy (22GE) UaL Ty I

“eHORAY, UK 0200V ‘oUBLEWMHHdLTEAU 08198TMIMTRE0 > 000 ‘HYIAM
Tv-Lp-€ (86T98) ‘oL

‘G0 Uk HovedOGHI 1-T "08ETGE '€OM8EH? 000 'HUNLOLIOAN
22:68-10C '8¢-C6-102 'S6-G9-6¢C (T6€) UL 'yZ 1Y

“uk O 'PP0OS0€E Jl

A BRYOHWTATT '020099 ‘hHBOTMHO3(f ad0J}f BONMHENLY LI “NOJBOHOVAN

92-09-EY (BEVER) WAL 'GT T “UA 0JOXOHHUGRY]

BYPYE9 ha0doLIMG MALKORE BONMHAUETSD LI HOHUGdALOHOVM
G1-096/¢ ‘¢/-9v-S5¢ (198) ‘UaL

67 Uk seHdaEa) ‘6y00GE ‘HIAUOALgWATaHRO A OO0 ‘dVIIOHIVAN
9241729 06-2.:C6¢ (198) “UaL

“7OT'Y 010%ado )k 0000GE *H Of 80%eloHIRdY Lkt “dVIIOHIVAN
0T-GT-€ ‘00-80-€ (Z€8T8) ‘UaL

‘70 Uk 010%988H ‘00859 €OMBUSY) LHIAUAIHON» OO0 ‘OVLILON
10-GZ-T€ T1-G2-Gv (Cv6Y) “UaL 0p

Uk 8odeHArNoy ‘52095 T “«deua b diah HiaHaNads» 000 'VINOLION
1-66-Ty (Cr6p) ‘Ual

‘9 G UA BeHAUBLHOOLOONHEL) '6TO9ST WHELHYY 000 'VINOLIOM
8TT.-C61-906-8 ‘6.-7C-C (9E06E) ‘DL 'yl LA BEHRMHILIOGOEOH

‘057559 hMEBRUONMH Kelda) BoLAURLEM L)t ‘0839LION

16-9G-6G (£T2k) “UaL

HILHELOHOY| hneodeef Ly ‘O
79-71-65 '6G-98-CG (€C¥8) ‘UL
€91 ‘eadgEDI0 "uA 'G05EEY YD 8010050 LI ‘TVdIg0d LMD
G9-2G-€ (PpT6E) ‘UdL
YT W BEHAUONIT] "UA " 060£99 “H'J 89BLMA UV OO IOHENT
65-80-19 (¢C/8) ‘8/-/6-7.€ (€96) ‘WL ‘90T U "uA erndele |
‘ERHQED '3 ‘009BIE hMBOUAOR HELSA] BOUMEAQRXT LM 'LHIZ4IT
99-9G-720 98-20-168 (826) “UaL
‘G "wexoaUeNHEX “UA 62079 “O0ILLOMXB 1> 000 ‘UIGHEO
20-0CY (SpTvE) sl
‘610 UABEOAWY ‘6EL /LY ' «Mada0-11d» 000 HOHUNLOE
99-9¢-¢/ (¢€1v) ‘UaL 'vge'!
“uk eBOUMMOdog 'SSOpEE ‘hMEadoly adiHy BOUMEXH LK YKIHOJOS
€99
'90-09-9 (1GT28) ‘UL v ‘I Uk BBIOHENN | *J0669T “BJOIN» 00O 'VLANDOS
Y1-1-12 ‘€1-vC-1C (C218) ‘watL 'yt "uf sendaga)
“pZ009T «onadag deHouJ» diHal] HiaHHedoEHdoLaY» 00O 'VITIOLO8
62181/ '69-6G-T/ (¢/18) ‘UL
‘W9l M B0%IHOXBMOL| ‘ZZ009T V"D B0UeH0HOY LI ‘ViFloLo8
T.-G/-8S (EPY8) :UaL
‘0TW VU BUAAL '60TYOY ‘<HEAHUOL» OO0 ‘UMMOXKLOE
62°6-GC (6£98) 'WaL'0e'Y
“uk eaxdepy y '/8E.pE ‘hveoLeIoY Lede)y soniedgy L1/ 'NOHOTOILOS
Tr-16:8/ (Chi8) ‘UaL
‘G Uk MG YOHMAYEOR Y-8 *L TT00Y ‘«HEWHLO 1 00O 'IVd 1008
72-€6-79 (¢hp8) UaL
LW UR BAGEDIO 13U ML-0G ‘28000 “«HEWHUO > OO0 'TvdJOJUOo8
9060~/ (¢i8) ‘UaL
‘61 "uA BBONIHER 050007 "¢HEWALO1» 00O ‘TVdJoJuod
9T-79°9€ ‘ST-19-9€ ‘0C-v9-9€ (Chv8) aL
'€ YBNOHOd “UA ' L0TO0 "©0n8daD eLaHEU» 000 ‘TvdJoJLo8
9€-66-9€ ‘81-GY-9€ (CC6y) UL

710009 ‘«oveda 000
20-10-G2 (¢/98) “UaL
‘ST 1-dU B190) GTOZ9E Hada)-BiMbidy» 000 'EVIEVIMTVLE
122996 (¢ECy) UaL
‘T 'bisU20dU yiaHIoder $T0069 '8 hMEODEE0) LM HOLO08UTvLE
81-65:£6 '00-C1-19 (¢918) ‘UL
“YEZ W "UA BE01BROY 'SZOELT UYL 000 'HOJOISOH UMNULIE
06-0T-6 (ZGEGE) ‘UaL ‘7' “UA HeidouoHed |
‘0E9TOY ‘BHEOHES)] BHALHALEE BHNMNADHOL| L)1 "HYLIDADAIAS
02-0C-v7 (6558) ‘UaL 'V 1Y
Uk BEXD13800) 'TEZEZY 'WAWBLOMI 3I9HABLO[UNOYY 000 ‘'VINGUAIAS
60-12-CG (ce8y) VaL' T

‘9e " Ldu i

P9E€IYT 98PV (9967) UaL
‘ST LU B8OdMY ‘TTHOYT “¢Z-BAHMI0G» 000 'VHINOLION
£1-G6-GE (cee8) VoL
‘611 Uk BRXIEOND0 ‘000019 “«BOdNNY-DLIM» OO0 ‘BOdUN
r-0r-vS (Ceeg) ak
"BQTT Y y#09d9EI0 1-dU “T000T9 “NOYEL> 000 ‘BOdUN
GG-GE-T6 (2EE8) ‘aL
‘-7’1 bemHeaLOToREMO] "UA 'PTOOTY «OHBda) Lediesyy 000 ‘0N
20-91-¢ ‘6€-9T-C (T€€6Y) ‘UL
‘g Uk lERAL ‘00BSST ‘@MHXBLLAGWS DY 00O “VINTIIHUN
82-70-€€ '€€°G0-1G (2VBE) UL '€/ LETT
du eHMHa| 090099 ‘©18da0-LAOUN}A-998geAY» OO0 ‘0BOdINEN
06-/8-€ “CG-€6-C (1916€) WAL 7. T
‘ONHBRONK UK ‘pTIETY 'CUHMBHUBLHH JOHLIL BIMHOOLIBUEY OO0 WOHVN
67-9T-7€ (£G€8) UaL
‘071 Uk BREBLOL) ‘0EE6LY *h1EaaIda) WOy 8aMALANTT LIV ‘MYHYN
STOT-L75-096-8 '£0-20-L€ (BEVE) ‘UL ‘G U errHals
'607EC9 ‘NMESIU0LEHY 13.d3D) SOOATMENTT LIM UMAOAUVAA-NIHIWY
22-81-95 "T¢-81-9G (¢vY) “UaL
B9} Uk 0Joxado ) W '9T08YE "«oHEda)-de10BN» 000 VIRV
00-8€-0€ (ZT0Y) :UaL ', T
U BeHAUBLKOd100TAD TT9ET '«HBdaXe  Wad» 000 'TVdIHUHULIVI
71-9v-29 ‘¢1-70-09 (CEp8) ‘uaL
‘99071 "uh S010mdgeyaTT ‘0800 'OEBAL OO0 ‘AHVEVN
26:67°G5G '2E-67-G9G (EV8) USL'Z6 T UA BBIOMRMHONOHOE) ‘CE00CY
208 WoAdHLHOWAd > d1HaN MIaHOEded YOXOTOdO 1> OO0 ‘THYEWN
£7-2/-Tp '89-€1-Gv (Z9E8) ‘UL '€/ T "UA ¥BYOL280D

‘000vTy BHEU198) BFadRyMSg [ !
810162 ‘26-L2-CC C0-68-0C (CS6E) U3l
Yoy Uk BexoHesuLdeLl */p0p99 ‘ediiat oMEdED-ALNOM OO0 ‘NILANAN
61-86-9 (G7128) ‘el ‘67 W 'e80dny| VA 0E869T “H'l ME0da195H LI "V LHMU
01-0T-2/ ‘61-56-4C (CTrE) ‘UL
‘geTY Uk eaoNan) g /G092y “WAILE» OO0 NOBIKKU
V9-0G°EV
'29-9T-€v (CTVE) ‘UdL ‘€€ Uk BdEIN 51 '00092y “OL> OO0 ‘NIFIKN
1/-9/-6C '0T-GT-62 '8E-L1-6C (¢£67) UL ‘96"l “UA BBONMHGALX
euRdara | ‘§YOEST AUOA xiLonad dikall 000 ‘OHOHVEN
8C0V-£22-806-8 '82-00-2 (L616€) UL v 84 'TC 'Y
“ywiotfed JHnHaL 1-du 'g/6799 8"V BOMMHHERSG ] LI HOdOJOHEILANK
£/-99-789-G06 ‘T9-CL-EL (IvLly) ‘UdL
‘BT "WMENBNT yoBONUSALD K-07Z VA9 /668 W'Y FAIAUAT LW NIaLE
16:00-01€ (EVE) “UaL
e uA BRNOHOTT 260029 “«onadad-fdoHr 000 'IdAIHUdILYNI

A wery ‘B80T ‘huaoHea) dunnizeus aoudey i ‘NOHBAS
09-08-9C '£6-58-97 (EG6E) ‘UL

‘09 "8018BHOND0Y 'k 67599 ") BONETA] Lk HOLVdS

GE-9T-C "€4-1-C (C9T6E) UL

‘6TTW eHMHaL WA 0gpEY9 "“EON dirah oMadad» 00O ‘I9HYhAIOS
86-98-2G (291) 1L ‘9T U "UA BBYOIAELIO

1000529 *«d1Han 1 wwiddfiny» 000 Ivua
G9-G9-E€ '0/-69-GE (pS8E) ‘UL

‘817 “dau eeodiy ‘G2e659 €001l 9Adel P 000 HOUUG

£C°CL€T '8C-CLEC (yTvE) UL "L O '¥9, W “UA 0JOLSUOL

e8al ‘617819 ‘©OHaded-exHxeLIdOLLIAgNE 000 ‘UMMHEIIT
00-TT-€G (G798) UsL

'T/£90 Uk BIMIN "0E9ZSE "WHinHXaLOUBT 000 ‘NOHAhIOUIT
20-25¢ (T79Tp) ‘UaL

‘£ “UA eHUHALI ‘09899 “«adadLagnad» 000 ‘NIdOJouag
9T-G5-9€ '06-C6-9€ '62-69-CE ‘T6-GI-CE (CTL) UaL

“2£'"1-0U yiidHeted | ‘00980 “«Madan-dogieg» 000 'H0doluaa
19-05-8Y (258€) waL ‘56 “uhegouol ‘yy0959 “«T1'0'd» 000 'UAVHAVE
20-76-€9 (258E) :UaL

‘ETTY Uk yerodeLauody) ‘650959 «HONT> 000 ‘UAYHAYS

8/-/T-€T (¢116) UaL

20TV "010MdeREHAL UA ‘6OEZTY 0" H BHNAHEXIA] Y ‘SOMYLIVE
ST-0T-v (€Gv8) ‘UaL

‘Y6S T "eaveUen A ‘£SBETY "8 doNMHmIAded LY OHONYLYE

1901

‘TT-Tr (TST6E) UdL "9 C "HANA '0GTZ99 “Of O HMdUAY LIV "HOHUhY
16-90-L€ ‘01-78-9€ (C1G8) ‘UaL'ar

Sonarefy L) ‘GHYXVALOY
01-66-/2 '99-09-/C (2818) Ual ‘T'¥

“Uk erude e | 'Sp0E9T > Gl ISKOHEA30» 000 HOALAIHYXY
0v-£0-0¢ '0T-£0-0C (Z818) ‘UL

‘g Uk vegolfed ‘0009T “«diHaT] Mada0-eHnET 000 ‘NOUIIHYXAY
96-96-6/ (€198) VoL

*L0T'Y ermndALuey UA006ZGE “Ladod» 000 ‘dUEVINdY

T8-€L-L '0V-L0€ Cimmu usL'y
“uk BB 86 'P2TL09 'h
90- S m (§6618) ‘UL

UHALNET

'BZ7 1 'BER9BOHME "UA 'B0ZPBT “Of'Y B0HEUSAON LN TALULYLIV
8686-765-156-8 ‘£€-02-G (€GV8E) :UaL ‘W Uk atragoL

*€47759 *«daL0BN-HOMIDd dLHBN i 3> 000
00-21-CC 'Ep-Ev-8€ (EGG8) ‘UaL "L UK BONAHBLDBH
‘0GpETY «d1HaT] YiRHOMEdE) MINIERALENILYY 000 'HOEITLINALY
79-G9-97 (C06€) 'WaL ‘9T
“L-du solfodeH [ '9T0SG0 ‘hiaaBIdas HENOd HDHELIRG0H LIk ‘HYMVEY

Uk TrovTY d

MIUHXIL HOEO0LI90 OIMHREMXALDQO OU UMI20d uudoruddal eH sodiHahn xiIaHoMadas esadity



UHdopmauums o ObITOBOM TEXHUKE, MPON3BOAMNMON NoA KOHTPOJIEM KOHLLEepHa
BCX Bow yHa CumeHc Xaycrepete ITM6X B cooTBETCTBUM C TPEeOGOBaHUAMMU
3aKoHOoAaTeNIbCTBa O TEXHUYECKOM perysimposaHuu n 3akoHogaTtenbcTBa
0 3awmTe npae noTpeduTeneii Poccuiickoin @egepauun

MpoAayKumnsa: COKOBbIXMMANKU, MUKCEpbl, GneHaepsbl, ToBapHbIii 3Hak: Bosch
3J1IeKTPOPE3KU, KYXOHHbIE KOMOaiiHbl, KOEeMONKU

BHUMAHWE! ACCOPTUMEHT Mpoaykumyv MOCTOAHHO OO6HOBAsSieTCcs. [MpoayKumsi PeryfispHO MnpoxoamT o6sa3aTenibHylo npoueaypy
NnoATBEePXAEHNSI COOTBETCTBUSI COMIACHO AEMCTBYIOLLEMY 3aKOHOAATENbCTBY. VIHPOPMaLMIO 0 PeKBU3NTAX aKTyaslbHbIX CepTUhUKATOB
COOTBETCTBUSA U CPOKax VX AeWCTBUS, MHhOopMaLmio 06 akTyanbHOM acCOPTUMEHTE NPOAYKLMN MOXHO nony4nTs B OO0 «BCX BeiToBas
TexHuka», agpec: Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas 19, ctp. 1, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798. MoareepxaeHvie
COOTBETCTBMS NPOAYKLMM OpraHoM no ceptudukaumm «PoctecT-Mocksa», atrectaT akkpeautaumm POCC RU.0001.10.A946, appec:
Mockga, 117418, Haxumosckuii npocn. 31, Tenedon (499) 129-2600. [na npoaykumm, peann3oBaHHOM M3roTOBUTENIEM B TEHEHNE CPOKa
LencTBua cepTudurkaTa COOTBETCTBUS, 3TOT cepTuduKaT AeNCTBUTENEH NPU ee NOCTaBke, NPOAAXe N UCMOJIb30BaHUM (MPUMEHEHMM) B
TeyeHne cpoka Cnyx0bl, yCTAaHOBIEHHOIO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeli 18 3akoHa P®d o 3awumTe npas notpeduteneii.
B cocTas akcnnyaTauvoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX U3roTOBUTENEM A8 MPOAYKLMMN, MOTYT BXOAUTb HACTOSALLAsA MHPOpMaLs,
VHCTPYKLMS (PYKOBOACTBO) MO 3KCryaTaumm, tHpopmMaums 06 yCnoBusiX rapaHTUIAHOMO U CEPBUCHOMO 0OCTYXXNBAHWS.
MapkupoBaHve NpoAyKLMN OCYLLLECTBSETCS U3roTOBUTENIEM HA TUMOBOM Tabnnyke Npubopa, HaynakoBOYHON ATUKETKE, HENOCPEACTBEHHO
Ha ynakoBke npm6opa, a TakKxXe MOXET Npon3BoAnNTbCA NHbIMU CI'IOCO68MVI, 06eCI'IellVIBaIOLLI'VIMI/I OOCTYyNMHOE U HarnsaHoe nNpeacTaBneHne
nHdopmauum o npubope B MecTax npoaax.

MpoayKkuusi, COOTBETCTBNE KOTOPOIA 06si3aTeNbHBIM TPEGOBAHUAM NOATBEPXAEHO POCCUINCKUMU cCepTuduKaTamu B cucteme

T TOCT P, t160 eanHbIMI AOKYMEHTaMM TaMOXEHHOTO COl03a MapKMPYeTCs 3HAaKOM COOTBETCTBUS.

AS146

Mpopaykuus, KoTopasi NpoLua NPoLeaypy NoATBEPXAEHUSI COOTBETCTBUSA COMIAcHO TpeGoBaHUsIM TexHn4eckux PernameHToB

[H[ TamoxeHHoro Coto3a, MapkupyeTcs eavHbIM 3HakoM 0OpalleHusi MPoAyKUMM Ha PbiHKE rocyAapCTB-4N1eHOB TaMOXeHHOro
colo3a.

JkcnyaTauyoHHbIe AOKYMEHTbI Ha MPOAYKLVIO BbIMOJHSIOTCS HA PYCCKOM si3blke. SKCrlyaTaLVOHHbIE IOKYMEHTbI Ha rOCY1apCTBEHHOM

A3bIKE rOCYAApCTBa-4IEeHOB TaMOXEHHOro COl03a, OTIMYHOrO OT PYCCKOro, MpV HAaNM4MM COOTBETCTBYIOLUMX TpeboBaHuii B

3aKoHOJATeNbCTBe MOXHO 6GecnnaTHO Mony4nTb y TOprylolleli opraHv3auuu-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLIEro rocyaapcTsa-4ieHa

TaMOXEHHOro coio3a.

MHdopmaums o0 KoMnaekTaumm NpoayKLMY NpeacTaBneHa B TOProBbix 3anax, MoXeT ObiTb 3anpoLueHa no tenedoHy 6ecnnaTHoim «ropsyei

NMHWUKW» (800) 200-2961, a Takke AOCTYMHa B UHTEPHETE Ha caiTe NnponssoauTens www.bosch-bt.ru.

Mogens A o CepTudpuKaT COOTBETCTBUS CrpaHa-
™n PervncrpauvoHHblii Homep QDara Boigaun BAeiicTByeT no usrorosurent
COKOBLDKMMANKN
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.001025 12.11.12 11.11.17 CnoseHusa
MES20A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurait
MES20C0O CNCJ03 C-DE.A146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurain
MES20G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurtain
MES3000 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kuraii
AnekTpopeskn
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.A5146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuus
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.A5146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuus
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuwma
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.00391 06.02.12 05.02.17 Typuusa
Mukcepsl, GneHgepsb!
MFQ3010 CNHR19 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHusa
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHusa
MFQ3532 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ3533 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenust
MFQ3540 CNHR18 C-DE.A146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHusa
MFQ3550 CNHR18 C-DE.A$146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ3560 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHust
MFQ3580 CNHR18 C-DE.A146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenusa
MFQ4020 CNHR22 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MMB1001 CNSMO03ST DE.Af146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typums
MMB2001 CNSMO3EV DE.Af146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typumsi
MMRO0801 CNCM13ST1 DE.AS146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 DE.A5146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHust




CepTtudukar cooTBeTCTBUSA

Mogens CrpaHa-
™n PerncTpauvoHHsiii Homep Data Bbigaun [eiicTeyeT fo usrorosutent

Mukcepsl, Gnesaepsb!

MMR1501 CNCM13ST2 DE.Af146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 DE.A5146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHust
MSM6150 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6250 CNHR8 C-DE.A146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM6252 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6253 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6260 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM6270 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6280 CNHR9EV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6300 CNHROEV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM6600 CNHR9EV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM66050RU CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenusa
MSM66150RU CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM6700 CNHR9EV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM67140RU CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHusi
MSM67160RU CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM67170 CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67PE CNHR13 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHust
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM6A50 CNHR10 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CrnoseHus
MSM6B150 CNHR11 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM6B250 CNHR11 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B300 CNHR12 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHvsi
MSM6B500 CNHR12 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM7400 CNHR21 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHwsi
MSM7500 CNHR20 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusa
MSM76PRO CNHR21 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusa
MSM7700 CNHR21 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM7800 CNHR23 C-DE.Af146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHusa
KyxoHHbIEe KOMGaViHbI

MCM2050 CNCM11ST C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM2054 CNCM11ST C-DE.Af146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHusa
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.Af146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM4000 CNCM20 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHusa
MCM4200 CNCM21 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 Cnosenus
MCM5514 CNCM56 DE.A$146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5525 CNCM56 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusa
MCM5529RU CNCM56 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5530 CNCM57 DE.A$146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5540 CNCM57 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusa
MCM62020 CNCM30 C-DE.A5146.B.00808 02.08.12 01.08.17 Cnosenus
MCM64051 CNCM30 C-DE.A$146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHusa
MCM68840 CNCM30 C-DE.A%146.B.00808 02.08.12 01.08.17 Cnosenusa
MCM68885 CNCM30 C-DE.A5146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHus
MUM4406 CNUMSST DE.A%146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM4855 CNUMSST DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 Cnosenusa
MUM4856EU CNUMSST DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 Cnosenus
MUM52131 CNUM50 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM54240 CNUMS51 DE.A5146.B09372 27.10.10 26.10.13 Cnosenusa
MUM54251 CNUMS51 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM56340 CNUMS51 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM8400 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHust
MUM84MP1 CNCM11ST1 C-DE.A146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MUMB86R1 CNCM11ST1 C-DE.Af146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
Kodemonkn

MKM6000 ‘ KM13 C-DE.A5146.B.00733 ‘ 03.07.12 02.07.17 CnoseHus
MKM6003 ‘ KM13 C-DE.A7146.B.00733 ‘ 03.07.12 02.07.17 Cnosenusa
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de
Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 erreichbar)

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung*

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com
*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
@l ey &y all sasial)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rr. Sami Frasheri

Pallati i Aviacionit te vjetar

Shkalla 1, Hyrja 2

Tirana

Tel.: 067 337 4106

Fax: 071 733 222

mailto:volina@ovi.com

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline flr Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif
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AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, 4slas & a3l
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 01 759 2233
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com

Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com

Ersatzteile Tel.: 0848 880 080

Ersatzteile Fax: 0848 880 081

mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com/ch

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es



FlI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAépwvo: 181 82
(aoTIkA Xpéwaon)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn
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HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készullék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk

IL Israel, 5xw»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.. 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, ¥R

BSH Customer Service Front Office
Shop No.4,Everest Grande,

Opp. Shanti Nagar Bus Stop,
Mahakali Caves Road, Andheri East
Mumbai 400093

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
Www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KazakcTtaH
IP "Batkayev lldus A."

B. Momysh-uly Str.7
Chymkent 160018

Tel./Fax: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ot

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com

www.bosch-home.lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. LLlycesa 98

2012 KuwnHes
Ten./cpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakepgoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com



MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

000 "BCX BbiToBasi TexHMka"
CepBuc OT npousBoauTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Aslaal) Ay jall 450 gral)

BSH Home Appliances

Saudi Arabia L.L.C.

Bin Hamran Commercial Centr.

6th Floor 603B

Jeddah 21481

Tel.: 800 124 1247

mailto:service.ksa@bshg.com

www.bosch-home.com/sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, Fhng

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizac¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

TW Taiwan, 8%

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lMo6yToBa TexHika"
Ten.:044 490 2095
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkéufers aus U

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fur dieses Gerat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden Nur fiir Deutschland giltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Bertihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie tibernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsubliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

&)

. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

o

Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schéden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten firr in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zusténdigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verflgung.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany
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