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Know your Kenwood Kitchen Machine

Congratulations on buying a Kenwood. With such a wide range of attachments
available, it is more than just a mixer. It is a state-of-the-art Kitchen Machine. We
hope you will enjoy it.

Robust. Reliable. Versatile. Kenwood.

Safety

® Read these instructions carefully and retain for future
reference.

® Remove all packaging and any labels.

e |[f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced
by KENWOOD or an authorised KENWOQOD repairer.

® Turn the speed control to ‘O’ OFF position and unplug before
fitting or removing tools/attachments, after use and before
cleaning.

e Keep your fingers away from moving parts and fitted
attachments.

® Never leave the Kitchen Machine unattended when it is
operating.

® Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired:
see ‘service and customer care’ section.

® Never operate the Kitchen Machine with the head in the raised
position.

® Never let the cord hang down where a child could grab it.

® Never let the power unit, cord or plug get wet.

® Never use an unauthorised attachment or more than one
attachment at once.

® Never exceed the quantities stated in the maximum capacity
chart.

® \When using an attachment, read and follow the safety
instructions that are supplied with it.



® Take care when lifting this appliance as it is heavy. Ensure the
head is correctly latched in the down position and that the
bowl, tools, outlet covers and cord are secure before lifting.

® Take care when removing bowl tools after extended use as
they may get hot.

e Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

® Do not move or raise the mixer head with an attachment fitted
as the Kitchen Machine could become unstable.

® Do not operate your appliance near the edge of a work
surface.

® Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

® Misuse of your appliance can result in injury.

® This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

® The maximum rating is based on the attachment that draws
the greatest load. Other attachments may draw less power.

® Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance is subject
to improper use, or failure to comply with these instructions.

Before plugging in Before using for the first time
* Make sure your electricity supply is ¢ Wash the parts: see ‘care and cleaning’
the same as the one shown on the section.

underside of your machine.

¢ This appliance conforms to EC
Regulation 1935/2004 on materials and
articles intended to come into contact
with food.



Know your Kitchen Machine

Key

Attachment outlets
@ high-speed outlet
@ slow-speed outlet
@ bowl tool socket

Mixer

@ high speed outlet cover
® mixer head

® speed and pulse control
@ power unit

head release lever

® bowl seating pad

bowl

@ slow speed outlet cover
@ K-beater

@ whisk

@ dough hook

@ spatula

splashguard

Optional attachments

There are a range of optional attachments
available to use with your Kitchen Machine.
See the attachment leaflet included in your
pack or visit www.kenwoodworld.com

to see the full range and how to buy an
attachment not included in your pack.

Note: Slow Speed outlet attachments
The slow speed outlet on your Kitchen
Machine model features the Twist
Connection System. It is designed

to accept Twist Connection System
attachments.

When purchasing new attachments for

the slow speed outlet you should check
compatibility with your Kitchen Machine. All
Twist Connection System attachments can
be identified by the product code which
starts with KAX and also by the Twist logo
which is visible on packaging. For more
information visit
www.kenwoodworld.com/twist.

If you own attachments featuring the Bar
Connection System you will need to
use the KATOO2ME adaptor to connect
these to the Twist Connection System
on your Kitchen Machine.

For more information visit

www. kenwoodworld.com/twist.

The bowl tools and some of their uses

K-beater

For making cakes, biscuits, pastry, icing,
fillings, éclairs and mashed potato.

Dough Hook
For yeast mixtures only.

Whisk

For eggs, cream, batters, fatless sponges,
meringues, cheesecakes, mousses,
soufflés. Do not use the whisk for heavy
mixtures (e.g. creaming fat and sugar) -
you could damage it.



To use your bowl tools

1 Turn the head lift lever anti-clockwise

and raise the mixer head until it locks @.

Ensure the bowl seating pad @ is
correctly fitted with the symbol
uppermost.

2 Fit the bowl on the base, press down
and turn clockwise @ to secure in
position.

3 Place the required tool into the socket.
Then push up @ and tumn @ the tool to
lock into position.

Note: If the K-beater or Whisk are
not picking up ingredients from the
bottom of the bowl refer to the “Tool
Adjustment” section.

4 Lift the mixer head slightly then turn the
head-lift lever anti-clockwise and lower
the mixer head until it locks.

5 Start the machine by turning the speed
control ® to the desired speed setting.
Use the pulse (P) position for short
bursts of maximum speed.

6 After use, return the speed control to ‘O’
OFF position and unplug your Kitchen
Machine.

7 Release the tool by turning clockwise
to unlock from the tool socket and then
remove.

Hints

e To fully incorporate the ingredients stop
mixing and scrape down the bowl with
the spatula frequently.

e For best results when whisking use eggs
at room temperature.

¢ Before whisking egg whites, make sure
there is no grease or egg yolk on the
whisk or bowl.

e Use cold ingredients for pastry unless
your recipe says otherwise.

Points for bread making

Important

® Never exceed the maximum capacities
stated - you may overload the machine.

e |f you hear the machine labouring, switch
off, remove half the dough and do each
half separately.

® The ingredients mix best if you put the
liquid in first.

Yeast

¢ Dried yeast (the type that needs
reconstituting): pour the warm water into
the bowl. Then add the yeast and the
sugar and leave to stand for about 10
minutes until frothy.

¢ Fresh yeast: crumble into the flour.

e Other types of yeast: follow the
manufacturer’s instructions.

e Put the dough into a greased polythene
bag or a bowl covered with a tea towel.
Then leave somewhere warm until
doubled in size.

Important

Ensure that no bowl tools are fitted or
stored in the bowl when using other
outlets.



Maximum capacities Chef Chef XL
Shortcrust pastry Flour weight 680g/1lb 8oz 910g/2Ib
Bread dough Flour weight 1.36kg/3lb 1.5kg/3lb 50z
(stiff yeasted) Total weight | 2.18kg/4lb 130z 2.56kg/51b 100z
Soft yeasted dough Flour weight 1.3kg/2Ib 140z 2.6kg/5lb 120z
(enriched with butter and eggs) | Total weight 2.5kg/5lb 8oz 5kg/11lb
Fruit cake mix Total weight 2.72kg/6lb 4.55kg/10Ib
(Creaming fat and sugar method) (9 Egg mix) (15 Egg mix)
Egg whites Number 12 16
Weight (4559) (605g)

* Eggs sizes used = medium sized (Weight 53 — 639)

Tool Recipe/Process Recommended Speed
K-beater Creaming butter/margarine Start on ‘Min” and gradually
and sugar increase to ‘Max’
Beating eggs into cake mixes ‘4’ to ‘Max’
Folding in flour, fruit etc ‘Min’ to ‘1’
All In one cake mixes Start on ‘Min” and gradually
increase to ‘Max’
Pastry & Biscuits — rubbing fat ‘Min’ to ‘2’
into flour
Royal Icing ‘Min’ to ‘1’
Mashed Potatoes Start on ‘Min” and gradually
increase to ‘Max’
Whisk Egg Whites
Fatless sponges Gradually increase to ‘Max’
Cream
Dough Hook For Yeasted dough mixes ‘Min’ speed for 45 - 60 secs.

Then increase to speed ‘1’

Re-knead on speed ‘1’




To fit and use
your Splashguard

1 Raise the mixer head until it locks.

2 Fit the bowl onto the base.

3 Push the splashguard onto the underside
of the mixer head @ until fully located.
The hinged section should be positioned as
shown.

4 Insert required tool.

5 Lower the mixer head.

e During mixing, ingredients can be added
directly to the bowl via the hinged
section of the splashguard @.

® You do not need to remove the
splashguard to change tools.

6 Remove the splashguard by raising the
mixer head and pushing it down.

Tool Adjustment

K-beater & Whisk

The tools are set to the correct height for
the bowl supplied in the factory and should
not require adjustment.

However, if you wish to adjust the tool use
a suitable sized spanner:

TYPE KVC30 = 15mm
TYPE KVL40 = 19mm

Then follow the instructions below:

1 Unplug the appliance.

2 Raise the mixer head and insert the
whisk or beater.

3 Lower the mixer head. If the clearance
needs to be adjusted, raise the mixer
head and remove the tool. Ideally the
whisk and K-beater should be almost
touching the bottom of the bow! @.

4 Using a suitable spanner loosen the nut
sufficiently to allow adjustment of the
shaft @. To lower the tool closer to the
bottom of the bowl, turn the shaft anti-
clockwise. To raise the tool away from
the bottom of the bowl turn the shaft
clockwise.

5 Re-tighten the nut.

6 Fit the tool to the mixer and lower the
mixer head. (Check its position see
points above).

7 Repeat the above steps as necessary
until the tool is set correctly. Once this is
achieved tighten the nut securely.

e Note: Spanner shown is for illustration
purpose only.

Dough Hook
This tool is set at the factory and should
require no adjustment.



Care & Cleaning

e Always switch off and unplug before
cleaning.

¢ A little grease may appear at the slow
speed outlet @ when you first use it.
This is normal — just wipe it off.

Power Unit And Outlet Covers
¢ Wipe with a damp cloth, then dry.

¢ Never use abrasives or immerse in water.

Bowl

¢ \Wash by hand, then dry thoroughly or
wash in the dishwasher.

e Never use a wire brush, steel wool or
bleach to clean your stainless steel bowl.
Use vinegar to remove limescale.

e Keep away from heat (cooker tops,
ovens, microwaves).

Tools & Splashguard
¢ \Wash by hand, then dry thoroughly or
wash in the dishwasher.

recipe

chilli marinade

200g clear runny honey

1 chilli (whole)

20g (1tsp) crunchy peanut butter
Seasoning

1 Place all the ingredients into the mini
chopper/mill.

2 Fit the attachment to the Kitchen
Machine and allow the ingredients to
settle around the blade.

3 Switch to max speed for 4 seconds.

4 Use as required.

Service and
Customer Care

e |f you experience any problems with

the operation of your appliance, before
requesting assistance refer to the
“troubleshooting guide” section in the
manual or visit www.kenwoodworld.com.
Please note that your product is covered
by a warranty, which complies with

all legal provisions concerning any
existing warranty and consumer rights

in the country where the product was
purchased.

If your Kenwood product malfunctions
or you find any defects, please send it

or bring it to an authorised KENWOQOD
Service Centre. To find up to date details
of your nearest authorised KENWOOD
Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the website
specific to your Country.

Designed and engineered by Kenwood
in the UK.
Made in China.



Service and
Customer Care

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE

WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE

ON WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban waste.

It must be taken to a special local authority
differentiated waste collection centre or to
a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate disposal
and enables the constituent materials to be
recovered to obtain significant savings in
energy and resources. As a reminder of the
need to dispose of household appliances
separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.



Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The whisk or K-beater
knocks against the bottom
of the bowl or not reaching
the ingredients in the
bottom of the bowl.

Tool at the wrong
height and needs
adjusting.

Adjust the height using a suitable
spanner — see “Tool Adjustment”
section.

Slow speed attachment
cannot be fitted.

Check your attachment
is compatible for

use with your model.
Twist connection
system required
(Model KAX) (=1

Attachment must have the KAX
twist connection system to fit
the outlet.

If you own attachments featuring
the Bar Connection System
you will need to use the
KATO02ME adaptor to connect
these to the Twist Connection
System on your Kitchen Machine.
For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist.

The Kitchen Machine
stops during operation.

Overload protection or
overheat system
activated.

Maximum capacity
exceeded.

Unplug and check for

obstruction or overloading.

Turn the speed control to “O”

and then restart.

If the machine will not operate,
remove some of the ingredients to
reduce the load and restart.

If this still does not resolve the
problem, unplug and allow to
stand for 15 minutes. Plug in and
reselect the speed.

If the machine does not restart
following the above procedure
contact “customer care” for furthe
advice.
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Kennismaking met de Kenwood
keukenmachine

U bent de gelukkige eigenaar van een Kenwood. Dankzij het grote assortiment
beschikbare hulpstukken, is deze machine veel meer dan zomaar een mixer. Het is
een geavanceerde keukenmachine. We hopen dat u er veel plezier van zult hebben.

Robuust. Betrouwbaar. Veelzijdig. Kenwood.

Veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor
toekomstig gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.

Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen
door Kenwood of een door Kenwood geautoriseerd
reparatiebedrijf vervangen worden.

Zet de snelheidsregeling op ‘O’ (uit) en haal de stekker uit het
stopcontact voordat u hulpstukken monteert of verwijdert,
zowel na het gebruik als voor de reiniging.

Houd uw vingers uit de buurt van bewegende onderdelen en
aangebrachte hulpstukken.

Laat de keukenmachine nooit onbeheerd aan staan.

Gebruik nooit een machine die beschadigd is. Laat de
machine controleren of repareren: raadpleeg het deel
‘onderhoud en klantenservice’.

Zet de keukenmachine nooit aan als de kop omhoog staat.
Laat het snoer nooit overhangen, zodat een kind erbij kan.
Zorg ervoor dat het motorgedeelte, het snoer en de stekker
nooit nat worden.

Gebruik nooit een hulpstuk dat niet goedgekeurd is en gebruik
nooit meer dan één hulpstuk per keer.

Overschrijd nooit de hoeveelheden die staan vermeld op de
tabel met de maximumcapaciteiten.

Als u een hulpstuk gebruikt, dient u de meegeleverde

veiligheidsinstructies te lezen en op te volgen.
11



Voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

Wees voorzichtig wanneer u de machine optilt. Hij is zwaar.
Zorg ervoor dat de kop omlaag staat en vergrendeld is, en dat
de kom, de hulpstukken, de contactdeksels en het snoer vast
zitten, voordat u de machine optilt.

Wees voorzichtig bij het verwijderen van de komhulpstukken
na langdurig gebruik, omdat ze heet kunnen zijn.

Kinderen mogen de machine alleen onder toezicht gebruiken,
om te voorkomen dat ze ermee spelen.

Verplaats de machine niet en haal de kop niet omhoog als
een hulpstuk aangebracht is, omdat de keukenmachine dan
instabiel kan worden.

Gebruik de machine niet aan de rand van het werkoppervlak.
Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, sensorische of geestelijke
capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis mits ze onder
toezicht staan of instructie hebben gekregen over het veilig
gebruik van het apparaat en de betrokken risico’s begrijpen.
Misbruik van uw apparaat kan tot letsel leiden.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd
het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.
Het maximum vermogen is afhankelijk van het hulpstuk dat de
grootste hoeveelheid energie verbruikt. Andere hulpstukken
verbruiken misschien minder energie.

Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik
waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld in het geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies niet worden opgevolgd.

voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.

e Zorg dat de elektriciteitsvoorziening Voordat u de machine voor
dezelfde spanning heeft als op de het eerst gebruikt
onderkant van het apparaat wordt
aangegeven. e Lees het deel ‘Onderhoud en reiniging’,
e Dit apparaat voldoet aan EG Verordening voordat u de onderdelen gaat
1935/2004 inzake materialen en schoonmaken.
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De onderdelen van de keukenmachine

legenda

Contacten voor hulpstukken
@ Contact hoge snelheid

@ Contact lage snelheid

®@ Contact voor het komhulpstuk

Mixer

@ Deksel voor hogesnelheidscontact
® Mixerkop

® Snelheids- en stootregeling

@ Motorgedeelte

Kopontgrendeling

© Basisplaat voor kom

Kom

@ Deksel voor lagesnelheidscontact
(@ K-klopper

@ Garde

Deeghaak

@® Spatel

Spatscherm

Optionele hulpstukken

Er zijn diverse optionele hulpstukken
verkrijgbaar voor uw keukenmachine.
Raadpleeg de brochure met hulpstukken

in de verpakking of ga naar www.
kenwoodworld.com om het hele
assortiment te bekijken, compleet met
instructies voor het kopen van een hulpstuk
dat niet met de machine is meegeleverd.

Opmerking: Hulpstukken voor het
lagesnelheidscontact

Het lagesnelheidscontact van uw
keukenmachinemodel heeft een
draaiverbinding. Het is speciaal ontworpen
voor hulpstukken die uitgerust zijn met het
draaiverbindingssysteem.

Als u nieuwe hulpstukken voor het
lagesnelheidscontact koopt, dient u de
compatibiliteit met uw keukenmachine

te controleren. Alle hulpstukken met het
draaiverbindingssysteem zijn te herkennen
aan de productcode die begint met KAX
en aan het Twist-logo dat op de
verpakking staat. Voor nadere informatie
gaat u naar
www.kenwoodworld.com/twist.

Als u hulpstukken hebt met het
stangverbindingssysteem , dan hebt u
de KATOO2ME-adapter

nodig om deze hulpstukken aan het
draaiverbindingssysteem van uw
keukenmachine te bevestigen.

Ga voor meer informatie naar
www.kenwoodworld.com/twist.



De menghulpstukken gebruiken

K-klopper

Voor het bereiden van taarten, koekjes,
gebakjes, suikerglazuur, vullingen, éclairs
en aardappelpuree.

Deeghaak
Alleen voor gistmengsels.

Garde

Voor eieren, room, beslag, vetloos
eiergebak, meringue, kaastaart, mousse,
soufflés. Gebruik de garde niet voor zware
mengsels (bijv. boter en suiker), omdat de
garde daardoor beschadigd kan raken.

De menghulpstukken
gebruiken

1 Draai de kopontgrendeling naar rechts
en haal de mixerkop omhoog, tot hij
vastklikt @.

Zorg dat de basisplaat van de kom @
goed is bevestigd met het ® symbool
naar boven.

2 Plaats de kom op het onderstel, druk
hem omlaag en draai hem naar rechts
© vast.

3 Steek het gewenste hulpstuk in het
contact. Duw het hulpstuk omhoog @
en draai eraan @ om hem op zijn plaats
vast te zetten.

Opmerking: Als de K-klopper of garde
geen ingrediénten van de bodem van de
kom meenemen, raadpleegt u het deel
‘Hulpstukken afstellen’.

4 Haal de mixerkop iets omhoog; draai de
kopontgrendeling naar links en laat de
mixerkop zakken tot hij vastklikt.

5 Start de machine door de
snelheidsregeling ® naar de gewenste
snelheid te draaien. Gebruik de stoot
(P) stand voor korte stoten op de
maximumsnelheid.

14

6 Na het gebruik zet u de snelheidsregeling
op ‘O’ (uit) en haalt u de stekker uit het
stopcontact.

7 Draai het hulpstuk naar rechts uit het
contact en verwijder het.

Tips

e Om te verzekeren dat u alle ingrediénten
mengt, stopt u de machine en schraapt
u de kom regelmatig met de spatel af.

e \oor het beste resultaat gebruikt u eieren
op kamertemperatuur.

e Zorg ervoor dat er geen boter of eigeel
op de garde of in de kom aanwezig is,
voordat u eiwit gaat opkloppen.

e Gebruik koude ingrediénten als u deeg
gaat maken, tenzij het recept iets anders
voorschrijft.

Tips voor het bereiden van brood

Belangrijk

¢ Nooit de opgegeven maximumcapaciteit
overschrijden — anders raakt de machine
overbelast.

e Als u hoort dat de machine het deeg
niet goed aan kan, zet u de machine
uit, verwijdert u de helft van het deeg en
mengt u elke helft afzonderlijk.

¢ De ingrediénten zullen het beste mengen
als u eerst de vloeistof in de kom giet.

Gist

e Gedroogde gist (het soort dat
gereconstitueerd moet worden): giet
het warme water in de kom. Voeg er
de gist en de suiker aan toe en laat het
mengsel ca. 10 minuten rusten, totdat
het opschuimt.

¢ Verse gist: brokkel de gist in de bloem.

¢ Andere soorten gist: volg de
aanwijzingen van de producent.



¢ Doe het deeg in een ingevette plastic zak
of in een kom met daar overheen een
theedoek. Laat het op een warme plek
rusten, totdat de deegbal tweemaal zo

groot is geworden.

Belangrijk
Zorg ervoor dat er geen menghulpstukken
zijn geplaatst of in de kom aanwezig zijn
wanneer u andere contacten gebruikt.

Maximumecapaciteit Chef Chef XL
Kruimeldeeg Bloemgewicht 680 gr 910 gr
Brooddeeg Bloemgewicht 1,36 kg 1,5 kg
(stijf gegist) Totaalgewicht 2,18 kg 2,56 kg
Zacht gegist deeg Bloemgewicht 1,3 kg 2,6 kg
(verrijkt met boter en eieren) Totaalgewicht 2,5 kg 5kg
Fruittaartmix Totaalgewicht 2,72 kg 4,55 kg
(roomvet en suiker methode) (mengsel met (mengsel met
9 eieren) 15 eieren)
Eiwit Aantal 12 16
Gewicht (455 g) (605 g)

* Gebruikte eieren = medium (gewicht 53 — 63 g)

Hulpmiddel Recept/proces Aanbevolen snelheid
K-klopper Boter/margarine en suiker romig Start op ‘min’ en verhoog
maken geleidelijk tot ‘max’.
Eieren in cakemix kloppen 4 naar ‘max’
Bloem, fruit, enz. in het mengsel ‘min’ naar 1
vouwen
All-in-one cakemix Start op ‘min’ en ga geleidelijk
naar ‘max’
Deegwaren en koekjes — boter en | ‘min’ naar 2
de bloem vermengen
Royal icing ‘min’ naar 1
Aardappelpuree Start op ‘min’ en ga geleidelijk
naar ‘max’.
Garde Eiwit
Vetloze sponge cake Verhoog geleidelijk maar ‘max’
Room
Deeghaak Voor gegiste deegmengsels Op ‘min’ snelheid gedurende
45 - 60 seconden.
Zet de snelheid daarna op 1.
Kneed het deeg opnieuw op
snelheid 1
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Het spatscherm
plaatsen en
gebruiken

1 Breng de mixerkop omhoog totdat deze
wordt vergrendeld.

2 Plaats de kom op het onderstel.

3 Monteer het spatscherm onderaan
de mixerkop @, tot hij goed vast zit.
Het scharnier bevindt zich zoals op de
afbeelding staat aangegeven.

4 Monteer het gewenste hulpstuk.

5 Laat de mixerkop zakken.

¢ Tijdens het mixen kunt u ingrediénten
rechtstreeks aan de kom toevoegen
via het scharnierende deel van het
spatscherm @.

e U hoeft het spatscherm niet te

verwijderen om van hulpstuk te wisselen.

6 Verwijder het s spatscherm door de
mixerkop omhoog te halen en het
spatscherm ervan af te drukken.

16

Hulpstukken
afstellen

K-klopper en garde

De hulpstukken zijn ingesteld op de juiste
hoogte voor de kom die door de fabriek
wordt geleverd en hoeven gewoonlijk niet
afgesteld te worden.

Als u het hulpstuk echter toch wilt afstellen,
hebt u een geschikte sleutel nodig:

TYPE KVC30 = 15 mm
TYPE KVL40 = 19 mm

Volg onderstaande aanwijzingen:

1 Haal de stekker uit het stopcontact.

2 Haal de mixerkop omhoog en steek de
garde of klopper erin.

3 Laat de mixerkop zakken. Als de
spelingsafstand veranderd moet
worden, haalt u de mixerkop omhoog en
verwijdert u het hulpstuk. Het beste is als
de garde en K-klopper de bodem van de
kom @ bijna raken.

4 Gebruik een geschikte sleutel om de
moer voldoende los te halen om de as af
te kunnen stellen @. Als u het hulpstuk
dichter bij de bodem van de kom wilt
laten zakken, draait u de as naar links.
Als u het hulpstuk van de bodem van
de kom af wilt halen, draait u de as naar
rechts.

5 Draai de moer weer vast.

6 Steek het hulpstuk in de mixer en laat de
mixerkop zakken. (Controleer de positie
aan de hand van bovenstaande punten).

7 Herhaal deze stappen zo nodig, totdat
het hulpstuk goed is afgesteld. Tot slot
draait u de moer stevig aan.

¢ Opmerking: De weergegeven sleutel
dient alleen ter illustratie.

Deeghaak
Dit hulpstuk is in de fabriek ingesteld en
hoeft niet verder afgesteld te worden.



Onderhoud en

reiniging

e Zet de machine altijd uit en haal de
stekker uit het stopcontact.

e Er kan wat vet uit het
lagesnelheidscontact ) stromen

wanneer u het voor het eerst gebruikt.
Dit is normaal — veeg het vet weg.

Motorgedeelte en contactdeksels

¢ Veeg ze met een vochtige doek schoon
en droog ze af.

e Gebruik nooit schuurmiddelen en
dompel de onderdelen nooit onder in
water.

Kom

¢ Was de kom met de hand en droog
hem goed af, of plaats hem in de
vaatwasmachine.

e Gebruik geen staalborstel,
schuursponsje of bleekmiddel om uw
roestvrijstalen kom te reinigen. Gebruik
azijn om kalkaanslag te verwijderen.

¢ Houd de kom uit de buurt van
hittebronnen (gaspitten, ovens,
magnetrons).

Hulpstukken en spatscherm

¢ Was de kom met de hand en droog
hem goed af, of plaats hem in de
vaatwasmachine.

recept

chili marinade

200 g doorzichtige, vioeibare honing
1 chili (heel)

20 g (1 theel) pindakaas met stukjes
Zout en peper
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1 Doe alle ingrediénten in de minihakker/
molen.

2 Bevestig het hulpstuk aan de
keukenmachine en zorg ervoor dat het
mes goed in de ingrediénten steekt.

3 Zet de machine 4 seconden op
maximum snelheid.

4 Gebruik zoals gewenst.

Onderhoud en
klantenservice

e Als u problemen ondervindt met de
werking van de machine, raadpleegt
u de informatie onder ‘problemen
oplossen’ in deze handleiding of gaat u
naar www.kenwoodworld.com.

e Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle wettelijke
regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het
land waar het product is gekocht.

e Als uw Kenwood product niet goed
functioneert of als u defecten opmerkt,
kunt u het naar een erkend Service
Center van KENWOQOD sturen of
brengen. Voor informatie over het
KENWOOD Service Center in uw buurt
gaat u naar www.kenwoodworld.com of
naar de specifieke website in uw land.

e Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood
in het VK.
e Vervaardigd in China.



Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De garde of K-klopper
stoot tegen de onderkant
van de kom aan of bereikt
de ingrediénten aan de
bodem van de kom niet.

De hoogte van het
hulpstuk is verkeerd en
moet afgesteld worden.

Verstel de hoogte met een
geschikte sleutel — raadpleeg het
deel “Hulpstukken afstellen”.

Het hulpstuk voor lage
snelheid kan niet worden
gemonteerd.

Controleer of het hulpstuk
geschikt is voor uw
machinemodel. Het
hulpstuk moet een
draaiverbinding hebben

(model KAX)

Het hulpstuk moet een KAX
draaiverbinding hebben , zodat
hij op het contact past.

Als u hulpstukken hebt met het
stangverbindingssysteem ,
dan hebt u de KATOO2ME-adapter
nodig om deze hulpstukken aan
de draaiverbindingssysteem van
uw keukenmachine te bevestigen.
Ga voor meer informatie naar
www.kenwoodworld.com/twist.

De keukenmachine schakelt
ineens uit.

Overbelastingsbeveiliging of
oververhittingssysteem
geactiveerd. De
maximumcapaciteit is
overschreden.

Haal de stekker uit het stopcontact
en controleer de machine op
blokkeringen of overbelasting.

Zet de snelheidsregeling op ‘O’ en
start de machine opnieuw.

Als de machine niet functioneert,
verwijdert u enkele ingrediénten
om de belasting te reduceren.
Start de machine opnieuw.

Als het probleem nog steeds niet
is verholpen, haalt u de stekker

uit het stopcontact en laat u de
machine 15 minuten rusten. Steek
de stekker in het stopcontact en
laat de machine op de gewenste
snelheid draaien.

Als de machine na bovenstaande
procedure niet start, neemt u
contact op met de klantenservice.
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BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR
DE JUISTE VERWIJDERING VAN

HET PRODUCT VOLGENS DE
EUROPESE RICHTLIJN BETREFFENDE
AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR
(AEEA)

Aan het einde van de levensduur van

het product mag het niet samen met

het gewone huishoudelijke afval worden
verwerkt. Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling
van de gemeente worden gebracht, of
naar een verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van

een huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en de
gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de
materialen waaruit het apparaat bestaat,
teruggewonnen kunnen worden om een
aanmerkelijke besparing van energie en
grondstoffen te verkrijgen. Om op de
verplichting tot gescheiden verwerking van
elektrische huishoudelijke apparatuur te
wijzen, is op het product het symbool van
een doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.
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Découvrez votre robot patissier
multifonction Kenwood

Nous tenons a vous féliciter d’avoir porté votre choix sur un robot Kenwood. Avec
un tel éventail d’accessoires, votre robot de cuisine est bien plus qu’un simple robot
patissier. Vous bénéficiez du robot patissier multifonction le plus perfectionné a ce
jour. Nous espérons qu'il vous apportera pleine satisfaction.

Robuste. Fiable. Polyvalent. Kenwood.

Sécurité

® | isez et conservez soigneusement ces instructions pour
pouvoir vous y référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

® Sjle cordon est endommagg, il doit étre remplacé, pour des
raisons de sécurité, par Kenwood ou par un réparateur agreé

Kenwood.

® Mettez la commande de vitesse sur la position “ O “ OFF
(Arrét) et débranchez avant d’installer ou de retirer des
ustensiles / accessoires, apres utilisation et avant toute
opération de nettoyage.

e N’approchez jamais vos doigts des éléments ou des
accessoires installés en mouvement.

® Ne laissez jamais le robot patissier multifonction sans
surveillance lorsgu’il fonctionne.

e N'utilisez jamais un appareil endommageé. Faites-le vérifier ou
réparer : reportez-vous a la rubrique “ service apres-vente “.

e Ne faites jamais fonctionner votre robot patissier multifonction
avec la téte en position levée.

® Ne laissez jamais le cordon pendre de telle facon qu’un enfant
puisse s’en saisir.

® Veillez a ne jamais mouiller le bloc moteur, le cordon
d’alimentation ou la prise.

e N'’utilisez jamais un accessoire non agréé ou plus d’un seul
accessoire a la fois.

® Ne dépassez jamais les quantités stipulées dans le tableau
indiguant les quantités maximales.

® | orsque vous utilisez un accessoire, veuillez lire et suivre les
consignes de securité qui sor;% fournies avec.



Faites attention lorsque vous soulevez cet appareil car il pese
lourd. Assurez-vous que la téte est correctement disposée
en position de fermeture vers le bas et que le bol, les pieces,
les caches des sorties et le cordon sont sécurisés avant de
soulever 'appareil.

Faites attention lorsque vous retirez les ustensiles du bol car ils
peuvent étre chauds.

Les enfants doivent étre sous surveillance pour veiller a ce
gu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

Ne bougez pas la téte du robot, et ne la soulevez pas
lorsqu’un accessoire est installé car cela pourrait rendre le
robot patissier multifonction instable.

Ne faites pas fonctionner votre appareil prées du bord d’un
plan de travalil.

Les appareils peuvent étre utilisée par des personnes dont
les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
diminuées, ou qU| ne disposent pas des connaissances ou de
I'expérience nécessaires, si elles ont été formées et encadrées
pour |'utilisation des appareils, et si elles ont conscience des
risques encourus.

Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut étre source
de blessures.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez
garder I'appareil et le cordon hors de portée des enfants.

Le chiffre maximum est basé sur I’'accessoire qui utilise la
plus grande charge d’énergie. D’autres accessoires peuvent
demander moins d’énergie.

N’employez I'appareil qu’a des fins domestiques. Kenwood
décline toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est
utilisé incorrectement ou que les présentes instructions ne
sont pas respectees.

Avant de brancher votre et les articles destinés au contact

. alimentaire.
appareil
e Assurez-vous que votre alimentation Avant d’utiliser votre appareil
électrique correspond a celle qui est pour la premiére fois
indiquée sur la partie inférieure de votre
appareil. e | avez les pieces : reportez-vous a la

e Cet appareil est conforme au réglement section “ entretien et nettoyage “.

1935/2004 de la CE sur les matériaux
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Découvrez votre robot patissier
multifonction Kenwood

Légende

Sorties pour les accessoires
@ sortie rapide

@ sortie lente

® sortie du bol

Robot

@ cache de la sortie rapide

® téte du robot

® commande pulse et variateur de vitesse
@ bloc d’alimentation

manette de déblocage de la téte
® repose-bol

bol

@ cache de la sortie lente

@ batteur- K

@ fouet

@ pétrin

@ spatule

couvercle anti-éclaboussures
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Accessoires en option

Il existe tout un éventail d’accessoires en
option pouvant étre utilisés avec votre
robot patissier multifonction. Reportez-
Vous a la brochure relative aux accessoires
contenue dans votre emballage ou
consultez le site www.kenwoodworld.

com pour découvrir la gamme compléte

et acheter le ou les accessoires non inclus
avec votre appareil.

Remarque : accessoires pour la sortie
lente

La sortie lente sur le modele de votre
robot patissier comporte le Systeme

de connexion Twist. Il est congu pour
accepter les accessoires du Systeme de
connexion Twist.

Lorsque vous achetez de nouveaux
accessoires pour la sortie lente, vous
devez vérifier leur compatibilité avec votre
robot. Tous les accessoires du Systéme
de connexion Twist sont identifiables

par le code produit commengant par
KAX, de méme que par le symbole Twist
dessiné sur I'emballage. Pour plus
d’informations, veuillez consulter le site
www.kenwoodworld.com/twist.

Si vos accessoires comportent le Systeme
de connexion Bar , vous devez utiliser
I’adaptateur KATOO2ME pour raccorder
ces derniers au Systeme de connexion
Twist sur votre robot.

Pour plus d’informations, veuillez consulter
le site www.kenwoodworld.com/twist.



Les ustensiles du bol et certaines de leur

utilisation

Batteur-K

Pour réaliser des gateaux, des biscuits, de
la patisserie, des glagages, des cremes,
des éclairs et des écrasés de pommes de
terre.

Pétrin
Uniquement pour les mélanges a base de
levure.

Fouet

Pour battre des ceufs, confectionner des
crémes, des préparations, des génoises,
des meringues, des cheesecakes, des
mousses, des soufflés. N'utilisez pas

le fouet pour les mélanges épais (par
exemple, pour monter en creme du sucre
et des matiéres grasses) - vous risqueriez
d’endommager votre robot.

Utilisation des ustensiles du
bol

1 Tournez le levier de soulevement de la
téte dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre et levez la téte du robot
jusqu’a ce qu’elle se verrouille @.
Veillez a ce que le repose-bol @ soit
correctement positionné et le symbole
tourné au plus haut.

2 Installez le bol sur le socle, appuyez
dessus et tournez-le dans le sens des
aiguilles d’une montre @ pour le mettre
fermement en place.

3 Positionnez I'ustensile requis dans 'axe.
Puis appuyez dessus @ et tournez @
I'ustensile pour le mettre en place.
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Remarque : Si le batteur-K ou le fouet
ne collecte pas les ingrédients dans le
fond du bol, reportez-vous a la rubrique “
Réglage des ustensiles “.

4 Relevez légérement la téte du robot, puis
tournez le levier de soulevement de la
téte dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre et abaissez la téte du
robot jusqu’a ce qu’elle se verrouille.

5 Mettez en fonctionnement le robot en
tournant pour ce faire le variateur de
vitesse ® sur la vitesse souhaitée.
Utilisez la position pulse (P) pour les
impulsions courtes a vitesse maximale.

6 Aprés utilisation, remettez la commande
de vitesse “ O “ sur la position OFF (arrét)
et débranchez votre robot .

7 Retirez I'ustensile en le tournant dans le
sens des aiguilles d’'une montre pour le
sortir de I'axe, puis retirez-le.

Conseils

¢ Pour incorporer intégralement les
ingrédients, arrétez de mélanger et raclez
fréquemment vers le bas les parois du
bol a I'aide de la spatule.

e Pour de meilleurs résultats lorsque vous
travaillez au fouet, utilisez des ceufs a
température ambiante.

¢ Avant de travailler au fouet des blancs

d’ceuf, vérifiez qu’il n’y ait aucune trace

de matiere grasse ou de jaune d’ceuf sur
le fouet ou a l'intérieur du bol.

Utilisez des ingrédients froids pour la

patisserie, hormis si la recette que vous

suivez mentionne d’agir autrement.



Quelques éléments a prendre en
compte pour faire du pain
Important

Ne dépassez jamais les capacités
maximales mentionnées - vous pourriez
surcharger votre robot.

Si vous entendez que votre robot peine
a tourner, éteignez-le, retirez la moitié de
la quantité de pate et travaillez chaque
moitié de pate séparément.

Les ingrédients se mélangent mieux si
vous insérez en premier les ingrédients
liquides.

Levure

Levure séche (e type de levure
nécessitant d’étre reconstituée) : versez
I’eau chaude dans le bol. Puis ajoutez

la levure et le sucre, et laissez reposer
pendant environ 10 minutes jusqu’a ce
que le mélange devienne mousseux.
Levure fraiche : mélangez-la a la farine.
Autres types de levure : suivez les
indications du fabricant.

Disposez la pate dans un sachet en
polyéthylene graissé ou un bol et
recouvrez d’une serviette. Laissez
ensuite dans un endroit au chaud
jusqu’a ce que la pate ait doublé de
volume.

Important

Veillez a ce que le bol ne comporte aucun
ustensile installé ni entreposé dedans
lorsque vous utilisez d’autres sorties.

Capacités maximales Chef Chef XL
Pate brisée Quantité de farine 6809 9109
Pate a pain Quantité de farine 1,36 kg 1,5 kg
(levurée ferme) Poids total 2,18 kg 2,56 kg
Pate levurée souple Quantité de farine 1,3 kg 2,6 kg
(enrichie au beurre et aux ceufs) | Poids total 2,5 kg 5kg
Préparation pour cake aux fruits | Poids total 2,72 kg 4,55 kg
(avec montage en creme du (mélange a base |(mélange a base
sucre et des matieres grasses) de 9 ceufs) de 15 ceufs)
Blancs en neige Nombre 12 16
Poids (455 g) (605 g)

* Taille des ceufs utilisés = taille moyenne (poids variant de 53 a — 63 Q)
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Ustensile Recette / Vitesse de traitement |Recommandée
Batteur-K Monter en creme du beurre / de Démarrez sur vitesse “ Min “ et
la margarine et du sucre augmentez graduellement
jusqu’a “ Max “

Battre des ceufs dans le cadre de  [“4 “a“ Max “

préparations pour gateau

Incorporer de la farine, du ou “Min“a“1*

des fruits, etc.

Préparations pour gateau Démarrez sur vitesse “ Min “ et

tout-en-un augmentez graduellement
jusqu’a “ Max “

Patisserie & Biscuits — pour “Min“a“2"

intégrer le corps gras a la farine

Glagage royal “Min“a“1*

Pommes de terre écrasées Démarrez sur vitesse “ Min “ et
augmentez graduellement
jusgqu’a “ Max “

Fouet Blancs en neige Passez graduellement sur “

Génoises Max “

Creme

Pétrin Pour les préparations a base Mettez sur vitesse ‘Min’

de péate levurée pendant 45 a 60 secondes.
Puis passez a la vitesse “ 1 “
Pétrissez de nouveau sur
vitesse “ 1 “

Installation et utilisation de votre couvercle

anti-éclaboussures

1 Levez la téte du robot jusqu’en position
verrouillée.

2 Installez le bol sur le socle.

3 Placer le couvercle anti-éclaboussures
sur la partie inférieure de la téte du
robot @ jusqu’a insertion compléte. La
partie montée doit étre positionnée tel
qu’indiqué sur le schéma.

4 Insérez I'outil nécessaire.

5 Abaissez la téte du robot.

e Durant le mélange, les ingrédients
peuvent étre ajoutés directement dans le
bol par la section articulée du couvercle
anti-éclaboussures @.

25

e \ous n'avez pas besoin d’enlever le
couvercle anti-éclaboussures pour
changer d’outil.

6 Retirez le couvercle anti-éclaboussures :
relevez la téte du robot et poussez le
couvercle vers le bas.



Reglage des
ustensiles

Batteur-K & Fouet

Les ustensiles sont réglés a la bonne
hauteur, adaptée au bol fourni en usine et
par conséquent aucun réglage ne s’avere
nécessaire.

Toutefois, si vous souhaitez régler
I'ustensile, utilisez une clé de taille
appropriée :

TYPE KVC30 = 15 mm

TYPE KVL40 = 19 mm

Puis suivez les instructions ci-apres :

1 Débranchez I'appareil.

2 Soulevez la téte du robot et insérez le
fouet ou le batteur.

3 Abaissez la téte du robot. Sil'espace
nécessite un réglage, soulevez la téte du
robot et retirez 'ustensile. Idéalement,
le fouet et le batteur-K doivent presque
toucher le fond du bol @.

4 A I'aide d’une clé adaptée, desserrez
suffisamment I’écrou pour pouvoir régler
I'axe @. Pour rapprocher I'ustensile du
fond du bol, tournez I'axe dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre. Pour
relever I'ustensile par rapport au fond
du bol, tournez I'axe dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

5 Resserrez I'écrou.

6 Installez I'ustensile sur le robot et
abaissez la téte du robot. (Vérifiez sa
position - reportez-vous aux points Ci-
dessus).

7 Renouvelez les étapes susmentionnées
autant de fois gu'il le faut jusqu’a
obtention du bon réglage. Une fois cette
opération terminée, serrez de maniere
sécurisée I'écrou.

¢ Remarque : la clé présentée est
uniguement a des fins d'illustration.

Pétrin
Cet ustensile est assemblé en usine et ne
nécessite aucun réglage.

Entretien et
nettoyage

e Eteignez toujours I'appareil et
débranchez-le avant de le nettoyer.

e Un peu de graisse peut apparaitre au
niveau de la sortie lente (@) lorsque vous
I'utilisez pour la premiere fois. Ceci est
tout a fait normal — il vous suffit d’essuyer
les traces de graisse.

Bloc d’alimentation et caches des

sorties

e Essuyez avec un chiffon humide, puis
séchez.

¢ N’utilisez jamais de produits abrasifs ;
n’immergez jamais dans I'eau.

Bol

e Lavez-le a la main et séchez-le
minutieusement ; vous pouvez
également le passer au lave-vaisselle.

e N’utilisez jamais une brosse a récurer, de

la laine d’acier ni de la javel pour nettoyer

votre bol en acier inoxydable. Utilisez

du vinaigre pour retirer les traces de

calcaire.

Maintenez a I’abri de la chaleur (tables

de cuisson, fours, micro-ondes).

Ustensiles et couvercle anti-

éclaboussures

e Lavez-le ala main et séchez-le
minutieusement ; vous pouvez
également le passer au lave-vaisselle.



recette

marinade au piment

200 g de miel clair et liquide

1 piment (entier)

20 g (1 cuillere a café) de beurre d’arachide
croguant

Assaisonnement

1 Insérez tous les ingrédients dans le mini
hachoir / moulin.

2 Installez I'ustensile sur le Kitchen
Machine et laissez les ingrédients se
déployer autour de la lame.

3 Actionnez a la vitesse maximale pendant
4 secondes.

4 Utilisez selon vos besoins.

Service apres-
vente

e Sj vous rencontrez des problemes
lors de I'utilisation de votre appareil,
reportez-vous a la section « guide de
dépannage » de ce manuel ou consultez
la page www.kenwoodworld.com avant
de contacter le service apres-vente.

e N’oubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions légales
concernant les garanties existantes et les
droits du consommateur dans le pays ou
vous avez acheté le produit.
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e Si votre appareil Kenwood fonctionne
mal ou si vous trouvez un quelconque
défaut, veuillez I'envoyer ou I'apporter
a un centre de réparation KENWOOD
autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre de réparation
KENWOOD le plus proche, veuillez
consulter www.kenwoodworld.com ou le
site internet spécifique a votre pays.

e Congu et développé par Kenwood au
Royaume-Uni.
e Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L’ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT

AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX
DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES
(DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne
doit pas étre éliminé avec les déchets
urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
I’administration communale ou auprés des
revendeurs assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d’éviter les
retombées négatives pour I'environnement
et la santé dérivant d’une élimination
incorrecte, et permet de récupérer les
matériaux qui le composent dans le but
d’une économie importante en termes
d’énergie et de ressources. Pour rappeler
I'obligation d’éliminer séparément les
appareils électroménagers, le produit porte
le symbole d’un caisson a ordures barré.



Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le fouet ou le
batteur K racle

le fond du bol ou
n’atteint pas les
ingrédients dans le
fond du bol.

La piece n’est pas
a la bonne hauteur
et nécessite d’étre
réglée.

Réglez la hauteur a I'aide d’une clé adaptée
— reportez-vous a la rubrique “ Réglage des
pieces “.

’accessoire sur la
sortie lente ne peut
pas étre installé.

Vérifiez la compatibilité
de votre accessoire
avec votre modeéle.
Systéme de connexion
Twist requis (Modele
KAX)

L’accessoire doit étre équipé du systeme
de connexion Twist KAX pour étre
installé sur la sortie. Si vos accessoires
comportent le Systeme de connexion

Bar , vous devez utiliser I'adaptateur
KATO02ME pour raccorder ces derniers
au Systéme de connexion Twist sur votre
robot.

Pour plus d’information, veuillez consulter
le site www.kenwoodworld.com/twist

Le robot s’arréte
en cours de
fonctionnement.

La protection
anti-surcharge ou
surchauffe du systéme
est activée.

La capacité maximale
est dépasseée.

Débranchez et vérifiez qu’il n’y ait pas une
obstruction ou une surcharge.

Mettez la commande de vitesse sur “ O “ et
redémarrez.

Si 'appareil ne fonctionne pas, retirez

une partie des ingrédients pour réduire la
charge et redémarrez.

Si le probleme n’est pas résolu,
débranchez I'appareil et laissez-le au
repos pendant 15 minutes. Branchez et
sélectionnez de nouveau la vitesse.

Si le robot ne redémarre pas

apres I'application de la procédure
susmentionnée, contactez le service “
aprés-vente “ pour plus de conseils.
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Ihre KUchenmaschine von Kenwood

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhrer Kenwood Kichenmaschine. Mit ihrer
breiten Auswahl an Zubeho6r auf dem neuesten Stand der Technik hat sie den
Namen ,Kichenmaschine® wirklich verdient. Wir hoffen, dass Sie viel Freude an ihr
haben werden.

Robust, zuverlassig, vielseitig. Kenwood.

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und bewahren
Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.

e Entfernen Sie sémtliche Verpackungen und Aufkleber.

® Ein beschadigtes Netzkabel muss aus Sicherheitsgrinden
von KENWOOD oder einer autorisierten KENWOOQOD-
Kundendienststelle ausgetauscht werden.

e \/or dem Anbringen oder Entfernen von Ruhrelementen/
Aufsatzen, nach Gebrauch und vor dem Reinigen den
Geschwindigkeitsregler auf die AUS-Position ,O“ stellen und
den Netzstecker ziehen.

® Finger von beweglichen Teilen und angebrachten Aufsatzen
fernhalten.

® Die Klchenmaschine im Betrieb niemals unbeaufsichtigt
lassen. )

e Niemals ein beschéadigtes Geréat benutzen. Uberprifen
oder reparieren lassen: Siehe Abschnitt ,Kundendienst und
Service".

® Die Klchenmaschine niemals mit dem Kopf in hochgeklappter
Position betreiben.

® Niemals das Kabel so herabhangen lassen, dass ein Kind
danach greifen konnte.

® Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals nass
werden lassen.

e Niemals einen unzuldssigen Aufsatz oder mehr als einen
Aufsatz gleichzeitig benutzen.

e Niemals die in der Hochstmengen-Tabelle angegebenen
Mengen uberschreiten.
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Bei Verwendung eines Aufsatzes die entsprechenden
Sicherheits- und Gebrauchsanweisungen lesen.

Vorsicht beim Anheben dieses Gerats, es ist schwer. Vor dem
Anheben sicherstellen, dass der Maschinenkopf nach unten
geklappt sowie verriegelt ist und Schissel, RUhrelemente,
Anschlussdeckel und Kabel fest sitzen bzw. gut verstaut sind.
Vorsicht beim Entfernen von Ruhrelementen aus der Schussel
— sie kdnnen nach langerem Gebrauch heif3 sein.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Den Maschinenkopf nicht mit angebrachtem Aufsatz bewegen
oder hochklappen, da die Kiichenmaschine dadurch ihren
sicheren Stand verlieren kénnte.

Das Gerat nicht nahe der Kante einer Arbeitsflache betreiben.
Gerate kdnnen von Personen mit kérperlichen, sensorischen
oder geistigen Behinderungen oder von Personen mit
mangelnder Erfahrung oder Kenntnis verwendet werden,
sofern diese beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung
des Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

UnsachgemaBer Gebrauch |lhres Gerats kann zu Verletzungen
fUhren.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Geréat
und Netzkabel mussen flr Kinder unzuganglich sein.

Der maximale Leistungswert wird anhand des Aufsatzes

mit der groBten Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen
Aufsatzen ist die Leistungsaufnahme u.U. geringer.

Das Gerét nur fur seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des Gerats oder Nichteinhaltung
dieser Anleitungen.

Gegenstande, die dazu bestimmt sind,

mit Lebensmitteln in Berthrung zu

¢ Sicherstellen, dass die Netzspannung kommen.

mit den Angaben auf der Unterseite des Vor erstmaligem Gebrauch

Geréts Ubereinstimmt.

¢ Das Gerét entspricht der EG-Verordnung -

Nr. 1935/2004 tiber Materialien und Reinigung”.
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Vor dem Netzanschluss

¢ Die Teile waschen: siehe ,Pflege und



Ihre KUchenmaschine von Kenwood

Schliissel

Zubehor-Anschliisse

@ Hochgeschwindigkeits-Anschluss
@ Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
® Ruhrelement-Anschluss

Kiichenmaschine

@ Deckel fur Hochgeschwindigkeits-
Anschluss

® Maschinenkopf

® Geschwindigkeits- und Pulsregler

@ Antriebseinheit

Freigabehebel fiir Maschinenkopf

® Schisseluntersetzer

Schiissel

@ Deckel fir Niedriggeschwindigkeits-
Anschluss

@ K-Haken

@ Schneebesen

Knethaken

@® Spatel

Spritzschutz

Optionales Zubehor

Zu lhrer Kichenmaschine ist eine Auswahl
von optionalem Zubehdr erhaltlich.
Schauen Sie in der mitgelieferten Zubehor-
Broschure nach oder besuchen Sie www.
kenwoodworld.com — dort finden Sie das
komplette Sortiment sowie Informationen
zum Kauf von Zubehdr, das nicht im
Lieferumfang enthalten ist.

Hinweis: Aufsatze fiir den
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
Der Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
Ihrer Klichenmaschine ist zum Anbringen
von Aufsétzen mit Drehanschluss-System
ausgelegt.

Wenn Sie neue Aufséatze fir den
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
kaufen, sollten Sie deren Kompatibilitat
mit Ihrer Klichenmaschine Uberprifen. Alle
Aufsatze mit Drehanschluss-System sind
durch Produktcodes beginnend mit KAX
gekennzeichnet sowie durch das auf der
Packung abgebildete Dreh-Logo . Far
weitere Informationen besuchen Sie
www.kenwoodworld.com/twist.

Wenn Sie Aufsétze flr das Steckschlitz-
System besitzen, missen Sie den
Adapter KATOO2ME verwenden, um diese
an das Drehanschluss-System lhrer
Maschine anschlieBen zu kénnen.

Fur weitere Informationen besuchen Sie
www. kenwoodworld.com/twist.



Die Ruhrelemente und einige ihrer
Einsatzmoglichkeiten

K-Haken

Zur Zubereitung von Kuchen, Platzchen,
Geback, Zuckerguss, Fullungen, Brandteig
und KartoffelpUree.

Knethaken
FUr schwere Teige, wie Hefe- oder
Brotteige.

Schneebesen

FUr Eier, Sahne, Ruhrteig, Biskuitteig
ohne Fett, Baisers, Kasekuchen,
Cremes und Soufflés. Den Schneebesen
nicht fur schwere Mischungen (z. B.
zum Schaumigschlagen von Fett und
Zucker) verwenden — er kdnnte dadurch
beschéadigt werden.

Verwendung lhres
Schiisselzubehoérs

1 Drehen Sie den Freigabehebel gegen
den Uhrzeigersinn und klappen Sie
den Maschinenkopf nach oben, bis er
einrastet @. Stellen Sie sicher, dass der
Schisseluntersetzer @ richtig eingelegt
ist: Das Symbol (K) muss nach oben
zeigen.

2 Setzen Sie die Schissel auf den Sockel,
drlcken Sie sie nach unten und drehen
Sie sie im Uhrzeigersinn @, so dass sie
fest sitzt.

3 Flhren Sie das gewtinschte Ruhrelement
in den Steckplatz ein. Schieben Sie dann
das Element nach oben @ und drehen
Sie es @, bis es einrastet.
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Hinweis: Sollte der K-Haken oder
Schneebesen am Schiisselboden
befindliche Zutaten nicht verarbeiten,
siehe den Abschnitt ,Anpassung von
RUhrelementen®.

4 Heben Sie den Maschinenkopf leicht an,
drehen Sie den Freigabehebel gegen den
Uhrzeigersinn und klappen Sie den Kopf
nach unten, bis er einrastet.

5 Starten Sie die Maschine, indem Sie
den Geschwindigkeitsregler ® zur
gewUlnschten Stufe drehen. Verwenden
Sie die Puls-Position (P), um das Gerat
stoBweise bei Hochstgeschwindigkeit zu
betreiben.

6 Drehen Sie nach Gebrauch den
Geschwindigkeitsregler auf die AUS-
Position ,O“ und ziehen Sie den
Netzstecker.

7 Entfernen Sie das Ruhrelement
aus dem Anschluss, indem Sie es
im Uhrzeigersinn drehen und dann
herausziehen.

Tipps
e Um alle Zutaten komplett zu verarbeiten,
die Maschine regelmaBig stoppen
und das Mischgut mit dem Spatel von
den Seiten der Schissel nach unten
schaben.
e Eier sollten zum Schlagen am besten
Raumtemperatur haben.
¢ \or dem Zubereiten von Eischnee
sicherstellen, dass sich keine Spuren von
Fett oder Eigelb an Schneebesen oder
Schussel befinden.
Beim Zubereiten von Teig kalte Zutaten
verwenden (wenn nicht im Rezept
anders angegeben).



Hinweise zu Brotteigen
Wichtig

Niemals die angegebenen
Hochstmengen Uberschreiten — Sie
kénnten die Maschine Uberlasten.
Wenn Sie horen, dass die Maschine
Uberlastet ist: Gerat ausschalten, die
Halfte des Teiges entnehmen und die
halben Mengen separat verarbeiten.
Die Zutaten vermengen sich am besten,

wenn Sie zuerst die Flissigkeit eingeben.

Hefe

Trockenhefe (muss aufbereitet
werden): Warmes Wasser in die
Schussel geben. Hefe und den Zucker
hinzufigen und 10 Minuten stehen
lassen, bis die Mischung schaumig wird.

* Frische Hefe: Zerbrockeln und zum
Mehl geben.

¢ Andere Hefearten: Den Anleitungen
des Herstellers folgen.

e Teig in eine eingefettete Plastiktite
packen oder in eine Schussel geben und
mit einem Geschirrtuch zudecken. An
einem warmen Ort stehen lassen, bis
sich das Volumen verdoppelt hat.

Wichtig

Stellen Sie bei Verwendung anderer
AnschlUsse sicher, dass keine
Ruhrelemente angebracht oder in der
Schussel aufbewahrt sind.

Maximale Mengen Chef Chef XL
Murbeteig Mehlgewicht 6809 9109
Brotteig Mehlgewicht 1,36 kg 1,5 kg
(fester Hefeteig) Gesamtgewicht 2,18 kg 2,56 kg
Weicher Hefeteig Mehlgewicht 1,3 kg 2,6 kg
(mit Butter und Eiern) Gesamtgewicht 2,5kg 5kg
Rihrteig Gesamtgewicht 2,72 kg 4,55 kg
(Schaumigschlagen von Fett (mit 9 Eiern) (mit 15 Eiern)
und Zucker)
Eiweil3 Anzahl 12 16
Gewicht (455 g) (605 g)

* EiergroBe in der Tabelle = mittelgroB (53 - 63 g)
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Riihrelement Rezept/Verfahren Empfohlene
Geschwindigkeit
K-Haken Schaumigschlagen von Mit ,Min“ starten und
Butter/Margarine und Zucker stufenweise auf ,Max“ erhdhen
EinrGhren von Eiern in Kuchenteig |,4" bis ,Max*“
Unterheben von Mehl, Rosinen usw. | ,Min“ bis ,,1*
Schneller Kuchenteig (alles in einem) | Mit ,Min“ starten und
stufenweise auf ,Max* erhdhen
Knet- und Platzchenteig — ,Min“ bis ,2“
Einarbeiten von Fett in Mehl
EiweiBglasur ,Min“ bis ,1“
KartoffelpUree Mit ,Min“ starten und
stufenweise auf ,Max* erhdhen
Schneebesen Eiweil Stufenweise auf ,Max*“
Biskuit ohne Fett erhdhen.
Sahne
Knethaken Hefeteig Min“ fr 45 bis 60 Sekunden.
Dann auf ,1“ erhdhen
Erneut auf Stufe ,1* durchkneten

Anbringen und Verwendung des

Spritzschutzes

1 Maschinenkopf anheben, bis er einrastet.

2 Schussel auf den Sockel aufsetzen.

3 Spritzschutz auf die Unterseite des
Maschinenkopfes @ driicken, bis er fest
sitzt. Der Scharnierabschnitt sollte sich in
der gezeigten Position befinden.

4 Das gewlnschte Ruhrwerkzeug
einsetzen.

5 Maschinenkopf absenken.

e Wahrend des Ruhrvorgangs kdnnen
durch die Offnung im Spritzschutz
weitere Zutaten direkt zugegeben
werden @.
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e Zum Auswechseln der Rihrwerkzeuge
ist es nicht erforderlich, den Spritzschutz
zu entfernen.

6 Den Spritzschutz entfernen, indem Sie
den Maschinenkopf hochklappen und
den Spritzschutz nach unten drticken.




Anpassung von
Ruhrelementen

K-Haken und Schneebesen

Die Ruhrelemente wurden im Werk auf
die richtige Hohe fur die mitgelieferte
Ruahrschissel eingestellt und sollten
keine weitere Anpassung bendtigen.
Wenn Sie jedoch die Hohe

eines Ruhrelements verandern
mochten, verwenden Sie einen
Schraubenschliissel von geeigneter
Grole:

MODELL KVC30 = 15 mm
MODELL KVL40 = 19 mm

Folgen Sie dann den untenstehenden
Anleitungen:

1 Ziehen Sie den Netzstecker der
Maschine.

2 Klappen Sie den Maschinenkopf hoch
und fihren Sie den Schneebesen oder
den K-Haken ein.

3 Klappen Sie den Kopf nach unten.
Wenn Sie den Abstand andern mussen,
klappen Sie den Maschinenkopf nach
oben und nehmen Sie das Ruhrelement
ab. Im Idealfall sollte der Schneebesen
oder K-Haken den Boden der Schissel
fast beriihren @.

4 Ldsen Sie die Mutter mit einem
geeigneten Schraubenschllssel
genligend, um die Hohe des Schafts
verstellen zu kdnnen @. Zum Senken
des Ruhrelements drehen Sie den Schaft
gegen den Uhrzeigersinn. Zum Anheben
des Ruhrelements drehen Sie den Schaft
im Uhrzeigersinn.

5 Ziehen Sie die Mutter wieder fest.

6 Bringen Sie das Ruhrelement ereut
am Maschinenkopf an und klappen Sie
den Kopf nach unten. (Prifen Sie seine
Position — siehe obige Punkte.)
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7 Wiederholen Sie die Schritte nach
Bedarf, bis das Ruhrelement richtig sitzt.
Ziehen Sie daraufhin die Mutter wieder
fest an.

¢ Hinweis: Der abgebildete
SchraubenschlUssel dient nur
lllustrationszwecken.

Knethaken

Dieses Ruhrelement wird im Werk
eingestellt und sollte keine Anpassung
bendtigen.



Pflege und
Reinigung

¢ Vor dem Reinigen das Gerat immer

ausschalten und den Netzstecker ziehen.

e Beim ersten Gebrauch erscheint
u. U. ein wenig Schmierfett am
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss ).
Dies ist normal — einfach abwischen.

Antriebseinheit und Anschlussdeckel

e Mit einem feuchten Tuch abwischen und
trocknen lassen.

¢ Niemals Scheuermittel benutzen oder in
Wasser tauchen.

Schiissel

¢ \/on Hand sptilen und grtndlich
abtrocknen oder in die Spilmaschine
geben.

¢ Die Schussel aus Edelstahl niemals
mit einer Drahtburste, Stahlwolle oder
Bleichmittel reinigen. Kalkablagerungen
mit Essig entfernen.

¢ \/on Hitzequellen fernhalten (Herdplatten,
Ofen, Mikrowellen).

Riihrelemente und Spritzschutz

¢ \/on Hand sptilen und grtndlich
abtrocknen oder in die Spulmaschine
geben.
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Rezept

Chili-Marinade

200 g Klarer, flissiger Honig

1 Chili (ganz)

20 g (1 TL) grobe Erdnussbutter
GewUlrze

1 Alle Zutaten in den Mini-Zerkleinerer/
Mahlaufsatz geben.

2 Den Aufsatz an der Kiichenmaschine
anbringen und die Zutaten um die Klinge
herum absinken lassen.

3 Fur 4 Sekunden auf
Hochstgeschwindigkeit schalten.

4 Nach Bedarf verwenden.



Kundendienst und
Service

e Sollten Sie irgendwelche Probleme mit
dem Betrieb lhres Gerats haben, ziehen

Sie bitte den Abschnitt ,,Fehlerbehebung®

zu Rate oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor Sie
Hilfe anfordern.

Bitte beachten Sie, dass lhr Produkt
durch eine Garantie abgedeckt

ist — diese erfullt alle gesetzlichen
Anforderungen hinsichtlich geltender
Garantie- und Verbraucherrechte in
dem Land, in dem das Produkt gekauft
wurde.

Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zu einem autorisierten KENWOOD
Servicecenter oder senden Sie es ein.
Aktuelle Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern in lhrer Nahe
finden Sie bei www.kenwoodworld.com
bzw. auf der Website fUr lhr Land.

Gestaltet und entwickelt von Kenwood
GB.
Hergestellt in China.
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WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG
MIT DER EG-RICHTLINIE UBER
ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-
ALTGERATE (WEEE)

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmdull
entsorgt werden. Es muss zu einer
ortlichen Sammelstelle fir Sondermill
oder zu einem Fachhandler gebracht
werden, der einen Rucknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerats vermeidet mogliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt und
die menschliche Gesundheit, die durch
eine nicht vorschriftsméaBige Entsorgung
bedingt sind. Zudem erméglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerat hergestellt wurde, was
erhebliche Einsparungen an Energie und
Rohstoffen mit sich bringt. Zur Erinnerung
an die korrekte getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeréaten ist das Gerat mit dem
Symbol einer durchgestrichenen Mulltonne
gekennzeichnet.



Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Ldsung

Der Schneebesen oder
K-Haken schlagt gegen
den Boden der Schiissel
oder reicht nicht bis zu den
Zutaten unten in der
Schissel.

RUhrelement hat nicht die
richtige H6he und muss
angepasst werden.

Die Hohe mit einem geeigneten
Schraubenschlissel anpassen —
siehe Abschnitt ,Anpassung von
RUhrelementen”.

Niedriggeschwindigkeits-
Aufsatz lasst sich nicht
anbringen.

Uberpriifen, dass Ihr
Aufsatz flr das Modell
geeignet ist.
Drehanschluss-System
erforderlich (Modell KAX)

Aufsatz muss das Drehanschluss-
System KAX besitzen, um

auf den Anschluss zu passen.
Wenn Sie Aufsatze fir das
Steckschlitz-System besitzen,
missen Sie den Adapter
KATO02ME verwenden, um diese
an das Drehanschluss-System
Ihrer Maschine anschlieBen zu
kénnen.

Fur weitere Informationen
besuchen Sie
www.kenwoodworld.com/twist

Die Kiichenmaschine
stoppt wahrend des
Betriebs.

Uberlastungs- oder
Uberhitzungssystem
aktiviert. Hochstmengen
wurden Uberschritten.

Ausschalten und auf Blockierung
oder Uberlastung tberpriifen.
Den Geschwindigkeitsregler auf
,O" stellen und erneut einschalten.
Wenn die Maschine nach wie

vor nicht funktioniert, einige
Zutaten entfernen, um die Last zu
reduzieren, und erneut starten.
Wenn auch dies das Problem
nicht I6st, den Netzstecker ziehen
und die Maschine 15 Minuten
ruhen lassen. Wieder einschalten
und die Geschwindigkeit neu
auswahlen.

Sollte die Maschine danach
immer noch nicht starten, den
Kundendienst zu Rate ziehen.
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Per conoscere il Suo Kenwood Chef

La ringraziamo per aver acquistato Kenwood Chef. Infinitamente facile da usare,
incredibilmente versatile grazie all’applicazione delle sue raffinate attrezzature,

& molto piu di un semplice impastatore: ben presto diventera il Suo compagno
indispensabile in cucinal

Robusto. Affidabile. Versatile. Kenwood.

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come
futuro riferimento.

Rimuovere la confezione € le etichette.

In caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve
esser sostituito solo dal fabbricante oppure da un Centro
Assistenza KENWOOD autorizzato alle riparazioni.

Prima di inserire o rimuovere gli utensili/le attrezzature, ruotare
il controllo della velocita sulla posizione ‘O’ OFF (spento) e
scollegare il cavo elettrico prima di pulire il corpo motore.
Tenere le dita lontane dalle parti in movimento e dagli
accessori montati.

Non lasciare mai la Kitchen Machine incustodita durante il suo
funzionamento.

Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato. Sottoporlo

a controllo o riparazione: fare riferimento alla sezione
‘manutenzione e assistenza tecnica’.

Non utilizzare mai la Kitchen Machine con la testa in posizione
sollevata.

Non lasciare mai srotolato il cavo elettrico, c’¢ il rischio che
che possa essere tirato da un bambino.

Non bagnare mai I'alimentatore, il cavo elettrico o la spina.
Non utilizzare mai un accessorio non autorizzato o piu di un
accessorio allo stesso tempo.

Non superare mai le quantita indicate nella tabella delle
quantita massime.

Quando si utilizza un’attrezzatura opzionale, leggere e seguire
le istruzioni di sicurezza che la accompagnano.
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Sollevare con cura l'apparecchio, perché e pesante.
Assicurarsi che la testa sia correttamente bloccata nella
posizione abbassata e che la ciotola, le attrezzature, i coperchi
degli attacchi e il cavo elettrico siano bloccati in posizione
prima di sollevare la macchina.

Fare attenzione a rimuovere gli accessori della ciotola dopo un
uso prolungato, perché potrebbero essere caldi.

| bambini dovrebbero essere sorvegliati onde evitare che
giochino con la macchina.

Non spostare né sollevare la testa dell’'impastatrice quando
I'attrezzatura € montata perché la Kitchen Machine potrebbe
diventare instabile.

Non utilizzare la macchina sul bordo di una superficie di
lavoro.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte
capacita psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze
insufficienti solo nel caso in cui siano state attentamente
sorvegliate e istruite da un responsabile su come utilizzare un
apparecchio in modo sicuro e siano consapevoli dei pericoli.
Un utilizzo scorretto dell’apparecchio pud provocare serie
lesioni fisiche.

Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai bambini.
Tenere apparecchio e cavo lontano dalla portata dei bambini.
La potenza massima si basa sull’apparecchio usato al
massimo. Altri apparecchi possono consumare meno
corrente.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per

Cui e stato realizzato. Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I’'apparecchio viene utilizzato in modo
improprio o senza seguire le presenti istruzioni.

Prima di collegare il cavo Prima di utilizzare

elettrico I’apparecchio per la prima

¢ Accertarsi che la tensione della vostra volta
rete sia la stessa di quella indicata sulla * Lavare i componenti: fare riferimento alla
base dell’apparecchio. sezione ‘cura e pulizia’.

¢ Questo apparecchio & conforme al
regolamento (CE) No. 1935/2004 sui

materiali e articoli in contatto con alimenti. 40



Per conoscere meglio Kenwood Chef

Legenda

Attacchi per le attrezzature

@ attacco per lavorazioni ad alta velocita
@ attacco per lavorazioni a bassa velocita
®@ attacco per movimento planetario

Mixer

@ coperchio attacco per lavorazioni ad
alta velocita

® testa del’impastatrice

® controllo della velocita della funzione
Pulse

@ corpo motore

levetta sgancia-testa

© piattaforma di stallo del recipiente

ciotola

@ coperchio attacco per lavorazioni a
bassa velocita

@ frusta K

@ frusta a filo

gancio impastatore

@ spatola

paraschizzi
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Attrezzature optional

E disponibile una gamma di attrezzature
optional da utilizzare con il Suo Kenwood
Chef. Consultare il leaflet delle attrezzature
incluso nella confezione oppure visitare

il sito www.kenwoodworld.com per
conoscere I'intera gamma e le modalita di
acquisto di un accessorio non incluso nella
confezione.

Nota: Attrezzature da inserire
nell’attacco per lavorazioni a bassa
velocita

L’attacco delle attrezzature per lavorazioni
a bassa velocita presente nella Kitchen
Machine utilizza il sistema di innesto a
rotazione (Twist Connection System). E
stato progettato per le attrezzature da
collegare mediante innesto a rotazione.
Quando si intendono acquistare nuove
attrezzature da inserire nell’attacco per
lavorazioni a bassa velocita, occorre
verificarne la compatibilita con la propria
Kitchen Machine. Tutte le attrezzature

del sistema di innesto a rotazione sono
identificabili con il codice prodotto che
inizia con KAX e dalla presenza del logo
Twist visibile sull’'imballaggio. Per
maggiori informazioni, visitare il sito
www.kenwoodworld.com/twist.

Se le attrezzature di cui si dispone si
avvalgono di sistema di attacco a barra
(Bar Connection System) si dovra
utilizzare I’adattatore

KATOO2ME per inserirle mediante I'innesto
a rotazione (Twist Connection System)
sulla Kitchen Machine.

Per maggiori informazioni, visitare il sito
www. kenwoodworld.com/twist.



Attrezzature per lavorazioni con
movimento planetario ed esempi di utilizzo

Frusta K
Per preparare torte, biscotti, dolci, glassa,
ripieni, bigne e altri impasti semi-duri.

Gancio impastatore
Per impastare pane, pizza, focacce, pasta
ed altri composti elastici e compatti.

Frusta a filo

Per sbattere uova, panna, pastelle, pan di
spagna, meringhe, cheesecake, mousse,
soufflé. Non usare la frusta a filo per
miscele dense (ad es. per amalgamare
burro e zucchero), che potrebbero
danneggiarla.

Come utilizzare i ganci di
miscelazione

1 Girare in senso antiorario la levetta per il
sollevamento della testa dell’apparecchio
e sollevare la testa dell'impastatrice fino
a quando si blocca @.

Assicurarsi che la piattaforma di stallo
del recipiente @ sia ben fissata con il
simbolo (®) nella parte piu alta.

2 Inserire la ciotola nella base, premerla
verso il basso e ruotarla in senso orario
® per bloccarla in posizione.

3 Inserire nell’attacco il gancio desiderato.
Spingere verso I'alto @ e ruotare @
I'accessorio per bloccarlo in posizione.
Nota: Se la frusta K o quella a filo non
raccolgono gli ingredienti dal fondo
della ciotola, fare riferimento alla sezione
“Regolazione dei ganci di miscelazione”.
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4 Sollevare leggermente la testa
dellimpastatrice poi ruotare la leva
di sollevamento della testa in senso
antiorario e abbassare la testa
dell'impastatrice fino a quando scatta.

5 Awviare la macchina ruotando la
manopola per il controllo della velocita
® sullimpostazione desiderata. Usare la
funzione Pulse (P) per attivare la velocita
massima per brevi periodi di tempo.

6 Dopo 'uso, riportare il controllo della
velocita nella posizione ‘O’ (OFF) e
scollegare il cavo elettrico di Kenwood
Chef.

7 Smontare I'accessorio ruotandolo in
senso orario per sbloccarlo dal relativo
attacco e rimuoverlo.

Suggerimenti

¢ Per amalgamare meglio gli ingredienti,
potrebbe essere necessario ogni tanto
spegnere la macchina e riportare
i composto al centro della ciotola,
aiutandosi con la spatola.

e Per ottenere risultati ottimali, & preferibile
utilizzare le uova a temperatura
ambiente.

¢ Per montare bene a neve gli albumi,
si consiglia di tenere ben puliti da ogni
traccia di tuorlo o di unto sia la ciotola
che la Frusta a filo.

¢ A meno che la ricetta indichi
diversamente, per la preparazione di
dolci usare ingredienti a freddo.



Attenzione: suggerimenti per
preparare bene il pane

Non superare mai le capacita

massime indicate, per non rischiare di
sovraccaricare la macchina.

Se si nota che la macchina sforza troppo
durante il suo funzionamento, spegnerla,
rimuovere meta dell'impasto e lavorare
separatamente le due meta.

Gli ingredienti vengono miscelati meglio
se nella ciotola si versano prima gli
ingredienti liquidi e poi quelli solidi.

¢ Lievito fresco: sbriciolare il lievito nella
farina, facendo attenzione che il lievito
non vada a contatto con il sale o con i
grassi presenti (olio, burro, uova, ...).
Altri tipi di lievito: seguire le istruzioni
riportate sulla confezione.

Al termine della lavorazione togliere

il Gancio impastatore, mettere il
paraschizzi e lasciare a lievitare.
Alternativamente si pu0 trasferire il
composto in una ciotola coperta da un
panno pulito, lasciare il tutto in un luogo

Lievito

¢ Lievito disidratato: aggiungere
acqua tiepida nella ciotola. Aggiungere
successivamente il lievito e lo zucchero e
lasciare riposare per circa 10 minuti, sino
alla formazione della schiuma.

tiepido sino a quando le dimensioni
del’impasto non siano raddoppiate.

Importante

Assicurarsi che i ganci di miscelazione non
siano montati o rimasti nella ciotola quando
si usano altri attacchi.

Quantita massime Chef Chef XL
Pasta frolla Peso farina 6809 9109
Impasto per pane Peso farina 1,36 kg 1,5 kg
(impasto compatto) Peso totale 2,18 kg 2,56 kg
Impasto semi-duro Peso farina 1,3 kg 2,6 kg
(torte, pani morbidi, brioche, ...) | Peso totale 2,5 kg 5kg
Miscela per dolce alla frutta Peso totale 2,72 kg 4,55 kg
(9 uova) (15 uova)
Albumi Numero 12 16
Peso (455 q) (605 q)

* Dimensioni uova = medie (Peso 53 - 63 g)
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Accessorio Ricetta/Procedura Velocita consigliata
Frusta K Amalgamare burro/margarina Iniziare alla velocita ‘Min’ e
e zucchero passare gradualmente alla
‘Max’
Lavorare le uova per impasti Da ‘4’ a ‘Max’
morbidi (torte, ...)
Amalgamare farina, frutta, ... Da ‘Min’ a ‘1’
Impastare ciambelle, polpettoni, Iniziare alla velocita ‘Min’ e
ripieni, ... passare gradualmente
alla ‘Max’
Dolci e biscotti — miscelare Da ‘Min’ a ‘2’
burro e farina
Glassa reale Da ‘Min’ a ‘1’
Pure di patate Iniziare alla velocita ‘Min’ e
passare gradualmente
alla ‘Max’
Frusta a filo Albumi Aumentare gradualmente fino
Pan di spagna alla velocita ‘Max’
Panna
Gancio impastatore Per miscele di impasti con lievito Velocita ‘Min’ per 45 - 60 sec.
Aumentare successivamente
alla velocita ‘1’
Impastare nuovamente alla
velocita ‘1’

Montare e usare il paraschizzi

1 Sollevare la testa dell'impastatrice finché
non si blocca.

2 Montare il recipiente sulla base.

3 Spingere il paraschizzi all'interno
della parte inferiore della testa
dell'impastatrice @ in modo da inserirlo
completamente. La sezione incernierata
deve essere posizionata come indicato.

4 Inserire I'utensile desiderato.

5 Abbassare la testa dell'impastatrice.
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e Mentre si miscela € possibile aggiungere
gli ingredienti direttamente nel recipiente,
dalla sezione incernierata del paraschizzi
(73

¢ Non occorre togliere il paraschizzi per
cambiare gli utensili.

6 Rimuovere il paraschizzi sollevando la
testa dell'impastatrice e spingendolo
verso il basso.




Regolazione
dei ganci di
miscelazione

Frusta K e Frusta a filo

Gli utensili di miscelazione sono impostati
da produzione all’altezza corretta per

la ciotola fornita in dotazione e non
dovrebbero richiedere alcuna regolazione.
Se tuttavia si desidera regolare questi
utensili di miscelazione, usare una chiave
inglese di dimensioni idonee:

MODELLO KVC30 = 15 mm

MODELLO KVL40 = 19 mm

Seguire poi le istruzioni seguenti:

1 Scollegare la spina del cavo elettrico
dalla presa di corrente.

2 Abbassare la testa dell’impastatrice e
inserire la frusta a filo o la frusta K.

3 Abbassare la testa del’impastatrice. Se
lo spazio libero deve essere modificato,
sollevare la testa dell'impastatrice e
rimuovere I'utensile. Idealmente, la Frusta
a filo e la Frusta K devono quasi toccare
il fondo della ciotola @.

4 Con una chiave inglese idonea,
allentare il dado a sufficienza per
consentire la regolazione dell’alberino
©. Per abbassare I'utensile in modo
da awvicinarlo al fondo della ciotola,
ruotare I'alberino in senso antiorario.

Per allontanare I'utensile dal fondo della
ciotola, ruotare I'alberino in senso orario.

5 Serrare nuovamente il dado.

6 Montare I'accessorio sulla macchina
e abbassare la testa del'impastatrice.
(Controllarne la posizione, facendo
riferimento ai punti precedenti).
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7 Ripetere i passi precedenti
come necessario sino al corretto
posizionamento dell’accessorio. Una
volta ottenuto il corretto posizionamento,
stringere il dado.

e Nota: La chiave inglese & indicata
soltanto a scopo illustrativo.

Gancio impastatore

Questo utensile € impostato da produzione
e non dovrebbe richiedere alcuna
regolazione.

Cura e Pulizia

e Spegnere sempre 'apparecchio e
scollegare la spina del cavo elettrico dalla
presa di corrente prima di pulire il corpo
motore.

e Dopo il primo utilizzo, sull’attacco per
le lavorazioni a bassa velocita @) pud
essere presente un po’ di grasso.
Questo & normale, basta semplicemente
rimuoverlo con un panno umido.

Corpo motore e coperchi degli

attacchi

e Pulire con un panno umido e asciugare.

e Non usare mai prodotti abrasivi né
immergere queste parti in acqua.

Ciotola

e Lavare a mano e asciugarla
completamente o lavarla in lavastoviglie.

e Non usare mai una spazzola metallica,
lana d’acciaio o candeggina per pulire
la ciotola in acciaio inossidabile. Per
rimuovere il calcare, usare aceto.

e Tenere lontano da fonti di calore (fuochi,
forni, microonde).



Ganci di miscelazione e paraschizzi
e | avare a mano e asciugarla
completamente o lavarla in lavastoviglie.

ricetta

peperoncini marinati

200 g di miele trasparente e liquido

1 peperoncino chili (intero)

20 g (1 cucchiaino) di burro di arachidi
croccante

Condimenti

1 Versare tutti gli ingredienti nel mini
tritatutto/macinino.

2 Montare I'accessorio sulla Kitchen
Machine e lasciare che gli ingredienti si
assestino attorno alla lama.

3 Accendere I'unita e lavorare alla massima
velocita per 4 secondi.

4 Usare la marinatura a piacere.

Manutenzione e
Assistenza Tecnica

e |n caso di qualsiasi problema relativo al
funzionamento dell’apparecchio, prima
di contattare il servizio assistenza si
consiglia di consultare la sezione “guida
alla risoluzione problemi”, o di visitare il
sito www.kenwoodworld.com.

e NB L’apparecchio & coperto da garanzia,
nel rispetto di tutte le disposizioni di
legge relative a garanzie preesistenti e ai
diritti dei consumatori vigenti nel Paese
ove I'apparecchio & stato acquistato.
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¢ |n caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o
consegnare di persona I'apparecchio a
uno dei centri assistenza KENWOOD.
Per individuare il centro assistenza
KENWOOD piu vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o il sito
specifico del Paese di residenza.

e Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
e Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER

IL CORRETTO SMALTIMENTO

DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI DI
APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto

non deve essere smaltito insieme ai rifiuti
urbani.

Deve essere consegnato presso dgli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni comunali,
oppure presso i rivenditori che offrono
questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’'ambiente e per la salute derivanti da un
suo smaltimento inadeguato e permette di
recuperare i materiali di cui € composto al
fine di ottenere notevoli risparmi in termini
di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto ¢ riportato il simbolo del bidone a
rotelle barrato.



Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

La frusta afilo o
la frusta K sbatte
contro il fondo
della ciotola o
non raggiunge
gli ingredienti sul

fondo della ciotola.

L’accessorio €
posizionato ad
un’altezza sbagliata
che deve essere
regolata.

Regolare I'altezza con una chiave inglese
idonea, fare riferimento alla sezione
“Regolazione dei ganci di miscelazione”.

Impossibile
montare un
accessorio per
lavorazione a
bassa velocita.

Verificare che
I’accessorio sia
compatibile con il

modello di macchina.

E necessario un
accessorio dotato di
sistema di innesto a
rotazione (Modello
KAX) =)

L’accessorio deve essere dotato di

per poter essere montato sull’attacco.
Se le attrezzature di cui si dispone si avvalgono
di sistema di attacco a barra (Bar Connection
System) si dovra utilizzare 'adattatore
KATO02ME per inserirle mediante I'innesto
a rotazione (Twist Connection System) sulla
Kitchen Machine.
Per maggiori informazioni, visitare il sito
www.kenwoodworld.com/twist.

La Kitchen
Machine si
arresta durante il
funzionamento.

Attivazione della
protezione da
sovraccarico o
surriscaldamento del
sistema. Quantita
massima superata.

Scollegare il cavo elettrico e verificare che non
vi siano ostruzioni o surriscaldamento. Ruotare
il controllo della velocitasulla posizione ‘O’ e
riaccendere la macchina.

Se la macchina non funziona, rimuovere

parte degli ingredienti per ridurre il carico e
riaccenderla.

Se il problema persiste, scollegare il cavo
elettrico e lasciare riposare la macchina per 15
minuti. Inserire la spina nella presa di corrente e
selezionare nuovamente la velocita.

Se la macchina non si riavvia dopo aver seguito
la procedura indicata in precedenza, contattare
il “Servizio Assistenza Clienti” per richiedere
ulteriore assistenza.
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Conheca a sua Maguina de Cozinha
Kenwood

Parabéns por ter adquirido uma Kenwood. Com um leque tao variavel de acessorios
disponiveis, a sua Kenwood é mais do que uma simples batedeira. E simplesmente
a Maquina de Cozinha por exceléncia. Esperamos que lhe proporcione verdadeiros
momentos de prazer.

Robusta. Confiavel. Versatil. Kenwood.

Seguranca

Leia atentamente estas instru¢des e guarde-as para consulta
futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos

de seguranca, ser substituido pela KENWOOD ou por um
reparador KENWOQOD autorizado.

Rode o controlo de velocidade para a posicao “O” de
desligado e retire 0 cabo da tomada eléctrica antes de
levantar ou retirar qualquer utensilio/acessorio, depois de
utilizar e antes de limpar.

Mantenha os seus dedos afastados de pecas que se movam
e dos acessorios colocados no aparelho.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Nunca utilize o aparelho danificado. Mande-o0 examinar ou
reparar: ver a seccao “assisténcia e cuidados do cliente”.
Nunca opere a Maquina de Cozinha com a cabega na posicao
levantada.

Nunca deixe o cabo eléctrico pendurado de forma a que uma
crianga o possa puxar.

Nunca deixe a unidade motriz, o cabo eléctrico ou a ficha
eléctrica apanharem humidade.

Nunca utilize um acessorio nao autorizado ou mais do que um
acessorio ao mesmo tempo.

Nao exceda as quantidades mencionadas no quadro de

quantidades maximas recomendadas.
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Quando utilizar um acessorio, leia e siga as instrucdes de
seguranca, que acompanham o aparelho.

Este aparelho é pesado, tenha cuidado quando o levantar.
Confirme que a cabeca do aparelho esta correctamente
fechada na posicao baixa e que a tacga, utensilios, tampas das
entradas e cabo eléctrico estao também seguros antes de
levantar o aparelho.

Tenha cuidado quando remover 0s acessorios da taca
depois de utilizar durante algum tempo porque poderao estar
quentes.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam
com o aparelho.

N&o mexa ou levante a cabeca da batedeira com um
acessorio colocado uma vez a sua Maquina de Cozinha pode
ficar instavel.

N&o opere a sua maquina perto da beira da bancada de
trabalho.

Os electrodomeésticos podem ser utilizados por pessoas

com capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas,

ou com falta de experiéncia ou conhecimento, se

forem supervisionadas ou instruidas sobre o uso do
electrodoméstico de forma segura e se compreenderem 0s
riscos envolvidos.

O uso inapropriado do seu electrodomeéstico pode resultar em
ferimentos.

Este electrodomeéstico n&o pode ser usado por criangas.
Mantenha o electrodoméstico e o respectivo fio eléctrico fora
do alcance de criangas.

A capacidade maxima esta baseada no acessorio que leva

a maior quantidade. Outros acessorios podem levar menos
quantidade.

Use o0 aparelho apenas para o fim doméstico a que se
destina. A Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho
seja utilizado de forma inadequada, ou caso estas instrucoes
Nao sejam respeitadas.
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Antes de ligar a corrente
eléctrica

¢ Certifique-se de que a fonte de
alimentacao eléctrica € a mesma que a
indicada na parte inferior do equipamento.

e Este aparelho esta conforme com a
Directiva n.° 1935/2004 da Comunidade
Europeia sobre materiais concebidos
para estarem em contacto com
alimentos.

Antes de utilizar pela
primeira vez

e | ave todos 0s componentes: ver a

seccao “cuidados e limpeza”.

Conheca a sua Maguina de Cozinha

Legenda

Entradas para acessorios

@ entrada de alta velocidade

@ entrada de baixa velocidade

® encaixe para os utensilios da taca

Batedeira

@ tampa da entrada de alta velocidade
® cabeca da batedeira

® controlo de velocidade e impulso

@ unidade motriz

alavanca de libertagdo da cabeca
© base para assentar a taca

taca

@ tampa da entrada de baixa velocidade
@@ varinha K

@ batedor de varetas

@ batedor de gancho

@ espatula

resguardo contra salpicos

Acessorios opcionais

E disponibilizado pela Kenwood um
vasto leque de acessorios opcionais que
pode utilizar na sua Maquina de Cozinha.
Para ver e poder adquirir qualquer dos
acessorios opcionais disponiveis para

a sua Maquina de Cozinha consulte

por favor o folheto incluido na sua
embalagem ou visite o site da Kenwood,

www.kenwoodworld.com. 50

Nota: Acessorios para a entrada de
baixa velocidade

A entrada de baixa velocidade do seu
modelo de Maquina de Cozinha apresenta
o Sistema de Conexao Twist. Esta
preparada para receber acessérios com o
Sistema de Conexao Twist.

Quando adquirir novos acessorios para a
entrada de baixa velocidade deve sempre
confirmar a compatibilidade com a sua
Méaquina de Cozinha. Todos o0s acessorios
com o Sistema de Conex&o Twist podem
ser identificados através do codigo

do produto que comeca com KAX e
também pelo logdtipo Twist visivel na
embalagem. Para mais informagdes, visite:
www.kenwoodworld.com/twist.

Se ja possui acessoérios com o Sistema de
Conexéao de Barra precisa de utilizar
0 adaptador KATOO2ME para os ligar ao
Sistema de Conexao Twist da sua
Méaquina de Cozinha.

Para mais informacoes, visite:
www.kenwoodworld.com/twist.



Os utensilios da taca e algumas das suas

utilizacoes

Varinha K
Para fazer bolos, biscoitos, massa, glacé,
recheios, éclairs e puré de batata.

Batedor de varetas

Para bater ovos, natas, massa para
crepes, pao-de-16 sem gordura, Suspiros,
cheesecakes, mousses, soufflés. Nao
utilize o batedor de varetas para misturas
pesadas (ex. bater natas gordas e agucar)
— pode danifica-la.

Batedor de gancho
Apenas para misturas com fermento de
padeiro.

Para utilizar os seus
utensilios da taca

1 Gire a alavanca para levantar a cabecga
no sentido anti-horario e levante a
cabeca da batedeira até prender @.
Verifigue que a base para assentar a
taca @ esta correctamente colocada
com o simbolo () para cima.

2 Coloque a taga na base carregue para
baixo e gire em sentido horario @ para
a fixar.

3 Coloque o utensilio desejado no encaixe
para os acessorios. Depois empurre-o
para cima @ e rode-o @ para o fixar.
Nota: Se a varinha K ou o batedor
de varetas nao estiver a apanhar os
ingredientes que se encontram no fundo
da taca, consulte a seccao “Ajustar o
utensilio”.

4 Levante ligeiramente a cabega da
batedeira e depois gire no sentido anti-
horario a alavanca de levantar a cabeca
e baixe a cabeca da batedeira até
prender.

5 Ponha a maquina a funcionar rodando
o controlo de velocidade @) para a
velocidade desejada. Use a posicao
de Impulso (P) para pequenos
accionamentos a velocidade maxima.

6 Apos a utilizacdo, coloque novamente o
controlo de velocidade na posigéo “O”
(OFF) e desligue a Maguina de Cozinha
da corrente eléctrica.

7 Liberte o utensilio rodando-o em sentido
horario para o desengatar € depois
retire-o.

Dicas

e Para incorporar totalmente todos 0s
ingredientes pare frequentemente a
maquina e rape para baixo com a
espatula os lados da taca.

e Obtém melhores resultados quando usa
ovos se estes estiverem a temperatura
ambiente.

e Antes de bater as claras de ovo,
certifique-se de que ndo existe gordura
ou gema de ovo no batedor de varetas
ou na taga.

e Use ingredientes frios para a massa a
nao ser que a receita diga o contrario.



Indicacbes para fazer pao
Importante

Nunca exceda as capacidades maximas
mencionadas — pode sobrecarregar a
maquina.

Se ouvir que a batedeira esta a funcionar
com dificuldade, desligue e remova
metade do preparado e bata cada
metade em separado.

Os ingredientes misturam-se melhor se
colocar em primeiro lugar o liquido.

Fermento
¢ Fermento de padeiro seco (o tipo

que precisa de ser preparado): verse a
agua morna na taca. Adicione depois o
fermento e o agucar e deixe repousar
cerca de 10 minutos até espumar.

¢ Fermento de padeiro fresco:

esfarele-o para a farinha.

¢ Outros tipos de fermento de padeiro:
siga as instrugdes do fabricante.

e Ponha a massa num saco plastico
untado com gordura ou numa taga
coberta com um pano de cozinha. Deixe
levedar num local morno até duplicar de

tamanho.

Importante

Assegure-se de que os utensilios da taga
NAO est&o colocados ou guardados
dentro dela quando utiliza outras entradas

para acessorios.

Capacidades maximas CHEF Chef XL
Massa quebrada Peso de Farinha 6809 9109
Massa para Pao Peso de Farinha 1,36 Kg 1,5 Kg
(massa levedada dura) Peso total 2,18 Kg 2,56 Kg
Massa levedada mole Peso de Farinha 1,3 Kg 2,6 Kg
(enriquecida com Peso total 2,5 Kg 5 Kg
margarina e ovos)
Mistura para bolo de frutas Peso total 2,72 Kg 4,55 Kg
(Método de bater natas ou (mistura com (mistura com
gordura com agucar) 9 Ovos) 15 Ovos)
Claras de ovos Numero 12 16
Peso (455 g) (605 g)

* Tamanho dos ovos usados = Classe M (Peso 53 g a 63 g)
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Utensilio

Receita/Processo

Velocidade Recomendada

Varinha K

Bater manteiga/margarina

Comece no “Min” e aumente

e acucar gradualmente até ao “Max”
Bater ovos em misturas para bolos |“4” até “Max”
Incorporar farinha, frutos, etc. “Min” até “1”

Preparados completos para bolos
(Misturas compradas)

Comece no “Min” e aumente
gradualmente até ao “Max”

Massa e Biscoitos — envolver “Min” até “2”
gordura em farinha
Creme Glacé “Min” até “1”

Esmagar Batatas

Comece no “Min” e aumente
gradualmente até ao “Max”

Batedor de varetas Claras de ovos

Gradualmente aumente até ao

Batido esponjoso

“Max”

Bater natas

Batedor de gancho
de padeiro

Para misturas com Fermento

Velocidade “Min” durante 45 a
60 seg. Aumente depois para a|
velocidade “1”

Reamassar na velocidade “1”

Para inserir e utilizar o seu Resguardo

contra salpicos

1 Eleve a cabeca da batedeira até esta
prender.

2 Coloque a taga na base.

3 Instale o resguardo contra salpicos,
empurrando-o até estar bem encaixado
na parte inferior da cabeca da batedeira
@®. A seccio articulada deve ser
posicionada tal como ilustrado.

4 Introduza o acessdrio pretendido.

5 Baixe a cabega da batedeira.
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e Durante a mistura, os ingredientes
podem ser adicionados directamente
a taga através da seccgao articulada do
resguardo contra salpicos @.

e N&o & preciso retirar o resguardo contra
salpicos ao trocar os acessorios.

6 Remova o resguardo contra salpicos
levantando a cabeca da batedeira e
empurrando-o para baixo.



Ajuste do Utensilio

Varinha K e Batedor de Varetas

A altura dos utensilios na taga sao
regulados na fabrica para que ndo sejam
necessarios ajustes.

Contudo, se deseja ajustar o utensflio, use

uma chave de bocas adequada:

TIPO KVC30 = 15 mm

TIPO KVL40 = 19 mm

Depois siga as instrucdes seguintes:

1 Desligue o aparelho da corrente.

2 Levante a cabega da batedeira e insira 0
batedor de varetas ou a varinha.

3 Baixe a cabeca da batedeira. Se a
folga precisar de ser reajustada, levante
a cabeca da batedeira e remova o
utensilio. O ideal é que o utensilio quase
toque o fundo da taca @.

4 Utilizando uma chave de bocas de
tamanho correcto, liberte um pouco a
porca para reajustar suficientemente o
eixo @. Para baixar o utensilio mais para
o fundo da taga, gire o eixo na direccao
contréria a dos ponteiros do reldgio.
Para levantar o utensilio para que este
nao toque no fundo da taga, gire o eixo
na direcgao dos ponteiros do reldgio.

5 Volte a apertar a porca.

6 Coloque o utensilio na batedeira e baixe
a cabeca desta. (Confirme a posicao, ver
0 ponto acima).

7 Repita, se necessario, 0s passos
anteriores até que o acessorio esteja na
posicao correcta. Uma vez conseguida
a posicao correcta, aperte a porca de
forma segura.

¢ Nota: A chave de bocas mostrada na
imagem € apenas para fins ilustrativos e
nao é fornecida na embalagem.

Batedor de gancho

Este utensilio é fixo de fabrica e ndo deve

precisar de ajuste.

Cuidados e
Limpeza

¢ Desligue sempre e retire o cabo eléctrico
da tomada antes de limpar.

e Pode aparecer alguma gordura na
entrada de baixa velocidade ) quando
a usar pela primeira vez. Isto é normal —
limpe-a simplesmente.

Unidade Motriz e Tampas das

Entradas

e Limpe com um pano humido e seque
em seguida.

e Nunca submerja em agua ou use
abrasivos.

Taca

e |ave a mao e depois seque ou lave na
maquina da loica.

¢ Nunca use uma escova metalica,
esfregdo de ago ou lixivia para limpar
a sua taga de aco inoxidavel. Utilize
vinagre para remover o calcario.

¢ Mantenha-a afastada de fontes de calor
(discos do fogéo, forno, microondas).

Utensilios e Resguardo contra

Salpicos

e | ave a mao e depois seque ou lave na
maquina da loiga.



receita

marinada picante

200g mel liquido claro

1 piri-piri (inteiro)

20g (1 c.chd) de manteiga de amendoim
crocante

Tempero

1 Coloque todos os ingredientes na mini
picadora/moinho.

2 Coloque o acessdrio na Maquina de
Cozinha e permita que os ingredientes
se concentrem em volta da lamina.

3 Ligue na velocidade maxima durante 4
segundos.

4 Utilize a gosto.

Assisténcia e
cuidados do cliente

e Se tiver qualquer problema ao utilizar o
seu aparelho, antes de telefonar para a
Assisténcia consulte a sec¢éo “guia de
avarias” do Manual ou visite o site da
Kenwood em www.kenwoodworld.com.

e Salientamos que 0 seu produto esta
abrangido por uma garantia, em total
conformidade com todas as disposicdes
legais relativas a quaisquer disposicoes
sobre garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde o
produto foi adquirido.
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e Se 0 seu produto Kenwood funcionar
mal ou Ihe encontrar algum defeito,
agradecemos que 0 envie ou entregue
num Centro de Assisténcia Kenwood
autorizado. Para encontrar informagdes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado mais
préximo de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou 0 website
especifico do seu pais.

e Concebido e projectado no Reino Unido
pela Kenwood.
e Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINAGCAO
CORRECTA DO PRODUTO NOS
TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA
RELATIVA AOS RESIiDUOS DE
EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o produto nao

deve ser eliminado conjuntamente com os
residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada

das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse

senvico. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para o
ambiente e para a saude publica resultantes
da sua eliminacéo inadequada, além de
permitir reciclar os materiais componentes,
para, assim se obter uma importante
economia de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacdo de eliminar

0s electrodomésticos separadamente, o
produto apresenta a marca de um contentor
de lixo com uma cruz por cima.



Guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

O batedor de varetas
ou a varinha k toca no
fundo da taga ou ndo
chega aos ingredientes
do fundo da taca.

O utensilio ndo esté a altura
correcta e precisa de ser
gjustado.

Ajuste a altura do utensilio usando
uma chave de bocas de tamanho

correcto — ver a secgéo “Ajuste do
Utensilio”.

O acessorio para a
baixa velocidade n&o
pode ser inserido.

Confirme que o seu
acessorio é compativel para
ser usado no seu modelo
de maquina. O Sistema de
conexao Twist necessita de

(Modelo KAX)

O acessorio deve ter o sistema de
conexao twist KAX colocado na
entrada.

Se ja possui acessorios com o
Sistema de Conex&o de Barra
precisa de utilizar o adaptador
KATO02ME para os ligar ao
Sistema de Conexao Twist da sua
Magquina de Cozinha.

Para mais informacades, visite:
www. kenwoodworld.com/twist

A Maquina de cozinha
para durante o
funcionamento.

Foi activado o sistema de
proteccao de sobrecarga
ou de sobreaquecimento.
Excedida a capacidade
maxima.

Desligue da corrente eléctrica e
confira que ndo ha obstrugéo ou
sobrecarga.

Rode o controlo de velocidade para
a posigao “O” e recomece.

Se a maquina ndo comegar a
funcionar, remova parte dos
ingredientes da taca para reduzir a
carga e recomece.

Se isto n&o resolver o problema,
desligue da corrente e espere

15 minutos. Ligue novamente a
corrente e volte a seleccionar a
velocidade.

Se mesmo assim a maquina nao
recomegar a trabalhar, contacte o
“Cuidados ao Cliente” da Kenwood
para mais conselhos.
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Conozca su Robot de Cocina Kenwood

Felicidades por la compra de un aparato Kenwood. Con una gama tan amplia de
accesorios disponibles, es mas que una simple mezcladora. Es un robot de cocina
de ultima generacion. Esperamos que lo disfrute.

Resistente. Fiable. Versatil. Kenwood.

Seguridad

® | ea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

® Quite todo el embalaje y las etiquetas.

® Sj el cable esta danado, por razones de seguridad, debe
ser sustituido por Kenwood o por un técnico autorizado por
Kenwood.

® Gire el control de velocidad a la posicion de apagado “O” y
desenchufe el aparato antes de acoplar o quitar utensilios/
accesorios, después de su uso y antes de limpiarlo.

® No acerque los dedos a las partes maoviles ni a los accesorios
acoplados.

® Nunca deje el robot de cocina desatendido cuando esté en
funcionamiento.

® Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que lo revisen
o lo reparen, consulte la seccion “servicio técnico y atencion al
cliente”.

® Nunca ponga el robot de cocina en funcionamiento con el
cabezal levantado.

® Nunca deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de
un lugar donde un nino pueda cogerlo.

® No permita que la unidad de potencia, el cable o el enchufe se
maojen.

e Nunca utilice un accesorio no autorizado o mas de un
accesorio a la vez.

® Nunca sobrepase las cantidades indicadas en la tabla de
capacidades maximas.
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Antes de enchufar el aparato

e Asegurese de que el suministro de

Al usar un accesorio, lea y siga las instrucciones de seguridad
que se facilitan con el mismo.

Tenga cuidado al levantar este aparato ya que pesa mucho.
Asegurese de que el cabezal esté correctamente fijado y en
posicion bajada, y de que el bol, los utensilios, las tapas de las
salidas y el cable estén bien sujetos antes de levantarlo.
Tenga cuidado al quitar utensilios del bol después de un uso
prolongado ya que pueden calentarse.

Los nifos deben ser vigilados para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

No mueva ni levante el cabezal de la mezcladora con un
accesorio acoplado ya que ello podria afectar a la estabilidad
del robot de cocina.

No ponga el aparto en funcionamiento cerca del borde de una
encimera.

Este aparato puede ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas

0 con falta de experiencia 0 conocimientos si han recibido
instrucciones o supervision en relacion con el uso del aparato
de forma segura y si entienden los peligros que ello implica.

El uso incorrecto de su aparato puede producir lesiones.

Este aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el
aparato y su cable fuera del alcance de los ninos.

LLa potencia maxima se establece segun el accesorio que
requiere la mayor fuerza. Es posible que otros accesorios
requieran menos potencia.

Utilice este aparato unicamente para el uso domeéstico

al que esta destinado. Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se somete a un uso
inadecuado 0 si NO se siguen estas instrucciones.

materiales y objetos destinados a entrar
en contacto con alimentos.

energia eléctrica sea la mismo que el Antes de utilizar el aparato

que figura en la parte inferior del aparato por primera vez
* Este dispositivo cumple con el e |ave las piezas: consulte la seccion
reglamento (CE) n.° 1935/2004 sobre los “cuidado y limpieza’.
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Conozca su Robot de Cocina

Descripcion del aparato

Salidas de los accesorios

@ salida de alta velocidad

®@ salida de baja velocidad

® toma de los utensilios del bol

Mezcladora

@ tapa de la salida de alta velocidad

® cabezal de la mezcladora

® control de velocidad y accion
intermitente

@ unidad de potencia

palanca para soltar el cabezal

© base de apoyo del bol

bol

@ tapa de la salida de baja velocidad

@ batidor K

@3 batidor de varillas

gancho de amasar

(@ espatula

antisalpicaduras
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Accesorios opcionales

Hay disponible una gama de accesorios
opcionales para usarlos con su robot de
cocina. Consulte el folleto de accesorios
que se incluye en su paquete o visite la
pagina www.kenwoodworld.com para ver
la gama completa y como comprar un
accesorio no incluido en su paquete.

Nota: accesorios de la salida de baja
velocidad

La salida de baja velocidad de su modelo
de robot de cocina ofrece el sistema de
conexion Twist (Twist Connection System)
Esta disefada para aceptar accesorios con
el sistema de conexion Twist.

Cuando compre accesorios nuevos para la
salida de baja velocidad, debe comprobar
la compatibilidad con su robot de cocina.
Todos los accesorios con el sistema de
conexion Twist se pueden identificar por el
codigo de producto que empieza por KAX
y también por el logotipo Twist que
aparece en el embalaje. Para obtener mas
informacion visite la pagina
www.kenwoodworld.com/twist.

Si tiene accesorios con el sistema de
conexion de barra (Bar Connection
System) debera utilizar el adaptador
KATOO2ME para conectarlos al sistema de
conexion Twist de su robot de cocina.
Para obtener mas informacion visite la
pagina www.kenwoodworld.com/twist.



Los utensilios del bol y algunos de sus

USOS

Batidor K

Para hacer tartas, galletas, pastelitos,
glaseado, rellenos, pastelitos rellenos de
crema y puré de patata.

Gancho de amasar
Solo para mezclas de levadura.

Batidor de varillas

Para huevos, crema, pasta para rebozar,
bizcochos sin grasa, merengues, tartas
de queso, mousses, suflés. No utilice el
batidor de varillas para mezclas pesadas
(por ejemplo, batir manteca y azdcar), ya
que podria dafarlo.

Para usar los utensilios del
bol

1 Gire la palanca para levantar el cabezal
en sentido contrario a las agujas del reloj
y levante el cabezal de la mezcladora
hasta que quede bloqueado @.
Compruebe que la base de apoyo del
bol @ esté correctamente colocada con
el simbolo ®) hacia arriba.

2 Coloque €l bol sobre la base, apriete
hacia abajo y gire en el sentido de las
agujas del reloj @ para fijarlo en su
posicion.

3 Ponga el utensilio deseado en la toma.
Luego empuije hacia arriba @ y gire @
el utensilio para fijarlo en su posicion.
Nota: si el batidor K o el batidor de
varillas no recogen ingredientes del

fondo del bol, consulte la seccion “Ajuste

de los utensilios”.

4 Levante un poco el cabezal de la
mezcladora; a continuacion, gire la
palanca para levantar el cabezal en
sentido contrario a las agujas del reloj y
baje el cabezal de la mezcladora hasta
que quede bloqueado.

5 Ponga el aparato en marcha girando el
control de velocidad @ hacia el ajuste
de velocidad deseado. Utilice la posicion
de accion intermitente (P) para impulsos
breves de velocidad maxima.

6 Después del uso, gire el control de
velocidad hacia la posicion de apagado
“O” y desenchufe su robot de cocina.

7 Suelte el utensilio girando en el
sentido de las agujas del reloj para
desbloguearlo de la toma de los
utensilios y luego quitelo.

Consejos

e Para incorporar completamente los
ingredientes, detenga la mezcladora
y limpie el bol con la espatula
frecuentemente.

e Para obtener mejores resultados al batir,
use huevos a temperatura ambiente.

¢ Antes de batir claras de huevo,
compruebe que no haya grasa ni yema
de huevo en el batidor de varillas o en el
bol.

e Utilice ingredientes frios para los
pastelitos a menos que su receta indique
lo contrario.



Puntos para hacer pan

Importante

e Nunca sobrepase las capacidades
maximas establecidas, de lo contrario,
puede sobrecargar el robot.

e Si oye que el aparato se ahoga,
desconéctelo, retire la mitad de la masa
y trabaje cada mitad por separado.

e | os ingredientes se mezclan mejor si se
pone primero el liquido.

Levadura

¢ Levadura seca (de la clase que
necesita reconstitucion): vierta el agua
caliente en el bol. A continuacion, afiada
la levadura y el azUcar y déjelo reposar

unos 10 minutos hasta que adquiera una

consistencia espumosa.

¢ Levadura fresca: desmenucela en la
harina.

e Otros tipos de levadura: siga las
instrucciones del fabricante.

e Ponga la masa en una bolsa de
polietileno untada con mantequilla o en
un bol tapado con un pafno de cocina.
Déjela en un sitio templado hasta que
haya doblado su tamafio.

Importante
Compruebe que no haya utensilios del
bol acoplados o guardados en el bol al
utilizar otras salidas.

Capacidades maximas Chef Chef XL
Pasta quebrada Peso de la harina 6809 910g
Masa de pan Peso de la harina 1,36 kg 1,5 kg
(con levadura dura) Peso total 2,18 kg 2,56 kg
Masa con levadura blanda Peso de la harina 1,3 kg 2,6 kg
(enriquecida con Peso total 2,5 kg 5kg
mantequilla y huevos)
Mezcla para pastel de Peso total 2,72 kg 4,55 kg
frutas (método de batir la (mezcla de (mezcla de
mantequilla con el azucar) 9 huevos) 15 huevos)
Claras de huevo Numero 12 16
Peso (455 g) (605 g)

* Tamanhos de los huevos utilizados = tamafo mediano (peso 53 — 63 g)
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Utensilio Receta/proceso

Velocidad recomendada

Batidor K Batir mantequilla/ margarina Empezar en “Min” y aumentar
y azucar gradualmente a “Max”
Batir huevos para incorporarlos en |“4” a “Max”
preparados para tartas
Anadir harina, fruta, etc “Min” a “1”

Preparados para tartas en un
solo paso

Empezar en “Min” y aumentar
gradualmente a “Max”

Pastelitos y galletas — mezclar “Min” a “2”
manteca y harina
Glasé real “Min” a “1”

Puré de patatas

Empezar en “Min” y aumentar
gradualmente a “Max”

Batidor de varillas Claras de huevo

Bizcochos ligeros

Nata

Aumente gradualmente a “Max”

Gancho de amasar Para masas con levadura

Velocidad “Min” durante

45 - 60 segundos.

Luego, aumente a velocidad
wqr

Reamasar a velocidad “1”

Acoplar y utilizar el antisalpicaduras

1 Levante el cabezal de la mezcladora ¢ Mientras se mezcla, se pueden
hasta que quede blogueado. anadir ingredientes directamente al
2 Coloque el bol en la base. bol por la parte articulada de la tapa
3 Ponga el protector contra salpicaduras antisalpicaduras @.
en la parte inferior de la cabeza e No es necesario quitar la tapa
mezcladora @ hasta que esté anti saplicaduras para cambiar de
totalmente colocado. La parte de la herramienta.
bisagra se debe colocar como se 6 Quite el antisalpicaduras levantando el
muestra. cabezal de la mezcladora y empujandolo
4 Introduzca la herramienta que necesite. hacia abajo.

5 Baje la mezcladora.

62




Ajuste de los utensilios

Batidor K y batidor de
varillas

Los utensilios se regulan a la altura
correcta para el bol facilitado en la fabrica y
no deberian necesitar ningun ajuste.

Sin embargo, si desea ajustar el utensilio,
utilice una llave inglesa del tamario
adecuado:

TIPO KVC30 = 15 mm
TIPO KVL40 = 19 mm

A continuacion, siga las siguientes
instrucciones:

1 Desenchufe el aparato.

2 Levante el cabezal de la mezcladora e
inserte el batidor de varillas o el batidor K.

3 Baje el cabezal de la mezcladora. Si
hay que ajustar el espacio libre, levante
el cabezal de la mezcladora y quite el
utensilio. Lo ideal seria que el batidor
de varillas y el batidor K casi tocaran el
fondo del bol @.

Cuidado y limpieza

e Apague y desenchufe siempre el aparato
antes de proceder a su limpieza.

® Quiza aparezca un poco de grasa en la
salida de baja velocidad () la primera
vez que la utilice. Esto es algo normal,
limpiela sin méas.

Unidad de potencia y tapas de las

salidas

e Limpielas con un pano humedo y luego
séquelas.

¢ Nunca las sumerja en agua ni utilice
productos abrasivos.
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4 Con una llave inglesa adecuada, afloje la
tuerca lo bastante como para permitir el
ajuste del eje @. Para bajar el utensilio
mas cerca del fondo del bol, gire el eje
en sentido contrario a las agujas del
reloj. Para subir el utensilio hacia arriba y
alejarlo del fondo del bol, gire el eje en el
sentido de las agujas del reloj.

5 Vuelva a apretar la tuerca.

6 Acople el utensilio a la mezcladora 'y
baje el cabezal (compruebe su posicion,
consulte los puntos que se indican
arriba).

7 Repita los pasos anteriores, en caso
necesario, hasta que el utensilio esté
colocado correctamente. Una vez
conseguido, apriete bien la tuerca.

¢ Nota: la llave inglesa se muestra
Unicamente a titulo ilustrativo.

Gancho de amasar
Este utensilio se regula en la fabrica y no
deberia necesitar ningun ajuste.

Bol

e [ avelo a manoy, a continuacion,
séquelo bien o lavelo en el lavavajillas.

¢ No utilice nunca un cepillo metalico, un
estropajo de aluminio ni lejia para limpiar
su bol de acero inoxidable. Use vinagre
para eliminar las incrustaciones de cal.

e Manténgalo alejado del calor (parte
superior de la cocina, hornos,
microondas).

Utensilios y antisalpicaduras
e | avelo a manoy, a continuacion,
séquelo bien o lavelo en el lavavajillas.



receta

adobo de chile

200 g de miel liquida

1 chile rojo (entero)

20 g (1 cucharadita) de mantequilla de
cacahuete crujiente

Condimento

1 Ponga todos los ingredientes en la
minipicadora/molinillo.

2 Acople el accesorio al robot de cocina 'y
deje que los ingredientes se depositen
alrededor de la cuchilla.

3 Conecte a maxima velocidad durante 4
segundos.

4 Uselo como sea necesario.
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Servicio técnico y
atencion al cliente

¢ Sj tiene problemas con el funcionamiento
del aparato, antes de solicitar ayuda,
consulte la seccion “guia de solucion de
problemas” en el manual o visite
www.kenwoodworld.com.

e Tenga en cuenta que su producto esta
cubierto por una garantia que cumple
con todas las disposiciones legales
relativas a cualquier garantia existente
y a los derechos de los consumidores
vigentes en el pais donde se adquirio el
producto.

e Si su producto Kenwood funciona mal
0 si encuentra algun defecto, envielo
o llévelo a un centro de servicios
KENWOOQOD autorizado. Para encontrar
informacion actualizada sobre su centro
de servicios KENWOOD autorizado mas
cercano, visite www.kenwoodworld.com
o la pagina web especifica de su pais.

e Diseflado y creado por Kenwood en el
Reino Unido.
e Fabricado en China.



ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA
ELIMINACION DEL PRODUCTO
SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS

DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida dtil, el producto no debe
eliminarse junto a los desechos urbanos.
Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos

por las administraciones municipales,

0 a distribuidores que faciliten este
servicio. Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite

reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante

de energia y recursos. Para subrayar la
obligacion de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto aparece
un contenedor de basura movil tachado.
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Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El batidor de varillas o el
batidor K golpea el fondo
del bol o no llega hasta los
ingredientes del fondo

del bol.

El utensilio esta a una
altura equivocada y
necesita ser ajustado.

Ajuste la altura con una llave
inglesa adecuada - consulte la
seccion “Ajuste de los utensilios”.

El accesorio de baja
velocidad no se puede
acoplar.

Compruebe que su
accesorio sea compatible
para utilizarlo con su
modelo. Se requiere el
sistema de conexion Twist

(modelo KAX) (=)

El accesorio debe tener el sistema
de conexion Twist KAX (=) para
encajar en la salida.

Si tiene accesorios con el sistema
de conexién de barra debera
utilizar el adaptador KATOO2ME
para conectarlos al sistema de
conexion Twist de su robot de
cocina.

Para obtener mas informacion
visite la pagina
www.kenwoodworld.com/twist

El robot de cocina se para
durante el funcionamiento.

La proteccion de
sobrecarga o el sistema de
sobrecalentamiento esta
activado. Capacidad
maxima sobrepasada.

Desenchufe y compruebe si hay
alguna obstruccion o sobrecarga.
Gire el control de velocidad hacia
“O” y luego vuelva a poner en
marcha el robot.

Si no funciona, quite algunos
ingredientes para reducir la carga
y vuelva a ponerlo en marcha.

Si esto tampoco soluciona el
problema, desenchufe el aparato V|
déjelo parado durante 15 minutos.
Enchufelo y vuelva a seleccionar la|
velocidad.

Si el aparato no se vuelve a

poner en marcha al seguir el
procedimiento arriba indicado,
pongase en contacto con
“atencion al cliente” para obtener
mas asesoramiento.
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Kend din Kenwood-kokkenmaskine

Tillykke med din nye Kenwood. Med et sa bredt udvalg af tilbehor er det mere end
blot en mixer. Det er en hejtudviklet kekkenmaskine. Vi haber, du far forngjelse af
den.

Robust. Driftssikker. Alsidig. Kenwood.

Sikkerhed

® | =s denne brugervejledning ngje, og opbevar den i tilfeelde af,
at du far brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

® Hvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparatar.

® Drej hastighedsregulatoren til FRA-positionen ”0”, og treek
stikket ud, for redskaber/tilbeher passettes eller aftages, efter
brug og fer rengaring.

e Hold dine fingre vaek fra bevaegelige dele og pasat tilbeher.

e | ad aldrig kekkenmaskinen veere uden opsyn, nar den er i
drift.

® Brug aldrig et beskadiget apparat. F& det kontrolleret eller
repareret: Se afsnittet "Service og kundepleje”.

® Betjen aldrig kekkenmaskinen med hovedet i haevet position.

e | ad aldrig ledningen haenge ned, sa et barn kan gribe fat i
den.

® | ad aldrig motorenheden, ledningen eller stikket blive vade.

® Brug aldrig uautoriseret tilbehor eller mere end et tilbeher ad
gangen.

e Qverskrid aldrig meengderne, der er angivet i oversigten over
maksimal kapacitet.

e Nar et tilbehor bruges, skal sikkerhedsvejledningen, der
leveres med det, leeses og felges.
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e \eer forsigtig ved loft af dette apparat, da det er tungt. Serg
for, at hovedet er korrekt last i den nedadpegende position,
og at skélen, redskaberne, udtagsdeekslerne og ledningen er
fastgjort for loft.

e Udvis forsigtighed, nér skalredskaber aftages efter laengere
tids brug, da de kan blive varme.

® Born skal overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

® Flyt eller haev ikke mixerhovedet med tilbehor pasat, da
kokkenmaskinen kan blive ustabil.

® Betjen ikke dit apparat naer en bordkant.

® Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sansemeessige eller mentale evner, eller mangel pa erfaring
0g kendskab, hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser |
brugen af apparatet pa en sikker made, og hvis de forstar de
farer, der er involveret.

e Misbrug af maskinen kan fore til laesioner.

® Dette apparat mé ikke anvendes af born. Opbevar apparatet
0g ledningen utilgeengeligt for barn.

® Den maksimale kapacitet er baseret pa det tilbeher, der
kraever den sterste belastning. Andet tilbeher kan kreeve
mindre strom.

e Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager
sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes
korrekt eller disse instruktioner ikke folges.

For stikket saettes i For forste brug
e Sorg for at elforsyningen svarer til den, e Vask delene: Se "Pleje og rengering”-
der stér pa undersiden af motorenheden. afsnittet.

e Dette apparat overholder EF-
forordning 1935/2004 om materialer og
genstande, der kommer i kontakt med
levnedsmidler.
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Kend din kgkkenmaskine

Forklaring

Udtag til tilbehor

@ hejhastighedsudtag
@ lavhastighedsudtag

® holder til skalredskaber

Mixer

@ dasksel til hojhastighedsudtag

® mixerhoved

® hastigheds- og pulsregulator

@ motorenhed

héndtag, der friger raremaskinens
hoved

®@ skalunderlag

skl

@ dasksel til lavhastighedsudtag

(? K-spade

@3 piskeris

dejkrog

@ dejskraber

steenkskeerm

Valgfrit tilbehor

Der findes et sortiment af valgfrit tilbeher

til brug med din kekkenmaskine. Se
tilbehgrsbrochuren, der medfelger i din
pakke, eller besag www.kenwoodworld.
com, og se det fulde sortiment, og hvordan
du keber tilbeher, der ikke medfelger i din
pakke.

Bemaerk: Tilbehor til
lavhastighedsudtag
Lavhastighedsudtaget pa din kekken-
maskinemodel har vride-tilslutningssystem.
Det er konstrueret til at passe til
vridetilslutningssystem-tilbeher.

Nar du keber nyt tilbeher til
lavhastighedsudtaget, skal du kontrollere
kompatibilitet med din kekkenmaskine.
Alt vridetilslutningssystem-tiloeher kan
identificeres via produktkoden, der
begynder med KAX og ogsa pa Twist-
logoet , som er synligt pa emballagen.
For at fa flere oplysninger kan du besgge
www.kenwoodworld.com/twist.

Hvis dit eget tilbeher har stang-
tilslutningssystem , skal du bruge
KAT0O02ME-mellemstykket til at tilslutte
disse til vridetilslutningssystemet pa
din kekkenmaskine.

For at fa flere oplysninger kan du besege
www. kenwoodworld.com/twist.



Skalredskaberne og nogle af deres

anvendelser

K-spade
Til kager, smakager, butterdej, glasur, fyld,
vandbakkelser og kartoffelmos

Dejkrog
Kun til geerde;.

Piskeris

Til eeg, flode, pandekagedej, fedtfri
formkager, marengs, cheesecakes,
mousser, souffléer. Brug ikke piskeriset til
tunge blandinger (f.eks. sammenpiskning af
fedtstof og sukker) — du kan beskadige det.

Brug af dine skalredskaber

1 Drej hovedloftegrebet mod uret, og hejs
mixerhovedet, til det lases @.

Serg for, at skalunderlaget @ er korrekt
monteret med symbolet gverst.

2 Saet skélen ned i foden, tryk ned, og drej
den med uret @ for at fastgere den i
position.

3 Placer det onskede redskab i holderen.
Tryk derpé op @, og drej @ redskabet
for at lase det i position.

Bemeerk: Hvis K-spaden eller
piskeriset ikke nér ingredienserne i
bunden af skélen, skal du se afsnittet
"Redskabsjustering”.

4 Loft mixerhovedet lidt, drej sa
hovedlaftegrebet mod uret, og seenk
mixerhovedet, til det laser pa plads.

5 Start maskinen ved at dreje hastigheds-
regulatoren @ til den gnskede
hastighedsindstilling. Brug puls-
positionen (P) til korte intervaller med
maksimal hastighed.

6 Efter brug skal du seette
hastighedsregulatoren tilbage p& "O”
FRA-positionen og traekke stikket til din
kokkenmaskine ud.

7 Udlgs redskabet ved at dreje mod uret
for at lase det op fra redskabsholderen
og derpé aftage det.

Tip

e For helt at irgre ingredienserne skal du
holde med at blande og ofte skrabe
indholdet ned med dejskraberen.

¢ For de bedste resultater ved
piskning skal der bruges aeg, der har
stuetemperatur.

e For du pisker eeggehvider, skal du
sikre, at der ikke er noget fedtstof eller
aeggeblomme pé piskeriset eller skalen.

¢ Brug kolde ingredienser til butterde;j,
medmindre der stér noget andet i
opskriften.

Vigtigt om bregdfremstilling

Vigtigt

e Overskrid aldrig de maksimale maengder,
der er opgivet — du kan overbelaste
maskinen.

e Hvis du harer, at maskinen sejtreekker,
skal du slukke for den, fierne halvdelen af
dejen og sé eelte hver halvdel for sig.

¢ Ingredienserne blandes bedst, hvis du
heelder vaesken i forst.



Gaer e Kom dejen i en smurt plastpose eller en

skalen. Tilfej derp& geeren og sukkeret, blevet dobbelt sa stor.
og lad det sta i ca. 10 minutter, til det

skummer. Vigtigt
e Frisk gaer: Smuldres i melet. Serg for, at ingen skélredskaber er pésat

e Andre gaertyper: Folg producentens eller opbevares i skalen, nér de andre
udtag benyttes.

vejledning.
Maksimal kapacitet Chef Chef XL
Butterdej Mel, veegt 6809 9109
Broddej Mel, veegt 1,36 kg 1,5 kg
(fast, med geer) Veegt i alt 2,18 kg 2,56 kg
Bled geerdej (med smar Mel, vaegt 1,3 kg 2,6 kg
0g &9) Veegt i alt 2,5 kg 5kg
Frugtkageblanding Veegt i alt 2,72 kg 4,55 kg
(Sammenpiskning af (Blanding med | (Blanding med
fedtstof og sukker) 9 &Q) 15 &eQ)
AEggehvider Antal 12 16
Veaegt (455q) (605 g)

* Anvendt aseggesterrelse = medium (veegt 53-63 @)

Redskab Opskrift/proces Anbefalet hastighed

K-spade Sammenpiskning af smar/ Start p& "Min”, og @g gradvist til
margarine og sukker "Max”
Indpiskning af eeg i kageblandinger |”4” til "Max”
Irering af mel, frugt osv. "Min” til "1”
Alt-i-én-kageblandinger Start pa "Min”, og

@g gradvist til "Max”
Butterdej og sméakager — smuldring | "Min” til "2”
af fedtstof i mel

Dekorationsglasur "Min” til "1”
Kartoffelmos Start pa "Min”, og
©g gradvist til "Max”
Piskeris Aggehvider
Fedtfri formkager @g gradvist til "Max”
Creme
Dejkrog Til geerdejsblandinger "Min”-hastighed i 45-60 sek.,

@g derpé hastigheden til "1”

At igen pé hastighed "1”
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Pasastning og brug
af din staenkskaerm

1 Loft mixerhovedet til det I&ser.

2 Seet skélen i fordybningen.

3 Skub steenkskaermen pé undersiden af
mixerhovedet @, indtil den sidder godt
fast. Den haengslede del skal veere
placeret som vist.

4 |szet det onskede tilbehor.

5 Seenk mixerhovedet.

¢ Under blandingen kan ingredienserne
heeldes direkte ned i skélen vha. den
haengslede del af staenkskaermen @.

¢ Det er ikke nedvendigt at fierne
steenkskaermen for at skifte tilbehor.

6 Aftag steenkskaermen ved at lofte
mixerhovedet og trykke det ned.
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Redskalbsjustering

K-spade og piskeris

Redskaberne er indstillet til den korrekte
hojde til den medfelgende skl pa fabrikken
og bar ikke kraeve justering.

Hvis du imidlertid ensker at justere
redskabet, skal du bruge en skruenggle af
egnet starrelse:

TYPE KVC30 = 15 mm
TYPE KVL40 =19 mm

Felg derpé vejledningen nedenfor:

1 Treek apparatets stik ud.

2 Heev mixerhovedet, og iseet piskeriset
eller K-spaden.

3 Seenk mixerhovedet. Hvis frigangen skal
justeres, skal du heeve mixerhovedet og
aftage redskabet. Ideelt set skal piskeris
og K-spade naesten rore bunden af
skélen @.

4 Brug en egnet skruenagle til at losne
motrikken tilstraekkeligt til kunne justere
akslen @. For at seenke redskabet mod
bunden af skalen, skal akslen drejes mod
uret. For at heeve redskabet fra bunden
af skélen, skal akslen drejes med uret.

5 Speaend matrikken igen.

6 Seet redskabet p& mixeren, og seenk
mixerhovedet. (Kontroller positionen, se
ovenstéende oplysninger).

7 Gentag ovenstaende trin efter behov, til
redskabet sidder korrekt. Nar dette er
gjort, skal matrikken spaendes fast.

¢ Bemaerk: Viste skruenggle er kun til
illustration.

Dejkrog
Dette redskab er indstillet pa fabrikken og
bor ikke kreeve justering.



Pleje og Rengaring

¢ Sluk altid, og tag stikket ud fer rengering.

e En smule fedt ses evt. ved lav-
hastighedsudtaget ), ferste gang du
bruger det. Dette er normalt og skal blot
aftorres.

Motorenhed og udtagsdaeksler

o Afterres med en fugtig klud og terres

¢ Brug aldrig skuremidler, og kom dem
aldrig i vand.

Skal

¢ Vaskes i handen og terres grundigt eller
vaskes i opvaskemaskinen.

e Brug aldrig en stélberste, staluld eller
Klor til at rengere din rustfri stalskal med.
Brug eddike til fiernelse af kalk.

e Hold den borte fra varme (komfurer,
ovne og mikrobglgeovne).

Redskaber og steenkskeerm
e Vaskes i handen og terres grundigt eller
vaskes i opvaskemaskinen.

opskrift

chilimarinade

200 g klar honning

1 chili (hel)

20 g (1 tsk) groftmalet jordngddesmer
Krydderier

1 Anbring alle ingredienserne i
minihakkeren/-kvaernen
2 Saet tilbehoret pa kekkenmaskinen, og

lad ingredienserne synke ned om kniven.

3 Skift til maks. hastighed i 4 sekunder.
4 Anvend efter behov.
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Service 0g
Kundepleje

Hvis du oplever nogen problemer med
betjening af dit apparat, skal du, fer
du anmoder om hjeelp, se afsnittet
"fejlsagningsguide” i manualen eller
besoge www.kenwoodworld.com.
Bemaerk, at dit produkt er deekket

af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrarende

evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor
produktet er blevet kabt.

Hvis dit Kenwood-produkt er defekt,
eller du finder nogen fejl, skal du sende
det eller bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For at
finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede KENWOOD-
servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller
webstedet for dit land.

Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
Fremstillet i Kina.



VIGTIG INFORMATION ANGAENDE
KORREKT BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE
MED EU-DIREKTIVET OM AFFALD AF
ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR
(WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma
produktet ikke bortskaffes som almindeligt
affald. Det bor afleveres pa et specialiseret
lokalt genbrugscenter eller til en forhandler,
der yder denne service. At bortskaffe et
elektrisk husholdningsapparat separat gor
det muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa grund
af uhensigtsmaessig bortskaffelse, og det
giver mulighed for at genbruge de materialer
det bestar af, og dermed opna en betydelig
energi- og ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden af at
bortskaffe elektriske husholdningsapparater
separat, er produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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Fejlfindingsguide

Problem

Arsag

Losning

Piskeriset eller
K-spaden slar mod
bunden af skélen eller
nar ikke ingredienserne
i bunden af skéalen.

Redskab i forkert hojde,
justering nedvendig.

Juster hgjden ved hjeelp af en
egnet skruenagle — se afsnittet
"Redskabsjustering”.

Lavhastighedstilbehear
kan ikke fastgeres.

Kontroller, at dit tilbeher er
kompatibelt til brug med
din model.
Vridetilslutningssystem
pékraevet (Model KAX)

Tilbeher skal have KAX-
vridetilslutningssystem for
at passe til udtaget.

Hvis dit eget tilbeher har
stangtilslutningssystem , skal
du bruge KATO0O2ME-
mellemstykket til at tilslutte disse
til vridetilslutningssystemet pa din
kokkenmaskine.

For at fa flere oplysninger kan du
besoge
www.kenwoodworld.com/twist

Kekkenmaskinen stopper
under betjening.

Overbelastningsbeskyttelse
eller overophedningssystem
aktiveret.

Maksimal kapacitet
overskredet.

Traek stikket ud, og kontroller for
forhindring eller overbelastning.
Drej hastighedsregulatoren til "O”,
og start igen.

Hvis maskinen ikke fungerer,

skal nogle af ingredienserne fiernes
for at reducere belastningen og
derefter startes igen. Hvis dette
stadig ikke lgser problemet, skal
stikket treekkes ud, og maskinen
skal st& i 15 minutter. Seet stikket
i, 0g veelg hastighed igen.

Hvis maskinen ikke starter igen
efter ovenstéende procedure, skal
du kontakte "kundeservice” at fa
yderligere rad.
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Lar kanna din koksmaskin fran Kenwood

Grattis till ditt kdp av en Kenwood. Med ett stort sortiment av tilloeh6r ar det mer
an en vanlig matberedare. Det ar en toppmodern kbksmaskin. Vi hoppas att du far
gladje av den.

Robust. Palitlig. Mangsidig. Kenwood.

Sakerhet

® | as bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida
bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

e Om sladden ar skadad maste den av sakerhetsskal bytas ut
av Kenwood eller av en auktoriserad Kenwood-reparator.

® \/rid hastighetsreglaget till "O "(AV) och dra ur stickkontakten
innan du monterar pa eller tar av redskap/tilloehdr, efter
anvandning samt fore rengoring.

e Hall fingrarna borta fran rérliga delar och monterade tillbehor.

Lamna aldrig kbksmaskinen utan uppsikt nar den anvands.

Anvand aldrig en skadad apparat. Lamna in den péa kontroll

eller for reparation: se “Service och kundtjanst”.

Anvand aldrig koksmaskinen med huvudet i uppfalld position.

Lamna aldrig sladden s& att ett barn kan na den.

Lat aldrig motordel, sladd eller stickkontakt bli vat.

Anvand aldrig tillbehér som inte ar godkanda. Anvand bara ett

tiloehor at gangen.

o Overskrid aldrig de kvantiteter som anges i tabellen for
apparatens maxkapacitet.

® | 3s och fdlj tillhdrande sakerhetsinstruktioner innan du
anvander ett tillbehor.

e \ar forsiktig nar du lyfter apparaten eftersom den ar mycket
tung. Kontrollera att huvudet &r 1ast i nedfalld position samt att
skal, verktyg, uttagslock och sladd sitter fast innan du lyfter
den.

76



Var forsiktig nar du tar bort skalverktygen efter langvarig
anvandning eftersom de kan bli heta.

Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
apparaten.

Flytta inte apparaten och fall inte upp huvudet nar ett tilloehor
ar monterat eftersom koksmaskinen blir instabil.

Anvand inte apparaten néra kanten pa arbetsbanken.
Apparaten kan anvandas av personer med begransad

fysisk eller mental formaga eller begransad kansel eller med
bristande erfarenhet eller kunskap, om de dvervakas eller far
instruktioner om hur den ska anvéandas pa sakert satt och
forstar de medfoljande riskerna.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka skador.
Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och
sladden utom réackhall fér barn.

Maxbeddmningen baseras pa det tillbehdr som kraver storst
effekt. Andra tillbehdr kan vara mindre energikravande.
Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet.
Kenwood tar inte pa sig ndgot ansvar om apparaten anvands
pa felaktigt sétt eller om dessa instruktioner inte foljs.

Innan du satter i Innan du anvander maskinen
stickkontakten for forsta gangen
e Se till att nAtspanningen hos dig ¢ Diska alla delar: se "Skdtsel och
motsvarar den som visas pa apparatens rengoring”.
undersida.

e Den har apparaten uppfyller EG
forordning 1935/2004 om material och
produkter avsedda att komma i kontakt
med livsmedel.
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Lar kanna din koksmaskin

Forklaring till bilder

Uttag for tillbehor

@ hdghastighetsuttag
@ laghastighetsuttag
®@ skaluttag

Mixer

@ lock till héghastighetsuttaget
® blandarhuvud

® hastighets- och pulsreglage
@ motordel

frigéringsknapp for huvud
® underlag for skl

skél

@ lock till Iaghastighetsuttaget
(? k-spade

@ visp

degkrog

@ degskrapa

stéankskydd

Extra tillbehor

Det finns flera olika extra tillbehor du

kan anvanda med kdksmaskinen. Se
medfdljande broschyr om tillbehdr eller
besdk www.kenwoodworld.com for att se
hela sortimentet och information om var du
kan kopa fler tilloehdr.

Obs: Laghastighetstillbehor
Laghastighetsuttaget pa din koksmaskin
har twist-anslutning. Det ar utformat for
tillbehér med twist-anslutning.

Nar du kdper nya tillbehdr il
l&ghastighetsuttaget ska du kontrollera
att de passar din kdksmaskin. Alla
tillbehér med twist-anslutning k&nns

igen p& produktkoden som startar

med KAX, men aven pa Twist-

logotypen som visas tydligt pa
férpackningen. Mer information hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist.

Om dina egna tillbehdr har bar-anslutning
méste du anvanda KATOO2ME for att
kunna montera dem pa koksmaskinens
twist-anslutning .

Mer information hittar du pa

www. kenwoodworld.com/twist.

Blandarverktygen och nagra

anvandningsomraden

K-spade

Anvand till att géra mjuka kakor, smékakor,
pajdeg, glasyr, petit-chou, fyllningar och
potatismos.

Degkrok
Anvand bara till jasdegar.

Visp

Anvand till att vispa agg, vispgradde, kak-
och pannkakssmet, latta sockerkakor (utan
fett), marénger, ostkakor, mousse, suffléer.
Anvand inte vispen till tyngre smeter (t.ex. till
att vispa matfett med socker) — d& kan den
skadas.



Hur man anvander skalverktyg

1 Vrid sparrspaken for huvudet moturs
och lyft upp blandarhuvudet tills det laser
fast @.

Kontrollera att underlaget fér skalen @ &r
korrekt monterat med
symbolen ®) 6verst.

2 Montera skalen pa basen, tryck ner och
vrid medurs @ for att l&sa fast den.

3 Placera dnskat verktyg i uttaget. Tryck det
upp @ och vrid @ tills det laser pa plats.
Obs: Far inte k-spaden eller vispen med
sig ingredienserna pa botten av skalen se
avsnittet "Justering av verktyg”.

4 Lyft blandarhuvudet nagot och vrid
sedan spaken moturs och sank ned
blandarhuvudet tills det Iaser fast.

5 Starta apparaten genom att vrida
hastighetsreglaget @) till dnskad hastighet.
Anvand puls (P) for att kora stétvis pa
hodgsta hastighet.

6 Efter anvandning. Vrid tillbaka
hastighetsreglaget till lage "O” (AV) och dra
ur kbksmaskinens stickkontakt.

7 Lossa verktyget genom att vrida medurs
for att lasa upp det fran uttaget och ta
sedan av det.

Tips

e For att ingredienserna ska blandas
ordentligt stanna regelbundet maskinen
och skrapa ner ingredienserna i skalen
med degskrapan.

e Bést resultat nar du vispar agg far du om
aggen har rumstemperatur.

¢ Innan du vispar aggvita se till att skal och
visp ar ordentligt rena och torra samt helt
utan spar av fett och aggula.

e Anvand kalla ingredienser for pajdeg om
inte annat anges i receptet.

Vid brédbak

Viktigt

» Overskrid aldrig angivna maxkapaciteter
— dé& kan maskinen 6verbelastas.

e Om du hoér maskinen arbeta hért. Stang av
den, ta bort hélften av degen och kor halva
degen at gangen.

¢ Ingredienserna blandas bast om du héller i
vatskan forst.

Jast

¢ Torrjast (behover forberedas): Hall kallt
vatten i skélen. Tillsétt jast och socker. Lat
sté i cirka 10 minuter tills den blir skummig.

e Farsk jast: Smula i mjdlet.

e Andra sorters jast: Fo|j tillverkarens
instruktioner.

e | 4gg degen i en smorad plastpase eller i
en skal dvertakt med en bakduk. Lat st
varmt. Jés till dubbel storlek.

Viktigt

Kontrollera att redskap inte &r monterade

eller lagrade i skélen da kraftuttag anvands.



Maxkapaciteter Chef Chef XL
Moérdeg Mijolvikt 680 g 910 g
Broddeg Mijoélvikt 1,36 kg 1,5 kg
(tung jasdeg) Total vikt 2,18 kg 2,56 kg
Latt jasdeg Mjolvikt 1,3 kg 2,6 kg
(med smor och agg) Total vikt 2,5kg 5kg
Smet till fruktkaka Total vikt 2,72 kg 4,55 kg
(d&r smor och socker (9 &gg) (15 &gg)
vispas pordst)
Aggvitor Antal 12 16
Vikt (455 g) (605 g)

* Agg storlek = medium (vikt 53-63 g)

Verktyg Recept/process Rekommenderad hastighet
K-spade Vispa smdr/margarin Starta pa "Min” och 6ka
och &gg pordst stegvis till "Max”
Vispa ner &gg i kaksmeter "4” till "Max”
Vanda in mjdl, frukt osv "Min” till "1”
Kaksmeter dar allt blandas Starta pa "Min” och oka
samtidigt steguis till "Max”
Smordeg & sméakakor — matfett "Min” till *2”
knadas in i mjol
Kristyr "Min” till "1”
Potatismos Starta pa "Min” och 6ka
stegvis till "Max”
Visp Aggvitor
Sockerkaka utan bakfett Hoj stegvis till "Max”
Vispgradde
Degkrok For jasdegar "Min”-hastighet i 45-60

§ekunder
Oka sedan till hastighet "1”

Knada igen pa hastighet "1”
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Montera och anvand
stankskyddet

1 Fall upp blandarhuvudet tills det gér i
laslage.

2 Satt skalen pa basen.

3 Tryck fast sténkskyddet pa undersidan
av blandarhuvudet @ s det kommer pé
plats ordentligt. Gangjarnsdelen ska sitta
som visas pa bilden.

4 For in 6nskat verktyg.

5 Sénk blandarhuvudet.

* Under bearbetningen kan ingredienser
tillséttas genom den géngjarnsférsedda
delen av sténkskyddet @.

* Stankskyddet behdver inte tas bort for
byte av verktyg.

6 Ta bort stinkskyddet genom att hdja
blandarhuvudet och trycka ner det.
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Justering av
verktyg

K-spade & visp

Verktygen ar installda till ratt hojd for skalen
i fabriken och ska inte behdva justeras.
Men skulle du vilja anpassa verktygen
behdver du en skruvnyckel i lamplig storlek.

Modell KVC30 = 15 mm
Modell KVL40 = 19 mm

Folj sedan nedanstéende instruktioner:

1 Dra ur apparatens stickkontaki.

2 Fall upp blandarhuvudet och montera
vispen eller spaden.

3 Sank blandarhuvudet. Om avstandet
behdver justeras faller du upp
blandarhuvudet och tar av redskapet.
Vispen och k-spaden ska nédstan vidrora
botten av skélen @.

4 Anvand en lamplig skruvnyckel for
att lossa muttern s& att axeln @ kan
justeras. Minska verktygets avstand till
skélens botten genom att vrida axeln
moturs. Oka verktygets avstand till
skélens botten genom att vrida axeln
medurs.

5 Dra &t muttern igen.

6 Montera verktyget pa blandaren och
fall ner blandarhuvudet. (Kontrollera
positionen enligt instruktionerna ovan.)

7 Upprepa vid behov ovanstéende
steg tills verktyget ar korrekt instéllt.
Né&r justeringen ar klar dra &t muttern
ordentligt.

e Obs: Skruvnyckel visas endast i
illustrationssyfte.

Degkrok
Verktyget &r stéllt in i fabriken och behdver
inte justeras.



Skotsel och
Rengoring

e Stang alltid av och dra ur stickkontakten
innan rengdring.

e Forsta gangen adaptern anvands
kan det dyka upp lite smorjmedel vid
laghastighetsuttaget (2. Det &r normalt -
torka bara av det.

Motordel och lock till kraftuttagen

¢ Torka av med en fuktig trasa och
handdukstorka torrt.

e Anvand aldrig putsmedel och doppa
aldrig i vatten.

Skal

¢ Diska for hand och handdukstorka sedan
ordentligt eller diska i diskmaskin.

e Anvéand aldrig stalborste, stalull eller
blekmedel vid rengdring av den rostfria
skélen. Kalkavlagringar kan avlagsnas
med éattika.

e Hall borta fran varme (spishall, ugn,
microvagsugn).

Verktyg & stankskydd
¢ Diska for hand och handdukstorka sedan
ordentligt eller diska i diskmaskin.
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recept

chilimarinad

200 gr klar och flytande honung

1 chili (hel)

20 gr (1 tsk) krispigt jordndtssmor

Kryddor

1 L&gg alla ingredienser i minihackaren/
kvarnen

2 Montera tillsatsen pé kéksmaskinen och
se till att ingredienserna placeras runt
bladet.

3 Véaxla till maximal hastighet i 4 sekunder.

4 Anvand sdsom dnskat.



Service och kundtjanst

¢ Om du far problem med att anvanda
apparaten ber vi dig att l&sa avsnittet om
"problemsokning” i bruksanvisningen
eller p& www.kenwoodworld.com innan
du ringer kundtjanst.

e Produkten omfattas av en garanti
som efterfoljer alla lagstadgade
bestdmmelser vad géller garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

e Om din Kenwood-produkt inte fungerar
som den ska eller om du upptacker fel
ber vi dig att lamna eller skicka in den till
ett godkant KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information om ndrmaste
godkanda KENWOOD-servicecenter
besdk www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

e Konstruerad och utvecklad av Kenwood i
Storbritannien.
e Tillverkad i Kina.
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VIKTIG INFORMATION OM HUR
PRODUKTEN SKALL KASSERAS

| ENLIGHET MED EUROPEISKA
DIREKTIV OM AVFALL SOM UTGORS
AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK
OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING
(WEEE)

N&r produktens livslangd ar over far

den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan overlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforséljare som ger denna service.

Nér du avfallshanterar en hushéallsapparat
pa ratt satt undviker du de negativa
konsekvenser for miljé och hélsa som kan
uppkomma vid felaktig avfallshantering. Du
majliggdr aven atervinning av materialen
vilket innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.



Problemsokningsguide

Problem

Orsak

Lésning

Vispen eller k-spaden slar
emot botten pa skalen eller
nar inte ingredienserna i
botten.

Verktyget har fel hdjd och
behdver justeras.

Justera héjden med hjélp av en
lamplig skruvnyckel.

Tilloehor gér inte att
montera pa
ldghastighetsuttaget.

Kontrollera att ditt tilloehor
ar kompatibelt med din
modell. Twist-anslutning

krévs (modell KAX) Gus)

Tillbehoret maste ha KAX twist-
anslutning for att passa i
uttaget.

Om dina egna tillbehdr har bar-
anslutning méste du
anvanda KATO02ME for att kunna
montera dem pa koksmaskinens
twist-anslutning.

Mer information hittar du pa

www. kenwoodworld.com/twist

Kdksmaskinen stannar
under anvandning.

Skyddssystemet mot
Overbelastning eller
Overhettning &r aktiverat.
Maximal kapacitet har
Overskridits.

Dra ur stickkontakten och
kontrollera om nagot blockerar
maskinen eller om den ar
Overbelastad.

Vrid hastighetsreglaget till “O”.
Starta maskinen igen.

Om maskinen inte startar ta bort
en del ingredienser for att minska
belastningen och starta igen.

Ar problemet fortfarande inte

I6st. Ta ur stickkontakten och lat
maskinen vila i 15 minuter. Satt i
stickkontakten och valj hastighet.
Om kdksmaskinen fortfarande inte
startar efter ovanstaende procedur|
kontakta "kundtjanst” for hjalp.
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Bli kient med din Kenwood-
kjokkenmaskin

Gratulerer med kjopet av en Kenwood-maskin. Med alt tilbeheret som er tilgjengelig,
er dette mer enn bare en mikser — den er det aller beste innen kjokkenmaskiner. Vi
haper at du far glede og nytte av den.

Robust. Pélitelig. Allsidig. Kenwood.

Sikkerhet

Les naye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Dersom ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige
grunner erstattes av Kenwood eller en autorisert Kenwood-
reparater.

Vri hastighetskontrollen til «<O» (av) og trekk ut stepselet for
du setter pa eller tar av redskaper/tilbeher, etter bruk og for
rengjering.

Hold fingrene unna bevegelige deler og pasatt tilbehaor.

Du ma aldri la kjskkenmaskinen vaere uten oppsyn mens den
er i drift.

Du ma aldri bruke en skadet maskin. Fa den undersgkt eller
reparert: se avsnittet «service og kundetjeneste».

Du ma aldri kjere kjokkenmaskinen med hodet i hevet stilling.
Du ma aldri la ledningen henge ned slik at et barn kan ta tak i
den.

Du ma aldri la motorenheten, ledningen eller stopselet bli vatt.
Du ma aldri bruke uautorisert tiloehor eller mer enn ett tilbeher
av gangen.

Du ma aldri bruke mer enn mengdene som er oppgitt i
tabellen over maksimalkapasitet.

Nar du bruker tilbeher, méa du lese og felge
sikkerhetsveiledningen som falger med det aktuelle tilbehoret.
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e Veer forsiktig nér du lafter maskinen — den er tung. Forsikre
deg om at hodet sitter korrekt fastlast i ned-stillingen og at
bollen, redskaper, uttaksdeksler og ledningen er sikret for du
lofter.

® Veer forsiktig nar du tar av bolleredskaper etter langvarig bruk
— de kan veere varme.

® Barn ma veere under overoppsyn for a sikre at de ikke leker
med maskinen.

o |kke flytt eller hev mikserhodet mens tilbeher er satt pa, dette
kan gjore kjokkenmaskinen ustabil.

® |kke bruk maskinen naer kanten av en benk.

® Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller som mangler erfaring eller
kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller veiledning om trygg bruk
av apparatet og de forstar farene det innebaerer.

e Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.

e Dette apparatet mé ikke brukes av barn. Hold apparatet og
den tilherende ledningen utenfor barns rekkevidde.

e Maksimum kapasitet er basert pa tilbeheret som bruker mest
stram. Annet tilbeher bruker kanskje mindre strem.

® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.

For du setter inn stopselet For forstegangs bruk
¢ Pass pé at stramforsyningen stemmer ¢ VVask delene: se avsnittet «stell og
overens med den som er oppgitt pa rengjering.

undersiden av hurtigmikseren.

¢ Dette apparatet overholder EC-
forordning 1935/2004 om materialer og
gienstander som er bestemt & komme i
kontakt med neeringsmidler.
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Bli kient med kjokkenmaskinen

Deler

Tilbehgruttak

@ heyhastighetsuttak

@ lavhastighetsuttak

@ redskapskontakt til bolle

Mikser

@ deksel til hayhastighetsuttak
® mikserhode

® hastighets- og pulskontroll
@ motorenhet

utloserspake til mikserhodet
® bolleunderlag

bolle

@ deksel til lavhastighetsuttak
(? K-spade

@ visp

deigkrok

@ slikkepott

@) skvettskjerm
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Ekstratilbehor

Det finnes mange ekstratilbeher du

kan bruke med din kjgkkenmaskin. Se
brosjyren som falger med i pakken eller ga
til www.kenwoodworld.com, der du kan se
hele utvalget og finne ut hvordan du kjeper
tilbeher som ikke folger med i pakken.

Merknad: tilbehor til
lavhastighetsuttaket
Lavhastighetsuttaket pa din kjskkenmaskin
har Twist-tilkoblingssystemet. Det kan
brukes med tilbeher som har Twist-
tilkoblingssystemet.

Nér du Kjgper nytt tiloeher til
lavhastighetsuttaket, mé du sjekke at det
er kompatibelt med din kjokkenmaskin.
Du kan identifisere tilbehar med Twist-
tilkoblingssystemet pa produktkoden, som
skal starte med KAX, og ogsé pé Twist-
logoen , som star pa emballasjen. Du
finner mer informasjon pa
www.kenwoodworld.com/twist.

Hvis du eier tilbeher med Bar-
tilkoblingssystemet , mé& du bruke
KATO02ME-adapteren til & koble disse

til Twist-koblingssystemet pa
kjokkenmaskinen din.

Du finner mer informasjon péa

www. kenwoodworld.com/twist.



Bolleredskapene og noen bruksomrader

K-spade

Til & lage kaker, sméakaker, butter-/
merdeig, glasur, fyll, vannbakkels og
potetmos.

Deigkrok
Bare til gjeerblandinger.

Visp

Til egg, krem, rore, fettfrie sukkerbrad,
marengs, ostekaker, mousse, sufflé. Ikke
bruk vispen til tunge blandinger (f.eks.
sammenroring av fett og sukker) — du kan
skade den.

Slik bruker du
bolleredskapene

1 Vri utleserspaken til mikserhodet mot
klokken og hev mikserhodet til det lases
pé plass @.

Serg for at bolleunderlaget @ er riktig
plassert med @-symbolet overst.

2 Sett bollen pa basen, trykk den ned og
vri den med klokken @ for & sikre den.

3 Plasser redskapet du vil bruke i
kontakten. Sa skyver du redskapet opp
@ og vrir @ det slik at det lases pa
plass.

Merk: Hvis K-spaden eller vispen ikke
henter opp ingredienser fra bunnen av
bollen, kan du se avsnittet «Justering av
redskaper».

4 Loft mikserhodet litt for du vrir
utleserspaken til mikserhodet mot
klokken og senker mikserhodet til det
l&ses pa plass.

5 Start maskinen ved & vri
hastighetskontrollen @) til ansket
hastighetsinnstilling. Bruk puls-
innstillingen (P) hvis du ensker korte
perioder med maksimal hastighet.
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6 Etter bruk stiller du hastighetskontrollen
tilbake til «O» (av) og trekker ut stopselet
til kigkkenmaskinen.

7 Los ut redskapet ved a vri medsols for &
frigjore det fra redskapskontakten, og ta
det av.

Tips

e Sprg for at ingrediensene blandes helt
ved & stanse miksingen og skrape bollen
med slikkepotten ofte.

e Fa best mulig resultat fra visping ved &
bruke egg med romtemperatur.

¢ For du visper eggehviter bar du passe pa
at det ikke finnes fett eller eggeplomme
pa vispen eller bollen.

¢ Bruk kalde ingredienser til butterdeig
med mindre det star noe annet i
oppskriften du bruker.

Om brodbaking

Viktig

e Du ma aldri overskride
maksimalkapasiteten som er oppgitt —
du kan overbelaste maskinen.

¢ Hvis du herer at maskinen sliter, ma du
slé den av, fierne halvparten av deigen
og bearbeide de to halvdelene hver for
seg.

¢ Ingrediensene blandes best hvis du har i
vaesken forst.

Gjeer

¢ Torrgjeer (av typen som ma
«vekkes»): hell det varme vannet i
bollen. S& har du i gjeeren og sukkeret og
lar std i ca. 10 minutter til det skummer.

¢ Fersk gjaer: smuldre den i melet.

e Andre typer gjeer: folg produsentens
veiledning.



* | egg deigen i en smurt plastpose Viktig
eller en bolle som du dekker med et
kiokkenhandkle. La sta pa et varmt sted
til den er dobbelt sé stor.

Forsikre deg om at ingen redskaper er satt
pé eller oppbevart i bollen mens du bruker
andre uttak.

Maksimalkapasitet Chef Chef XL
Meordeig Melvekt 6809 9109
Broddeig Melvekt 1,36 kg 1,5 kg
(stiv gjeerdeig) Totalvekt 2,18 kg 2,56 kg
Myk gjeerdeig Melvekt 1,3 kg 2,6 kg
(med smear og egq) Totalvekt 2,5kg 5kg
Fruktkake-blanding Totalvekt 2,72 kg 4,55 kg
(metode med hvitrering av (blanding med | (blanding med
fett og sukker) 9 egg) 15 egg)
Eggehviter Antall 12 16
Vekt (455 @) (605 g)

* Eggsterrelse = middels store (vekt 53-63 Q)

Redskap Oppskrift/prosess Anbefalt hastighet
K-spade Rere smer/margarin og Start pa «Min» og ok gradvis
sukker til det er hvitt til «Max»
Vispe inn egg i kakerore «4» til «<Max»
Vende inn mel, frukt osv. «Min» til «1»
Alt-i-ett-kakemikser Start pa «Min» og gk gradvis
til «Max»
Butter-/mardeig og gni fett «Min» til «2»
inn i mel
Hard glasur «Min» il «1»
Potetmos Start p& «Min» og ek gradvis
til «Max»
Visp Eggehviter
Fettfrie sukkerbrad @k gradvis til «<Max»
Krem
Deigkrok Til gjeerdeigblandinger «Min» hastighet i 45-60
sekunder
Deretter skrur du opp
hastigheten til «1»
Kna pa nytt pa hastighet «1»
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Slik setter du
pa og bruker
skvettskjermen

1 Loft mikserhodet til det laser seg.

2 Sett bollen pa plass.

3 Skyv skvettskjermen under mikserhodet
@ til den sitter godt. Den hengslede
delen bor plasseres som vist.

4 Sett i onsket redskap.

5 Senk mikserhodet.

¢ Under miksingen kan ingrediensene
tilsettes direkte i bollen via den
hengslede delen av skvettskjermen @.

e Det er ikke nedvendig & ta av
skvettskjermen for & bytte redskap.

6 Ta av skvettskjermen ved a heve
mikserhodet og skyve den ned.
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Justering av
redskaper

K-spade og visp

Redskapene er fabrikkinnstilt til korrekt
hoyde for bollen som felger med, og ber
ikke matte justeres.

Men hvis du vil justere redskapene, méa du
bruke en skiftengkkel i passende storrelse:

TYPE KVC30 = 15 mm
TYPE KVL40 = 19 mm

Sa felger du veiledningen under:

1 Trekk ut stopselet.

2 Hev mikserhodet og sett inn vispen eller
spaden.

3 Senk mikserhodet. Hvis klareringen ma
justeres, hever du mikserhodet og tar
av redskapet. |deelt sett ber vispen og
K-spaden nesten berore bunnen av
bollen @.

4 Bruk en passende skiftenakkel til & lasne
mutteren nok til at du kan justere skaftet
©. Hvis du vil senke redskapet lenger
ned mot bunnen av bollen, vrir du skaftet
motsols. Hvis du vil heve redskapet opp
og vekk fra bunnen av bollen, vrir du
skaftet medsols.

5 Stram til mutteren igjen.

6 Sett redskapet pa mikseren og senk
mikserhodet. (Sjekk stillingen det er i, se
over).

7 Gijenta trinnene over s& mange ganger
det er ngdvendig til redskapet er korrekt
innstilt. Nar du har fatt til dette, strammer
du mutteren godt til.

¢ Merk: Skiftengkkelen som vises er bare
til illustrasjonsformal.

Deigkrok
Dette redskapet er innstilt pa fabrikken og
vil ikke trenge justering.



Stell og
rengjaring

e Sl& alltid av og trekk ut stepselet for
rengjering.

e Litt smering kan dukke opp ved
lavhastighetsuttaket (@ nar du bruker det
for forste gang. Dette er normalt — bare
tork det av.

Motorenheten og uttaksdekslene
¢ Tork over med en fuktig klut og terk.
¢ Bruk aldri slipemidler eller legg i vann.

Bolle

e Vask for hand og terk grundig, eller vask
i oppvaskmaskin.

¢ Bruk aldri stalberste, stalull eller klorin
til & rengjare bollen av rustfritt stal. Bruk
eddik til & fierne kalkavleiringer.

e Hold unna sterk varme (komfyrplater,
ovner, mikrobglgeovner).

Redskapene og skvettskjermen
e Vask for hand og terk grundig, eller vask
i oppvaskmaskin.

oppskrift

chilimarinade

200 g Klar, flytende honning

1 chilipepper (hel)

20 g (1 ts) peanettsmer med biter
Salt og pepper

1 Ha i alle ingrediensene i minihakkeren/
kvernen.

2 Sett tilbeheret pa kjskkenmaskinen og la
ingrediensene legge seg rundt kniven.

3 Vri til maksimal hastighet i 4 sekunder.

4 Bruk som du ensker.

91

Service 0g
kundetjeneste

e Huvis du har problemer med &
bruke apparatet ditt, ma du sjekke
«feilsgkingsveiledningen» i h&ndboken
eller g& til www.kenwoodworld.com fer
du kontakter oss for hjelp.

¢ Vennligst merk at produktet ditt dekkes
av en garanti som overholder alle
lovforskrifter angéende eksisterende
garanti- og forbrukerrettigheter i landet
der produktet ble kjopt.

¢ Hvis Kenwood-produktet ditt har
funksjonssvikt eller du finner defekter
péa det, ma du sende eller ta det
med til et autorisert KENWOOD-
servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt neermeste
autoriserte KENWOOD-servicesenter
er, pa www.kenwoodworld.com eller pa
nettstedet for landet ditt.

Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
e LagetiKina.



VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT
KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD
TIL EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK
OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM
AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden mé ikke produktet
kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tiloyr tjienesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo

og helse som oppstér som en felge av

feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed blir
det betydelige besparelser pa energi og
ressurser. Som en paminnelse om behovet
for & kaste husholdningsapparater separat,
er produktet merket med en seppelkasse
med kryss over.

92



Feilsaking

Problem

Arsak

Losning

Vispen eller K-spaden
dunker ned i bunnen av
bollen eller rekker ikke ned
til ingrediensene i bollen.

Redskapet er i feil hoyde
0g ma justeres.

Juster hgyden med en passende
skiftengkkel — se avsnittet
«Justering av redskaper».

Kan ikke sette pa
lavhastighetstilbehaor.

Sjekk at tilbeharet er
kompatibelt med din
modell. M& ha Twist-
tilkoblingssystemet
(modell KAX)

Tilbeharet mé& ha KAX twist-
tilkoblingssystemet for at
det skal passe i uttaket.

Hvis du eier tilbeher med Bar-
tilkoblingssystemet , ma

du bruke KATOO2ME-adapteren
til & koble disse til Twist-
koblingssystemet pa
kjokkenmaskinen din.

Du finner mer informasjon pa
www.kenwoodworld.com/twist

Kjokkenmaskinen stanser
under bruk.

Systemet for vern mot
overbelastning eller

overoppheting er aktivert.

Maksimalkapasiteten er
overskredet.

Trekk ut stopselet og sjekk etter
blokkeringer eller overbelastning.
Vri hastighetskontrollen til «<O» og
start pa nytt.

Hvis maskinen ikke fungerer, ma
du redusere belastningen ved &
fierne noen av ingrediensene og
starte pa nytt.

Hvis dette ikke laser problemet,
trekker du ut stgpselet og lar sta
i 15 minutter. Sett inn stepselet
igien og velg hastighet pa nytt.
Hvis maskinen ikke starter

igjen etter at du har brukt
fremgangsmaten over, ma du
kontakte «kundeservice» for mer
hjelp.
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Kenwood-yleiskoneeseen tutustuminen

Onnittelut Kenwoodin valitsemisen johdosta. Se on enemman kuin pelkké vatkain,
koska varusteita on saatavana laaja valikoima. Siksi se on kehittynyt yleiskone.
Toivottavasti nautit sen kayttdmisesta.

Vankka. Luotettava. Monikayttdinen. Kenwood.

Turvallisuus

® | ue nama ohjeet huolella ja sailyta ne myohempaa tarvetta
varten.

® Pojsta pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehda Kenwood tai Kenwoodin valtuuttama
huoltoliike.

e Kaanna nopeudensaadin “O” POIS -asentoon ja irrota pistoke
sahkdpistorasiasta ennen tydkalun tai varusteen kiinnittamista
tai irrottamista, kayton jalkeen ja ennen puhdistamista.

® Pida sormet loitolla likkuvista osista ja paikalleen asetetuista
varusteista.

o Al4 jata yleiskonetta toimimaan ilman valvontaa.

o Ala koskaan kayta viallista laitetta. Toimita se tarkistettavaksi
tai korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu
-kohdassa.

e Ala kayta yleiskonetta, kun sen paa on pystyasennossa.

e Ala anna johdon roikkua siten, etté lapsi voi tarttua siihen.

e Ala koskaan anna moottoriosan, virtajohdon tai pistokkeen
kastua.

o Al4 kayta muita kuin laitteen valmistajan suosittelemia
varusteita ja tai useita varusteita samanaikaisesti.

o Al3 ylitd maarataulukossa mainittuja enimmaismaaria.

® Ennen varusteen kayttamista lue sen mukana toimitetut
turvaohjeet ja noudata niita.
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Nosta tata laitetta varovaisesti, silla se on painava. Varmista
ennen nostamista, etta paa on lukittu kunnolla ala-asentoon ja
etta kulho, tydvélineet, aukkojen kannet ja johto on kiinnitetty
kunnolla.

Irrota kulhotydvélineet varovaisesti pitkaan jatkuneen kayton
jalkeen, silla ne saattavat olla kuumia.

Valvo lapsia sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki laitteella.
Al3 siirr4 tai nosta sekoituspaata, kun siihen on kiinnitetty
varuste. Muuten yleiskone voi muuttua epavakaaksi.

Ala kayta laitetta lahelld tydtason reunaa.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkilot voivat kayttaa laitteita, jos heidat on
koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja he ymmartavat
kayttamisen aiheuttamat vaarat.

Laitteen vaarinkaytto voi aineuttaa loukkaantumisen.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon. Pida laite ja sen
virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

Suurin kuormitus méaaraytyy eniten virtaa kuluttavan varusteen
mukaan. Muut varusteet voivat kuluttaa vahemman virtaa.
Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.

Ennen yhdistamista Ennen ensimmaista

verkkovirtaan kayttokertaa

e Varmista, etta sédhkovirta vastaa laitteen e Pese osat. Lisétietoja on hoitaminen ja
pohjaan merkittyja tietoja. puhdistaminen -osassa.

e Tama laite tayttda EU-asetuksen
1935/2004 elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja
tarvikkeista.
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Yleiskoneeseen tutustuminen

Selite

Varusteiden kiinnityspaikat

@ suuren nopeuden kiinnityspaikka
@ hitaan nopeuden kiinnityspaikka
@ tysvalinelitanta

Sekoitin

@ suuren nopeuden kiinnityspaikan kansi
® sekoitinpaa

® nopeuden ja sykéyksien saadin

@ moottoriosa

paanvapautusvipu

® kulhon kiinnike

kulho

@ hitaan nopeuden kiinnityspaikan kansi
@ K-vatkain

@ vispila

taikinakoukku

@ lasta

roiskesuoja

Lisdvarusteet

Keittikonetta varten voi hankkia useita
lisdvarusteita. Pakkauksessa on lisatietoja
niistd. Koko valikoima esitellaan osoitteessa
www.kenwoodworld.com. Lisaksi siella
kerrotaan niiden ostamisesta.

Huomaa: Hitaan nopeuden
kiinnityspaikat

Yleiskoneen hitaan nopeuden
kiinnityspaikassa on kaytdssa Twist-
litosjarjestelma. Siihen voidaan kiinnittéa
Twist-litosjérjestelmaan kuuluvia varusteita.
Kun ostat hitaan nopeuden
kiinnityspaikkaan yhdistettavia uusia
varusteita, tarkista, etté ne ovat
yhteensopivia yleiskoneesi kanssa. Kaikki
Twist-litosjarjestelmaan kuuluvat varusteet
voidaan tunnistaa tuotekoodista. Se alkaa
KAX-kirjaimilla. Lisaksi pakkauksessa
nakyy Twist-tunnus ¢==) . Lisatietoja on
osoitteessa www.kenwoodworld.com/twist.
Bar-litosjarjestelmaan kuuluvat
varusteet voidaan yhdistaé yleiskoneen
Twist-litantadan KATO02ME-sovittimen
avulla.

Lisétietoja on osoitteessa

www. kenwoodworld.com/twist.

Kulhotyovalineet ja niiden kayttokohteita

K-vatkain
Kakku-, keksi-, pikkuleipa- ja

pasteijataikinoiden, kuorrutusten ja taytteiden

sekoittamiseen sekd perunamuhennoksen
tekemiseen.

Taikinakoukku
Vain hiivataikinoiden vatkaamiseen.

Vispila

Kananmunien, kerman, taikinoiden, keveiden
seosten, marenkitaikinan, juustokakkujen,
moussejen ja kohokkaiden vatkaamiseen.
Ala sekoita vispilan avulla raskaita aineksia.
Ala esimerkiksi vaahdota sen avulla rasvaa ja
sokeria. Muutoin vispila voi vaurioitua.



Kulhotyévalineiden
kayttaminen

1 K&anna paan nostovipua vastapéivaan ja
nosta sekoituspaata, kunnes se lukittuu
o
Varmista, ettd kulhon kiinnike ® on
asetettu oikein paikalleen siten, etta
-symboli on yldasennossa.

2 Aseta kulho jalustaan, paina alas ja
lukitse kaantamalla myotapaivaan @.

3 Kiinnita tarvittava tyovaline paikalleen.
Lukitse tydvaline paikalleen nostamalla
yl6s @ ja kaantamalla @.

Huomaa: Jos K-vatkain tai vispila ei ulotu
kulhon pohjalle jaaviin aineosiin, katso
lisatietoja Tydkalun sdataminen -osasta.

4 Nosta sekoituspaata hieman. Kaanna
paan nostovipua vastapaivaan ja laske
sekoituspéa paikalleen, kunnes se
lukittuu.

5 Kaynnisté laite kdantamalla
nopeudenvalitsin ) haluamaasi
asentoon. Syk&ysasennossa (P)
tuotetaan lyhyita nopeita sekoitusjaksoja.

6 Palauta nopeudensaatdpainike
kayttdmisen jalkeen O OFF -asentoon ja
irrota pistoke pistorasiasta.

7 Vapauta ty6valine kiinnityspaikastaan
kaantamalla mydtapaivaan ja irrottamalla.

Vihjeita

e Jotta aineosat sekoittuvat
perusteellisesti, keskeyta sekoittaminen
saanndllisesti ja kaavi aineosat kulhon
reunoilta sen pohjalle lastan avulla.

e Parhaat kananmunien vatkaustulokset
saavutetaan, kun ne ovat
huoneenlampoiset.

e Ennen munanvalkuaisten vatkaamista
varmista, etta vispilassa tai kulhossa ei
ole rasvaa eika keltuaista.

¢ \/oitaikinan ainesten tulee olla kylmi&, ellei
valmistusohjeessa sanota muuta.

Leivan leipomisvihjeita

Tarkeaa

o Al koskaan ylitd mainittuja
enimmaismaéaria. Muutoin laite voi
ylikuormittua.

e Jos sekoittaminen muuttuu tydladksi,
katkaise virta, poista puolet taikinasta ja
vaivaa taikinanpuolikkaat erikseen.

® Aineosat sekoittuvat toisiinsa parhaalla
mahdollisella tavalla, jos lisdat kulhoon
ensin nesteen.

Hiiva

¢ Kuivahiiva (liuotettava ennen

kayttamista): Kaada kulhoon lamminta

vetta. Lisaa hiiva ja sokeri. Anna

seisoa noin 10 minuuttia, kunnes seos

vaahtoaa.

Tuore hiiva: murenna jauhojen sekaan.

Muunlaiset hiivat: Noudata valmistajan

ohjeita.

¢ Anna taikinan nousta voidellussa
polyeteenipussissa tai keittidpyyhkeella
peitetyssa kulhossa. Anna sen olla
lampiméassa paikassa, kunnes sen koko
on kaksinkertaistunut.

Tarkeaa
Varmista, ettd kulhossa ei ole tydvalineita,
kun muita litantoja kaytetaan.



Enimmaismaarat Chef Chef XL
Murotaikina Jauhojen paino 680 g 910 g
Leipataikina Jauhojen paino 1,36 kg 1,5 kg
(hiivataikina) Kokonaispaino 2,18 kg 2,56 kg
Pehmeé hiivataikina, Jauhojen paino 1,3 kg 2,6 kg
siséltdd rasvaa ja Kokonaispaino 2,5 kg 5kg
kananmunia
Hedelméakakkutaikina Kokonaispaino 2,72 kg 4,55 kg
(rasva ja sokeri (9 munaa (15 munaa
vaahdotetaan) vatkattuna) vatkattuna)
Munanvalkuaiset Maara 12 16
Paino (455 g) (605 g)

* Keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 q)

Tyovaline Ruokaohje/tyovaihe Nopeussuositus
K-vatkain Voin/margariinin ja sokerin Aloita Min-nopeudella 1 ja liséa
vaahdottaminen nopeutta vahitellen Max-
nopeuteen saakka.
Kananmunien vatkaaminen 4 - Max
kakkutaikinoita varten
Esimerkiksi jauhojen ja Min - 1
hedelmien kaanteleminen
sekaisin
Valmiit leivontaseokset Aloita Min-nopeudella 1 ja lisda
nopeutta vahitellen Max-
nopeuteen saakka.
Voitaikina tai keksit - rasvan Min - 2
hierominen jauhoihin
Kuorrutus Min - 1
Perunamuhennos Aloita Min-nopeudella 1 ja liséa
nopeutta vahitellen Max-
nopeuteen saakka.
Vispila Munanvalkuaiset Kasvata nopeus vahitellen Max-
Kevyet seokset tasolle.
Kerma
Taikinakoukku Hiivataikinat. Min-nopeus 45 - 60 sekunnin

ajan.
Ota kayttdéon nopeus 1

Vaivaa uudelleen nopeudella 1
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Roiskesuojan
asettaminen
paikalleen ja
kayttaminen

1 Nosta kiinnitysvartta, kunnes se
lukkiutuu.

2 Aseta kulho kiinnitysalustan paalle.

3 Tybdnna roiskesuoja kiinnitysvarren
@ alapuolelle tukevasti paikalleen.
Saranallinen osa tulee sijoittaa kuvan
mukaisesti.

4 Tybdnna tarvittava tydvaline paikalleen.

5 Laske Kiinnitysvarsi alas.

¢ Sekoituksen aikana aineksia voidaan
lisdta suoraan kulhoon roiskesuojan
saranallisen osan kautta @.

® Roiskesuojaa ei tarvitse irrottaa
tyévélinetta vaihdettaessa.

6 Irrota roiskesuoja nostamalla
sekoitinpdaté ja painamalla se alas.
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Tyovalineen
saataminen

K-vatkain ja vispila

Tyo6vélineiden korkeus kulhossa on
sdadetty tehtaalla oikeaksi. Niita ei yleensa
tarvitse saataa.

Jos korkeutta on kuitenkin saadettava,
kayta oikean kokoista kiintoavainta.

TYYPPI KVC30 = 15 mm
TYYPPI KVL40 = 19 mm

Tee nain.

1 Irrota laitteen pistoke pistorasiasta.

2 Kohota sekoituspaéta ja aseta vispila tai
vatkain paikalleen.

3 Laske sekoituspai alas. Jos etdisyytta
on saadettava, nosta sekoituspéa ja
irrota tydvaline. Vispilan tai K-vatkaimen
tulee melkein koskettaa kulhon pohjaa
0.

4 Loysennd mutteria sopivan kiintoavaimen
avulla, jotta voit s&ataa vartta @. Voit
laskea tyovalinetta lahemméas kulhon
pohjaa kdantamalla akselia vastapaivaan.
Voit nostaa tyévalinettéd kauemmas
kulhon pohjasta kaantamalla akselia
mydtapaivaan.

5 Kirista mutteri.

6 Aseta yleiskoneeseen tyévaline ja laske
sekoituspad alas. Tarkista sijainti edella
kuvatulla tavalla.

7 Toista edelliset toimet, kunnes ty6valine
on oikeassa asennossa. Kun asento on
oikea, kiinnitd mutteri kunnolla.

¢ Huomautus: Kiintoavain esitetdan vain
havainnollistamisen vuoksi.

Taikinakoukku
Taman tyovélineen asento on séadetty
tehtaalla, joten sité ei tarvitse sdataa.



Hoitaminen ja
puhdistaminen

¢ Ennen puhdistamista katkaise laitteesta
virta ja irrota pistoke pistorasiasta.

e Kun hitaan nopeuden aukkoa @
kaytetdan ensimmaisen kerran, siita voi
tulla hieman rasvaa. Tama on normaalia.
Pyyhi rasva pois.

Moottoriosa ja aukkojen kannet

e Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.

o Ala upota veteen dlaka kayta hankaavia
aineita.

Kulho

® Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti tai
pese astianpesukoneessa.

Ala puhdista ruostumattomasta
teréksesté valmistettua kulhoa
terasharjan tai -villan avulla. Ala kéyta
valkaisuaineita. Poista kalkkikerrostumat
etikalla.

Pida kaukana lammonlahteistd, kuten
liedesta, uunista tai mikroaaltouunista.

Tyovalineet ja roiskesuoja
e Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti tai
pese astianpesukoneessa.
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valmistusohje

chilimarinadi

200 g juoksevaa kirkasta hunajaa

1 chili (kokonainen)

20 g (1 tl) rouheista maapahkinavoita
Maustaminen

1 Laita kaikki ainekset monitoimimyllyyn.

2 Kiinnita laite yleiskoneeseen ja asettele
ainekset teran ympaérille.

3 Kayta suurinta nopeutta 4 sekunnin ajan.

4 Kayta haluamallasi tavalla.



Huolto ja asiakaspalvelu

e Jos laitteen k&yttdmisen aikana iimenee
ongelmia, katso lisdtietoja kayttdohjeen
ongelmanratkaisuohjeista tai siirry

osoitteeseen www.kenwoodworld.com
|

ennen avun pyytamista.

e Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

e Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu
tai siinen tulee toimintahairio,
toimita tai laheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon. Léydat
[ahimman valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta
visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

e Kenwood on suunnitellut ja muotoillut
|so-Britanniassa.
e Valmistettu Kiinassa.
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TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN
HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN MUKAISESTI
(WEEE)

Tuotetta ei saa havittda yhdessa tavallisten
kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen
kaytosta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali
kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan
toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt
virheellisen tai vaaran romutuksen
aiheuttamilta terveysriskeilta, mikali havitat
kodinkoneen erillaédn muista jatteista. Nain
myds kodinkoneen siséltamat kierratettavat
materiaalit voidaan kerata talteen, jolloin
saastat energiaa ja luonnonvaroja.
Tuotteessa on ristillé peitetty roskaséilion
merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa
ettd kodinkoneet on havitettava erikseen
muista kotitalousjatteista.



Ongelmanratkaisuohje

Ongelma

Syy

Ratkaisu

K-vatkain tai vispild osuu
kulhon pohjaan tai ei ulotu
pohjalla sijaitseviin aineosiin.

Tyo6vélineen korkeus on
vaara. Sitd on sdadettava.

Saada korkeutta oikean kokoisen
kiintoavaimen avulla. Lisatietoja on
Tyovélineen sdatadminen
-kohdassa.

Varustetta ei voi kiinnittaa
hitaan nopeuden aukkoon.

Tarkista, etta varuste on
yhteensopiva laitteen
kanssa. Tahan aukkoon
on Kiinnitettava
Twist-litosjarjestelmaan
kuuluva varuste, jonka

malli on KAX .

Tahan paikkaan mahtuu vain KAX-
tunnuksella varustettu Twist-
litosjarjestelmaan kuuluva varuste

Bar-liitosjarjestelmaan
kuuluvat varusteet voidaan
yhdistaa yleiskoneen Twist-
litantdan KATO02ME-sovittimen
avulla.

Lisétietoja on osoitteessa
www.kenwoodworld.com/twist

Yleiskone pysahtyy kayton
aikana.

Ylikuormitus- tai
ylikuumenemissuojaus on
lauennut.
Enimmaiskapasiteetti on
ylitetty.

Irrota pistoke pistorasiasta.
Tarkista, ettei yleiskonetta
ylikuormiteta ja etté siin& ei ole
toimintaa haittaavia esteita.
K&anna nopeudenvalitsin O-
kohtaan ja kaynnista yleiskone
uudelleen.

Jos laite ei kdynnisty, poista
aineosia kuormituksen
vahentamiseksi ja kaynnista laite
uudelleen.

Jos ongelma ei ratkea, irrota
pistoke pistorasiasta ja anna
laitteen jadhtyd 15 minuuttia.
Tydnna pistoke pistorasiaan ja
valitse toinen nopeus.

Jos laite ei kdynnisty néista
toimista huolimatta, kysy neuvoa
asiakaspalvelusta.
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Kenwood Mutfak Robotunuzu Taniyin

Bir Kenwood satin aldiginiz igin tebrik ederiz. Sahip oldugu ¢ok gesitli eklentiler
ile sadece bir mikserden ¢ok daha fazlasidir. En son teknoloji Mutfak Robotudur.
Umariz keyif alirsiniz.

Saglam. Guvenilir, Cok yonlu, Kenwood.

Guvenlik

e Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.

e Kablo hasar gormusse, guvenlik nedeniyle, KENWOOD ya
da yetkili bir KENWOOD servisi tarafindan degistirilmelidir.

e Aletleri/eklentileri takmadan veya ¢ikartmadan once,
kullanimdan sonra ve temizlikten dnce hiz kontrolinu ‘O’
KAPALI konumuna getirin.

® Parmaklarinizi hareketli pargcalardan ve takili eklentilerden
uzak tutun.

e Mutfak Robotu calisirken asla basindan ayriimayin.

® Hic bir zaman hasarli cihazlari kullanmayin. Kontrol ya da
tamir ettirin: ‘servis ve musteri hizmetleri’ bolimuane bakin.

e Mutfak Robotunu asla kafasi yuksek pozisyondayken
kullanmayin.

e Kabloyu ¢ocuklarin erigsebilecegi bir yerde asla birakmayin.

® Glc unitesi, kordon veya fisi hi¢ bir zaman islatmayin.

® Onaylanmamis eklentileri kullanmayin, birden fazla eklenti
ayni anda kullanilmamalidir.

e Maksimum kapasite tablosunda belirtilen degerleri asla
asmayin.

e Eklenti kullanirken birlikte gelen guvenlik bilgisini ve kullanim
talimatlarini okuyun.
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AQgir oldugui igin cihazi kaldirirken ¢ok dikkatli olun. Kafanin
asag! pozisyonda kilitli oldugundan ve kasenin, aletlerin,
dis kapaklarin ve kablonun kaldirmadan 6nce guvenli
oldugundan emin olun.

Kase aletlerini ¢ikartirken dikkatli olun, uzun sureli
kullanimdan sonra sicak olabilirler.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Mikser kafasina bir eklenti takiliyken hareket ettirmeyin
veya kaldirmayin, bunu yapmak Mutfak Robotunu
dengesizlestirebilir.

Cihazinizi bir galisma yuzeyinin kenarinda kullanmayin.
Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri
yetersiz Kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan
kisilerce gozetim altinda olmalari ve cihazin guvenli sekilde
kullanimina iligkin talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri
anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Cihazin hatal kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve
kordonunu ¢ocuklarin erigemeyecegi yerde tutun.
Maksimum deger en buyuk yuku ¢eken eklentiye baghdir.
Diger eklentiler daha az gug ¢ekebilir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

Fise takmadan 6nce llk kullanimdan 6nce

¢ Elektrik kaynagdinizin cihazin alt tarafinda e Parcalari yikayin: ‘bakim ve temizlik’
gOsterilenle ayni oldugundan emin olun. bdélimune bakin.

¢ Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler

ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004

Ydnetmeligine uygundur.

104



Mutfak Robotunuzu Taniyin

Parcalar

Eklenti ¢ikiglan

@ vyiiksek hiz ¢ikisl
@ disik hiz cikisi
®@ kase alet soketi

Mikser

@ vyiiksek hiz cikisi kapagi
® mikser kafasi

® hiz ve puls kontrolii
@ gig Unitesi

kafa agma kolu

© kase althig

kase

@ yavas hizlh dis kapak
@ Kcirpic

@ cirpic

hamur kancasi

@ spatula

sigrama koruyucusu

Opsiyonel eklentiler

Mutfak Robotunuzla birlikte
kullanabileceginiz ¢cok cgesitli eklentiler
mevcuttur.

Paketin icindeki eklentiler brosuriine
bakin ya da eklentilerin tamamini ve
paketinize dahil olmayanlari nasil

satin alabileceginizi gérmek icin www.
kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

Not: Dusiik Hiz cikis eklentileri

Mutfak Robotunuzun modelindeki diistik
hiz ¢ikisi Doner Baglanti Sistemine
sahiptir. Doner Baglanti Sistemi
eklentilerini kullanacak sekilde dizayn
edilmistir.

Dusulk hiz ¢ikisi icin yeni eklentiler satin
alirken Mutfak Robotunuzla uyumlulugunu
kontrol etmelisiniz. Tim Déner Baglanti
Sistemi eklentileri KAX ile baslayan urin
kodu ile taninabilir, ayrica ambalajin
Ustiinde Déner Baglanti logosunu
gorebilirsiniz. Daha fazla bilgi igin
www.kenwoodworld.com/twist adresini
ziyaret edin.

Cubuk Baglanti Sistemine sahip
eklentileriniz varsa bunlari Mutfak
Robotunuzun Déner Baglanti Sisteminde
kullanabilmek i¢cin KATO02ME
adaptorini kullanmaniz gerekir.

Daha fazla bilgi igin
www.kenwoodworld.com/twist adresini
ziyaret edin.



Kase aletleri ve bazi kullanim sekilleri

K-¢irpici
Kek, bisklvi, pasta Grtnleri, kaplama,
dolgu, ekler ve patates plresi yapmak

icin.

Hamur Kancasi
Sadece mayal karigimlar igin.

Cirpma

Yumurta, krema, pasta hamuru,

yagsiz siinger kek, beze, cheesecake,
mousse ve sufleler igin. Cirpiciyr yogun
karisimlarda kullanmayin (6rn. yag ve
seker kremalastirma)

-hasar verebilirsiniz.

Kase aletlerinizi kullanma

1 Kafa kaldirma kolunu saat yéniinde
dondurin ve mikser kafasini pozisyona
kilitleninceye kadar yiikseltin @.

Kase althginin @ @ sembolii
en yukarida olacak sekilde dogru
yerlestirildiginden emin olun.

2 Kaseyi tabana takin, yerinde sabitlemek
igin agsagi bastirin ve saat yéniinde ©
cevirin.

3 Gerekli olan aleti sokete yerlestirin.
Sonra yukari itin @ ve aleti déndiirerek
@ «ilitleyin.

Not: K-¢irpici ve Cirpma kasenin
dibindeki malzemeleri alamiyorsa “Alet
Ayarlama” bélimune bakin.

4 Mikser kafasini hafifce kaldirin sonra
kafa kaldirma kolunu saat yonunin
tersine dondurin ve mikser kafasini
pozisyona kilitleninceye kadar indirin.

5 Hiz kontrolini @) istediginiz ayara
getirerek makineyi ¢alistirin. Maksimum
hizda kisa sureli ¢alistirma icin puls (P)
pozisyonunu kullanin.
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6 Kullanimdan sonra hiz kontrolini ‘O’
KAPALI pozisyonuna getirin ve Mutfak
Robotunu fisten gekin.

7 Aleti saat yoninde dondirerek alet
soketi kilidini agin ve sonra ¢ikartin.

ipuclan

¢ Malzemelerin birbirine tamamen
karismasi igin karistirmayi ara ara
durdurarak kasenin yanlarinda kalanlari
bir spatula ile siyirin.

¢ En iyi sonuglar icin ¢irpma sirasinda
oda sicakhiginda yumurta kullanin.

e Yumurta beyazlarini girpmadan 6nce
kasenin iginde yag veya yumurta sarisi
olmadigindan emin olun.

e Tarifiniz aksini sOylemedigi surece
pasta Urdnleri icin soguk malzemeler
kullanin.

Ekmek yapimi ile ilgili 6nemli
noktalar

¢ Belirlenen maksimum kapasiteleri
asmayin — makineyi fazla yuklersiniz.

¢ Makineden ses geldigini duyarsaniz,
kapatin, hamurun yarisini alin ve her bir
yarlyl ayri ayri yapin.

¢ Malzemeler en iyi siviyl 6nceden
koyarsaniz karisir.

Maya

¢ Kuru maya (sulandirma gerektiren
tiir): 1lik suyu kaseye dokun. Daha
sonra mayay! ve sekeri ekleyin ve
kopukleninceye kadar yaklasik 10
dakika bekleyin.

e Yas maya: unun igine ufalayin.

* Diger maya tiirleri: Ureticinin
talimatlar takip edin.



e Hamuru yagh bir politen torbaya veya
kurulama bezi ile kaplanmis bir kaseye
koyun. Daha sonra hacmi iki katina

Onemli
Diger cikislari kullanirken kase hi¢
bir kase aleti takil veya yerlestirilmis

cikana kadar 1lik bir yerde bekletin. olmamaldir.
Maksimum kapasiteler Chef Chef XL
ince kenarli pasta driinleri Un agirligi 680g 910g
Ekmek hamuru Un agirligi 1,36kg 1,5kg
(yodun mayali) Toplam agirlik 2,18kg 2,56kg
Yumusak mayall hamur Un agirlig 1,3kg 2,6kg
(tereyadi ve yumurta ile Toplam agirlik 2,5kg 5kg
zenginlestirimis)
Meyveli kek karisimi Toplam agirlik 2,72kg 4,55kg
(Krema yagi ve seker (9 yumurta (15 yumurta
metodu) karisimi) karisimi)
Yumurta beyazlari Sayisi 12 16
Agirhgi (4559) (6059)

* Kullanilan yumurtalarin bayuakligu = orta boy (Agirligr 53-63g)

Alet Tariflislem Onerilen Hiz
K-¢irpici Tereya@i/margarin ve seker ‘Min’ ile baslayin yavas yavas
ile krema ‘Max’ yukseltin
Kek karisimlari igin yumurta ‘4’ ila ‘Max’
¢irpma
Un, meyve vb seyleri ekleme ‘Min’ ila ‘1’
Hepsi bir arada kek karigimlari ‘Min’ ile baslayin yavas yavas
‘Max’ yukseltin
Hamur ve Biskiivi — yag ile un Min’ ila ‘2’
yogurma
Royal icing ‘Min’ ila ‘1’
Patates Puresi ‘Min’ ile baslayin yavas yavas
‘Max’ yukseltin
Cirpma Yumurta beyazlari Yavas yavas ‘Max’a dogru
Yagsiz pandispanya arttirin
Krema
Hamur Kancasi Mayali hamur karistirmak igin 45 — 60 san. ‘Min’ hiz.
Daha sonra hizi “1”’ye ¢ikartin
Hiz “1”de tekrar yogurun
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Sicrama koruyucunuzu yerlestirmek ve

kullanmak igin

1 Mikser kafasini yerine oturuncaya kadar
kaldiriniz.

2 Canag tabana takiniz.

3 Sigrama koruyucusunu tam olarak
oturuncaya kadar mikser kafasinin @
altina itin. Mandallanan bélim sekilde
go6sterildigi gibi yerlestiriimelidir.

4 istediginiz ek parcayi takiniz.

5 Mikserin kafasini asagi dogru indiriniz.

Alet Ayarlama

K-¢irpici ve Cirpma

Aletler fabrika ¢ikisinda kase igin dogru
yukseklige ayarlanmistir ve ayarlama
gerektirmez.

Bunula birlikte, aleti ayarlamak isterseniz
dogdru dlgude bir anahtar kullanin:

TYP KVC30 = 15mm
TYP KVL40 = 19mm

Sonra asagidaki talimatlari uygulayin:

1 Aleti figsten ¢ekin.

2 Mikser kafasini kaldirin ve ¢irpicilari
veya karistirma aletini takin.

3 Mikser kafasini indirin. Eger acikligin
ayarlanmasi gerekiyorsa mikser
kafasini kaldirin ve aleti ¢ikarin. ideal
olarak ¢irpici veya K ¢irpici neredeyse
kasenin @ tabanina degmelidir.

4 Uygun somun anahtari ile milin
ayarlanmasini saglayarak somunu
yeterince sikistirin @. Aleti kasenin
tabanina yaklastirmak igin mili saat
yénuniln tersine gevirin. Aleti k&senin
tabanindan uzaklastirmak icin mili saat
yoénline gevirin.

5 Somunu tekrar sikistirin.

¢ Mikserin sicrama koruyucusunun
kaldirma kanadini acarak diger icerikleri
canaga atabilirsiniz @.

¢ Ek parcalari degistirmek icin sicrama
koruyucusunu kaldirmaniza gerek
yoktur.

6 Sigrama koruyucusunu mikser kafasini
yukari kaldirip koruyucuyu asagi dogru
iterek cikartin.

6 Aleti miksere takin ve mikser kafasini
algaltin. (Pozisyonunu kontrol edin,
yukaridaki noktalara bakin).

7 Alet diizguin yerlesene kadar gerekli
oldukga yukaridaki adimlari tekrar edin.
Bu saglandiginda somunu giivenle
sikistirin.

¢ Not: Somun anahtari sadece temsili
olarak gosterilmigtir.

Hamur Kancasi
Bu alet fabrika tarafindan ayarlanmigtir ve
ayar gerektirmez.



Bakim ve temizlik

¢ Temizlemeden 6nce daima kapatin ve
fisi gekin.

¢ {lk kullanimda diisiik hiz gikisinda @
bir parca gres olabilir. Bu normaldir —
temizleyin.

Giig Unitesi ve Gikis Kapaklari

¢ Nemli bir bezle silin, sonra kurulayin.

¢ Asla suya batirmayin veya ¢6zici
temizleyiciler kullanmayin.

Kase
¢ Elde yikayin, sonra iyice kurulayin ve
bulasik makinasinda yikayin.

¢ Paslanmaz celik tencerenizi temizlemek

icin higbir zaman tel firga, sert yin
veya ¢camasir suyu kullanmayin. Kireg
temizligi icin sirke kullanin.

e Sicaktan uzak tutun (pisirici Ustleri,
ocaklar, mikro dalgalar).

Aletler ve Sicrama Koruyucu
¢ Elde yikayin, sonra iyice kurulayin ve
bulasik makinasinda yikayin.
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tarif

chilli marinat

200g slizme bal

1 chilli (battn)

20g (1 cay kasigr) paturla fistik ezmesi
Baharatlandirma

1 Malzemelerin timind mini dograyici/
ogutict igine koyun.

2 Parcayi Mutfak Robotuna baglayin
ve malzemelerin bigagin etrafinda
olmasini saglayin.

3 4 saniye maks. hizda ¢alistirin.

4 Gereken sekilde kullanin.

Servis ve musteri
hizmetleri

e Cihazinizin ¢alismasi ile ilgili herhangi
bir sorun yasarsaniz, yardim istemeden
once bu kilavuzdaki “sorun giderme
kilavuzu” bélumine bakin veya
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

e Litfen unutmayin, Griin Griindn satildig
Ulkedeki mevcut tim garanti ve tuketici
haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun
bir garanti kapsamindadir.

e Kenwood Urlinunlz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur bulursaniz
yetkili KENWOOD Servis Merkezine
gonderin veya goéturin. Size en yakin
yetkili KENWOOD Servis Merkezinin
glincel bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini veya
Ulkenize 0zel web sitesini ziyaret edin.

» Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn
edilmis ve gelistirilmigtir.
e Cin’de Uretilmigtir.



URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE
ELEKTRONIK EKiPMANIN BERTARAF
EDILMESINE iLiISKIN AVRUPA
DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE
BERTARAF EDILMESi HAKKINDA

ONEMLI BILGIi (WEEE)

Kullanim émrindn sonunda Urin evsel

atiklarla birlikte atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya goéturalmelidir.
Ev aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi

cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mumkuin

olan malzemelerin geri ddnlisimunu
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak

atilmasi gerekliligini hatirlatmak amaciyla

Uzeri garpl ile isaretlenmis ¢op kutusu

resmi kullaniimistir.

Sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Coziim

Cirpma veya K ¢irpici
kasenin dibine vuruyor
veya kasenin dibindeki

malzemelere ulagmiyor.

Alet yanhs yUkseklikte ve
ayarlanmasi gerekli.

Uygun somun anahtari kullanarak
ylksekligi ayarlayin — “Alet
Ayarlama” bélimune bakin.

Disuk hiz eklentisi
takilamiyor.

Eklentinizin modeliniz ile
uyumlu oldugundan emin
olun. Déner baglanti
sistemi gereklidir

(Model KAX)

Cikisa takilabilmesi icin eklentinin
KAX déner baglanti sistemine
sahip olmasi gereklidir.
Cubuk Baglanti Sistemine

sahip eklentileriniz varsa
bunlari Mutfak Robotunuzun
Doéner Baglanti Sisteminde
kullanabilmek icin KATO02ME
adaptérinu kullanmaniz gerekir.
Daha fazla bilgi igin
www.kenwoodworld.com/twist
adresini ziyaret edin.

Mutfak Robotu ¢alisma
sirasinda duruyor.

Asir yik koruma veya
asiri isinma sistemi aktif.
Maksimum kapasite asildi.

Fisten ¢ekin ve engelleme ya da
asir yukleme igin kontrol edin.
Hiz kontroliinl ‘O’a gevirin ve
yeniden calistirin.

Makine ¢alismazsa, malzemenin
bir kismini ¢ikartarak yuku azaltin
ve tekrar ¢alistirin.

Bu da sorunu gézmese, fisten
cekin ve 15 dakika bekleyin. Fise
takin ve istediginiz hizi segin.
Yukaridaki prosedirlerden

sonra makine hala ¢galismazsa,
daha fazla tavsiye igin “musteri
hizmetleri” ile gorisun.
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Seznamte se se svym kuchynskym
robotem Kenwood

Blahopiejeme, ze jste si zakoupili vyrobek Kenwood. Diky Sirokému vybéru
nastavcu jde o vice nez mixér. Je to nejmodernéjsi kuchynsky robot. Doufame, ze
si ho uzijete.

Odolny. Spolehlivy. Viceucelovy. Kenwood.

Bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce a uschovejte ji pro
budouci pouZziti.

Odstranite veskery obalovy material a nalepky.

Pokud by doSlo k poskozeni napajeciho kabelu, tak je

z bezpec&nostnich dlvodld nutné nechat napajeci kabel
vymeénit od firmy KENWOOD nebo od autorizovaného
servisniho technika firmy KENWOOD.

Pred pfipojenim nebo odpojenim nastroju/nastavcu, po
pouziti a pred CiSténim nastavte ovladac rychlosti do polohy
VYPNUTO ,0O° a odpojte pristroj z elektrické zasuvky.
Nepfiblizujte prsty k pohyblivym Castem a pfipojenym
nastavcim.

Spustény kuchyrisky robot nenechavejte bez dozoru.
Nepouzivejte poSkozeny pristroj. Nechte jej zkontrolovat
nebo opravit: viz ¢ast ,servis a udrzba’.

Kuchynisky robot nepouzivejte, kdyz je hlavice ve zvednuté
poloze.

Nenechavejte volné viset napajeci kabel tam, kde by na néj
mohlo dosahnout dité.

Zabrarite namoceni hnaci jednotky, kabelu nebo zastrcky.
Nepouzivejte neschvalené nastavce nebo vice nez jeden
nastavec najednou.

Neprekracujte mnozstvi uvedena v tabulce maximalnich
mnozstvi.
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Pfi pouzivani nastavce si prectéte pfislusny navod k obsluze
a rfidte se jim.

Pfi zvedani spotfebice budte opatrni, protoze je tézky. Pred
zvednutim zkontrolujte, zda je hlavice spravné zajisténa

v dolni poloze a zda jsou misa, nastroje, kryty vystupu a
napajeci kabel zajisténé.

PFi odpojovani nastroju k mise po delSim pouzivani budte
opatrni, protoze mohou byt horké.

Déti musi byt pod dozorem, aby si se spotfebiCem nehraly.
S hlavici mixéru, ke které je pfipojen nastavec, nehybejte ani
ji nezvedejte, protoze byste ohrozili stabilitu kuchynského
robotu.

Nepouzivejte spotrebic blizko hrany pracovni plochy.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti
mohou spotrebi€ pouZzivat v pfipade, ze jsou pod dozorem
nebo byly pouceny o bezpe€ném pouzivani spotrebiCe a
chapou rizika, ktera jsou s pouzivanim spojena.

Nespravné pouzivani spotfebi¢e mize zpUsobit zranéni.
Tento spotfebi€ nesméji pouzivat déti. Spotfebi¢ a jeho
kabel musi byt mimo dosah déti.

Udavana hodnota maximalniho vykonu je udaj ziskany pfi
pouziti pfisluSenstvi, které odebira nejvice energie. Ostatni
prislusenstvi mohou odebirat energie méné.

Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci pouziti.
Spole¢nost Kenwood vylucuje veSkerou odpovédnost v
pfipadé, Ze zafizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud
nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Pred zapojenim Pfed prvnim pouzitim
e Ujistéte se, Ze jmenovité hodnoty e Omyjte jednotlivé ¢asti: viz ¢ast ,péce a
napajeci sité odpovidaji adajim cisténi’.

vyzna¢enym na spodni ¢asti pfistroje.
e Tento spotrebic splfiuje nafizeni ES €.
1935/2004 o materialech a vyrobcich
uréenych pro styk s potravinami.
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Seznamte se se svym kuchynskym

robotem

Popis

Vystupy pro nastavce

@ vystup pro vysokou rychlost
® vystup pro nizkou rychlost
®@ vystup pro nastroje k mise

Mixér

@ kryt vystupu pro vysokou rychlost
® hlavice mixéru

® ovladag rychlosti a pulzniho rezimu
@ hnaci jednotka

packa k uvolnéni hlavice

® podlozka pod pracovni nadobu
misa

@ kryt vystupu pro nizkou rychlost
@ K-metla

@ slehaci metla

@ hnétaci hak

@ stérka

kryt misy
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Volitelné nastavce

Pro kuchyrisky robot je k dispozici cela
Skala volitelnych nastavcu. Podivejte
se na letak s nastavci, ktery je soucasti
baleni, nebo navstivte stranky www.
kenwoodworld.com/cs-cz, kde najdete
cely sortiment a informace o tom, jak
zakoupit nastavec, ktery neni soucasti
baleni.

Poznamka: Nastavce pro vystup pro
nizkou rychlost

Vystup pro nizkou rychlost na vaSem
modelu kuchyriského robotu je vybaven
systémem pfipojeni Twist. Je uren pro
pfipojeni nastavcl se systémem pfipojeni
Twist.

Pfi nakupu novych nastavct pro vystup
pro nizkou rychlost zkontrolujte, zda

jsou s vasim kuchynskym robotem
kompatibilni. VSechny nastavce se
systémem pfipojeni Twist Ize poznat
podle kédu vyrobku, ktery zac¢ina na KAX,
a také podle loga Twist , které je na
obalu. DalSi informace najdete na strance
www.kenwoodworld.com/twist.

Pokud vlastnite nastavce se systémem
pfipojeni Bar , pak pro jejich

pfipojeni k systému Twist na vasem
kuchynském robotu musite pouzit adaptér
KATO02ME.

Dalsi informace najdete na strance
www.kenwoodworld.com/twist.



Nastroje k mise a jejich pouziti

K-metla

Pro pfipravu dortt, susenek, sladkého
tésta, polev, naplni, odpalovaného tésta a
bramborové kaSe.

Hnétaci hak
Pouze na kynuta tésta.

Slehaci metla

Na vejce, smetanu, lita tésta, piSkoty

bez tuku, pusinky, cheesecaky, pény,
bublaniny. Slehaci metlu nepouZivejte na
husté smési (napf. Slehani tuku s cukrem)
— mohla by se poSkodit.

Pouzivani nastroji k mise

1 Otocte packou k uvolnéni hlavice
mixéru ve sméru hodinovych ruci¢ek a
hlavici zdvihnéte, dokud se nezajisti 0.
Ujistéte se, ze podlozka pod pracovni
nadobou @ je spravné nasazena a
symbol () je nahore.

2 Nasadte misu na zakladnu, zatlacéte
dolt a oto€enim ve sméru hodinovych
rucicek @ zajistéte.

3 Do vystupu nasadte pozadovany
nastroj. Pak jej zasurite smérem nahoru
@ a otodenim @ zajistéte.
Poznamka: Pokud K-metla nebo
Slehaci metla nedosahnou na
ingredience na dné& misy, prectéte si
¢ast ,Nastaveni nastroja”“.

4 Lehce nadzvednéte hlavici mixéru, pak
otocte packou k uvolnéni hlavice proti
sméru hodinovych rucicek a spustte
hlavici mixéru, dokud nezaklapne.

5 Spustte robot otoc¢enim ovladace
rychlosti 8 na pozadovanou rychlost.
Pro kratké impulzy maximalni rychlosti
pouzijte pulzni rezim (P).
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6 Po pouziti vratte ovladac rychlosti do
vypnuté polohy ,0 a kuchyrisky robot
odpojte ze zasuvky.

7 Nastroj z vystupu uvolnéte otoenim
ve sméru hodinovych rucicek a pak jej
vytahnéte.

Tipy

e Chcete-li ingredience zcela promisit,
Casto prerusujte mixovani a stirejte
stény misy pomoci stérky.

¢ P¥i Slehani vajec dosahnete nejlepSich
vysledku, kdyz budou mit vejce
pokojovou teplotu.

e Pred Slehanim bilkl se ujistéte, Ze na
Slehaci metle nebo v mise neni Zadna
mastnota nebo zbytky Zloutku.

e Pokud neni v receptu uvedeno
jinak, pouzivejte na tésto studené
ingredience.

Informace k pripravé chleba

Dilezité

¢ NepiekraCujte maximalni uvedend
mnozstvi — mohlo by dojit k pfetiZzeni
robotu.

¢ Pokud slySite, Ze jde zpracovani
tésta ztuha, vypnéte robot, odstrarite
polovinu tésta a obé poloviny zpracujte
samostatné.

* Nejlépe se ingredience smisi, kdyz
nejprve nalijete tekutinu.

Drozdi

e Susené drozdi (které je nutné aktivovat
vodou): do misy nalijte teplou vodu. Pak
pfidejte drozdi a cukr a nechte stét asi
10 minut, dokud se nezpéni.

e Cerstvé drozdi: nadrobte do mouky.

e Jiné typy drozdi: postupujte podle
pokyn0 vyrobce.



e Tésto vlozte do vymasténého
polyetylenového sacku nebo do misy
zakryté utérkou. Pak nechte v teple
vykynout na dvojnasobny objem.

Dulezité

Kdyz pouzivate ostatni vystupy, nesmi byt
nastroje k mise nasazené ve vystupu ani
ulozené v mise.

Maximalni mnozstvi Chef Chef XL
Krehké pecivo Hmotnost mouky 680 g 910g
Chlebové tésto Hmotnost mouky 1,36 kg 1,5kg
(tuhé kynuté) Celkova hmotnost 2,18 kg 2,56 kg
Mékké kynuté tésto Hmotnost mouky 1,3 kg 2,6 kg
(s maslem a vejci) Celkova hmotnost 2,5kg 5kg
Biskupsky chlebicek Celkova hmotnost 2,72 kg 4,55 kg
(pfi Slehani tuku s cukrem) (smés z (smés z
9 vajec) 15 vajec)
Bilky Pocet 12 16
Hmotnost (455 g) (605 g)

* Velikost pouzitych vajec = stfedni (hmotnost 53—63 g)

Nastroj

Recept/postup

Doporucena rychlost

K-metla

Slehani masla/margarinu
s cukrem

Zacgnéte na rychlosti ,Min." a
postupné zvysujte na ,Max."

Vmichani vajec do
moucnikového tésta

4" az Max.*

Vmichani mouky, ovoce apod.

Min." az ,1*

Zakladni tésta na moucéniky

Zacnéte na rychlosti ,Min. a
postupné zvysSujte na ,Max.

Cukrovi a susenky — ti'eni tuku
s moukou

Min.* az ,2*

Cukrova poleva

Min.* az ,1*

Bramborova kase

Zacnéte na rychlosti ,Min." a
postupné zvysujte na ,Max.*

Slehaci metla

Bilky

PiSkoty bez tuku

Smetana

Postupné zvysujte na ,Max.

Hnétaci hak

Na kynuta tésta

Rychlost ,Min.’ po dobu
45-60 s.
Pak zvyste na rychlost ,1*

Pro opakované hnéteni
pouzijte rychlost ,1°

115



Nasazeni a
pouzivani krytu
misy

1 Zvednéte hlavici mixéru, az se zajisti v
horni poloze.

2 Do strojku umistéte pracovni misu.

3 Nasunite kryt proti stfikani na spodni
stranu hlavice mixéru @ tak, aby
zapadl na své misto. Oto¢nou ¢ast je
tfeba umistit tak, jak je znazornéno na
obrazku.

4 Nasadte poZadovany nastroj.

5 Spustte hlavici mixéru.

¢ Pfi spusténém strojku je mozné primési
pfidavat do misy pfimo za béhu, a to
otviraci ¢asti krytu @.

e Chcete-li vyménit nastroje, nemusite
kryt proti stfikani sundavat.

6 Sundejte kryt misy tak, ze zvednete
hlavici mixéru a kryt zatlacite dold.

116

Nastaveni nastroju

K-metla a Slehaci metla

Nastroje jsou nastaveny na spravnou
vysku pro dodavanou misu a nemély by
vyzadovat dalSi nastavovani.

Pokud vsak vySku nékterého nastroje

chcete nastavit, pouzijte vhodné velky

kli¢:

TYP KVC30 =15 mm

TYP KVL40 = 19 mm

Pak postupujte podle pokynu nize:

1 Odpojte spotrebi€ ze zasuvky.

2 Zvednéte hlavici mixéru a zasurite
Slehaci metlu nebo K-metlu.

3 Spustte hlavici mixéru dold. Pokud je
potfeba upravit vySku, zvednéte hlavici
mixéru a vytahnéte nastroj. Idealné by
se Slehaci metla nebo K-metla méla
témér dotykat dna misy @.

4 Pomoci vhodného kli¢e dostate¢né
uvolnéte matici, abyste mohli upravit
hfidel @. Chcete-li nastroj priblizit ke
dnu misy, otocte hrideli proti sméru
hodinovych rucic¢ek. Chcete-li nastroj
oddalit ode dna misy, otocte hfideli ve
sméru hodinovych rucicek.

5 Utahnéte matici.

6 Nasadte do mixéru nastroj a spustte
hlavici mixéru doll. (Zkontrolujte pozici
nastroje podle bodl vyse).

7 Podle potfeby opakujte vySe uvedené
kroky, dokud nebude nastroj nastaveny
spravné. Po dosazeni spravné pozice
pevné utahnéte matici.

¢ Poznamka: Vyobrazeny kli¢ slouzi
pouze pro ilustracni ucely.

Hnétaci hak
Tento nastroj je nastaven z vyroby
a nemél by vyzadovat zadné dalsi
nastavovani.



Péce a cisténi

¢ Pred cCiSténim spotfebic vzdy vypnéte a
odpojte ze zasuvky.

e P¥i prvnim pouziti vystupu pro nizkou
rychlost @ se v ném muze vyskytnout

trochu maziva. To je normalni — stadi je
offit.

Hnaci jednotka a kryty vystupt

e Otfete vihkym hadfikem, pak osuste.

¢ Nepouzivejte brusné materialy a
nenamacejte do vody.

Misa

e Umyjte ru¢né a pak dikladné osuste.
Muzete také pouzit mycku.

e K Cisténi nerezové misy nepouzivejte
dratény kartag, draténku ani bélici
prostfedky. K odstranéni vodniho
kamene pouzijte ocet.

e Chrante pred vysokou teplotou
(sporaky, trouby, mikrovinné trouby).

Nastroje a kryt misy
e Umyjte ru¢né a pak dikladné osuste.
Muzete také pouzit mycku.

recept

marinada s chilli

200 g tekutého medu

1 chilli (celd)

20 g (1 I1zicka) burakového masla
Koreni

1 Ingredience vlozZte do minisekacku/
mlynku.

2 Nastavec nasadte na kuchynsky robot
a nechte ingredience usadit kolem
nozoveé jednotky.

3 Na 4 sekundy zapnéte na maximalni
rychlost.

4 Pouzijte podle potreb.
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Servis a udrzba

Pokud pfi pouzivani spotfebi¢e narazite
na jakékoli problémy, pied vyzadanim
pomoci si precététe ¢ast ,pravodce
odstrariovanim problém(“ v navodu
nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.
Upozorfiujeme, Ze na vas vyrobek se
vztahuje zaruka, ktera je v souladu se
vSemi zakonnymi ustanovenimi ohledné
vSech existujicich zaru€nich prav a prav
spotrebiteld v zemi, kde byl vyrobek
zakoupen.

Pokud se vas vyrobek Kenwood
poroucha nebo u néj zjistite zavady,
zaSlete nebo odneste jej prosim do
autorizovaného servisniho centra
KENWOOD. Aktualni informace o
nejbliz§im autorizovaném servisnim
centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu
spolecnosti Kenwood pro vasi zemi.

Vyrobeno v Ciné.
Zkonstruovano a vyvinuto spolecnosti
Kenwood ve Velké Britanii.



DULEZITE INFORMACE PRO
SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU V
SOULADU S EVROPSKOU SMERNICI
O ODPADNICH ELEKTRICKYCH A
ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH
(OEEZ)

Po ukon€eni doby provozni Zivotnosti se
tento vyrobek nesmi likvidovat spole¢né s
domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér tfidéného
odpadu, zfizovaném méstskou spravou
anebo prodejcem, kde se tato sluzba
poskytuje.

Pomoci oddéleného zplsobu likvidace
elektrospotrebicl se predchazi vzniku
negativnich dopadu na zivotni prostfedi
a na zdravi, ke kterym by mohlo dojit

v disledku nevhodného nakladani s
odpadem, a umozfiuje se recyklace
jednotlivych materiald pfi dosazeni
vyznamné uspory energii a surovin.

Pro zdlraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotrebicl

je vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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Privodce odstrafiovanim problému

Problém

Pric¢ina

Reseni

Slehaci metla nebo
K-metla narazi do dna
misy nebo nedosahne na
ingredience na dné misy.

Nastroj ma nespravnou
vySku a je potfeba jej
nastavit.

Upravte vySku pomoci vhodného
klice — viz ¢ast ,Nastaveni
nastroju*.

Nastavce do vystupu pro
nizkou rychlost nelze
nasadit.

Zkontrolujte, zda je
nastavec kompatibilni s
va$im modelem. Je
vyzadovan systém
pfipojeni Twist (model

KAX)

Aby Sel nastavec nasadit do
vystupu, musi mit systém
pripojeni KAX Twist (=) .
Pokud vlastnite nastavce se
systémem pfipojeni Bar ,
pak pro jejich pfipojeni k systému
Twist na vaSem kuchynském
robotu musite pouzit adaptér
KATO02ME.

Dalsi informace najdete na
strance
www.kenwoodworld.com/twist

Kuchyrisky robot se
bé&hem provozu zastavi.

Aktivovala se ochrana
proti pfetizeni nebo
prehrati. Bylo pifekroceno
maximalni mnozstvi.

Odpojte ze zasuvky a zkontrolujte
pfipadné piekazky nebo pficinu
pretizeni.

Ovladac rychlosti oto¢te do
vypnuté polohy ,0* a znovu
spustte.

Pokud robot nefunguje, vyjméte
Cast ingredienci, abyste snizili
zatéz, a znovu spustte.

Pokud ani tohle problém
nevyfesi, odpojte ze zasuvky a
nechte 15 minut stat. Zapojte do
zasuvky a znovu zvolte rychlost.
Pokud se pfistroj podle vyse
popsaného postupu znovu
nespusti, kontaktujte oddéleni
pro péci o zakazniky.
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A Kenwood konyhagép hasznalata

Gratulalunk a Kenwood konyhagép megvasarlasahoz! A tartozékok széles
valasztékanak koszdnhetden a készllék joval tobb, mint egy egyszer( mixer: igazi
korszer( univerzalis konyhagép. Reméljiuk, élvezni fogja a hasznalatat!

Robusztus. Megbizhat6. Sokoldalu. Kenwood.

Els6 a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és érizze meg
késbbbi felhasznalasra!l

Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét!

Ha a haldzati vezeték sérult, azt biztonsagi okokbal ki kell
cseréltetni a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD altal
jévahagyott szerviz szakemberével.

A keverdfejek és tartozékok fel- és leszerelése

el6tt, hasznalat utan és tisztitas el6tt allitsa a
sebességszabalyozot az 'O’ allasba és huzza ki a haldzati
csatlakozot.

Soha ne nyuljon a gép vagy a tartozékok mozg6
alkatrészeihez.

MUkodés kozben soha ne hagyja a konyhagépet felugyelet
nélkul.

Sérilt készuléket soha ne hasznaljon! Ellenériztesse és
javittassa meg: lasd a ,Szerviz és vevészolgalat” részt.
Ne mikodtesse a konyhagépet felemelt allasban leévo
fejrésszel.

A halozati vezetéket ne hagyja lelogni olyan helyen, ahol
gyermek elérheti.

A meghajtoegységet, a halozati vezetéket és a
csatlakozddugoét soha ne érje nedvesség.

Csak a gyarto altal jévahagyott tartozékokat hasznaljon.
Egyszerre mindig csak egy tartozékot csatlakoztasson a
készulékhez.

Ne Iépje tul a maximalis kapacitas tablazataban megadott
mennyiségeket.
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® Tartozék hasznalatakor olvassa el és tartsa be a hozza
mellékelt biztonsagi utasitasokat.

® A készulék nehéz, ezért mindig 6vatosan emelje fel. A
készulék elmozditasa el6tt ellenérizze, hogy a keveré6gém
a lehajtott allasban rogzitve legyen, illetve, hogy a
kever6edény, a keverdfejek, a meghajtd nyilasok fedelei és
a halozati vezeték se mozdulhasson el.

® Hosszabb hasznalat utan 6vatosan vegye le a keveréfejeket,
mert felmelegedhetnek.

e A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a
készulékkel.

® Ne mozgassa vagy emelje meg a keverbgémet beszerelt
tartozékkal, mert a konyhagép instabilla valhat.

® Ne Uzemeltesse a készlléket a munkafelllet széléhez kozel.

® A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,
érzékelésukben vagy mentalisan korlatozottak, illetve
nincs kell6 hozzaértésuk vagy tapasztalatuk, amennyiben
a készuléket feligyelet mellett hasznaljak, vagy annak
biztonsagos hasznalatara vonatkozdan utasitasokkal lattak
el 6ket, és tisztaban vannak a kapcsol6do veszélyekkel.

® A készulék nem megfelel6 hasznalata sértlést okozhat.

e Ezt a készuléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni
kell arra, hogy a készulékhez és zsindrjahoz gyermekek ne
férjenek hozza.

® A maximalis sebesség a legnagyobb terheléssel mikodé
toldaton mulik. A tobbi toldat esetleg kisebb teljesitményd.

e A készulléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartasi
célra hasznalja! A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a
készuléket nem rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha
ezeket az utasitasokat nem tartjak be.

Csatlakoztatas elo6tt sz0616 1935/2004/EK rendelet

kdvetelményeinek.
¢ Ellendrizze, hogy a haztartasaban

Iévd halozati fesziltség paraméterei

megegyeznek a készllék aljan

feltintetettekkel. ¢ Mossa el az alkatrészeket: lasd ,A
e A késziilék megfelel az élelmiszerekkel készllék tisztitasa” fejezetet.

rendeltetésszeriien érintkezésbe

kerulé anyagokrdl és targyakrol

Az elsé hasznalat el6tt
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A konyhagép hasznalata

A késziilék részei

Meghajté nyilasok

@ nagy sebességli meghaijté nyilasa

@ kis sebességii meghaijtd nyilasa

®@ edény keveréfejének csatlakozoaljzata

Mixer

@ nagy sebességli meghaijtd nyilasanak
fedele

® keverégém

® sebesség- és rovid izem szabalyozo

@ meghajtéegység

keverégém kioldokarja

© taltarto alatét

keveréedény

@ kis sebességii meghaijtd nyilasanak
fedele

@ K-keverd

@ habverd

dagasztokar

@ simitolapat

froccsenésgatlo

Valaszthat6 tartozékok

A konyhagéphez szamos kiegészitd
tartozék kaphat6. A csomagban talalhato
tajékoztatoban és a www.kenwoodworld.
com weblapon megtalalhaté a csomaghoz
nem tartozé tartozékok teljes kore és a
vasarlas maodja.

Megjegyzés: Tartozékok a kis
sebességli meghajtohoz

A konyhagép kis sebességl meghajtoja
Twist csatlakozasu, és Twist csatlakozasu
tartozékok fogadasara alkalmas.

Ha tartozékot vasarol a kis sebességi
meghajtéhoz, ellendrizze, hogy
kompatibilis-e a konyhagéppel. A Twist
csatlakozasu tartozékok termékkaodja

a KAX betlisorral kezd6dik, és a
csomagolasukon megtalalhat6 a Twist
embléma . Bdvebb tajékoztatasért
latogasson el a kévetkezd webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist.

Ha olyan tartozéka van, amelyik Bar
csatlakozasu, akkor az a KAT002ME
adapterrel csatlakoztathaté a konyhagép
Twist csatlakozoéjahoz.

Bévebb tajékoztatasért latogasson el a
kévetkez8 webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist.

A keverédfejek és hasznalatuk

K-keveré

Tésztak, kekszek, sitemények,
bevonatok, toltelékek, ekler fank és
burgonyapiiré készitéséhez.

Dagasztékar
Csak kelt tésztak készitéséhez.

Habveré

Tojas, tejszin felveréséhez, illetve
palacsintatészta, zsir nélkdili
piskotatészta, habcsok, tarotorta
valamint kiilénb6z6 habok és pudingok
kikeveréséhez. Sirl anyagokhoz (pl. zsir
és cukor kikeveréséhez) ne hasznalja a
habver6t, mert deformalddhat.



A keveréfejek hasznalata

1 Forditsa el a kever6gém kioldokarjat
balra, és emelje fel a kever6gémet,
amig régziil @.

Ugyeljen ra, hogy a taltarté alatét @ a
helyén legyen, azaz legfeliil legyen a
szimbolum.

2 Helyezze a kever6edényt az alapra,
nyomija le és forditsa el jobbra @, amig
roégzal.

3 Helyezze a kivant keveréfejet a
csatlakozoaljzatba. Ezutan tolja be @,
maijd elforditva @ rogzitse.
Megjegyzés: Ha a K-kever6 vagy a
habveré nem szedi fel az edény aljan
levé hozzavaldkat, akkor olvassa el ,A
keverdéfej beallitasa” részt.

4 Emelje meg kicsit a kever6gémet,
forditsa el a kever6gém kioldokarjat
balra, majd hajtsa vissza a
kever6gémet, amig rogziil.

5 A sebességszabalyoz6 @) kivant
sebességfokozatba valé elforditasaval
inditsa el a gépet. A révid izem (P)
fokozat révid ideig tartd maximalis
sebességl keverések végzésére
szolgal.

6 Hasznalat utan a sebességszabalyozot
allitsa vissza a kikapcsolt 'O’ allasba,
és huzza ki a konyhagép hal6zati
csatlakozojat.

7 A keverdfejet el6szor jobbra elforditva
oldja ki, majd huzza ki az aljzatbdl.

Tanacsok

¢ A hozzavalok alapos Gsszekeverése
érdekében gyakran allitsa meg a
keverést és a simitolapattal kaparja le
az edény falat.

e Hab készitésénél a legjobb eredmény
elérése érdekében szobahémérsékleti
tojasokat verjen fel.
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¢ Tojasfehérje felverésénél tigyeljen
arra, hogy se a habverdn, se a
kever6edényen ne legyen tojassargaja-
vagy zsirmaradék.

e A kuldnb6z6 tésztakhoz ajanlatos hideg
Osszetevéket hasznalni (hacsak a
recept mast nem ir eld).

Kenyér készitése

Fontos

¢ Soha ne lépje tul a megadott
maximalis mennyiségeket — a készilék
tulterhelését okozhatja.

e Ha a gép motorja er6lkddik, a tészta
felét vegye ki a kever6edénybdl, és
dagassza két részletben.

¢ A hozzavaldk akkor keverednek el a
legjobban, ha el6szdr a folyadékot onti
a keveréedénybe.

Eleszté

e Szaritott élesztd (az a tipus, amelyet
aktivalni kell): 6ntse a meleg vizet az
edénybe. Ezutan adja hozza az élesztét
és a cukrot, és hagyja allni 10 percig,
amig enyhén habos lesz.

e Friss éleszt6: morzsolja be a lisztbe.

e Egyéb éleszték: kdvesse a gyartd
utasitasait.

e Tegye a tésztat egy bezsirozott
polietilén zacskdba vagy egy
konyharuhaval letakart edénybe.
Ezutan hagyja meleg helyen, amig a
kétszeresére nem dagad.

Fontos

Ugyeljen arra, hogy semmilyen keveréfej
ne legyen felszerelve vagy tarolva a
keverétalban, amikor masik meghaijté
nyilasokat hasznal.



Maximalis kapacitas Chef Chef XL
Linzertészta Liszt sulya 680 g 910 g
Kenyér tészta Liszt sulya 1,36 kg 1,5 kg
(élesztbvel készult, kemény) Teljes suly 2,18 kg 2,56 kg
Lagy kelt tészta Liszt sulya 1,3 kg 2,6 kg
(vajjal és tojassal dusitva) Teljes suly 2,5kg 5kg
Gyumolcstorta Teljes suly 2,72 kg 4,55 kg
(Zsiradék és cukor (9 tojassal) (15 tojassal)
Osszedolgozasa)
Tojasfehérje Szam 12 16
Suly (455 g) (605 g)

* Felhasznalt tojas mérete = kézepes (53—-63 g)

Keveroéfej Recept/eljaras Ajanlott sebesség
K-keverd Vaj/margarin és cukor Kezdje a minimalis fokozaton,
Osszedolgozasa és fokozatosan novelje ‘'max’
fokozatra
Tojas bedolgozésa ‘4’ és ’'max’ kozott
tésztakeverékbe
Liszt, gyumédlcs stb. bekeverése |'min’ és’1’ kdzott
Tésztaporok Kezdje a 'min’ fokozaton,
és fokozatosan novelje ‘'max’
fokozatra
Sitemény és kekszek — margarin |’'min’ és ’2’ k6zott
bedolgozasa lisztbe
Cukormaz ‘'min’ és ’1” kdzott
Burgonyaptré Kezdje a 'min’ fokozaton,
és fokozatosan novelje ‘'max’
fokozatra
Habver6 Tojasfehérje Fokozatosan novelje
Zsiradék nélkuli tésztaalapok ‘'max’ fokozatra
Tejszin
Dagasztokar Kelt tésztahoz 'Min’ sebességfokozaton

45-60 masodpercig
Ezutan ndvelje a sebességet
a’'1’ fokozatra

Keverje ujra '1’ fokozaton
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A froccsenésgatlo felszerelése és

hasznalata

1 Hajtsa fel a kever6gémet ugy, hogy a
felhajtott allasban régzuljon.

2 Helyezze a kever6edényt az alapra.

3 Nyomja a fréccsenésgatlét a
keverégém @ also részébe ugy,
hogy az rogziljon. A felemelhet6
résznek az abran lathaté médon kell
elhelyezkednie.

4 lllessze a kivant keveréfejet az aljzatba.

A keveroéfej beallitasa

K-kever6 és habvero

A kever6fejek gyarilag be vannak allitva

a tartozék keveréedényhez, és nincs
szlkség a kilon beallitasukra.

Ha mégis mddositani szeretné a keveréfej
magassagat, akkor hasznaljon egy
megfelelé méreti villaskulcsot:

KVC30 tipus = 15 mm
KVL40 tipus = 19 mm

Kovesse az alabbi utasitasokat:

1 Huzza ki a készulék haldzati
csatlakozojat.

2 Haijtsa fel a kever6gémet, és helyezze
be a habverét/K-keverét.

3 Haijtsa le a keverégémet. Ha a keveréfej
allasat modositani kell, emelje fel a
kever6gémet, és vegye ki a keveréfejet.
Idealis esetben a habverének és a
K-habverének csaknem a keveréedény
© aljaig kell érnie.

5 Haijtsa le a kever6gémet.

¢ A fedél felhajthaté részét kinyitva
keverés kdzben is az edénybe teheti a
hozzavalokat @.

¢ A keveréfejek cseréjehez nem kell
levennie a froccsenésgatlot.

6 A froccsenésgatld fedél levételéhez
hajtsa fel a kever6gémet és tolja lefelé
a fedelet.

4 Egy megfeleld villaskulccsal lazitsa
meg a csavaranyat annyira, hogy a
szarat bedllithassa @. Ha a keveréfejet
az edény aljahoz kézelebb szeretné
engedni, akkor a keveréfej szarat
forgassa el balra. Ha a keveréfejet
feljebb szeretné emelni, akkor a
keverdéfej szarat forgassa el jobbra.

5 Szoritsa meg az anyacsavart.

6 Helyezze a keveréfejet a mixerbe, és
engedje le a kever6gémet. (Ellenérizze
a helyzetét — lasd a fenti pontokat.)

7 Sziikség esetén ismételje meg a fenti
Iépéseket, amig a keverdfej beallitasa
megfelelé nem lesz. Amikor ezt elérte,
végleg hizza meg a csavaranyat.

¢ Megjegyzés: A villaskulcs az abran csak
illusztracios célokat szolgal.

Dagasztokar
Ez a kever6fej gyarilag be van éllitva, és
nincs szikség kulon beallitasra.



A készulék
tisztitasa

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a
készuléket, és huzza ki a halozati
csatlakozojat.

Az els6 hasznélatnal megjelenhet egy
kevés kenbanyag a kis sebességi
meghaijté nyilasanal 2). Ez normalis
jelenség. Tordlje le a kendanyagot.

Meghajtoegység és nyilasfedelek
Torolje meg egy nedves ronggyal, majd
szaritsa meg.

Ne hasznaljon surolészert, és soha ne
meritse vizbe.

Keveréedény

Kézzel mosogassa el, majd alaposan
szaritsa meg, vagy a tisztitashoz
hasznalja a mosogatogépet.

A rozsdamentes acél keveréedény
tisztitasanal soha ne hasznaljon
drétkefét, fém doérzsszivacsot vagy
fehérit6 szert. A vizkd eltavolitasahoz
hasznaljon ecetet.

Ovja a kdzvetlen hétél (tlizhely,
hagyomanyos és mikrohullamu sutd).

Keveréfejek és froccsenésgatlé

Kézzel mosogassa el, majd alaposan
szaritsa meg, vagy a tisztitashoz
hasznalja a mosogatogépet.
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recept

chilis pac

200 g folyés méz

1 chili (egész)

20 g (1 teaskanal) slri mogyorévaj

Flszerek

1 Ontse az 6sszes hozzavaldt a mini
daraloba.

2 Szerelje a toldatot a konyhagépre
és varja meg, amig a hozzavalok
lelilepednek a kés kordl.

3 Kapcsolja 4 masodpercre maximalis
sebességre.

4 Hasznalja fel izlés szerint.



Szerviz és veviszolgalat

¢ Ha barmilyen problémat tapasztal a
készllék hasznalata soran, olvassa
el a hasznalati utasitas ,hibaelharitasi
utmutato” fejezetét vagy latogasson el
a www.kenwoodworld.com webhelyre,
miel6tt segitséget kérne.

¢ A termékre garanciat vallalunk, amely
megfelel az 6sszes olyan eldirasnak,
amely a garancialis és a fogyasztéi
jogokat szabalyozza abban az
orszagban, ahol a terméket vasarolta.

¢ Ha a Kenwood termék meghibasodik,
vagy barmilyen hibat észlel, akkor
kuldje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkézpontba. A
legkdzelebbi hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetéségét
megtalalja a www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak magyar
verzibjan.

e Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az
Egyesiilt Kiralysagban.
¢ Készilt Kinaban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ

EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO
IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készlléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgydijtd
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité kereskedéknél adhaté le.

Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv hulladékkezelése lehetévé teszi
a nem megfeleld hulladékkezelésbdl
adodod esetleges, a kornyezetet és

az egészséget veszélyeztetd negativ
hatasok megel6zését és a készulék
alkotdéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentds energia- és
forrasmegtakaritas érhetd el. A terméken
athuzott kerekes kuka szimbolum
emlékeztet az elektromos haztartasi
késziilékek szelektiv hulladékkezelésének
szlkségességére.
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Hibaelharitasi utmutato

Probléma

Ok

Megoldas

A habver6 vagy

a K-kever6 a
keveréedény aljanak
Utkozik vagy az
edény aljan nem
kever tokéletesen.

A keveréfej
magassaga nem jo,
be kell allitani.

Allitsa be a magassagot egy megfeleld
villaskulccsal — lasd ,A keveréfej
beallitasa” részt.

A kis sebességl
meghaijto tartozéka
nem szerelhetd fel.

Ellenérizze,

hogy a tartozék
kompatibilis-e a
konyhagépével.
Twist csatlakozasu
tartozékra van
kség (KAX tipus)

A tartozéknak KAX (Twist)
csatlakozasunak @ kell lennie, akkor
csatlakoztathaté a meghajtohoz.

Ha olyan tartozéka van, amelyik Bar
csatlakozasu, akkor az a KAT002ME
adapterrel csatlakoztathat6é a konyhagép
Twist csatlakozéjahoz.

Bévebb tajékoztatasért latogasson el a
kévetkezd webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist

A konyhagép leall
mikodés kézben.

A tulterhelés vagy
tulmelegedés elleni
védelem bekapcsolt.
Tullépte a maximalis
kapacitast.

Huzza ki a halozati csatlakozét,

és ellendrizze, nem okoz-e valami
elakadast vagy nincs-e tultéltve. Allitsa a
sebességszabalyozét az’O’ allasba, és
inditsa el gjra.

Ha a gép nem m(ikédik, vegyen

ki valamennyit a keverékbdl, hogy
csOkkentse a terhelést, és inditsa el Ujra.
Ha még ez sem oldja meg a problémat,
akkor huzza ki a halézati csatlakozét, és
varjon 15 percig. Csatlakoztassa Ujra a
halozathoz, és a sebességszabalyozét
forditsa a kivant allasba.

Ha a gép a fenti eljaras utan sem indul el
Ujra, forduljon a vevészolgalathoz.
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Robot kuchenny marki Kenwood —
podstawowe informacje

Gratulujemy zakupu urzgdzenia marki Kenwood. Dzigki tak szerokiej gamie
dostepnych nasadek to wiecej niz tylko mikser. To najnowoczesniejszy robot
kuchenny. Mamy nadzieje, ze korzystanie z niego bedzie czystg przyjemnoscia.

Silny. Niezawodny. Wielofunkcyjny. Kenwood.
Bezpieczenstwo obstugi

® Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac na
wypadek potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.

e UsungC wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

® Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewod musi
zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy KENWOOD
lub upowaznionego przez firmg KENWOOD zaktadu
naprawczego.

® Przed zaktadaniem i wyjmowaniem koncéwek lub nasadek,
po uzyciu urzgdzenia oraz przed przystepowaniem do
czyszczenia przesungc regulator predkosci do pozycji
,O”(wytaczony) i wyjaé wtyczke z gniazda sieciowego.

® Nie zbliza¢ palcéw do poruszajgcych sie elementow
urzgdzenia i zamocowanych na nim nasadek.

® Pracujgcego urzgdzenia nie wolno pozostawiac bez
nadzoru.

® Nie uzywac uszkodzonego urzgdzenia. W razie awarii oddac¢
je do sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,Serwis i
punkty obstugi klienta”).

® Nie uruchamiac robota z gtowicg w pozycji uniesionej.

® Nie dopuszczaé, by w miejscach dostepnych dla dzieci
przewod sieciowy zwisat z blatu, na ktérym stoi urzadzenie.

® Nie dopuszczac¢ do zamoczenia korpusu z silnikiem,
przewodu sieciowego ani wtyczki.

® Nie stosowac niekompatybilnych nasadek ani kilku nasadek

jednoczesnie.

Nie przekraczac ilosci podanych w tabeli maksymalnych
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dopuszczalnych ilosci sktadnikow.
Korzystajgc z nasadek, zapoznaé sie z zatgczong do danej
nasadki instrukcjg bezpieczenstwa i stosowac do niej.
Podczas podnoszenia urzadzenia zachowac ostroznosc,
poniewaz jest ciezkie. Przed podniesieniem sprawdzic,
czy gtowica jest prawidtowo unieruchomiona w pozycji
opuszczonej, a miska, przybory, ostony gniazd i przewod
sieciowy nie sg luzne.
Podczas wymontowywania przyborow do uzytku w misce po
dtuzszej pracy nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz mogq
one byc¢ gorgce.
Dzieci nalezy nadzorowadé, aby nie dopuscic¢ do tego, by
bawity sie urzgdzeniem.
Nie ruszac ani nie unosi¢ gtowicy miksera, gdy na robocie
zamocowana jest jedna z nasadek, poniewaz moze on
utraci¢ stabilnosc.
Nie uzytkowac urzadzenia stojgcego przy krawedzi blatu.
Urzadzenia moga by¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej
sprawnosci fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby
niemajgce doswiadczenia ani wiedzy na temat zastosowania
tych urzadzen, o ile korzystajg z nich pod nadzorem
odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich
bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich
uzytkowaniem.
Stosowanie urzadzenia w sposéb niezgodny z
przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.
Urzadzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Urzgdzenie
I przewod sieciowy nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.
Maksymalna moc urzgdzenia odnosi sie do nasadki
pracujgcej pod najwiekszym obcigzeniem. Pobdér mocy
innych nasadek moze by¢ mniejszy.
Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego
Z przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood
nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki i uszkodzenia
powstate podczas niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub
w wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.
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Przed podiaczeniem do sieci

e Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
odpowiada danym znamionowym
podanym na spodzie obudowy
urzadzenia.

e Urzadzenie spetnia wymogi
rozporzadzenia Wspdlnoty Europejskiej
nr 1935/2004 dotyczacego materiatow i
wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem
e Umy¢ czesci (zob. czesc¢ pt.
.Konserwacja i czyszczenie”).

Robot kuchenny — podstawowe

informacje

Oznaczenia

Gniazda nasadek

@ gniazdo obrotéw wysokich

®@ gniazdo obrotéw niskich

®@ gniazdo przyboréw do uzytku w misce

Mikser

@ ostona gniazda obrotéw wysokich

® gtowica miksera

® regulator predkosci i wyboru trybu
pracy przerywanej

@ korpus z silnikiem

dzwignia zwalniajgca gtowice

© podktadka pod miske

miska

@ ostona gniazda obrotéw niskich

@ ubijak ,K”

@ trzepaczka

koncowka do zagniatania ciasta

@ topatka

ostona przeciwrozpryskowa
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Nasadki dodatkowe

Do uzytku z niniejszym robotem
kuchennym dostepny jest szereg
dodatkowych nasadek.

Wiecej informacji znajduje sie w ulotce
dotyczacej nasadek, zatgczonej w
zestawie z robotem. Na stronie
www.kenwoodworld.com mozna
zapoznac sie z petng gamg produktow
oraz dowiedzie¢, jak naby¢ nasadke
niezatgczong w zestawie.

Uwaga: nasadki pracujace na
gniezdzie obrotéw niskich

Gniazdo obrotéw niskich w tym modelu
robota kuchennego to gniazdo typu
obrotowego (Twist), przeznaczone do
nasadek ze ztgczem obrotowym (Twist).
Nabywajac nowe nasadki do napedu
niskoobrotowego, nalezy sprawdzic,
czy sg one kompatybilne z posiadanym
robotem. Kod produktu wszystkich
nasadek ze ztgczem obrotowym
rozpoczyna si¢ literami ,KAX”; oznaczone
sg one takze logo systemu obrotowego:
, umieszczonym na opakowaniu.



Wiecej informaciji znajduje sig na stronie
www.kenwoodworld.com/twist.

Aby méc uzywac posiadanych juz
nasadek ze ztgczem belkowym (Bar)
, konieczne jest zastosowanie naktadki

przej$ciowej KATO02ME, by mozna
byto podtaczy¢ nasadke do gniazda
obrotowego (Twist) robota .

Wiecej informacji znajduje sie na stronie
www.kenwoodworld.com/twist.

Przybory do uzytku w misce — przyktady

zastosowan

Ubijak ,,K”

Do przygotowywania réznego rodzaju
ciast, ciastek, lukru, polew, mas,
nadzienia, eklerow i ziemniakoéw purée.

Koncoéwka do zagniatania ciasta
Whytacznie do ciast drozdzowych.

Trzepaczka

Do ubijania jaj, Smietany i
przygotowywania rzadkiego ciasta (np.
nalesnikowego), beztluszczowego ciasta
biszkoptowego, bez, sernikéw, musu,
sufletow. Nie uzywac trzepaczki do
gestych mieszanin (np. ucierania cukru z
ttuszczem) — grozi to jej uszkodzeniem.

Korzystanie z przyboréw do
uzytku w misce

1 Dzwignie zwalniajgca gtowice obrécic¢
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara i unie$¢ gtowice
miksera, az zaskoczy @.

Sprawdzi¢, czy podktadka pod miske
© zostata prawidtowo zatozona —
strona oznaczona symbolem
powinna by¢ skierowana do gory.

2 Zamocowac¢ miske w podstawie,
nacisng¢ jg i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara
®, aby bezpiecznie zablokowac jg na
miejscu.

3 Wybrang koncowke wiozy¢ do gniazda,
a nastepnie wsunag¢ glebiej @ i
przekrecié @, aby zablokowac jg na
miejscu.

Uwaga: jezeli ubijak ,K” lub trzepaczka
nie siega sktadnikéw znajdujacych

sie na dnie miski, zapoznac sie z
informacjami podanymi w czesci
.Regulacja wysokosci koncowki”.

4 Lekko podnies¢ gtowice, a nastepnie
przekreci¢ dzwignie zwalniajaca
gtowice w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazoéwek zegara i opusci¢
glowice miksera, az sie zablokuje.

5 Wigczy¢ urzadzenie — przekreci¢
regulator predkosci 6 na wybrane
ustawienie. Do trybu pracy przerywanej
(krotkich serii pracy na najwyzszej
predkosci obrotéw) uzy¢ ustawienia (P).

6 Po zakonczeniu pracy przekrecic
regulator predkosci do pozycji ,O”
(wytaczony) i wyja¢ wtyczke przewodu
sieciowego z gniazda.

7 Zwolni¢ koncowke: przekrecic jg
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby jg odblokowac,
a nastepnie wyja¢ z gniazda.
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Wskazowki

Wskazowki dotyczace pieczenia chleba

Aby sktadniki catkowicie potaczyly sie
ze sobg, mieszanie nalezy regularnie
przerywac i zgarniac sktadniki
osadzajgce sie na bokach miski.
Podczas ubijania najlepsze wyniki daje
uzycie jaj o temperaturze pokojowe;j.
Przed ubijaniem biatek sprawdzic,
czy w misce i na trzepaczce nie ma
pozostatosci thuszczu badz zottek.

Do ciasta francuskiego, kruchego,
ptysiowego itp. uzywac¢ zimnych
sktadnikoéw, chyba ze w przepisie
podano inaczej.

Uwaga

Nie przekracza¢ podanej maksymalnej
ilodci sktadnikéw — moze to
spowodowac przecigzenie miksera.
Jezeli stychag, ze silnik sie przesila,
wytaczy¢ urzadzenie, wyjgé potowe
ciasta i kazdg potowe przygotowac
osobno.

Sktadniki mieszajq sie najlepiej, gdy
najpierw wlane zostang sktadniki
ptynne.

Drozdze
¢ Drozdze w proszku (typ wymagajacy

rozpuszczenia w wodzie): do miski
wlac cieptg wode, dodac¢ drozdze i
cukier i pozostawi¢ na ok. 10 minut (do
spienienia).

Swieze drozdze: wkruszyé do maki.
Inne rodzaje drozdzy: przygotowaé
zgodnie z zaleceniami producenta.
Wiozy¢ ciasto do posmarowanego

ttuszczem foliowego woreczka lub miski

— przykrywajac $ciereczkg. Zostawi¢ w
cieptym miejscu, az podwoi objetosé.
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Uwaga

Przed korzystaniem z innych gniazd
nalezy sprawdzi¢, czy w misce nie jest
zamontowana ani przechowywana jedna
z kohcdwek lub przyboréw.



Maksymalna ilo$¢é Chef Chef XL
Kruche ciasto Waga maki 680 g 910 g
(do potraw w ciescie)
Ciasto na chleb Waga maki 1,36 kg 1,5 kg
(twarde ciasto drozdzowe) Waga catkowita 2,18 kg 2,56 kg
Migkkie ciasto drozdzowe Waga maki 1,3 kg 2,6 kg
(z dodatkiem masta i jaj) Waga catkowita 2,5kg 5kg
Mieszanka do kekséw Waga catkowita 2,72 kg 4,55 kg
(metoda ucierania ttuszczu (mieszanina z | (mieszanina z
z cukrem) 9 jajami) 15 jajami)
Biatka Liczba 12 16
Waga (455 g) (605 g)

* Wielkos$¢ jaj uzytych w przepisie = $rednie (waga: 53-63 g)

Koncowka Przepis/Sposéb uzycia Zalecana predkosé
Ubijak ,K” Ucieranie masta/margaryny z Rozpocza¢ od predkosci
cukrem minimalnej (,Min”) i stopniowo
zwiekszac¢ do maksymalnej
( ,Max”)
Whbijanie jaj do mieszanek ,4" do ,Max”
na ciasta
taczenie sktadnikow Izejszych, ,Min” do ,1”
rzadszych itp. (np. maki, owocow)
z pozostatymi sktadnikami
Ciasta w proszku Rozpoczaé¢ od predkosci
minimalnej (,Min”) i stopniowo
zwieksza¢ do maksymalnej
(Max)
Ciasta i ciastka — wcieranie ,Min” do ,,2”
ttuszczu do maki
Lukier na gruba, gtadka i .Min” do ,,1”
twardg polewe
Purée ziemniaczane Rozpoczg¢ od predkosci
minimalnej (,Min”) i stopniowo
zwieksza¢ do maksymalnej
(,Max”)
Trzepaczka Biatka Stopniowo zwiekszaé

Bezttuszczowe ciasta biszkoptowe

Smietana

predko$¢ do maksymalnej
(,Max”)

Koncowka do
zagniatania ciasta

Mieszanki na ciasto drozdzowe

Rozpoczaé na predkosci
minimalnej ( ,Min”) przez 45- 60
sekund, a nastepnie zwiekszy¢
obroty do predkosci ,1”

Zagnies¢ ponownie na
predkosci ,1”
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Montaz i korzystanie z ostony
przeciwrozpryskowe;

1 Unies¢ glowice miksera do momentu, ¢ Podczas mieszania sktadniki
az zablokuje sie w pozycji uniesione;. mozna dodawac bezposrednio do

2 Zamocowac¢ miske w podstawie. miski, otwierajac klapke w ostonie

3 Mocno wsung¢ ostone przeciwrozpryskowej @.
przeciwrozpryskowg w spodnig czes¢ e Zdejmowanie ostony
gtowicy miksera @, az znajdzie sie przeciwrozpryskowej przy zmianie
we wiasciwym potozeniu. Cze$¢ z koncéwki nie jest konieczne.
klapkg powinna by¢ utozona w sposéb 6 Zdjac¢ ostone przeciwrozpryskowa,
pokazany na rysunku. unoszac gtowice miksera i naciskajgc

ostone.

4 Zamocowac¢ wybrang koncowke.
5 Opusci¢ gtowice miksera.

Regulacja wysokosci koncowki

Ubijak ,,K” i trzepaczka koncowki ©. Aby opuscié koncowke
nizej (by znalazta sie blizej dna miski),
nalezy przekrecac trzonek w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara. Aby podnies¢ koncowke
wyzej (dalej od dna miski), przekrecac
trzonek w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

5 Ponownie dokreci¢ nakretke.

Wiasciwa wysokosé zawieszenia
koncowek w zatgczonej w zestawie misce
ustalana jest fabrycznie i nie powinna
wymagac regulacji.

Jezeli jednak zajdzie potrzeba
wyregulowania wysokos$ci koncowki,
nalezy uzy¢ odpowiedniego klucza:

TYPKVC30 =15 mm 6 Zamocowaé koncéwke w mikserze, a
TYP KVL40 = 19 mm nastepnie opuscié¢ gtowice. Sprawdzié
Nastepnie postepowac wedtug pozycje kohcdwki (zob. punkty
ponizszych wskazéwek. powyzej).
1 Wyjaé wtyczke urzadzenia z gniazda 7 W razie koniecznosci czynno$¢
sieciowego. powtarzaé do momentu, az koricowka
2 Uniesé glowice miksera i zamocowaé znajdzie si¢ na odpowiedniej
trzepaczke lub ubijak. wysokosci. Po wyregulowaniu
3 Opusci¢ glowice. Jezeli konieczne jest wysokosci koncoéwki mocno dokrecic
wyregulowanie wysokosci zawieszenia nakretke.
koncowki, ponownie unies¢ glowice * Uwaga: klucz pokazany jest wytacznie
i wyjaé koncowke. Najlepsze wyniki dla celow ilustracyjnych.
uzyskamy, gdy trzepaczka i ubijak ,K”
prawie dotykajg dna miski @. Koncéwka do zagniatania ciasta
4 Za pomoca odpowiedniego klucza Wysokos¢ tej koncowki zostata ustawiona
poluzowa¢ nakretke na tyle, by fabrycznie i nie powinna wymagac¢
mozliwa byta zmiana diugosci trzonka regulacji.
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Konserwacja i
czyszczenie

* Przed przystapieniem do czyszczenia
wytaczy¢ urzadzenie i wyjgé wtyczke z
gniazda sieciowego.

* Podczas pierwszego uzycia gniazda
obrotéw niskich (2) moze wokot niego
pojawi¢ sie niewielka ilos¢ smaru.

Jest to catkowicie normalne — smar
wystarczy wytrzeé.

Korpus z silnikiem i ostony gniazd

¢ Wytrze¢ wilgotng szmatka, a nastepnie
wysuszyc.

e Do czyszczenia nie uzywac srodkow
sciernych ani nie zanurza¢ elementow
w wodzie.

Miska

e Umy¢ w zmywarce do naczyn badz
recznie, a nastepnie dobrze wysuszyc.

e Do czyszczenia miski ze stali
nierdzewnej nie uzywac szczoteczek
drucianych, druciakéw ani srodkow
wybielajgco-dezynfekujacych. Do
usuwania kamienia uzywac octu.

e Przechowywac¢ z dala od zrédet ciepta
(kuchenki, piekarnika, mikrofalowki).

Koncowki i ostona

przeciwrozpryskowa

e Umy¢ recznie, a nastepnie dobrze
wysuszy¢.
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Przepis

marynata chili

200 g ptynnego miodu

1 papryczka chili (w catosci)

20 g (1 tyzeczka) masta orzechowego
Przyprawy

1 Wszystkie sktadniki umiesci¢ w mini-
rozdrabniaczu/mtynku.

2 Nasadke zamocowacé na robocie i
zaczekac, az sktadniki osigdg wokot
nozy.

3 Na 4 sekundy wtgczy¢ urzadzenie na
maksymalng predkosc¢ obrotow.

4 Podawac w preferowany sposob.



Serwis i punkty obstugi klienta

e W razie wszelkich problemow z
obstugg urzgdzenia przed zwréceniem
sie 0 pomoc nalezy zapoznac sie
ze wskazéwkami w czesci pt.:
,F0zZwigzywanie probleméw” w instrukcji
obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone
internetowg www.kenwoodworld.com.

* Prosimy pamigtac, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja, ktéra
spetnia wszystkie wymogi prawne
dotyczgce wszelkich istniejacych praw
konsumenta oraz gwarancyjnych
w kraju, w ktéorym produkt zostat
zakupiony.

¢ W razie wadliwego dziatania produktu
marki Kenwood lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przesta¢ lub dostarczy¢
urzgdzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD.
Aktualne informacje na temat
najblizszych punktéw serwisowych
firmy KENWOOD znajduja sie na
stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem
wiasciwym dla danego kraju.

Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
e Wyprodukowano w Chinach.

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNEGO Z WYMOGAMI
DYREKTYWY WSPOLNOTY
EUROPEJSKIEJ W SPRAWIE ZUZYTEGO
SPRZETU ELEKTRYCZNEGO |
ELEKTRONICZNEGO (WEEE)

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzuca¢ razem z
innymi odpadami komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego
przez wtadze miejskie punktu zajmujgcego
sie segregacjg odpadow lub zakfadu
oferujgcego tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala
uniknagé¢ szkodliwego wptywu na srodowisko
naturalne i zdrowie ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego rodzaju
sprzetu, oraz umozliwia odzyskiwanie
materiatow, z ktorych sprzet ten zostat
wykonany, a w konsekwencji znaczng
oszczednos$c¢ energii i zasobow naturalnych.
O koniecznos$ci osobnego usuwania sprzetu
AGD przypomina umieszczony na produkcie
symbol przekreslonego pojemnika na
Smieci.



Rozwigzywanie problemow

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Trzepaczka Niewlasciwa Wyregulowa¢ wysokos$¢ za pomoca,
lub ubijak ,K” wysokos¢ zawieszenia | odpowiedniego klucza — zob. czes¢ pt.
uderza o dno koncéwki — nalezy ja | ,Regulacja wysokosci koncowki”.
miski lub nie wyregulowac.

siega skfadnikow
znajdujgacych sie
na jej dnie.

Nasadki do pracy
na gniezdzie
obrotéw niskich
nie da sie
zamocowac.

Sprawdzi¢, czy
nasadka jest
kompatybilna z
posiadanym modelem
robota. Wymagana
jest nasadka ze
ztaczem obrotowym

(model KAX)

Aby pasowac¢ do gniazda, nasadka musi
by¢ wyposazona w ztgcze obrotowe KAX

Aby moc uzywaé posiadanych juz nasadek
ze ztaczem belkowym @) , konieczne

jest zastosowanie nakfadki przejsciowe;j
KATO002ME, by mozna byto podtgczy¢
nasadke do gniazda obrotowego (Twist)
robota. Wiecej informacji znajduje sie na
stronie www.kenwoodworld.com/twist.

Robot zatrzymuje
sie podczas

pracy.

Wigczyta sie ochrona
przecigzeniowa

lub system
zabezpieczajacy przed
przegrzaniem.
Przekroczono
maksymalng ilosé
sktadnikow.

Wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego i
sprawdzié, czy nic nie przeszkadza w
pracy wurzgdzenia lub nie powoduje jego
przecigzenia.

Przesungg¢ regulator predkosci do pozyciji
,0”, a nastepnie ponownie uruchomic
urzgdzenie.

Jezeli robot wcigz nie dziata, wyjaé czes¢
skfadnikéw z miski, aby odcigzy¢ silnik, i
ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

Jezeli powyzsze czynnosci nie rozwigzujg
problemu, wyjaé wtyczke z gniazda
sieciowego i odczekac 15 minut. Podigczy¢
urzgdzenie do zasilania i ponownie wybrac
poprzednio ustawiong predkosc.

Jezeli po wykonaniu powyzszej procedury
robot nadal si¢ nie uruchamia, nalezy
skontaktowa¢ sie z dziatem obstugi klienta.
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'vwpioTe TNV Koudivounxavry Kenwood

ZuyxapnTtipia yia Tnv ayopd evog poioviog Kenwood. Mg 1600 peyaAn TroikiAia
eCapTNUATWY, €ival KATI TTEPITTOTEPO ATTO £va Wiep. Eival pia Koulivounxavr) pe
TNV TeEAeuTaia AEEN TNG TexvoAoyiag. EATTiCoupE va Tnv aTTOAQUTETE.

AvBekTIKN. AgI6TTIaTN. MOoAUXPNOTIKNA. Kenwood.

aocpaieia

® AloBAOTE TTPOCEKTIKA TIG 0ONYieg Kal QUAASTE TIG VIO
MEAAOVTIKIA avagopd.

® AQaIpECTE TN CUCKEUAOIA KAl TUXOV ETIKETEG.

® Edv 10 KaAwdIO £xel UTTOOTEI POOPA TTPETTEI, VIO AOyOUg
ag@aleiag, va avrikaraatadei amo Tnv KENWOOD r atrd
e¢ouaiodortnuevo Texvikd Tng KENWOOD.

® [upiaTe TO KOUWTTI EAEYXOU TaXUTNTAG OTN B€0N
atrevepyoTtroinang «O» Kal aTToguvOETTE T UTKEUN
aTTo TNV TTPICa TTPIV ATTO TNV TOTTOBETNON A TNV APAipEDN
EPYOAEIiWV/ECAPTNUATWY, YETA ATTO TN XPNON KAl TTPIV ATTO
TOV KaBapIguo.

o KpaTAOTE T dAXTUAG 0AG JOKPIA OTTO TA PMEPN TNG OUOKEUNG
TTOU KIVOUVTAI KAl OTTO TA TTPOCAPTNHEVA EEQPTAMATA.

® [loTé unv aenvete Tnv Koudivounxavn xwpig iAW evw
BpiokeTal g€ AsiToupyia.

® Mnv XpNOIUOTTOIEITE TTOTE TUTKEUN TTOU €XEI UTTOOTEI BAGRN.
2ZTEIATE TNV yIa EAEYXO N ETTIOKEUN: BA. evoTNTA «TEPPIG KAl
eCUTTNPETNON TTEAQTWV Y.

® Mnv xpnaiJoTrolgite TTOTE TNV Koudlivounxavr) oTav n KEQaAn
BpiokeTal ge 6pBia BEan.

® Mnv a@rVveTe TTOTE TO KOAWDIO VA KPEUETAI WATE VA PTTOPEI
va TO TTIATEl Eva TTaIdi.

® Mnv a@rveTe TTOTE va BPaxouV n yovada Tou YOTEP, TO
KaAwdIo 1 TO QIC.

® Mnv XPNOIUOTTOIEITE TTOTE N EYKEKPIPEVA EEAPTAHATA I
TTEPICTOTEPA ATTO £VA ECAPTHMATA TN YOPA.

® Mnv utrepPaiveTe TTOTE TIC TTOCOOTNTEG TTOU AVAYPAPOVTAI
aTOV TTIVAKQ YIA TIG JEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG.
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Otav xpnoIJoTTOoIEiTE Eva £CapTnua, diaBadete Kal
OKOAOUBEITE TIC 0ONYiEC AT@AAEIQG TTOU TTAPEXOVTAI Mali PE
TN GUOKEUN).

Na €i0Te TTPOTEKTIKOI OTAV ONKWVETE QUTH Tr CUCKEUN, YIOTI
gival Bapida. MpoTou ONKWAOETE TN GUTKeUN, BeRaIwBEiTE

OTI N KEQAAR €XEI a0QOAITEl CWATA aTNV KATW BE0N Kal OTI
TO UTTOA, Ta EPYOAEIQ, TO KOAUPUATO TWV UTTOBOXWV Kal TO
KaAwdlo gival g€ ag@alr BEan.

Na TTPOgEXETE OTAV APAIPEITE TA EPYAAEIN TOU UTTOA PETA OTTO
TTOPATETAPEVN XPNON, KABWG PTTOPEI va gival KAUTA.

Ta Taidid Ba TPETTEl va BpigkovTal UTTO €TTIRAEWN, £T01 WAOTE
va dlag@aAileTal 0TI dev TTAiOUV YE TN TUOKEUN.

MnV JETAKIVEITE ) AVOONKWVETE TNV KEQAAN TOU HiCEp EVW
BpioKETAI TTPOCTAPTNUEVO EKEI EVA EEAPTNMA, KABWGS UTTOPEI
va arroatabepotroinBdei n Koulivounxavr.

Mnv XpNOIPOTTOIEITE TN GUOKEUN OOG KOVTA OTAV AKPEN MIOG
EMQAVEIOG EPYATIAC.

Ol CUOKEUEG PTTOPOUV VA XPNOIUOTTOIOUVTAI ATTO ATOUA E
MEIWMEVEC TWUATIKEG, AITONTNPIOKES 1) VONTIKES IKAVOTNTEG
N EANEIYN EPTTEIPIAC KAI YVWONG, EQOTOV BPITKOVTAI UTTO
ETTIBAEWN 1 TOUG £xouv ©0B€i 0dNYiES yIa TNV ACOPAAN
XPNON TNG GUOKEUNG KAl EQOTOV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG
KIVOUVOUG.

H Kok xpron TNG OUOKEUNG TG UTTOPEI VO TTPOKAAETEI
TPAUUATIOWO.

AuTr n ouokeun Ogv TTPETTEI VA XPNOIPOTTOIEITAl ATTO TTAIdIA.
PUAGCOETE TN CUOKEUN Kal TO KOAWDIO TNG HOKPIA aTTO
TTaudIq.

H péyiotn Tipn BaocieTal 0To £€APTNUA TTOU XEIPIETAl

TO MEYOAUTEPO QOPTIO. ANAO ECOPTAPATA EVOEXETAI VO
KATAVAAWVOUV HIKPOTEPN I0XU.

Na XpNOIUOTTOIEITE TN OCUOKEUN MOVO YIA TNV OIKIOKI XPAon
yla Tnv oTtroia TrpoopileTtal. H Kenwood dev Ba @épel Kapia
€uBbuvn edv n ouokeun xpnolpotroinBei ue akatdAAnAo TpoTTO
N O€ TTEPITITWON KN CUPPOPPWONG JUE AUTEG TIG OONYiEG.
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TPOTOU OUVOECETE TN

OUOKEUR oTnV Trpida

e BeBaiwbeite 611 N TTApoxn peupaATOg
gival idla ue auTh TTou avaypa@eTal 0TO
KATW PEPOG TNG CUOKEUNG.

e AUTA N OUCKEUN CUPPOPQUWVETAI JE
Tov Kavovioud EK 1935/2004 oxeTIka
ME Ta UAIKG Kal TA QVTIKEIMEVA TTOU
TTpoopifovTal va EpBouv g€ TN PE
TPOQIUA.

Mpiv atrd TNV TTPWTN XPrnon

e [AUveTE Ta péPN: BA. evOTNTA «PPOVTIOQ
Kal KaBapIouoG.

['vwpiaTe TNV Koulivounxavn aag

Emre§iynon cupuBoAwv

Ymodoxég e§apTnuATWV

@ umodoxn uwnAng TaxuTnTag
@ utrodoyn XaunAfig TaxuTNTag
@ utrodoxn epyaAeiou Tou UTTOA

MiSep

@ kaAuppa uTTodoXAS UWNARG TaxuTnTag

® keahn Tou pifep

® koupTi eAéyxou TaxUTnTAC Kal
TTOAMIKAG A€ITOUpYiag

@ povada potép

HoxA6G atrooUvdeong KEPAAAG

© kdaAuppa BAcng PTTwA

PTTOA

@ kaAuppa uTTodoXAS XaUNAAS
TaXUTNTAG

@ xrummmpr K

@ avadeutripl

@ e€aptnua upwyoTog

@ omaroula

KOTTAKI KOTA TOU TTITAIAIOUATOG

MpoalpeTiKa e§apTAMATA

Mia g€ipd a1rd TTPOAIPETIKA EapTAMATA
SiaTiBeTal TTPOG XPNON HE TNV
Kougivounxavn oag.

AlaBaaTe To UAAGDIO EEapTNUATWY

TTOU TrEPIAQPPBAVETAl OTN CUOKEUOTia
ETMIOKEPOEITE TN OIABIKTUOKT TOTTOBETIT
www.kenwoodworld.com yia va dgite Thv
TAAPN g€Ipd Kal va evNUEPWOEITE yIa TO
TIWG VO AYOPATETE £va eEAPTNUA TTOU JEV
TrepIAQUBAVETAI TN CUOKEUAQTial.

Znueiwon: E§apTApara yia uttodoxég
XOoUNAAg TaxuTnTag

H utrodoxn xapnAng taxutnTag aTo
povtédo TnG Koulivopunxavng aag S1abéTel
10 guaTnua Twist Connection System.
Eival oxedlagpévo va dExeTal eEapTrpaTa
Tou guaTtiuaTtog Twist Connection
System.



Ortav ayopdadeTe véa eEopTAUATA YIO TNV
uTTodOoXM XauNANG TaxuTnTag Ba TrPETTEl
va EAEYXETE €AV gival gupBaTtd pe TNV
Koulivounxavn gag. OAa 1a e€aptipata
Tou guaTtiuaTtog Twist Connection
System avayvwpifovTal atro Tov KwdIKO
TTPOI6GVTOG TToU EeKIva pe KAX, kaBuwg
Kal atré 10 AoyoTutro Twist TTOU
avaypageTal oTn guakeuaaia. MNa
TTEPIOCOTEPEG TTANPOPOPIES, ETTIOKEPOEITE
TN d1EUBuvon
www.kenwoodworld.com/twist.

Edv S1aBéTeTE €€OPTAPATA TOU CUCTAPOTOG
Bar Connection System , Ba TTpéTTEl
Va XPNOIUOTTIOINTETE TOV TTIPOCAPHOYEQ
KATO002ME, TTpOKEIUEVOU VA Ta GUVOETETE
ato guaTnua Twist Connection System
NG KoudQivounxavng oag.

la mepIoobTEPES TTANPOPOPIEC,
EMOKeQPOeiTE TN dIEUBUVON
www.kenwoodworld.com/twist.

Ta gepyaleia TOU PTTOA KAl PEPIKES ATTO TIC

XPHOEIC TOUC

Xtumrntipl K

MNa va TTapagkeuadeTe KEIK, YTTIOKOTA,
YAUK@, YAQTO, YEUION YAUKWY, EKAEP Kal
TTOUpE.

E§apTnua Jupwpartog
Mévo yia peiypara pe payid.

Avadeuthpi

MNa ayd, Kpéua, KOupKoUTI, TTAVTEGTTAVI
pE Aiya AITTapd, HOapEYKEG, TOICKEIK,

HoUugG, OUQAE. Mnv XpnaIUOTTOIEITE TO
avadeuTrpI YIa TTUKVA PEIYUATA (TT.X.
avapeign Boutupou kai {axapng) — UTTOpPEi
va TTPokANBei BAGRN.

NMwg va XpNOIYOTTOIEITE TA
epyaAcgia Tou PTTOA COg

1 ZTpE€WTE TO HOXAO QVUWWANG TNG
KEPAANG OeCI60TPOPA KAl AVATNKWATE
TNV KEQPOAR TOU Higep PEXPIG OTOU
ag@ahioel aTn Béan NG @.
BeBaiwBeite 611 TO KGAUPPQ BAONG TOU
uTTWA @ éxel ToTToBETNBEI CWOTA PE TO
oUuBoAo ® oTtnv eTavw TIAEUPA.
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2 TotmroBeTAoTE TO YTTOA OTN Bdion,

TMEOTE TO TIPOG TA KATW KAl OTPEWYTE
degl6aTpoPa @ Yia va ac@aAioel oTn
B¢on Tou.

3 TotmoBeTaTE TO EPyaAEio TTOU
xpeiageare atnv utrodoxn. Emeira,
TMETTE TTPOG T TTAvWw @ Kol OTPEWTE @
TO £pyaAEio yia va ag@ahioel atn Béon
TOU.

Znueiwan: Eav to Xtutthp! K 10
AvadeuTtnpl Oev emre€epyalovTal Ta
UAIKG aTTd TO KATW YEPOG TOU UTTOA,
avaTpeTe aTnVv evotnta «lMpogappoyn
EPYOAEIWVY.

4 AvaonkwaTte TNV KEQAAN Tou
Hi€ep eEAA@PA KOl ETTEITO OTPEWTE
TO JOXAG avUiywang TNG KEQAANG
aploTeEPOATPOPA Kal KATERATTE
TNV KEQAAN Tou HiCep PEXPIG OTOU
ag@aAigel.

5 ©@¢éaTte TN guakeur ge Asitoupyia
OTPEQPOVTOG TO KOUUTTI EAEYXOU
TaxutnTag B aTnv TaxUuTnTa TTOU BEAETE.
XpnaigotroinaTe TNV TTAAUIKA A&IToupyia
(P) yia guvTopa, S1adoxIka dIaaThATa
AeiToupyiag ge peyiaTn TaxuTnTa.



6 Metd Tn Xpnan, yupiaTe {ava To
KoupuTTi EAEyXoU TaxUTnNTag aTn
B¢an amevepyotroinang «Ox» kai
ammoguvdEaTe Tnv Koulivounyxavi aag
a1o Tnv mpida.

7 Amrag@aAiaTe To epyaAeio amréd Tnv
UTTOB0XTI OTPEPOVTAG TO BECIOaTPOPA
Kal, OTn QUVEXEIQ, apaIpETTE TO.

ZupBouAég

e [0 va EVOWPATWOOUV TTANPpWG Ta
UNIKG OTO peiyua, va OIQKOTITETE TNV
avapeIgn Kal va EEKOAAATE Ta UAIKG aTTd
TO TOIXWHOTA TOU UTTOA PE TN OTTATOUAQ
avd Taktd dlagThuaTa.

e Mo KOAUTEPA ATTOTEAETUATA GTO
XTUTTNHA XPNOIUOTTOIEITE aRyd e
BepuoKkpagia dwyaTiou.

e [MpoTOU XTUTIAOETE AQTTPAdIA ARYWY,
BePBaiwbeite OTI dev UTTAPXEI AITTOPN
ouaia ) Kpokog afyou aTo avadeuThpl i
OTO WTTOA.

e XpnaiyoTrolgite KpUA UAIKA yia TV
TTAPOOKEUN YAUKWYV, EKTOG €AV N
guVTaYr 00G TTPOTEIVEI KATI AAAO.

ZNMEIWOEIG YIA TNV TTAPACKEUR
Yywuiov

INMAVTIKO

e Mnv uttepPaiveTe TTOTE TIG
QVAYPOPOUEVEG PEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG
— eVOEXETAI VA UTTEPPOPTWAETE TO
pnxavnua.

Edav avtiAn@Beite 611 N guakeun
KOTATTOVEITOI, BETTE TNV EKTOG
AeiToupyiag, a@aipEaTe TN YIon Cuun
Kal ETTECEPYATTEITE TO KABE PITO PEPOG
XWPIOTA.

Ta UAIKG avapelyvuovTal KaAUTEPA Qv
TOTTOBETEITE TTPWTA TA UYPA.
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Mayia
* =npn Hayld (TOu TUTTOU TTOU TTPETTEI
va 810AuBEi gg vepo): TOTTOBETATTE TO
CeaTO VEPO OTO PTTOA. ZTN QUVEXEIT
TPO0BEaTE TN PayId Kal Tn Jaxapn Kai
aQnaTe To peiypa yia Trepitrou 10 AeTrTd
MEXPI Va Yivel avalagppo.
e NwTrA payid: OpupuaTiaTe TN PETa oTO
aAeupl.
AAAoi TUTTOI payIdg: akOAOUBRTTE TIG
odnyieg TOU KATAOKEUOTTT).
TomoBeTnaTE TN CUUN € Pia AaBWHEVN
vaiAov gakoUAa 1) g€ €va UTTOA
KOAUPMEVO pE TTETOETA. ETTEITa, agnaTte
TN ¢UPN g€ CeaTO ONpEio £Ewg OToU
diITrAaalaagTei g Oyko.

INMAVTIKO

BeBaiwbeite 0TI KavEva epYaAEio TOU PTTOA
O¢ev €xel TOTTOBETNOEI ) dev BpiokeTal péoa
aTO UTTOA, OTAV XPNOIUOTIOIEITE AAAEG
UTTODOXEG.



MéyioTEG XWPNTIKOTNTEG Chef Chef XL
Z0un ogohidrag Bdapog aAeupiol 680 g 910g
ZUun ywpiou Bdapog aAeupiol 1,36 kg 1,5kg
(@it pe payid) ZuvoAIko Bapog 2,18 kg 2,56 kg
MaAako peiypa payidg Bdpog aAsupiou 1,3 kg 2,6 kg
(eptTAouTIOEVO PE BouTupo >UVOAIKO Bapog 2,5kg 5kg
Kal apyd)
Meiypa yia KEIK @poUTwv ZUVOAIKO Bapog 2,72 kg 4,55 kg
(M£Bodog avapeigng Boutupou (peiypa pe (peiypa pe
Kai Zaxapng) 9 aByq) 15 aBya)
Aatrpadia aywyv ApiBuog 12 16
Bapog (455 g) (605 g)

* MéyeBog afywv TTou xpnaipotrolouvTal = peaaio (Bapog 53 — 63 g)

EpyaAegio Xuvtayn/Eme§epyacia ZuvioTWEVN Tax0TNTA
Xtutntipl K Avapeign Boutupou/papyapivng ZeKIVAOTE aTTO TNV €VOEIEN
Kal {ayxapng «Min» (eAay.) kai audveTe
aTadiaka £wg TNV £vOeIgn
«Max» (ugy.)
XTUTTnpa afywv yia peiypgara KEIK | ATTO To «4» €wg To «Max»
AvakaTepa Pe aAeupl, pouTa A6 10 «Min» €wg 10 «1»
K.ATT.
MeiypaTta yia KEIK e avapeIgn ZeKIVAOTE aTTO TNV €vOEISN
OAWV TWV UAIKWV POVOUIAG «Min» (eAay.) kar audavere
aTadiaka €wg TNV £vOeIgn
«Max» (PEy.)
AUKG KaI PTTIOKOTA — AVAEIEN ATTO TO0 «Miny» £wg TO «2»
BouTupou pe aAeupl
FAaoo A6 10 «Min» €éwg TO «1»
Moupég ZEKIVAOTE aTTO TNV €VOEIEN
«Min» (eAay.) kar augdavere
aTadIoKA WG TNV EVOEIEN
«Max» (pey.)
Avadeutnpl AaTrpddia aywv Augdvete aTadiaka £€wg TO
Mavreatravi e Aiya Airrapa «Max»
Kpéua
E¢aptnua Qupwpatog | MNa Upeg pe payid Ztnv Taxutnta «Min» yia
45-60 deur.
‘Emeima, au§noTe oTnv
TaxutnTa «1»
ZupwaTe Eava atnv
TaxuTNTa «1»
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[Mw¢ va ToTToBETEITE KAl va
XPNOIUOTTOIEITE TO KATTAKI KOTG TOU

TTAINIOUOTOG

1 ZNKWOTE TNV KEQAAN ToU MiEep PEXPI va
ag@aAioel.

2 lMpooappdaTe T0 PTTWA avapigng
€mavw otn Baon.

3 Mi€oTe TO KATTAKI KATA TOU
TTOIANIOPATOG GTO KATW PEPOG TNG
KEQAANG ToU pitep @ HEXP! Va
epappdoel otn Béon Tou. To apBpwTd
KOMMATI TTRéTTEl VO BpiokeTal aTn B€on
TTOU €IKOVileTal.

4 Eioayete TOV KATAAANAO avadeuTrpa.

5 KateBdoTe TV KEQAAN Tou HiCep.

e Ooo diapkei n avapign, YTTOPEITE va
TTPOooBETETE UNIKG atTEUBEiag OTO PTTWA
PiXVOVTAG Ta PECA ATTO TO AVOIYUA TTOU
axnuarticel To apBpwTd KOPPATI aTTO TO
KQTTaKI Kard Tou mTaiNiopatog @

* Ag XpeIAdeTal VO QQAIPETETE TO KATTAKI
KATA TOU TTOIANITUATOG Yia va aAAGEETE
eCapTrpara.

6 AQaIpEOTE TO TTPOCTATEUTIKO KAAUPPO

ONKWVOVTAG TNV KEGAAA TOU Migep Kal
TPaBWVTOG TO TTPOG TA KATW.

[Mpogapuoyn epyaAciwy

XtumrntAp! K Kal avadeuThpl

Ta gpyaAeia gival pubuiopéva oTo cwaTod
UWOogG yIa TO PTTOA TTOU TTAPEXETAI OTTO TO
€PYOOTACIO KATAOKEUNG Kal OV Ba TTPETTE
va XpeladovTal TTPOTOPHOY.

QaT1600, €AV ETTIOUUEITE VO TIPOTOPUOTETE

TO £PYOAEIO, XPNOIMOTTOINATE éva YAAAIKO

KA€I18i KaTtadAAnAou peyEBoug:

TYNOZ KVC30 = 15 mm

TYMNOZ KVL40 = 19 mm

31 OUVEXEIO OKOAOUBNATE TIG TTAPAKATW

odnyieg:

1 ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN QTTO TV
mpica.

2 AvagnkwaTe TNV KEQAAN Tou pigep
KQlI TOTTOBETACTE TO AVAdEUTAPI } TO
XTUTTNTAPL.

3 KareBaaTe Tnv ke@aAr Tou pigep. Eav
N aroaTOaN TPETTEI VO PUBUICTTEI,
AVAONKWATE TNV KEPAAN TOU Migep
KOl aQaIpEaTE TO £pyaAeio. @a Rrav
TTPOTIMOTEPO, O AVASEUTHPAG KAl TO

xruttnthpl K va akouptrouv oxedov ato
KATW PEPOG TOU UTTOA @.

4 XpnaiyoTToiwvTag To KATAAANAO YaAAIKO
KA€IBi, xaAapwaTe To TTagipadl 6go
xpeiaZeTal yia va pubuiogete Tov agova
©. Na va TomoBeTAOETE TO EpyaAeio
XOUNAOTEPQ KA TTIO KOVTA OTO KATW
MEPOG TOU UTTOA, OTPEWTE TOV AEoVa
apiaTepoaTpo@a. MNa va ToTroleTroeTe
TO €PYOaAEio TTIO YNAG atrd TO KATW
MEPOG TOU UTTOA, OTPEWTE TOV AEoVa
de€l0aTpoa.

5 Zgitre Eava 10 TTAgIMAS.

6 MpooapudaTe TO epyaAeio aTo pigep
Kl KATERATTE TNV KEPAAN TOU Migep.
(EAéyETe TN BEON TOU, BA. TIG 0ONYiEg
TTAPOTTAVW).

7 EmavaAdBete Ta rapamdvw Brpara
00€G POPEG XPEIOTTEI, EWG OTOU TO
epyaAcio ToroBeTNOei CWaTA. TN
OUVEXEIQ, OQIETE KAOAA TO TTAIUADI.



® Xnueiwan: To YOAAIKO KAEIDI
QTTEIKOVIETAl JOVO YIa AOYOUG
glkovoypdgenang.

QPOVTIOO Kal
KABapIoNOGS

e ATTEVEPYOTTOIEITE KAI ATTOTUVOEETE
TTAVTA TN GUOKEUN TTPOTOU TNV
KaBapigeTe.

e Tnv TpWwTN QOPaA TTOU Ba
XPNOILOTTOINCETE TNV UTTOO0XN XAMNANRS
TaxUTNTAG, EVOEXETAI VO EUPAVIATE Aiyo
ypaago (@. AuTd gival pUaIOAOYIKO —
ATTAWG OKOUTTIOTE TO.

Movdda potép Kal KAAUPpaTA

utrodoxwv

® Y KOUTTIOTE € EVA UYPO TTaVi, ETTEITA
OTEYVWOTE.

e Mnv XPNOIYOTTOIEITE TTOTE ATTOEETTIKA
TTPOIOVTA Kal PNV Ta BuBileTe g€ vepPo.

M1roA

e [MAUVETE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWATE
TTOAU KAAA 1) TTAUVETE GTO TTAUVTAPIO
TATWY.

¢ Mnv XPNOIYOTTOIEITE TTOTE GUPUATIVN
BoupToa, guppa Koulivag r ASUKQVTIKO
yIa va KaBapigeTte TO avogeidwTo
MTTOA gag. XpnaigoTtrolgite udl yia va
QQPAIPEITE TA TTPWHATA GAATWV.

e KpaTraTe TO HOKPIA OTTO TTNYEG
OepuOTNTOG (UAYEIPIKEG ETTIEG,
(POUPVOUG, POUPVOUG HIKPOKUUATWY).

EpyaAgia kai KATTdKI KATG TOU

MITOIAICHATOG

e [MAUVETE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWATE
TTOAU KAAA 1) TTAUVETE GTO TTAUVTAPIO
TTATWV.
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ESapTnua JupwpaTtog

AuTo TO gpyaAeio puBpileTal aTo
€PYOOTATIO Kal Ogv Ba TTPETTEI Va
XPEIAZETAI TIPOTAPHOYT).

2.uvTayn

Mapivada pe ToiAl

200 g avoIXTOXPWHO AETTITOPEUTTO HEAI

1 mirepitaa 1aiMl (OAOKANPN)

20 g (1 kout. yAukoU) @uaTIKOBoUTUPO JE
KOMMATAKIO QUATIKIOU

Kapukeupata

1 TommoBetroTe OAa Ta UNIKG PETa aTov
Mivi KOQTR/PUAO.

2 TotmoBetnaTe TO €EAPTNUO OTNV
KouQivounxavn Kai a@riaTe Ta UAIKG va
«kaBioouv» yUupw atro Tn AetTida.

3 EmA&gTe TN péyioTn TayxutnTa yia 4
deuTePOAETTTA.

4 XpnaoipotroinaTte Katd BouAnan.



o£PPIC Kal ECUTTNPETNON TTEAATWV

e Eav avmipeTwileTe TTpOBARUOTA pE
TN AEITOUpYia TNG GUOKEUNG 0ag,
TTPOTOU {NTATETE BonBeia avaTpELTe
aTnv evoTNTa «0dNYOG AVTIUETWITIONG
TTPORANUATWY» ToUu BIBAIoU 0dnyiwv N
€MOKEPOEiTE TN dIAdIKTUAKK TOTTOBETIQ
www.kenwoodworld.com.

e ExeTe UTT OWIV OTI TO TTPOIOV KOAUTTTETAI
atrd eyyunan, n oTroia €ival gUPQWVN
ME OAEG TIG VOMIKEG DIATALEIG TTOU
aQOPOUV TUXOV UPIOTAUEVN EYYUNCN
Kal OIKQIWHOTA KATAVAAWTWY aTh Xwpa
aTnVv OTToia AyopAdTNKE TO TTPOIOV.

e Edv 1o mpoiov Kenwood TToU €xeTE
ayopaael dSuaAeitoupyei N Bpeite TUXOV
eAATTWUOTA, OTEIATE TO A TTAPAdWATE
10 g€ €€oualodoTnuEvo Kévtpo ZEpPIg
™G KENWOOD. lMNa evnuepwueva
OTOIXEIO OXETIKA E TO TTANTIECTEPO
eCoualodoTnuevo Kévipo ZEpPIg
s KENWOOD, emoke@beite TN
d1adIKTUaK) ToTToBETia
www.kenwoodworld.com r Tn
O1adIKTUAKK) TOTToBETia TTou agopd
OUYKEKPIYEVA TN XWPA TOG.

e >xedIA0TNKE KAl avaTtrTuxOnke atod tnv
Kenwood ot1o Hvwpévo BaaiAgio.
¢ KaraokeudoTnke atnv Kiva.
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hid

ZHMANTIKEZ MAHPO®OPIEXZ A TH
ZOYTH AMOPPIYH TOY NPOIONTOX
ZYMOQNA ME THN EYPQMNAIKH
OAHIIA ZXETIKA ME TA ANMOBAHTA
HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY

E=OMNAIZMOY (AHHE)

2710 TENOG TNG WPENIUNG CWAG Tou, TO
TIPOIOV OEV TTPETTEI VO ATTOPPITITETAI UE TA
AOTIKA ATTOPPiUPaTA.

Mpétrel va atroppi@Bei o€ €IdIKA

KEVTPA BlagopoTroinuévng cUANOYAG
ATTOPPIMHATWY TTOU 0OPICOUV 01 BNUOTIKEG
aApYEC 1] OTOUC POPEIG TTOU TTOPEXOUV
auThv TNV uttnpeaia. H xwpioTn
aTmmopPIYn HIAG OIKIOKAG NAEKPIKNAG
OUOKEUNG ETTITPETTEI TNV ATTOQUYA
TMOAVWYV ApVNTIKWY CUVETTEIWV YIA

10 TrEPIBAAAOV Kal TNV uyeia ammd TNV
aKaTAGAANAN aTrépPIYn Kal ETTITPETTEN

TNV avaKUKAWGCN TwWV UANIKWYV aTTé Ta
OTTOia ATTOTEAEITAI WWOTE VA ETTITUYXAVETAI
ONMAVTIKA £E0IKOVOUNON EVEPYEIQG

Kal Topwv. MNa v emoAuavon g
UTTOXPEWTIKNAG XWPIOTAG aTTéppIYng
OIKIOKWYV NAEKTPIKWY CUTKEUWY, TO
TTPOIOV PEPEI TO GAUA TOU dIayPAUUEVOU
TPOXO0POPOU KASOU ATTOPPIMHATWY.



OdNyo¢ avTIUETWTTIONS TTPORANUATWYV

Mpo6BAnua

Artia

Aoon

To avadeutrpi ) TO
XTutrnTrp1 K XTUTTouv aTo
KATW PEPOG TOU UTTOA 1)
Oev eegepyadovTal Ta
UAIKG OTO KATW PEPOG TOU
MTTOA.

To epyaheio Bpiokeral ae
Aa@Bog Uyog kai xpeladeTal
puBuIoN.

MpooappoaTe 10 UYPOG
XPNOIUOTTOIWVTAG £Va KATAAANAO
YOAAIKO KA€IBi — BA. evotnTa
«Mpooappoyn epyaAeiwvy».

Aev ptTopei va
ToTT00€TNOEI TO EEAPTNHA
XOMNARG TaxUTNTaG.

EAéyETe €av TO €€ApPTNUA
gag gival gupfaTto yia
XPAaN HE To HOVTENO TNG
OUOKEUNG aag. AtraiTeital
guaTnua Twist connection
system (MovtéAo KAX)

To e€apTnua TTPETEl va JIABETE
10 guaTnua KAX twist connection
system yia va

TTPoTapPoel aTnv UTTOdOXN.

Eav 81a0¢TeTE €€apTrApaATA TOU
guaTtnuatog Bar Connection
System , Oa TpETTEl va
XPNOILOTTOINTETE TOV
mpogappoyéa KATO02ME,
TTPOKEIPEVOU VO T GUVOEDETE
aTto guaTnua Twist Connection
System 1ng Koulivounxavig aag.
la mepI0a0TEPES TTANPOPOPIES,
EMOKePOeite T dieUBuvon
www.kenwoodworld.com/twist

H Koulivounxavr atapatd
evw Aerroupyei. H
€VOEIKTIKN Auyvia
avapovig avafBoaBnvel
ypriyopa.

To guaTtnua TTpoaTagiag
amrd TNV UTTEPPOPTWAN i
amd Tnv uTtepBEpuavan
eival evepyo. YTéppRaaon
TNG PEYIOTNG TTOTOTNTAG.

AtmroguvdéaTe atd Tnv Tpida Kal
eAEYETE €AV UTTAPYOUV EUTTODIA N
UTTEQPPOPTWAN.

lupiaTe TO KOUWTTI EAEyXOU
TaxuTnTag atn 8€an «Ox» kai
B¢aTe Eava TN OUOKeUN g€
AeiToupyia.

Edv n guakeun) dev Aeiroupyei,
APAIPETTE PEPIKG ATTO TA UAIKG
ylO va PEIWOETE TO BAPOG Kal
B¢aTe Eava TN OUOKEUN O€
AerToupyia.

Edv To TpoBAnua TTapapével,
QTTOOUVOETTE TN GUOKEUR aTTO
TNV TPICa Kal aQroTe TN EKTOG
Aeitoupyiag yia 15 AetrTa.
ZuvdEaTe TN aTnv TTPida Kal
eMAEETE TTANI TAXUTNTO.

Edv, apdTou epapuoaeTe

TNV TTapatavw diadikagia, n
guaokeun e€akoAouBei va unv
AEITOUPYEI, ETTIKOIVWVNTTE HE TO
TUAMO «EEUTTNPETNONG TTEAATWV»
yia Tepaitépw Pondeia.
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Poznajte svoj kuchynsky robot Kenwood

Blahozeldme vam ku kupe vyrobku znacky Kenwood. Vdaka Sirokej Skale
dostupného prislusenstva je to viac nez len oby&ajny mixér. Je to najmodernejsi
kuchynsky robot. Dufame, Ze vam bude prinasat radost.

Vykon. Spolahlivost. VSestrannost. Kenwood.

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si ich pre
buducu potrebu.

Odstrarnte vSetky obaly a Stitky.

Ak sa poskodi elektricka Snura, musi ju z bezpecnostnych
pri€in vymenit alebo opravit spoloénost KENWOOD alebo
pracovnici opravneni spolo¢nostou KENWOOD.

Po pouziti tohto zariadenia, pred zakladanim alebo
vyberanim nastrojov/prislusenstva a pred jeho Cistenim
pretocte ovladac rychlosti do pozicie VYPNUTIA ,0“ a
zariadenie odpojte z elektrickej siete.

Prsty drzte v bezpec€nej vzdialenosti od pohyblivych sucasti
a zalozenych nastrojov.

Nikdy nenechavajte toto zariadenie bez dohfadu, ked je v
chode.

Nikdy nepouzivajte toto zariadenie, ak je poSkodené. V
takom pripade ho dajte skontrolovat alebo opravit: precitajte
si Gast ,Servis a starostlivost o zakaznikov*.

Toto zariadenie nikdy neuvadzajte do chodu, ked je jeho
hlava vyklopena.

Elektricku Snuru nikdy nenechavajte visiet smerom nadol
tak, ze by ju mohlo zdrapnut dieta.

Pohonnu jednotku, elektricku Snuru a zastrcku nikdy
nenechajte zmoknut.

Nikdy nepouzivajte nejaky neschvaleny nastroj alebo
niekolko nastrojov naraz.
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Nikdy neprekracujte mnozstva uvedené v tabulke
maximalnych mnozstiev.
Pri pouzivani prisluSenstva si precitajte aj bezpecnostné
informacie, ktoré su s nim dodané, a dodrziavaijte ich.
Pri zdvihani tohto zariadenia postupujte opatrne, lebo je
tazké. Pred jeho zdvihnutim zabezpecte, aby jeho hlava
bola spravne zaistena v dolnej pozicii a nadoba, nastroje,
kryty vystupov a elektricka Snura boli zaistené na svojom
mieste.
Pri vyberani nastrojov do nadoby po ich dlh§om pouzivani
postupujte opatrne, lebo mozu byt horuce.
Deti musia byt pod dohfadom, aby sa zabezpecilo to, ze sa
nebudu s tymto zariadenim hrat.
Nehybte hlavou mixéra ani ju nedvihajte, ked je do nej
zalozeny nejaky nastroj, lebo vtedy by toto zariadenie mohlo
stratit stabilitu.
Neuvadzaijte toto zariadenie do chodu blizko okraja
pracovného povrchu.
Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo
mentalne schopnosti, maju o takychto zariadeniach
malo vedomosti alebo maju s takymito zariadeniami
malo skusenosti, mézu toto zariadenie pouzivat len pod
dohlfadom alebo po pouceni o jeho bezpecnej obsluhe,
pricom musia rozumiet suvisiacim rizikam.
Nespravne pouZzivanie tohto zariadenia moze spésobit
zranenie.
Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho
elektricku Snuru drzte mimo dosahu deti.
Maximalny vykon zavisi od prisluSenstva, ktoré vyvolava
najvacsie zatazenie. Iné prislusenstvo méze vyvolavat
mensi vykon.
Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny
ucel. Firma Kenwood nepreberie Zziadnu zodpovednost
za nasledky nespravneho pouzivania zariadenia, ani za
nasledky nereSpektovania tychto instrukcii.
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Pred zapojenim do
elektrickej siete

e Qverte si, ¢i ma elektricka siet také isté
parametre, aké su uvedené na spodnej
strane zariadenia.

* Toto zariadenie spifia poZiadavky
nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o
materialoch a predmetoch uréenych na
styk s potravinami.

Pred prvym pouzitim
e Umyte sucasti: precitajte si Cast
,OSetrovanie a Gistenie"“.

Poznajte svoj kuchynsky robot

Legenda

Vystupy pre prislusenstvo

@ vystup pre vysoku rychlost

@ vystup pre pomald rychlost

®@ zasuvka pre nastroje do nadoby

Mixér

@ kryt vystupu pre vysoku rychlost
® hlava mixéra

® ovladac rychlosti a pulzného chodu
@ pohonna jednotka

packa na uvolfiovanie hlavy robota
® podlozka na uloZenie nadoby
nadoba

@ kryt vystupu pre pomalu rychlost
@ metlicka v tvare K

@3 $lahacia metlicka

hak na hnetenie cesta

@ $pachtla

ochranny kryt proti vySplechovaniu
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Volitel'né prislusenstvo

S tymto kuchynskym robotom mozno
pouzivat Skalu volitelného prislusenstva.
Pozrite si letak o prislusenstve, ktory

je sucastou balenia, alebo navstivte
webovu stranku www.kenwoodworld.
com, na ktorej mozno najst kompletnu
ponuku volitelného prisluSenstva, ako aj
informacie o tom, ako ho mozno dokupit.

Poznamka: PrisluSenstvo pripajané
cez vystup pre pomalu rychlost
Vystup pre pomalu rychlost na tomto
modeli kuchynského robota je vybaveny
systémom pripdjania Twist. Ten je
navrhnuty tak, aby bol kompatibilny s
prisluSenstvom pripgjanym takymto
systémom.

Pri kupovani nového prislusenstva
pripajaného cez vystup pre pomalu
rychlost treba skontrolovat jeho
kompatibilnost s tymto kuchynskym
robotom. Akékolvek prislusenstvo
pripajané systémom Twist mozno
identifikovat podla kédu vyrobku, ktory sa
zacina pismenami KAX, ako aj podla loga
Twist , ktoré vidno na baleni.

Viac informacii je k dispozicii na webovej
stranke www.kenwoodworld.com/twist.



Ak vlastnite prisluSenstvo vybavené
systémom pripajania Bar » ha jeho
pripajanie k systému pripajania Twist
tohto kuchynského robota budete musiet
pouzivat adaptér KATO02ME.

Nastroje do nadoby a

ich pouzivania

Metlicka v tvare K

Je uréena na pripravu kolacov,
trvanlivého a sladkého peciva, poliev,
plniek, plnenych zakuskov a zemiakovej
kase.

Hak na hnetenie cesta
Je ureny len na pripravu kysnutych
zmesi.

Srahacia metli¢ka

Je uréend na Slahanie vajec, na pripravu
krémov, liateho cesta, kysnutého

cesta bez tuku, snehovych pusiniek,
tvarohovych kolacov, Sfahanych pien

a bublanin. Nie je ur€en na fahanie
hustych zmesi (napriklad zmesi tuku

s cukrom), lebo by sa pri tom mohla
poskodit.

Pouzivanie nastrojov do
nadoby

1 Otocte packu na uvolfiovanie hlavy
robota v protismere hodinovych ruciciek
a nadvihujte hlavu robota, kym sa
nezaisti @.

Zabezpedte, aby bola podlozka na
uloZenie nadoby ©® spravne zalozena
so symbolom (@ navrchu.

2 Zalozte nadobu na zakladriu, zatlagte ju
nadol a pootocte ju v smere hodinovych
ruciciek @, aby ste ju zaistili do
potrebnej pozicie.
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Viac informacii je k dispozicii na webovej
stranke www.kenwoodworld.com/twist.

priklady

3 Do zasuvky pre nastroje do nadoby
vloZte poZadovany nastroj. Potom ho
zatlaéte nahor @ a otodte nim @, aby
ste ho zaistili do potrebnej pozicie.
Poznamka: Ak metli¢ka v tvare K alebo
Slahacia metlicka nezachytavaju zlozky
z0 sponu nadoby, preditajte si Cast
,Nastavovanie nastrojov*.

4 Trochu nadvihnite hlavu robota, potom
otolte packu na uvolfiovanie hlavy
robota v protismere hodinovych ruciciek
a sklopte hlavu robota, kym sa nezaisti.

5 Zariadenie zapnite pretocenim
ovladaca rychlosti ®) na zZiaduci
rychlostny stupen. Pre kratke intervaly
maximalnej rychlosti pouzivajte pulzny
chod (P).

6 Po pouziti preto¢te ovladac rychlosti
spat do pozicie VYPNUTIA ,0" a
zariadenie odpojte z elektrickej siete.

7 ZaloZeny nastroj uvolnite jeho otacanim
v smere hodinovych ruciciek, ¢o ho
odisti. Potom ho vytiahnite.

Rady

¢ Mixovanie pravidelne preruSujte a
Spachtlou zoskrabujte vnutorné steny
a dno nadoby, aby ste dosiahli ¢o
najlepSie zapracovanie zloZiek.

¢ Na Sfahanie su najlepSie vajcia izbovej
teploty.



¢ Pred Sfahanim vajecnych bielkov
zabezpecdte, aby na Slahacej metlicke
ani na nadobe nebola Ziadna mastnota
ani vaje¢né Zitky.

¢ Na pripravu sladkého peciva pouzivajte
studené zlozky, ak sa v recepte
neudava inak.

Poznamky k priprave chleba

Doélezité upozornenia

¢ Nikdy neprekracujte uvedené
maximalne mnozstva, aby ste
zariadenie nepretazili.

¢ Ak budete pocut, ze sa zariadenie trapi,
vypnite ho, vyberte z nadoby polovicu
cesta a jednotlivé polovice cesta potom
spracujte osobitne.

¢ Zlozky sa najlepSie mixuju vtedy, ked
do nadoby najprv viejete tekuté zlozky.

Drozdie

e SusSené drozdie (druh, ktory potrebuje
vodu): Do nadoby vlejte tepli vodu.
Potom do nej pridajte drozdie a cukor
a zmes nechajte priblizne 10 minut
postat, aby sa spenila.

Cerstvé drozdie: Namrvte ho do muky.
Iné druhy drozdia: Riadte sa
indtrukciami vyrobcu.

Vlozte cesto do namasteného
polyetylénového vrecka alebo

do nadoby, ktoru potom zakryte
kuchynskou utierkou. Potom ho
nechajte na nejakom teplom mieste,
kym sa jeho objem nezdvojnasobi.

Délezité upozornenie

Pri pouzivani inych vystupov nesmu byt
uloZzené v nddobe ani zalozené ziadne
nastroje do nadoby.

Maximalne mnozstva Chef Chef XL
Krehké sladké pecivo Hmotnost muky 680 g 910 g
Cesto na chlieb Hmotnost muky 1,36 kg 1,5kg
(tazké kysnuté) Celkova hmotnost 2,18 kg 2,56 kg
Lahké kysnuté cesto Hmotnost muky 1,3 kg 2,6 kg
(obohatené o maslo a vajcia) Celkova hmotnost 2,5kg 5kg
Zmes na ovocny kolaé Celkova hmotnost 2,72 kg 4,55 kg
(metdda s tukom a cukrom) (zmes (zmes
s 9 vajciami) | s 15 vajciami)
Vajecné bielka Pocet 12 16
Hmotnost (455 g) (605 g)

* Velkost pouzitych vajec = stredna (hmotnost 53 az 63 g).

153




Nastroj

Recept/Proces

Odporuéana rychlost

Metlicka v tvare K

Maslo/margarin a cukor

Spociatku ,minimalna“ a
postupne zvySovat na
,maximalnu“

Srahanie vajec do zmesi
na kolace

L4“ az ,maximalna“

VmieSavanie muky, ovocia
a podobne

,Minimalna“ az ,1“

Zmesi na muéne kolace

Spociatku ,minimalna“ a
postupne zvySovat na
,maximalnu®.

Trvanlivé a sladké pecivo —
vtieranie tuku do muky

,Minimalna“ az ,2“

Kralovska poleva

,Minimalna“ az ,1“

Zemiakova kaSa

Spociatku ,minimalna“ a
postupne zvySovat na

cesta

,maximalnu“
Srahacia metli¢ka Vajecné bielka Postupne zvySovat na
Piskoty bez tuku smaximalnu®
Smotana
Hak na hnetenie Kvasené cesto Na 45 az 60 sekund

minimalna rychlost
Potom zvysit na ,1*

Opatovné premiesenie na ,1*

Zakladanie a pouzivanie ochranného

krytu proti vySplechovaniu

1 Dvihnite hlavu robota, az kym sa
nezaisti.

2 Nasadte nadobu na podstavec.

3 Kryt proti vySplechovaniu zatlaéte na
spodnu stranu hlavy robota @, kym
uplne nezapadne na miesto. Vyklopna
¢ast by mala byt umiestnena podla
zobrazenia.

4 VlozZte pozadovany nastroj.

5 Sklopte hlavu robota.

® Pocas spracovania sa zlozky mézu
pridavat priamo do nadoby cez
vyklopnu &ast krytu proti vySplechnutiu

* Pri vymene nastrojov nemusite skladat
kryt proti vySplechovaniu.

6 Nadvihnite hlavu mixéra a vyberte kryt
proti vySplechovaniu jeho zatlaéenim
nadol.



Nastavovanie nastrojov

Metlicka v tvare K
a Sl'ahacia metlicka

Nastroje su uz vo fabrike nastavované na
spravnu vySku v dodanej nadobe, a preto
by nemalo byt potrebné upravovat to. No
ak napriek tomu budete chciet upravit
nastavenie nejakého nastroja, pouzite na
to maticovy klU¢€ spravnej velkosti:

TYP KVC30 =15 mm

TYP KVL40 = 19 mm

Postupujte pritom podla tychto instrukcii:

1 Zariadenie odpojte z elektrickej siete.

2 Vyklopte hlavu mixéra a zalozte do
nej metlicku v tvare K alebo Slahaciu
metli¢ku.

3 Sklopte hlavu mixéra. Ak medzeru
medzi koncom nastroja a dnom nadoby
treba upravit, vyklopte hlavu mixéra a
nastroj z nej vyberte. Idealne by sa mal
koniec daného nastroja takmer dotykat
dna misy @.

4 Kla¢om spravnej velkosti uvolnite
maticu natolko, aby bolo mozné
posunut hriadel @. Ak nastroj treba
spustit nizSie ku dnu nadoby, otacajte
hriadefom v protismere hodinovych
ruciCiek. Ak nastroj treba posunut
vysSie nad dno nadoby, otacajte

hriadefom v smere hodinovych ruciciek.

5 Opat dotiahnite maticu.

6 Nastroj zalozte do mixéra a sklopte
hlavu mixéra. (Skontrolujte jeho poziciu
podla bodov vyssie.)

7 Podla potreby opakujte vy$Sie uvedené
kroky, kym nastroj nebude nastaveny
spravne. Ked bude nastaveny spravne,
bezpene dotiahnite maticu.

* Poznamka: Maticovy klu¢ je
znazorneny len pre ilustraéné ucely.
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Hak na hnetenie cesta

Tento nastroj je nastaveny vo fabrike, a
preto by nemalo byt potrebné upravovat
ho.

Osetrovanie

a Cistenie

e Zariadenie pred Cistenim vzdy vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

® Pri prvom pouZziti vystupu pre pomalu
rychlost (@) sa v iom moZe objavit

trochu maziva. Je to normalne — treba
ho len poutierat.

Pohonna jednotka a kryty vystupov

e Utierajte vihkou handri¢kou a osuste.

¢ Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky a neponarajte do vody.

Nadoba

e Umyvaijte ruéne a potom dbkladne
osuste alebo umyvajte v umyvacke
riadu.

Na Cistenie nadoby z nehrdzavejuce;j
ocele nikdy nepouzivajte drétenu kefu,
drétenku ani bielidlo. Na odstrafiovanie
vodného kamefia pouzivajte ocot.
Drzte v bezpeénej vzdialenosti od
zdrojov tepla (vrchna €ast sporaka,
rura, mikrovina rdra a podobne).

Nastroje a ochranny kryt proti

vySplechovaniu

e Umyvaijte rune a potom dokladne
osuste alebo umyvajte v umyvacke
riadu.



Recept

¢ili marinada

200 g jasného tekutého medu

1 papricka Cili (cela)

20 g (1 CL) chrumkavého arasidového
masla

chutové prisady

1 V8etky zlozky viozte do mini sekaca/
mlynceka.

2 Zalozte prisluSenstvo do kuchynského
robota a nechajte, aby sa zlozky usadili
okolo nozovej jednotky.

3 Zapnite na maximalnu rychlost na 4
sekundy.

4 Pouzite podla potreby.

Servis a
starostlivost o
zakaznikov

e Ak pri pouzivani tohto zariadenia
narazite na nejaké problémy, pred
vyziadanim pomoci si najprv precitajte
Cast ,rieSenie problémov*” v prirucke
alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

¢ Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka

vyhovujuca vSetkym pravnym

ustanoveniam tykajucim sa
akychkolvek zaruk a spotrebitelskych
prav existujucim v krajine, v ktorej bol
vyrobok zakupeny.

Ak vas vyrobok Kenwood zlyha

alebo na fiom najdete nejaké

chyby, poslite alebo odneste ho

autorizovanému servisnému centru

KENWOOD. Najblizie autorizované

servisné centrum KENWOOD

mozete najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej
stranke Specifickej pre vasu krajinu.

Navrhla a vyvinula spolo¢nost
Kenwood v Spojenom kralovstve.
* Vyrobené v Cine.



DOLEZITE INFORMACIE PRE
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE O
ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
(OEEZ)

Po skonéeni zZivotnosti sa tento vyrobok
nesmie likvidovat spolo¢ne s domacim
odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné
miesto Specializované na triedenie
odpadu alebo predajcovi, ktory poskytuje
takuto sluzbu.

Oddelenou likvidaciou domacich
spotrebi¢ov sa predchadza negativnym
nasledkom na zivotné prostredie a na
zdravie Cloveka, ku ktorym by mohlo
ddjst v dbsledku ich nevhodnej likvidacie.
Zaroven to umoznuje recyklaciu
jednotlivych materidlov, vdaka ktorej

sa dosahuje znagn4 uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti oddelenej likvidacie domacich
spotrebiCov je tento vyrobok oznaceny
symbolom preskrtnutej nadoby na doméci
odpad.
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Riesenie problémov

Problém Pri¢ina

Riesenie

Metlicka v tvare

K alebo Slahacia
metli¢ka udieraju

0 dno nadoby

alebo naopak
nezachytavaju zlozky
na dne nadoby.

Nastroj je
nastaveny na
nespravnu vysku.

Upravte vysku pomocou vhodného
maticového klu¢a — precitajte si Cast
.Nastavovanie nastrojov*.

Do vystupu pre
pomalu rychlost
nemozno zalozit
prisluSenstvo.

Skontrolujte, €i je
dané prislusenstvo
kompatibilné s
vasim modelom
kuchynského
robota. Je potrebny
systém pripajania
Twist (model KAX)

Dané prisluSenstvo musi mat systém
pripajania Twist (KAX) , aby pasovalo
do vystupu.

Ak vlastnite prisluSenstvo vybavené
systémom pripajania Bar , na jeho
pripajanie k systému pripajania Twist
tohto kuchynského robota budete musiet
pouzivat adaptér KATO02ME.

Viac informacii je k dispozicii na webovej
stranke www.kenwoodworld.com/twist.

Aktivovala sa
ochrana proti

Kuchynsky robot
sa pocas chodu

zastavuje. Kontrolka | pretazeniu

pohotovostného alebo prehriatiu.

rezimu rychlo blika. Prekro¢ené
maximalne
mnozstvo.

Zariadenie odpojte z elektrickej siete a
skontrolujte, i mu nieCo neprekaza alebo i
nie je pretazené. Ovladac rychlosti pretocte
do pozicie ,O" a zariadenie opat zapnite.
Ak zariadenie ani tak nefunguje, vyberte

z neho nejaké zlozky, aby ste znizili jeho
zatazenie, a opat ho zapnite. Ak ani to
problém nevyriesi, zariadenie odpojte z
elektrickej siete a nechajte ho 15 minut
postat. Zapojte ho do elektrickej siete a
opatovne zvolte rychlost. Ak sa zariadenie
ani tak nespusti, skontaktujte sa s nasim
Oddelenim starostlivosti o zakaznikov a
vyziadajte si dalSie rady.
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3HANOMCTBO 3 KYXOHHOI MaLUMHOLO
Kenwood

Hawi BiTaHHS y 3B’A3Ky 3 npuabaHHAM KyXoHHOro kombanHy Kenwood. 3aBasiku
BenMKoMy BMBOpY Hacagok Len npunag ctae He nuwe mikcepom. Lie —
Hamcy4acHilwa KyxoHHa mawmHa. Mu cnogisaemocs, Lo Bam cnogobaetbes
rotysaTu 3a JOMOMOrOK HaLoro npunagy.

MiuHwnii. HaginHun. YHisepcanbHuii. Kenwood.

3axoaomu 6e3neku

YBaXKHO npounTanTe iHCTpYKLUito Ta 36epexiTb 1 Ans
noganbLUoro BUKOPUCTAHHA.

3HIMIiTb YNaKOBKY Ta BCi ETUKETKM.

IMOLIKODKEHMI LLHYP XUBMNEHHS i3 MeToto 6e3nekn nignarae
3amiHi Ha nignpuemctBax oipmn KENWOOD a6o B
aBTOpu3oBaHomy cepsicHomy ueHTpi KENWOOD.
[MoBepTanTe perynarop WBNAKOCTI B nonoxeHHs ‘O’ Ta
BiJKMOYaNTe NPUCTPIN Bif Mepexi enekTponocTavdaHHA
nepen ycTaHOBKOK abo 3HIMaHHAM geTanen/Hacagok, nicns
BMKOPUCTAHHSA Ta nepes YNLLEHHSIM.

He Habnwxyinte nanbui 4O pyxoMuxX geTanen 1a
BCTAHOBMNEHNX Hacagok.

He 3anuwarite KyxoHy MallvHy, Wo npauytoe, 6e3 Harnagy.
He BukopuctoByurTe nowwkomakeHnn npunag. lNepesipka abo
PEMOHT 34INCHIOITLCA Y crieuianbHUX LeHTpax: ANBUCH
po3ain «ObcnyroByBaHHA Ta PEMOHTY.

He BMuKanTe KyxXoHHY MaLUMHY 3 NiAHATO roniBKOKO .

He ponyckanTte 3BUCaHHSA LWHYpa Yy Micuax, Ae 0O HbOro
MOXe AOTArHyTUCS ANTUHA.

He ponyckante nonagaHHA Bonoru Ha 6ok
eneKkTpoaBUryHa, LHyp abo BUIIKy.

He BukopuctoBynTe Hacagku, WO He Npu3HadeHi ans Lboro
npunagy. 3abopoHAETECA O4HOYACHO BUKOPUCTOBYBATH
AeKinbka Hacagok.
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He nepeBuLyinTe MakcumarbHUX NOKA3HWUKIB, 3a3HAYEHNX Y
Tabnuui pekomeHgoBaHMx 0b’eMmiB.

KopucTyouncb Hacagkow, JOTpUMYyNTECh 3axoaiB besneku,
LLIO 3a3Hay4eHi Yy NOCIGHUKY 3 ekcnnyaTauil, HagaHomy Y
KOMMAEKTI.

byabTe obepexHi nigHimaroun uer npunag, oCKinbku

BiH Ay>Xe BaXXKun. MNepLu, HiX nigHiMaTn npunag,
nepeKkoHamnTecs, WO rofloBKy Mikcepa npaBunibHO
3acpikcoBaHO B HUXXHBbOMY MOSOXEHHI, a Yalla, Hacaakw,
KPULLIKA OTBOPIB Ta LLUHYP HaAiMHO 3aKpinmeHi.

Ob6epexHo BuTAramTe vally nicns Tpmanoi poboTi, OCKinbKu
BOHA MOXe OyTu rapsvoto.

He 3anuwaniTe giten 6e3 Harnsaagy Ta He JO3BONSNTE M
rpaTucs i3 npunagom.

He nepemiwynTe Ta He nigHiManTe ronoBky Mikcepa 3
BCTAHOBEHOI HAaCca4KO, OCKINIbKM KyXOHHA MalLMHa MOXe
BTPaTUTU CTIKKICTb.

He BcTaHoBnonTe npunag nobnumsy kparo poboyoi NoOBEPXHI.
He pekomeHOyeTbCs KOPUCTYBATUCA LM MPUnagom
ocobam i3 obmexeHuMn isndyHNMmM abo MeHTarbHUMMN
MOXNUBOCTAMM abo TUM, XTO Ma€ He4OCTaTHbO AOCBIAY B
noro ekcnnyaradii. BuueHassaHum ocobam 403BOBASETLCSA
KOpUCTyBaTUCA NPUIaaoM TifTbKU NiCIsi MPOXOMAXKEHHS
IHCTPYKTaXy Ta nig Harnsgaom 4OCBigYEHO! JIIOAMHN | AKLLO
BOHW PO3YMitOTb NOB’A3aHi 3 UMM PU3KKMN.

HeBipHe BMKOpUCTaHHS LbOro npunagy Moxe npuBecTtu 4o
TpaBM.

Llen npunag He npu3HayYeHnn Ons BUKOPUCTaAHHSA OiTbMU.
TpumanTe npvnag i WHyp nogani Big aiten.

MakcumaribHe CnoXMBaHHSA eNekTpoeHepril BkasaHo

Ans HanGinbLL NOTYXXHOT HAcaaKW. HWIi Hacagku MOXYTb
CMOXMBATW MEHLLIE eHepril.

Llen npunapg npusHadeHUn BUKITIOYHO A1 BUKOPUCTaHHSA

y nobyTi. KomnaHia Kenwood He Hece BignoBiganbHOCTI

3a HeBIQNoOBigHE BMKOPUCTaHHSA npunagy abo nopyLleHHs
npaBus ekcnnyarauii, BAKNageHuxX y Lin iHCTPYKL,l.
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MNMepen niaknoyYeHHAM Ao
Mepexi enekTponocrta4yaHHA

¢ [lepekoHaliTecs, WO Hanpyra
enekTpomMepexi y BaoMy OOMi
BiAMOBiAAE Nokas3HUKam, BKa3aHUM Ha
3BOPOTHIN YacTuHI npunagy.

e Llen npunap signosigae Bumoram
anpektneu €C 1935/2004 ctocoBHO
MaTepianis, Wwo 6e3nocepeaHbO
KOHTaKTYHOTb 3 KEto.

Mepen nepwunm
BUKOPUCTaHHAM

e Bumwuiite BCi geTani, AMBUTbLCA po3ain
«[Jornsaa Ta YNLEHHS».

3HaNOMCTBO 3 KyXOHHOK MAaLLMHOK

Mokaxuunk

OTBOpPM ANA KpinneHHs Hacagok
(D BMCOKOLIBMAKICHUI NPWBIA

@ HW3LKOLIBMAKICHWI NPYBIA

@ rHi3go iHCTPYMEHTY Yaui

ikcep

KpULLUKa BUCOKOLLBUAKICHOrO NpuBoay
rofoeka Mikcepa

perynstop WBWUAKOCTI + iMAyNbCHUIA
pexum

OnOK eneKTPoABUryHa

BaXiNb po30/10KyBaHHS rONIOBKM
nigcraBka Ans yawi 3 pikcatopom
Yawa

KPULLUKa HU3bKOLIBMAKICHOTO NPUBOAY
K-Hacagka

BiHYMK

ra4yok ans Ticta

nonatka

3axucCT Big 6pu3ok

@RPEROLOeE] ©O©®

HopaTkoBi Hacagku

€ uinuin pag [ooaTkoBMX Hacagok,
OOCTYMNHUX ANsi BAKOPUCTAHHSA 3
KYXOHHUM KOMBaiHOM.

161

[vB nNnCTiBKY-BKNaaeHHs, sika 4OAaETbCS
[0 BaLloi mawunHKu, abo Biasigalite

cant www.kenwoodworld.com, wo6
no6aynT NOBHUIN aCOPTUMEHT i BKa3iBKK
Loao Kynieni Hacagok, SKi He BXOAATb B
KOMMMEKT.

Mpumitka: Hacagkm ansa
HU3bKOLWBUAKICHOro OTBOpPY
Hun3bKOLWBUAKICHNIA OTBIP BaLLOI KyXOHHOI
MaLUWHN Ma€ Hapi3He KpinneHHs. BoHo
npu3HaY4YeHo Ans Hapi3HMX Hacagok.

Mpun nokynui HOBMX Hacagok Ans
HU3bKOLLBWAKICHOrO OTBOPY BW MOBMWHHI
nepeBipnTU CYMICHICTb 3 KYXOHHO
MaLLUnHO. Bcei HapisHi Hacaakm MoXHa
ineHTudikyBaT 3a kogom BUpooby,

AKNIK novnHaeTbesa 3 KAX, a Takox 3a
JIOroTMNOM pi3bbu , SAKUIA BKa3aHUi
Ha ynakosLi. [1ns oTpMMaHHSA 4oaaTKOBOI
iHopmaLii BigBiganTe
www.kenwoodworld.com/twist.

Akuwo Bawa Hacagka Mae GankoBy
CUCTEMY KpinneHHsi , BaMm
3Hapobutbes agantep KATO02ME, wo6
NigKNIoYMTK Ti 4O Hapi3HOro OTBOPY
BaLUOi KYXOHHOI MaLUUHW.

s ompumaHHsa dodamkoeoi iHghopmauii
sidsidatime www.kenwoodworld.com/twist.



Hacagku gns vawli ta iX npusHavyeHHs

K-Hacagka

lMpu3HayeHa Ans NpUroTyBaHHS TICTEYOK,
neynBa, KOHOUTEPCLKNX BUPODIB i3
3006HOro TicTa, LykpoBoi rnasypi,
HamnoBHOBauiB, eknepiB Ta KAPTONNIAHOro
ntope.

BiHnuvok

MpusHaveHnin ans 36UBaHHS SELb,
KpeMmiB, pigkoro TicTa, KACMoro Ticta
6e3 JodaBaHHS XUPiB, MEPEHTIB,
CUPHUX NMPOriB, MYCIB Ta cydne.

He BukopucToByliTe BiHUYOK A4S
BMMIiLLyBaHHS ryCTUX CyMilLen
(Hanpuknag, 36UBaHHS XMPY 3 LyKPOM),
agKe BU MOXeTe MOLLUKOAUTU HacagKy.

Mavyok ana Ticta
Jlnwe onga apkoXKoBMX CyMiLLen.

BukopucTtaHHs iIHCTPYMEHTY
yauwi

1 ToBepHiTb Baxinb NigoviMy rofoBku
MiKcepa NpoTW rOAVHHMKOBOI CTPINKK Ta
nigHIMiTe FONOBKY Mikcepa Ao ii gikcaui
Y BEPXHLOMY MOMOXeHHi @.
MepekoHawiTecs, WO NigcTaBKy
ans vauwi 3 gikcatopom @ 6yno
BCTaHOBIIEHO NPABUMbLHO - NO3HAYKa
Ha nuuboBoMmy 6oLl

2 BcTaHoBITbL Yally Ha nigcTaBky,
HaTUCHITb i NOBEPHITH Ti 3a
roanHHukosoto @, o6 sadikcysaTtn B
LbOMY MONOXEHHI.

3 BcraBTte noTpibHy Hacaaky B rHi3go.
Motim HaTucHiTe @ Ta nosepHiTL
@ iHcTpyMeHT ansa BriokyBaHHs B
MONOXEHHI.

Mpumitka: Akwo K-Hacagka abo
BIHWYOK HE NigHIMAalOTb iHrpesieHTH
3 [JHa JaLlli, 3BepHIiTbCA 40 po3ainy
“HanawTyBaHHS iHCTPYMEHTY”.

4 TpoLKuM NigHIMITb FONOBKY Mikcepa,

a noTiM NOBEpPHITb Baxinb Nignomy
rofOBKM Mikcepa NpoTn roguHHUKOBOI
CTPINKW N ONYCTiTb FOMOBKY Mikcepa Ao
dikcauii.

5 3anycTiTb MalMHy, NOBEPHYBLUN
perynatop weuakocTi B B NOTpibHe
NnonoxeHHsi. Bukopucrosyiite
iMnynbcHUIA pexxum (P) ons KopoTkux
CMNNecKiB MakCMMarbHOI LWBUAKOCTI.

6 lNicnsa BUKOPUCTaHHSA NOBEPHITb
perynaTop WBUAKOCTI B NONOXeHHs ‘O’
(BMMKH.) i BigKMIOYiTb KyXOHHY MaLLUUHY.

7 BigkpyTiTb IHCTPYMEHT 3a
rOAVHHMKOBOO CTPINKOtO, W06
po36siokyBaTH, a MOTIM 3HIMITb.

KopucHi nopaau

¢ [1na noBHOro 3MmillyBaHHS Yac Bif

Yyacy BUMUKanTe Mikcep Ta 3HimarTe

3anuLLKN iHfpeaieHTIB 3i CTIHOK YaLli 3a

[0MOMOroto fnonaTku.

[ns gOCArHeHHs HamKpaLmx

pesynbTaTiB 36uBaliTe AnUs npu

KiMHaTHI TemnepaTtypi.

Mepw Hix 30MBaTK sIEYHi Binku,

nepekoHamTecs, Wo Ha BiHUYKY Ta

BCEpeaVHi Yalli Hemae 3anuLLKiB Xupy

Ta SE€YHOro XOBTKa.

e [Ins npuroTyBaHHsi 3006HOro TicTa
BUKOPWUCTOBYINTE XOMNOAHI iHrpeaieHTu,
SIKLLO Y peLienTax He 3a3HayeHo
iHaKwwe.



Mopaau cTocoBHO BMNiKaHHA xni6a

Baxnuso

* Hikonu He nepesuLLyinTe
MaKCMMarbHUX NOKa3HWUKIB, 3a3Ha4YEHNX
HUXXYe; Lie MOXe NpU3BeCTU A0
nepeBaHTaXXEHHs1 MaLUUHK.

e Akwo npunag ynoeineHwe poboTy,
BUMKHITb AOro, BUNMIiTb MOMOBUHY
TicTa Ta nepemilante KOXXHy NonoBuHY
OKpeMmo.

® |HrpeadieHTV NnepemillyoTbCs Kpalle,
AKLLO cnoyaTtky AoAaTy PiguHY.

Opixpxi

e Cyxi gpixmxi (Tvn ApixopxiB, AKi
HeobxigHoO po36aBnTK 4O NOTPIGHOT
KOHCUCTEHLT): HanuiTe Tenny Boay Yy
yauwly. lMicns yboro gogante apbkoxi
Ta uyKop, i 3anuwite NpudnmaHo Ha 10
XBWITWH, OKN He 3'siBUTbCSA MiHa.

e CBixXi gpixaxi: NOKpULWIiTh Y 6OpPOLLHO.

¢ IHWI TUNW ApiXAXIB: BUKOHYNTE
iHCTPYKUii BUPOGHWKa.

¢ [ToknagdiTb TiCTO Y 3MaLLEHNIA XNPOM
nonieTnneHoBui naket abo y Yawy Ta
HaKpunTe i KYXOHHUM pyLUHUKOM. [icns
LbOro nocraeTe y Tenne micue, wob
o6’em TicTa 36inbLIMBCA BABIYi.

YBara

Mig Yyac BUKOpUCTaHHS iHLWKMX OTBOPIB
y Yalli He MOXyTb 3HaXO4UTUCb
IHCTPYMEHTW.

MakcumanbHe 3aBaHTaXXeHHA Chef Chef XL
KoHauTepcbki BUpobu i3 Bara 6opowHa 680 r 910 r
nicoYHoro Ticta
XnibHe TicTO Bara 6opolwHa 1,36 kr 1,5 kr
(kpyTe apixmkoBe) 3aranbHa Bara 2,18 kr 2,56 kr
M’ake gpixmxose TiCTO Bara 6opoLiHa 1,3 Kkr 2,6 Kkr
(3 macnom i anusamm) B3aranbHa Bara 2,5«kr 5 kr
Cymiw ansa gpykroBoro Topty | 3aranbHa Bara 2,72 kr 4,55 kr
(36uBaHHA XMpy Ta LyKpy) (cymiw 3 (cymiw 3
9 geub) 15 geupb)
Aeyni Ginku KinbkicTb 12 16
Bara (455T) (605T)

* Poamip avius = cepegHin (Bara 53-63 r)
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IHCTpyMeHT Peuent/Mpouec PekomMeHaoBaHa WBUAKICTb
K-Hacapgka 36vBaHHs macna/maprapuHy MounHarite 3 ‘Min’
i LyKpy LWBMAKOCTI Ta MOCTYNOBO
posoabTe ao ‘Max’
36vBaHHs AeUb B CyMiLli ‘4 po ‘Max’
OIS KEeKciB
BumiwyBaHHs TicTa, dpykTiB i T.i. |‘Min’ go ‘1’
YHiBepcanbHi cymiwi ansa Toptis  |MNoynHante 3 ‘Min’
LUBWMAKOCTI Ta MOCTYNOBO
posoabTe oo ‘Max’
KoHautepcobki BUpobu Ta ‘Min’ go 2’
neyviBo — PO3TUPAHHS XNpYy i3
60opoLLHOM
Koponiscbka rnasyp ‘Min’ go ‘1’
KaptonnsHe ntope MounHarite 3 ‘Min’
LUBUAKOCTi Ta NOCTYMNOBO
posoabTe go ‘Max’
BiHnyok AeuyHi Ginku MocTynoBo 36inbLyriTe oo
3HexupeHi BickBiTn ‘Max’.
Bepuikum
["a4yok gnga Ticta BumilwyBaHHst gpixaxoBoro Ticta |“Min” WBUAKICTb NPOTArom
45 - 60 cekyHa.
Micnsa vyoro nepengite 4o
wemakocTi ‘1’
MoBTOpITL 3MillyBaHHA Ha
wemakocTi ‘1’

Ak BCTaHOBMNOBATN Ta KOPUCTYBaTUCH
KPULLIKOKO ONS 3aXUCTy Big Opn3ok

1 TMigHimMiTE ronoBky mikcepa Ao ynopy. ¢ [ig Yac BMMiyBaHHA MOXHa AofaBaTu
2 YcTaHOoBITh Yally Ha MigcTaBky. iHrpedieHTV 0 YaLli Kpidb LapHipHY
3 Hacysarite 3axucT Big 6pn3ok Ha CeKLilo NPUCTPOLO ANs 3aXMCTy Big
HWKHIO Y4aCTUHY ronosku mikcepa @, BpP130K, L0 BUCITL Ha neTnsx @.
AOKW BiH He 3adikcyeTbes. LapHipHy ¢ Akwo Bam NOTPiGHO 3MIHUTK Hacaaky,
ceKuito cnig posTawysaTy, K NokasaHo NpUCTpPIn AN 3aXUcTy Big 6pr3ok
Ha MaroHKy. 3HiMaTK He Tpeba.
4 YcraHoBITb NOTPIGHY Hacaaky. 6 [ns Toro, wob 3HATK NpUCTpiri ans
5 OnycTiTh ronoBKy Mikcepa. 3axucTy Big OpPMU30OK, HATUCHITL Ha

HbOro, MiAHSBLUM FOMOBKY MiKcepa.
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HanawtyBaHHS
IHCTPYMEHTY

K-Hacapgka Ta BiHUYOK

IHCTpyMEHTU HanawToBaHi Ha NOTPIGHY
BMCOTY ANS Yauli, Wo A043aETbCA

B KOMMIEKTi, Ta He NoTpebytoTb
peryntoBaHHs.

BTim, akwo Bun 6axaeTe HanawTyBaTh
iHCTPYMEHT, BUKOPUCTOBYBaNTE KoY
BiAMNOBIAHOrO PO3Mipy:

Tun KVC30 = 15 mm

Tun KVL40 = 19 mm

MoTim cnigyrTe HaCTYMHUM IHCTPYKLUiSM:

1 BigkntouiTe npunag Big mepexi
€neKTponocTavyaHHs.

2 TMigHiMiTb ronoeky Mikcepa Ta
BCTAHOBITb BIHNYOK YM 30MBankKy.

3 OnycrTiTb ronoeky mikcepa. Akwo Tpeba
BigperynoBaTy NPOMIKOK, MigHIMITb
ronioBKy Mikcepa Ta 3HiMiTb Hacagky.

B ineansHOMy B1MNaaKy BIHUYOK Yn
K-Hacagka noBuHHI MaMke TopKkaTucs
OHa yawi ©.

4 3a [onoMorolo rankoBoro Kroda
noTpiGHOro AiameTpy BiOKPYTiTb rawky
Tak, Wobun MoxHa 0yrno BUKOHATH
peryniosaHHs sany @. LLo6 onyctutu
HacagKy HUXK4Ye [0 [Ha Yalli, MOBEPHITb
Ban NpPOTM roANHHMKOBOI CTpinku. LLlobun
NigHATW HacaaKy BULLE, MOBEPHITb Ban
3a rOAMHHMKOBOIO CTPIMKOH.

5 3akpyTiTb ramky.

6 YcTaHOoBITb HacagKy Ta onycTiTb
ronoeky mikcepa. (MepesipTe ii
MOMOXEHHS (AMBUTBLCS BULLIE 3a3HAYEHI
NYHKTN).

7 MNosToptoniTe BULLE Ha3BaHi npoueaypw,
[OOKWN Hacagky He Gyae BCTAHOBIEHO
npaBuibHO. TiNbKM-HO NpaBuibHe
NONOXEHHSI HacaaKky 3HangeHo,
3aKpyTiTb Ta 3aTArHITb ramky.
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e [lpumiTKa: rankoBMIA KNHOY NOKa3aHUn
nvwe ans inocTpadii.

Mavyok gna Ticta

Hacagky 6yno npaBunbHO HanalToBaHO
BUPOOHUKOM i BOHA He NOoTpebye Hisknx
perynioBaHb.

Lornag 1a YnLeHHS

e 3aBxau BUMUKaKTe npunag 1a
BiZKIHOHMANTE NOro Big eneKTpoMepexi
nepes YNLLEHHSIM.

¢ [ig yac nepworo yBiMKHEHHA Ha
BMNYCKHOMY OTBOpI NpuBoay (@) moxe
3'aBuTNCA Tpoxu macTtuna. Lle —
HopManbHe siBuLe. MpocTo NpoTpITh.

Bnok enekTpoaBUryHa, KpULLIKU

oTBOpIB

¢ [TpoTpiTb cno4aTky BOMOrot, a NoTim
CYXO0 FaHuipKoIo.

e Hikonu He BUKOpPUCTOBYITE abpasuBHi
maTtepianu Ta He onyckanTe npunagy

BOaY.

Yawa

¢ [lomwuiiTe pykamu, NOTiM peTenbHO
npocyLwitb abo nomwuiite y
NOCYOOMWIMHIN MaLLUWHI.

e Hikonu He BUKOPUCTOBYITE OAPOTAHY
LWiTKY, MeTanesuii BixoTb abo
BioGintoBanbHWIA 3acid Ans YMLEeHHs
Yauui i3 Hepxagitoyoi ctani. [ins
BMAANEHHS HANbOTY BUKOPUCTOBYITE
ouerT.

¢ He BcTaHoBnioviTe npunag nops4
i3 pxepenamu Tenna (koHdopKamm
nAMTK, enekTponeyamu,
MIKpOXBWITbOBMMM NeYamu).

IHCTpyMeHTH i 3axucT Big 6pu3ok
¢ [lomwniiTe pykamu, a NoTiM peTensHO
NPOCYyLWIiTb.



Peuent

MapwuHag uuni

200 r pigkoro nposoporo megy

1 nepeub ymni (uinuin)

20 r (1 y.n.) apaxicoBoro macna 3i

LMaTkamu apaxicy

Mpunpasu

1 lMNMoknagiTb BCi iHrpegieHTn B MiHi
noapioHoBay/6neHaep.

2 BcTaHoBITh Npunagas ans KyXoHHOro
KoMbGaviHy i po3noainuTb iHrpeaieHTu
HaBKOJ1O nes.

3 lNepeMkHiTb Ha MakcUMarnbHy
LIBUAKICTb Ha 4 CeKkyHaM.

4 BukopucTOoBYITE 3a HEODOXIQHOCTI.

O6cnyroByBaHHS
Ta PEMOHT

e Akwo B poboTi npunagy BUHWKNK Byab-
SIKi Henomnagku, nepen 3BepHEeHHAM 40
cnyx6u NiaTpUMKN NpoYnTanTe po3ain
«YCyHEeHHs1 HecrnpaBHOCTEWN» B LibOMY
nocibHuky abo 3anaiTb Ha canT
www.kenwoodworld.com.

e [lam’siTaniTe, WO Ha Npunag
NOLLMPKOETLCA rapaHTigd, WO Bignosigae
BCiM 3aKOHHVM MOMOXEHHSIM LLIOA0
iCHYlO4OT rapaHTii Ta npaB cnoxueaya B
Tivi KpaiHi, Ae npunag 6yB npuadaHuii.

e [1py BUHMKHEHHI HECMPaBHOCTI B
po6oTi npunagy Kenwood a6o npwu
BUSABNEHHI Byab-akux aedekris, 6yap
nacka, Hagiwnitb abo npuHeciTb
npwunag B aBTOpM3oBaHU CEPBICHUI
ueHTp KENWOOD. AKTyanbHi
KOHTaKTHI AaHi CepBiCHMX LEeHTpiB
KENWOOD Bu 3HaligeTe Ha canTi
www.kenwoodworld.com abo Ha canTi
ONs BaLwlol KpaiHu.
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e CnpoekToBaHo Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, Cnony4yeHe
KoponiecTBo.

e 3pobneHo B Kutai.

BAXINUBA IHOOPMALIA CTOCOBHO
HANEXHOI YTUNMISALII NPOOYKTY
3rigHo 13 AUPEKTOBOIO NPO
YTUNISAUIKO ENEKTPUYHOIO TA
ENEKTPOHHOIO OBNAAHAHHA
(WEEE)

lMicns 3akiHYeHHsA TepMiHy ekcrinyaTtauii
He BUKuganTe Lew npunag 3 iHWwumm
nobyToBumu Bigxogamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
cneuianbHOro aBTOPN30BaHOIO LIEHTPY
30upaHHa Bigxoais abo go gunepa, Sk
MOXe HagaTu Taki Nocnyru.
BigokpemneHa ytunisauis nobyTosumx
npunagis A03BONSE YHUKHYTU

MOXITMBUX HEraTUBHUX HAcnigkiB

ONs HABKONWLWIHLOrO cepeaoBuLLa Ta
3[0pOB’A NMIOAMHU, SKi BUHMKAIOTb y pasi
HenpaBuUnbHOI yTWMi3aLlii, a Takox Hagae
MOXIMBICTb Nepepobutn martepianu, 3
AKX Byno BUrOTOBNEHO AaHwUi npunag,
Lo, B CBOIO Yepry, 36epirae eHeprito Ta
iHWIi BaxknuBi pecypcu. Mpo HeobxiaHICTb
BiJOKpPeMmneHol yTunisadii nobyToBumx
npunagis Haragye cneujianbHa nosHayka
Ha NPOAYKTI y BUrNSAi NepeKkpecreHoro
CMITHUKY Ha Konecax.



[TOCIBHUK i3 YCYHEHHA HECNPAaBHOCTEN

Mpobnema MpuunHa YcyHeHHsA
BiHnyok un K-Hacagka | [HCTpymeHT BigperyntoinTe BUCOTY 3a JOMNOMOro
TOPKaKTbCA AHA Yawi | BCTAHOBMNEHMWN BiZNOBIZHOr0 rakoBOro Knoya - anB

abo He gocTaloTb
[0 iHrpeaieHTiB, Wo
nexaTb Ha AHi YaLdi.

Ha HenpaBUIbHIN
BUCOTI i noTpebye
peryntoBaHHs.

po3gin «HanawTyBaHHS iHCTPYMEHTY».

He BoaeTbcs
BCTAHOBWUTW HacaaKy
HW3bKOI LUBUAOKOCTI.

MepeBipTe, un
Hacagka cymicHa

3 BUKOPUCTAHOK
MOZENI0 MaLLNHW.
MoTpebye HapisHoi
cucTeMn 3'€HaHHA

(mogenb KAX)

Hacagka noByHHa maTtu HapisHy
cuctemy kpinnerHHs KAX , WwooO ii
MOXHa Byno BCTaBWTU B LiEN OTBIp.
Akwo Bawa Hacagka mae 6ankoBy
cucTemy kpinnexHs @s), sam
3Hapgobutbes agantep KATO02ME,
wo6 nigknounTK ii 4O Hapi3HOro oTBOpPY
BaLLOi KyXOHHOI MaLUUHW.

[ns ompumarHa do0amkoeoi
iHgpopmavuii sidsidalime
www.kenwoodworld.com/twist.

KyxoHHa maluunHa
3yMUHAETLCA Nig Yac
poboTu.

3axucT Bif
nepeBaHTaXeHHS
abo neperpisy
aKTUBOBAHO.
3aBaHTaXXeHHsI
BULLEe OOMNYCTUMOT
HOpMMU.

BUMKHITL Ta NepeBipTe HasABHICTb
3aBaHTaXeHHsA abo nepeBaHTaXeHHS.
MepeBeaiTe perynatop WemMaKoCTi B
nonoxeHHs “O” i 3HOBY BKIHOMITb.

AKwo mawmnHa He npauoBaTume,
BMAaniTh Aeski 3 iHrpeqieHTis, Wo6
3HU3UTW HABaHTAXEHHS | Nepe3anycTiTb.
Akwo npobnemy He BOanocb BUPILLNTMK,
BiKIIOYITb MaLLVHY Big Mepexi Ta
3ayekante 15 xBUnuH. 3HOBY NIAKMIOYIT
[0 Mepexi enekTpornoctadyaHHs Ta
06epiTb NOTPIOHY LWBUAKICTD.

Ko MalnHa He nepe3anycKaeTbCst
nicns onucaHoi BULLLE Npoueaypw,
3BEpHITbCA A0 CEPBICHOI Cryx6u ans
OTPVMMaHHS NoganbLUNX pekoMeHaaLin.
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