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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt,
um hochste Anspriiche an Qualitat,
Funktionalitat und Design zu erfillen.
Wir wiinschen [hnen mit Ihrem neuen
Braun Gerét viel Freude.

Lesen Sie bitte die Gebrauchsanwei-
sung sorgfaltig und vollstandig, bevor
Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

Vorsicht!

° Die Messer sind sehr
scharf! Behandeln Sie
Schneidwerkzeuge mit
auBerster Vorsicht, um Ver-
letzungen zu vermeiden.

¢ Dieses Gerat ist ausschlieB-
lich zum Gebrauch im Haus-
halt und fir haushaltstibliche
Mengen konstruiert.

¢ Das Anschlusskabel kann
nicht ersetzt werden. Wenn
das Anschlusskabel bescha-
digt ist, muss das Gerat ent-
sorgt werden.

¢ Schalten Sie das Gerat immer
aus wenn es unbeaufsichtigt
ist und ziehen Sie den Netz-
stecker vor dem Zusammen-
bau, Auseinandernehmen,
Reinigen oder Aufbewahren.

e Kinder dirfen nicht mit dem
Gerét spielen. Reinigung und
Benutzerwartung durfen
nicht unbeaufsichtigt durch
Kinder durchgefuhrt werden.

¢ Dieses Gerat kann von Per-
sonen mit reduzierten physi-
schen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates
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unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefah-
ren verstanden haben.

e Dieses Gerat darf nicht von
Kindern benutzt werden.

¢ Gerat und Anschlusskabel
auBerhalb der Reichweite
von Kindern aufbewahren.

e \/orsicht beim Einfullen von
heiBen Flussigkeiten in die
Kiichenmaschine oder den
Mixer, da heiBer Dampf aus-
treten kann.

e Keines der Teile darfim Mikro-
wellen-Herd verwendet werden.

e Um Verletzungen zu verhin-
dern, mussen Hande, Haar,
Kleidung sowie Spatel oder
andere Gegenstande bei
Betrieb unbedingt von den
Ruhrbesen und Knethaken
ferngehalten werden. Ver-
meiden Sie Kontakt mit den
rotierenden Einsatzen.

Geratebeschreibung

Auswurftaste

Ein-/Ausschalter (I = Ein, 0 = Aus)
Geschwindigkeitsregler

Motorteil

Buchsen flr Rihrbesen / Knethaken
Buchse fur Stabmixeraufsatz /
Zerkleinerer

6a Schieber

7 Knethaken

8 Ruhrbesen

9 Stabmixeraufsatz (wenn mitgeliefert)
10 Mix-/Messbecher
11 Zerkleinerer (wenn mitgeliefert)
11a Deckel (mit Getriebe)
11b Messer
11c Arbeitsbehalter
11d Anti-Rutsch-Ring

DU~ WN =

Maximale Verarbeitungszeit:

Mit den Knethaken 5 Minuten
Mit den Rihrbesen 15 Minuten

25.11.14 14:17



Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch - siehe Kapitel
«Reinigung».

Anwendung des Handmixers (A)

Verwenden Sie die Knethaken zum Kne-
ten von Hefe-, Mirbe- und Nudelteigen
sowie zum Mischen von schweren Hack-
fleischteigen, Pasten oder Brandteigen.
Verwenden Sie die Ruhrbesen zur Her-
stellung von Ruhr- und Biskuitteigen,
sowie zum Schlagen von Schlagsahne
(ab 100 ml), EiweiB und cremigen
Massen.

e Schieber (6a) wie dargestellt in Position
bringen und Knethaken (7) oder Ruhr-
besen (8) einsetzen.

e Zutaten in eine Schissel geben.

® Je nach Anwendung durch Drehen des

Geschwindigkeitsreglers (3) die ent-

sprechende Geschwindigkeitsstufe

wahlen (1 ... turbo). Um Spritzen zu
vermeiden, empfehlen wir, immer auf
der niedrigsten Stufe (Stufe 1) zu be-
ginnen und durch Drehen des Ge-
schwindigkeitsreglers (3) die Geschwin-
digkeit wahrend des Gebrauchs stufen-
weise zu erhdhen.

Gerat mit dem Schalter (2) ein- und

ausschalten.

Nach Gebrauch das Gerat ausschalten,

den Netzstecker ziehen und die einge-

setzten Knethaken oder Rihrbesen

durch Driicken der Auswurftaste (1)

entfernen.

Tipps:

— Fur optimale Ergebnisse bei Ruhrteigen
usw. Zutaten mit mdéglichst einheitlichen
Temperaturen verwenden. Butter, Eier
usw. einige Zeit vorher aus dem
Kuhlschrank nehmen.

— Schlagsahne wird volumindser, wenn sie
vor dem Aufschlagen gut gekihlt wird.

- Kartoffelpuree wird lockerer, wenn
alle Zutaten méglichst heiB verwendet
werden, z.B. Kartoffeln sofort nach
dem Garen.

Anwendung des Stabmixers (B)

Verwenden Sie den Stabmixer zum
schnellen Mixen und PUrieren z.B. fur die
Zubereitung von Dips, Saucen, Suppen,
Mayonnaise, Baby-Nahrung sowie zum
Mixen von Getranken und Milchshakes.
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e Schieber (6a) wie dargestellt in Position
bringen. Den Stabmixeraufsatz so in
die Buchse einsetzen, dass seine
Markierung mit der Markierung auf dem
Motorteil Gbereinstimmt. Dann den
Stabmixeraufsatz 90° im Uhrzeigersinn
drehen, bis er einrastet.

Den Stabmixer senkrecht in das zu
verarbeitende Gut eintauchen
(Stabmixeraufsatz nicht mehr als 2/3 in
das Gut eintauchen), bevor Sie ihn
einschalten.

Um Spritzen zu vermeiden, empfehlen
wir, immer auf der niedrigsten Stufe
(Stufe 1) zu beginnen und durch Drehen
des Geschwindigkeitsreglers (3) die
Geschwindigkeit wéhrend des
Gebrauchs stufenweise zu erhéhen.
Halten Sie den Ein-/Ausschalter
(Position 1) gedriickt, solange der Stab-
mixer benutzt wird.

e \Wenn Sie beim Kochen direkt im Koch-
topf arbeiten wollen, nehmen Sie den
Topf vom Herd, um den Stabmixer
nicht zu Uberhitzen.

Nach Gebrauch den Ein-/Ausschalter
loslassen, den Stabmixer aus dem
GefaB nehmen und den Netzstecker
ziehen.

Zum Abnehmen den Stabmixeraufsatz
90° gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abziehen.

Wichtig: Der Mix-/Messbecher (10) ist nur
in Verbindung mit dem Stabmixer zur
Verarbeitung kleinerer Mengen zu ver-
wenden; nicht mit dem Rihrbesen
verwenden.

Anwendung des Zerkleinerers (C)

Mit dem Zerkleinerer kénnen Sie Fleisch,
Kase, Zwiebeln, Krauter, Knoblauch,
Karotten, Walnlisse, Haselnilisse, Man-
deln usw. perfekt hacken und zerkleinern.

e Vor dem Zerkleinern: GroBes Gut in
Stlicke schneiden (s. Tabelle S. 5),
Krauterstiele und Nuss-Schalen ent-
fernen, bei Fleisch alle Knochen,
Sehnen und Knorpelanteile entfernen.

e Immer sicherstellen, dass der Anti-
Rutsch-Ring (11d) am Arbeitsbehalter
angebracht ist.

e Vorsicht: Vor dem Einsetzen des
Messers (11b) die Kunststoffhiille
vorsichtig entfernen. Das Messer ist
sehr scharf! Messer immer nur am
Kunststoffschaft anfassen.
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e Das Messer auf die Achse im Arbeits-
behélter setzen und herunterdriicken,
bis es einrastet.

e Zu verarbeitendes Gut in den Arbeits-
behalter flllen.

e Den Deckel (11a) auf den Arbeitsbe-
halter stecken und sicherstellen, dass
der Deckel fest geschlossen ist.

e Schieber (6a) wie dargestellt in Position

bringen. Die Buchse so auf den Zer-

kleinerer setzen, dass die Markierung
auf dem Deckel (11a) mit der Mar-
kierung auf dem Motorteil Uberein-

stimmt. Dann das Motorteil 90° im

Uhrzeigersinn drehen, bis es einrastet.

Wir empfehlen immer auf der nied-

rigsten Stufe (Stufe 1) zu beginnen und

durch Drehen des Geschwindigkeits-
reglers (3) die Geschwindigkeit wéhrend
des Gebrauchs stufenweise zu erhéhen.

Halten Sie den Ein-/Ausschalter

(Position I) wahrend der Verarbeitung

gedrickt. Mit der anderen Hand halten

Sie den Arbeitsbehalter (11c) fest.

Waéhlen Sie fir das Zerkleinern harter

Guter (z.B. harter Kase) die Hochstge-

schwindigkeit (turbo).

Gekochte Zutaten vor dem Zerkleinern

erst abkuhlen lassen.

Nach Gebrauch den Ein-/Ausschalter

loslassen und den Netzstecker ziehen.

Um das Motorteil zu entfernen, Zerklei-

nerer mit einer Hand festhalten und das

Motorteil 90° gegen den Uhrzeiger-

sinn drehen und abheben.

e Messer vorsichtig herausnehmen, erst
dann das Gut entfernen.

Wichtig: Kein extrem hartes Gut (z.B.
Eiswirfel, Muskatnisse, Kaffeebohnen,
Getreide) mit diesem Gerét verarbeiten.

Rezeptbeispiel:

Vanille-Honig-Trockenpflaumen

(als Pfannkuchen-Fullung oder Brot-

aufstrich)

e Fillen Sie 300 g Trockenpflaumen
und 300 g cremigen Honig in den
Zerkleinerer-Topf (11).

e Mixen Sie 10 Sekunden mit maximaler
Geschwindigkeit.

e Flgen Sie 100 ml Wasser (mit
Vanille-Aroma) hinzu.

e Mixen Sie noch 3 Sekunden weiter.
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Reinigung des Gerates (D)

Vor jeder Reinigung des Geréates den
Netzstecker ziehen.

e Das Motorteil (4) nur mit einem
feuchten Tuch abwischen. Dieses Teil
darf weder ins Wasser getaucht noch
unter flieBendes Wasser gehalten
werden.

e Den Stabmixeraufsatz (9) und Deckel
(11a) nur unter flieBendem Wasser
reinigen. Diese Teile diirfen nicht ins
Wasser getaucht werden.

e Alle anderen Teile sind spllmaschinen-
geeignet.

Bei der Verarbeitung von farbstoffreichen
Gitern (z.B. Karotten), kénnen sich die
Kunststoffteile des Geréates verfarben.
Diese Teile vor dem Spilen mit Speisedl
abwischen.

Anderungen vorbehalten.

Das Gerat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem E
Hausmull entsorgt werden. Die —
Entsorgung kann Uber den Braun
Kundendienst oder lokal verfligbare
Riickgabe- und Sammelstellen erfolgen.
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English

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality
and design. We hope you thoroughly
enjoy your new Braun appliance.

Please read the use instructions
carefully before using this appliance.

Caution

. The blades are very
sharp! To avoid injuries,
please handle blades with
utmost care.

¢ This appliance is designed
for household use only and
for processing normal
household quantities.

® The supply cord cannot be
replaced. If the cord is dam-
aged the appliance should
be scrapped.

e Always unplug or switch off
the appliance when it is left
unattended and before
assembling, disassembling,
cleaning and storing.

e Children shall not play with
the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not
be made by children without
supervision.

e This appliance can be used
by persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experi-
ence and knowledge if they
have been given supervision
or instruction concerning use
of the appliance in a safe way
and if they understand the
hazards involved.

¢ This appliance shall not be
used by children.
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¢ Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

¢ Be careful if hot liquid is
poured into the food proces-
sor or blender as it can be
ejected out of the appliance
due to a sudden steaming.

* Do not use any part in the
microwave.

¢ Keep hands, hair, clothing,
as well as spatulas and other
utensils away from whisks
and dough hooks during
operation to prevent personal
injury. Do not contact moving
parts during operation.

Description

Ejection button
On/off switch (I = on, 0 = off)
Speed selector
Motor part
Outlets for whisks / dough hooks
QOutlet for handblender / chopper
a Pusher
Dough hooks
Whisks
Handblender attachment
(if supplied)
10 Beaker
11 Chopper attachment (if supplied)
11a Chopper lid (with gear box)
11b Blade
11c Chopper bowl
11d Anti-slip ring

O©COO~NDO U~ WN =

Maximum operating time:
with the dough hooks 5 minutes
with the whisks 15 minutes

Please clean all parts before using
for the first time - see paragraph
«Cleaning».

Using the handmixer (A)

The dough hooks are perfectly suited
for kneading yeast dough, pasta dough,
pastries, as well as for mixing heavy
minced meat doughs. Use the whisks
for mixing cake mixtures, sponges and
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mashed potatoes, as well as for whipping
cream (minimum 100 ml cream), egg
whites and creamy ingredients.

e Position the pusher (6a) as illustrated
and insert the dough hooks (7) or
whisks (8).

¢ Put the ingredients into a bowl.

¢ Depending on the application, select
speeds (1 ... turbo) by turning the
speed selector (3). To avoid splashing,
always start with a low speed setting,
and then slowly increase the speed
while operating.

¢ Press the on/off switch (2) to turn the
appliance on and off.

e After use, unplug the appliance and
eject the dough hooks or whisks by
pressing the ejection button (1).

For best results:

— To obtain optimum results when
making cake mixtures, etc. all ingre-
dients should have the same tem-
perature. Butter, eggs, etc. should be
removed from the refrigerator some
time before they are being used.

— Whipped cream has more volume, if
the cream is well chilled before being
whipped.

— Mashed potatoes will become more
creamy, if all ingredients are being
used as hot as possible (e.g. potatoes
immediately after boiling).

Using the handblender
attachment (B)

The handblender attachment blends and
mixes fast and easily. Use it to make
sauces, soups, mayonnaise, dietary and
baby food.

e Position the pusher (6a) as illustrated
and insert the handblender attachment.
Insert the handblender attachment (9)
into the opening so that the marking on
the handblender attachment aligns with
the marking on the motor part. Then
turn the handblender 90° clockwise,
until it locks.

Insert the handblender attachment
vertically into the vessel, before switch-
ing on the appliance. The handblender
may not be immersed more than 2/3

of the shaft.

To avoid splashing, always start with a
low speed setting, and then slowly
increase the speed while operating.

10
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e Press and hold the on/off switch as
long as you operate your handblender
attachment.

e When blending directly in the saucepan
while cooking, remove the pan from the
stove first to protect your handblender
from overheating.

e To turn off the appliance, release the
on/off switch, before taking the shaft
out of the vessel, then unplug.

¢ To remove the handblender attach-
ment, turn it 90° anti-clockwise and
pull it off.

Important: The beaker (10) may be used
only with the handblender attachment for
processing smaller quantities. It should
not be used with a whisk.

Using the chopper
attachment (C)

The chopper attachment is perfectly
suited for chopping meat, cheese,
onions, herbs, garlic, carrots, walnuts,
hazelnuts, almonds etc.

e Before chopping: Pre-cut meat,
cheese, onions, garlic, carrots (see
table on page 5), remove stalks from
herbs, un-shell nuts and remove bones,
tendons and gristle from meat.

Always make sure that the anti-slip ring
(11d) is attached to the bowl.

Caution: Carefully remove the plastic
cover from the blade (11b). The blade
is very sharp! Always hold it by the
upper plastic part.

Place the blade on the centre pin of the
chopper bowl and press it down until it
locks.

Fill the food into the chopper bowl.

Put the chopper lid (11a) on the chop-
per bowl and make sure it is properly
fitted.

Position the pusher (6a) as illustrated
and insert the pin of the chopper lid
into it, so that the marking on the
chopper lid aligns with the marking on
the motor part. Then turn the motor
part 90° clockwise, until it locks.
Always start with a low speed setting,
and then slowly increase the speed
while operating.

Keep the on/off switch pressed down
as long as you operate your chopper
attachment and always hold the motor
part with your hand. For chopping hard
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goods (e.g. hard cheese), use the turbo
speed setting.

* When chopping cooked food, allow it
to cool down for a few minutes before
putting it into the chopper bowl.

e Turn the appliance off by releasing the
switch and unplug it, before you start
disassembling.

¢ To remove the motor part, hold the
chopper attachment with one hand,
turn the motor part 90° anti-clockwise
and lift it off.

e Remove the blade insert, before you
remove the processed food from the
chopper bowl.

Important: Do not chop extremely hard
food, such as ice cubes, nutmeg, coffee
beans or grains.

Recipe example:
Vanilla-Honey-Prunes (as a pancake
stuffing or spread):
e Fill the chopper bowl (11) with 300 g
prunes and 300 g creamy honey.
e Chop 10 seconds at maximum speed.
e Add 100 ml water (vanilla-flavoured).
e Resume chopping for another
3 seconds.

Cleaning the appliance (D)

Always unplug the appliance before
cleaning.

e The motor part (4) should be cleaned
with a damp cloth only. Do not immerse
it in water or hold it under running water.

e The handblender attachment (9) and
the chopper lid (11a) can only be
cleaned under running water. Do not
immerse them in water.

e All other parts can be cleaned in the
dishwasher.

When processing foods with colour (e.g.
carrots), the plastic parts of the appliance
can become discoloured. Wipe these
parts with vegetable oil before cleaning.
the end of its useful life. Disposal "y
can take place at a Braun Service

Centre or at appropriate collection points
provided in your country.

Subject to change without notice.

Please do not dispose of the
product in the household waste at
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For UK Only
Guarantee Information

All Braun Household products carry a
minimum guarantee period of two years.
The rights and benefits under this
guarantee are additional to your statutory
rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will
form the basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you
have access to professional help from our
team simply by calling:

02392 392333

For service in the Republic of Ireland
please call:

012475471

Braun Household undertakes within the
specified period to repair or replace any
part of the appliance, free of charge (with
the exception of any glass or porcelain-
ware incorporated in the product) found
to be defective provided that;

e We are promptly informed of the defect.

e The product is used and maintained in
accordance with the User Instructions.

e The appliance has not been altered in
any way or subjected to misuse or repair
by a person other than an authorised
service agent for Braun Household.

* No rights are given under this
guarantee to a person acquiring the
appliance second hand or for
commercial or communal use.

e Any repaired or replaced appliance will
be guaranteed on these terms for the
unexpired portion of the guarantee.

e The need for repair has not been caused
by insufficient aftercare or cleaning: or
damage caused by the chemical or
electrochemical effects of water.

Under no circumstances shall the
application of this guarantee give rise to
the complete replacement of the appliance
or entitle the consumer to damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

11
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Francais

Nos produits sont congus et fabriqués
pour satisfaire aux plus hautes exigences
de qualité, de fonctionnalité et de design.
Nous esperons que votre nouveau prépa-
rateur culinaire Braun vous apportera
entiére satisfaction.

Lisez le mode d’emploi attentivement
et en entier avant d’utiliser cet appareil.

Attention

. Les lames sont trés
coupantes ! Manipulez-
les avec précautions afin
d’éviter toute blessure.

e Cet appareil est congu pour
un usage domestique uni-
guement et pour traiter des
quantités domestiques.

e L e cordon d’alimentation
ne peut pas étre remplace.
Sile cordon est endommagé,
I’appareil doit &tre mis au
rebut.

¢ Toujours éteindre ou débran-
cher I'appareil lorsque laissé
sans surveillance et avant de
I’assembler, le démonter, le
nettoyer ou le ranger.

* Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Ne pas
laisser les enfants effectuer
le nettoyage et I'entretien de
I’appareil sans surveillance.

e Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes présentant
des capacités physiques,
sensorielles ou mentales
réduites, ou des personnes
sans expeérience et savoir-
faire, dans la mesure ou
celles-ci sont surveillées ou
ont recu des instructions
concernant |utilisation de
I’appareil de maniéere

12
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seécurisée et si elles sont
conscientes des risques
éventuels encourus.

e Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par.

e Tenir 'appareil et son cordon
d’alimentation hors de portée
des enfants.

e Soyez prudent si vous versez
un liquide chaud dans le robot
ménager ou le blender car il
peut étre éjecté de I'appareil
a la suite d’une formation
soudaine de vapeur.

¢ N'utilisez aucun des éléments
de ce produit au micro-ondes.

¢ Tenir mains, cheveux, véte-
ments, spatules et autres
ustensiles loin des fouets et
crochets durant I’utilisation
pour éviter tout dommage
physique. Ne pas toucher les
éléments pendant leur fonc-
tionnement.

Description

Bouton eject
Bouton marche/arrét
(I = marche, 0 = arrét)
Variateur de vitesses
Bloc moteur
Ouverture pour fouets / crochets
Quverture pour accessoires mixeur /
hachoir
6a Poussoir
7 Crochets
8 Fouets
9 Pied mixeur (si fourni)
10 Bol mesureur
11 Kit hachoir (si fourni)
11a Couvercle du hachoir (avec systéeme
d’entrainement)
11b Lames
11¢c Bol hachoir
11d Anneau antidérapant

N —

ook w

Temps d’utilisation maximum :
Avec les crochets : 5 minutes
Avec les fouets : 15 minutes
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Veuillez nettoyer toutes les piéces
avant la premiére utilisation - voir le
paragraphe «Nettoyage».

Utilsation du mixeur (A)

Les crochets sont parfaits pour pétrir

les pates a levure, pates maison, des
pates a gateaux et pour mixer avec des
morceaux de viande. Utiliser les fouets
pour les préparations de pates a gateaux,
pour réduire en purée les pommes de
terreou autres légumes, la creme fouettée
(100 ml de créme minimum), pour monter
les oeufs en neige (un blanc d’oeuf mini-
mum) et autres préparations crémeuses.

e Placez le poussoir (6a) comme indiqué
sur Pillustration et insérez les crochets
pétrisseurs (7) ou les fouets (8).

Mettre les ingrédients dans le bol.
Sélectionnez la vitesse selon
I’application (1 ... turbo) en faisant
tourner le sélecteur de vitesse (3).
Pour éviter les éclaboussures, toujours
commencer par une vitesse lente et
ensuite augmenter la vitesse petit a
petit pendant le fonctionnement.
Appuyer sur le bouton marche/arrét (2)
pour allumer ou éteindre I'appareil.
Aprés utilisation, débrancher I'appareil
et éjecter les crochets ou les fouets en
appuyant sur le bouton eject (1).

Pour des résultats parfaits :

— Pour obtenir de meilleurs résultats
dans la préparation de pates a gateaux,
etc. Tous les ingrédients doivent étre
a la méme température. Enlever le
beurre, les oeufs, etc du réfrigérateur
peu de temps avant de les utiliser.

— La créme fouettée sera plus volumi-
neuse si la créme est bien froide avant
d’étre fouettée.

— La purée de pomme de terre sera beau-
coup plus crémeuse, si tous les ingré-
dients sont utilisés lorsqu’ils sont chauds
(ex : prendre les pommes de terre
directement aprés les avoir fait bouillir).

Utilisation de ’accessoire
mixeur (B)

L’accessoire mixeur mélange et hache
rapidement et facilement. Vous pouvez
I'utiliser pour faire des sauces, des
soupes, de la mayonnaise, des prépara-
tions diététiques et des préparations
pour les bébés.
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e Placez le poussoir (6a) comme indiqué
sur 'illustration et insérez I’accessoire
mixeur a main. Insérez I’accessoire
mixeur a main (9) dans I'ouverture de
maniére a ce que le marquage sur
I’accessoire mixeur a main et le
marquage sur I’organe moteur soient
alignés. Faites ensuite pivoter le mixeur
a main de 90° dans le sens horaire
jusqu’a ce qu’il soit verrouillé.

Insérer le pied mixeur verticalement dans

le récipient, avant d’allumer I'appareil.

Le mixeur ne doit pas étre immergé a

plus de 2/3 dans la préparation.

Afin d’éviter les éclaboussures,

démarrez toujours a une vitesse basse,

puis augmentez progressivement la
vitesse tout en continuant I'opération.

Tenir appuyé le bouton marche/arrét

tant que vous utilisez le pied mixeur.

Lorsque vous utilisez le mixeur

directement dans une casserole en

cuisinant, retirez préalablement la
casserole du feu afin d’éviter une
surchauffe du mixeur a main.

Pour éteindre I'appareil, relacher le

bouton marche/arrét avant de retirer

I’'appareil du récipient. Ensuite,

éteindre.

e Pour retirer le pied mixeur, le tourner
dans le sens contraire des aiguilles
d’une montre a 90° et le pousser vers
I’extérieur.

Important : Le bol mesureur (10) ne doit
étre utilisé qu’avec le pied mixeur pour
préparer de plus petites quantités. Il ne
doit pas étre utilisé avec le fouet.

Utilisation de bol hachoir (C)

Le bol hachoir est fait pour hacher la
viande, le fromage, les oignons, les
herbes, les carottes, les noix, les noiset-
tes, les amandes, etc.

e Avant de hacher : Pré découper la
viande, le fromage, les oignons, les
herbes et les carottes, retirer la tige des
herbes, décortiquer les noix et retirer
les os, les tendons et les nerfs de la
viande (voir tableau page 5).

e Assurez-vous toujours que I'anneau

antidérapant (11d) est bien attaché au

bol hachoir.

Attention : Enlever avec précaution le

plastique des lames (11b). Les lames

sont trés tranchantes ! Toujours les
tenir par la partie supérieure en
plastique.
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e Placer les lames sur I’axe central du bol
hachoir et faites-les pivoter jusqu’a ce
qu’elles s’enclenchent.

e Placer la nourriture dans le bol hachoir.

e Mettre le couvercle du bol hachoir (11a)

sur le bol et s’assurer qu’il s’y adapte

bien.

Placez le poussoir (6a) comme indiqué

sur l'illustration et insérez-y le

couvercle pour hachoir, de maniére a

ce que le marquage sur le couvercle

pour hachoir et le marquage sur

I’organe moteursoient alignés. Faites

ensuite pivoter I'organe moteur a 90°

dans le sens horaire jusqu’a ce qu’il
soit verrouillé.

Démarrez toujours a une vitesse basse,

puis augmentez progressivement la

vitesse tout en continuant I'opération.

Tenir appuyé le bouton marche/arrét

tant que vous utilisez le bol hachoir et

que vous tenez toujours le bloc moteur
avec votre main. Pour hacher des
aliments durs (ex : fromage a pate dure)
utiliser la vitesse turbo.

Quand vous hachez des aliments cuits,

faire refroidir la nourriture pendant

quelques minutes avant de la verser
dans le bol hachoir.

Eteindre I'appareil en relachant le

bouton marche/arrét et le débrancher,

avant de séparer les accessoires.

Pour retirer le bloc moteur, tenir le bol

hachoir d’une main, tourner le bloc

moteur a 90° dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre et I'’enlever.

¢ Retirer les lames avant de verser la
preparation hors du bol hachoir.

Important : Ne hachez pas des aliments
extrémement durs, tels que glagons, noix
de muscade, grains de café et autres
grains.

Exemple de recette :

Pruneaux a la vanille et au miel (en tant

que fourrage de pancake ou a tartiner) :

e \ersez 300 g de pruneaux et 300 g de
miel crémeux dans le bol du hachoir.

e Hachez pendant 10 secondes a vitesse
maximale.

e Ajoutez 100 ml d’eau (aromatisée a la
vanille).

e Hachez de nouveau pendant 3 seconde
supplémentaire.

14
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Nettoyer I’appareil (D)

Toujours débrancher I'appareil avant de
le nettoyer.

e | 'organe moteur (4) ne doit étre nettoyé
qu’avec un chiffon humide. Ne
I'immergez pas dans 'eau et ne le
placez pas sous un courant d’eau.

e | 'accesoire mixeur a main (9) et le
couvercle pour hachoir (11a) ne
peuvent étre nettoyés qu’a I'eau
courante. Ne les immergez pas dans
I’'eau.

e Tous les autres éléments peuvent étre
nettoyés au lave-vaisselle

Si vous utilisez le mixeur pour la prépara-
tion de Iégumes colorés (exemple :
carottes), les parties en plastique de
I’appareil peuvent étre colorées. Dans ce
cas, enduisez-les d’huile végétale avant
de les nettoyer.

Sujet a modification sans préavis.

A la fin de vie de votre appareil,
veuillez ne pas le jeter avec vos
déchets ménagers. Remettez-le a
votre Centre Service agréé Braun
ou déposez-le dans des sites de
récupération appropriés conformément
aux réglementations locales ou
nationales en vigueur.

)¢
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Espanol

Nuestros productos han sido disefiados
para alcanzar los mas altos niveles de
calidad, funcionalidad y disefio.
Esperamos que disfrute de su nuevo
aparato Braun.

Antes de usar este aparato lea cuida-
dosamente todas las instrucciones.

Precaucion

. iLas cuchillas estan
muy afiladas! Para
evitar lesiones, por favor
maneje las cuchillas con el
maximo cuidado.

e Este aparato esta disefiado
para su uso domeéstico exclu-
sivamente y para procesar
cantidades domésticas.

e E| cable de alimentacion
no se puede reemplazar.

Si el cable se dana, debe
desecharse el aparato.

e Siempre desenchufe o apa-
gue el dispositivo cuando se
le deja desatendido y antes
de armarlo, desarmarlo,
limpiarlo o almacenarlo.

® L os nifios no deben jugar
con el aparato. Los nifos no
realizaran trabajos de lim-
pieza y mantenimiento del
usuario sin supervision.

e [ as personas con capacida-
des fisicas, sensoriales 0
mentales reducidas o con
falta de conocimientos y
experiencia también pueden
hacer uso de este disposi-
tivo, siempre que se les haya
supervisado o proporcionado
instrucciones con respecto a
Su uso de una forma segura,
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y que comprendan los peli-
gros que este conlleva.

e Este dispositivo no debe ser
utilizado por nifios.

¢ Conserve el aparato y su
cable fuera del alcance de
los ninos.

¢ Tenga cuidado si se vierte
liquido caliente en el procesa-
dor de alimentos o la batidora,
puesto que el liquido puede
salir expulsado del dispositivo
como consecuencia de la
formacion repentina de vapor.

¢ No use ninguna de las piezas
en el microondas.

¢ Mantenga manos, cabello,
ropa, y también espatulas y
otros utensilios, alejados de
accesorios montadores 'y
accesorios amasadores para
prevenir danos personales.
No se ponga en contacto con
las piezas de movimiento
mientras estén en funciona-
miento.

Descripcion

1 Boton de extraccion de accesorios
Botén encendido/apagado
(I = encendido, 0 = apagado)
Selector de velocidad
Motor
Aperturas para accesorios
montadores / amasadores

6 Apertura para accesorios batidor /

picador

6a Empujador

7 Accesorios amasadores

8 Accesorios montadores

9 Accesorio batidor (si procede)
10 Vaso medidor
11 Accesorio picador (si procede)
11a Tapa del recipiente picador
11b Cuchilla
11c Recipiente picador
11d Anillo antideslizante

a b~ w
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Tiempo méaximo de funcionamiento:
5 minutos con los accesorios
amasadores 15 minutos con los
accesorios montadores.

Limpie todas las piezas antes de
utilizarlo por primera vez; vea el
parrafo «Limpieza».

Usando la mezcladora de
mano (A)

Los accesorios amasadores estan
perfectamente indicados para amasar
masas para pan, pasta, pasteleria,
ademas de mezclar gruesas masas de
carne picada. Use el accesorio montador
para mezclar preparados para pasteles,
bizcochos y puré de patatas, ademas de
nata montada (minimo 100 ml. de nata),
claras de huevo (minimo 1 clara), y otros
ingredientes cremosos.

e Coloque el empujador (6a) como se
ilustra e inserte los ganchos de masa
(7) o batidores (8).

Ponga los ingredientes dentro de un
recipiente.

Segun la aplicacién, seleccione las
velocidades (1... turbo) girando el
selector de velocidad (3). Para evitar
salpicaduras, siempre comience con el
programa de velocidad mas bajo, y
luego lentamente aumente la velocidad
mientras esté funcionando.

Presione el botén encendido/apagado
para encender y apagar el aparato.
Cuando haya acabado de usar el apa-
rato, desconecte el aparato y extraiga
los accesorios amasadores o monta-
dores presionando el boton de extrac-
cién de accesorios (1).

Para obtener un resultado 6éptimo:

— Para obtener unos resultados 6ptimos
en la preparacién de pasteleria, etc.
todos los ingredientes deberan estar
a la misma temperatura. Mantequilla,
huevos, etc. deberan ser sacados del
frigorifico previamente antes de ser
usados.

— La nata montada tendra mas volumen,
si antes de ser montada esta muy fria.

— El puré de patata sera mas cremoso
si todos los ingredientes utilizados
estan tan calientes como sea posible
(e.j. patatas recién cocidas).

16
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Usando los accesorios
batidores (B)

Los accesorios batidores baten y
mezclan facil y rapidamente. Uselos para
hacer salsas, sopas, mayonesa, alimen-
tos dietéticos y papillas.

e Coloque el pulsador (6a) como se ilustra
e inserte el accesorio de batidora de
mano.Inserte el accesorio de batidora
de mano (9) en el orificio de forma que
la marca del accesorio de batidora de
mano coincida con la marca de la parte
motriz. Después gire la batidora de
mano 90° en el sentido de las agujas
del reloj hasta que se bloquee.

e Antes de encender el aparato, intro-

duzca el accesorio batidor vertical-

mente dentro del recipiente.

La cuchilla del accesorio batidor no

puede sumergirse mas de 2/3.

Para evitar salpicar, empiece siempre a

una velocidad baja y después auméntela

gradualmente mientras esta utilizando
la batidora.

Presione el botéon de encendido/

apagado y manténgalo presionado

durante el tiempo que tenga en
funcionamiento el accesorio batidor.

Si se bate directamente en el cazo

mientras se cocina, retire el cazo del

fogoén para evitar el sobrecalentamiento
de la batidora de mano.

Para apagar el aparato, suelte el botén

de encendido/apagado, antes de

retirar la cuchilla del recipiente y

desenchufelo.

Para desmontar el accesorio batidor,

gire 90° en sentido contrario a las

agujas del reloj y tire hacia afuera.

Importante: el medidor (10) puede
ser usado con el accesorio batidor
Unicamente para procesar pequenas
cantidades. Este no debera ser usado
con el accesorio montador.

Usando el accesorio picador (C)

El accesorio picador esta perfectamente
indicado para triturar carne, queso,
cebollas, hierbas, ajos, nueces, avella-
nas, almendras, etc.

e Antes de comenzar a picar: corte
previamente la carne, queso, cebollas,
ajos, zanahorias (ver tabla en pagina 5),
eliminar los tallos de las hierbas, quitar
las cascaras a los frutos secos, y elimi-
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nar los huesos, tendones y cartilagos
de la carne.

Asegurese siempre de que el anillo
antideslizante (11d) esté colocado bajo
el recipiente.

Precaucion: desmonte con cuidado la
cubierta de plastico de la cuchilla (11b).
iLa cuchilla estd muy afilada! Sosténgala
siempre por la parte superior de
pléastico.

Coloque la cuchilla en la clavija central
del recipiente picador y presione hacia
abajo hasta que se cierre.

Ponga los alimentos en el recipiente
picador.

Ponga la tapa al recipiente picador
(11a) y asegurese de que encaja
correctamente.

Coloque el pulsador (6a) como se
ilustra e inserte la tapadera picadora de
forma que la marca de la tapadera
picadora coincida con la marca de la
parte motriz. Después gire la parte
motriz 90° en el sentido de las agujas
del reloj hasta que se bloquee.
Empiece siempre a una velocidad baja
y después auméntela gradualmente
mientras esta utilizando la batidora.
Presione el botdn de encendido/
apagado y manténgalo presionado
durante el tiempo que tenga en funcio-
namiento el accesorio picador y siem-
pre sujete el motor con la mano. Para
picar alimentos duros (e.j. queso duro),
use el programa de velocidad turbo.
Cuando vaya a picar alimentos ya
cocinados, deje que se enfrien antes de
ponerlos dentro del recipiente picador.
Apague el aparato soltando el boton

y desenchufandolo, antes de des-
montarlo.

Para desmontarlo del motor, sujete el
accesorio picador con una mano, gire
el motor 90° en sentido contrario a las
agujas del reloj y tire hacia afuera.
Retire la cuchilla del recipiente picador
antes de sacar los alimentos
procesados.

Importante: No pique alimentos
extremadamente duros, como cubitos de
hielo, nuez moscada, granos de café o
cereales.

Ejemplo de receta:

Ciruelas pasas con vainilla y miel (como

relleno o para untar en tortitas):

e Llene el recipiente de la picadora con
300 g de ciruelas y 300 g de miel espesa.
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e Triture durante 10 segundos a maxima
velocidad.

e Afiada 100 ml de agua (sabor vainilla).

e Triture durante otros 3 segundos.

Limpiando el aparato (D)

Desenchufe siempre el aparato antes de
limpiarlo.

e | a parte motriz (4) debe limpiarse
unicamente con un pafio humedo. No
la sumerja en agua ni la sostenga bajo
un chorro de agua.

e El accesorio de la batidora de mano (9)
y la tapadera picadora (11a) solo se
pueden lavar con chorros de agua. No
los sumerja en agua.

e El resto de las partes pueden lavarse
en el lavavajillas.

Cuando se procesan alimentos con
elevada pigmentacion (p. ej. zanahorias),
los accesorios pueden sufrir decoloracion.
Frote estos elementos con aceite vegetal
antes de proceder a su limpieza.

Sujeto a cambios sin previo aviso

No tire este producto a la basura
al final de su vida util. LIévelo a un
Centro de Asistencia Técnica
Braun o a los puntos de recogida
habilitados por los ayuntamientos.
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Portugués

Os nossos produtos foram desenhados
por forma a cumprir os mais elevados
padrdes de qualidade, funcionalidade e
design. Esperamos que aprecie em pleno
este seu novo aparelho Braun.

Por favor leia atenta e completamente
estas instrucoes antes de utilizar o
aparelho.

Precaucao

. As laminas encontram-
se muito afiadas! Para
evitar acidentes e ferimen-
tos, manipule as laminas
com 0 maximo cuidado.

e Este aparelho foi concebido
unicamente para uso domés-
tico e para preparar quanti-
dades normais para utiliza-
cao domestica.

* N3o é possivel substituir
0 cabo de alimentac&o.

Se 0 cabo estiver danificado,
entdo o aparelho deve ser
retirado de funcionamento.

® Desligue sempre o0 cabo de
alimentacao ou o aparelho
qguando este for deixado sem
vigilancia e antes de o mon-
tar, desmontar, limpar ou
armazenar.

¢ N3o deixe que criangas
brinquem com o aparelho.
Alimpeza e a manutencao
realizada pelo utilizador nao
serdo realizadas por criancas
Sem supervisao.

e Este aparelho pode ser
usado por pessoas com limi-
tacOes fisicas, sensoriais ou
mentais ou sem experiéncia
e conhecimentos, se super-
visionadas ou instruidas

18
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quanto ao uso seguro do
aparelho e caso compreen-
dam os perigos envolvidos.

e Este aparelho ndo deve ser
usado por criancas.

¢ Mantenha o aparelho e 0
cabo de alimentacdo do
mesmo fora do alcance das
criancas.

¢ Tenha cuidado caso seja
vertido liquido quente no
processador de alimentos ou
liqui-dificador, uma vez que
pode ser ejetado para fora
do aparelho devido a uma
formacao de vapor repentina.

¢ Ndo utilize nenhuma peca no
micro-ondas.

¢ Mantenha as maos, o cabelo,
o vestuario, bem como espa-
tulas e outros utensilios,
afastados das varas de bater
€ amassar, para evitar danos
pessoais. Nao toque nas
partes moveis durante o
funcionamento.

Descricao

1 Botao de extracgdo de acessorios
Botéo ligado/desligado
(I = ligado, 0 = desligado)
Selector de velocidade
Motor
Orificios para varas de bater /
amassar
Orificios para os acessorios da
varinha mégica / picadora
a Impulsor
Varas para amassar
Varas para bater
Acessorio da varinha magica (se
fornecido)
10 Copo medidor
11 Acessoério para picar (se fornecido)
11a Tampa do recipiente da picadora
11b Lamina
11c Recipiente do picador
11d Base anti-deslizante

] bW
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Tempo maximo de funcionamento:
5 minutos com as varas para amassar
15 minutos com as varas para bater

Limpe todas as pecas antes de as
utilizar pela primeira vez - consulte o
paragrafo «Limpeza».

Como utilizar a misturadora
manual (A)

As varas para amassar sao perfeitamente
adequadas para amassar pao, pasta,
pastelaria, bem como para misturar
massas pesadas a base de carne picada.
Utilize as varas para bater preparados
para pastéis, bolos fofos e puré de
batata, bem como chantilly (minimo

100 ml. de nata), claras de ovos (minimo
1 clara), e ingredientes cremosos.

e Posicione o impulsor (6a) conforme
ilustrado e insira os ganchos para
amassar (7) ou os batedores (8).
Coloque os ingredientes num reci-
piente.

Dependendo da aplicagéo, selecione
as velocidades (1 ... turbo) rodando o
seletor de velocidade (3). Para evitar
salpicos, inicie sempre com uma
velocidade baixa, e aumente posterior-
mente durante o funcionamento.
Prima o bot&o ligado/desligado para
ligar e desligar o aparelho.

Ap6s a utilizagdo, desligue o aparelho
da tomada e retire as varas de bater ou
amassar premindo o bot&o de extrac-
céo de acessorios (1).

Para os melhores resultados:

— Para optimizar os resultados na
preparagao de bolos, etc., todos os
ingredientes deverao estar a mesma
temperatura. Manteiga, ovos, etc.
deverao ser retirados do frigorifico
algum tempo antes da sua utilizagéo.

— As natas terdo mais volume, se
estiverem bem refrigeradas antes de
bater.

— O puré de batata sera mais cremoso
se todos os ingredientes utilizados
estiverem o mais quentes possivel (por
exemplo, batatas acabadas de cozer).

Como utilizar o acessorio da
varinha magica (B)

O acessorio da varinha magica envolve
e mistura rapidamente e com facilidade.
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Utilize-o para confeccionar molhos, sopas,
maionese, alimentos dietéticos e papas.

e Posicione o impulsor (6a) conforme
ilustrado e insira o acessorio de
varinha.Insira o acessério de varinha (9)
nas aberturas de modo a que a
marcagao no acessorio de varinha
figue alinhada com a marcagéo na
peca do motor. De seguida, rode a
varinha 90° para a direita, até bloquear.
Insira a varinha magica verticalmente
no recipiente antes de ligar o aparelho.
Nao submergir (no liquido) mais de

2/3 do pé da varinha magica.

Para evitar salpicos, comece sempre
com uma velocidade baixa, e de
seguida aumente lentamente a
velocidade durante o funcionamento.
Pressione e mantenha pressionado o
botao ligar/desligar enquanto a varinha
magica estiver em funcionamento.

Ao misturar diretamente na panela
enquanto cozinha, remova primeiro a
panela do fogdo para proteger a sua
varinha contra um sobreaquecimento.
Para desligar o aparelho, solte o botéo
ligado/desligado, antes de retirar o pé
de dentro do recipiente e, de seguida,
desligue-o da tomada.

Para desmontar o acessorio da varinha
magica, rode 90° no sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio e puxe-o.

Importante: o copo medidor (10) s6 pode
ser usado com o acessorio batedor para
processar pequenas quantidades.

O copo nao devera ser utilizado com
uma vara.

Como utilizar o acessério para
picar (C)

O acessorio para picar é perfeitamente
adequado para triturar carne, queijo,
cebolas, ervas aromaticas, alho, cenou-
ras, nozes, avelas, améndoas, etc.

e Antes de comegar a picar: corte previa-
mente carne, queijo, cebolas, alhos,
cenouras (ver tabela na pagina 5),
elimine os talos das ervas aromaticas,
descasque os frutos secos e elimine
0ssos, tenddes e cartilagem da carne.

e Coloque sempre o recipiente sobre a
base anti-deslizante (11d).

e Cuidado: desmonte cuidadosamente a
cobertura plastica da lamina (11b).

A lamina esta extremamente afiada!
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Segure-a sempre pela parte superior
de plastico.

Coloque a lamina no pino central do
recipiente do picador e empurre para
baixo até fechar.

Coloque os alimentos no recipiente do
picador.

Coloque a tampa no recipiente do
picador (11a) e assegure-se de que
esta correctamente encaixada.
Posicione o impulsor (6a) conforme
ilustrado e insira o pino da tampa do
picador no mesmo, de modo a que a
marcacgao na tampa do picador fique
alinhada com a marcagao na peca do
motor. De seguida, rode a peca do
motor 90° para a direita, até bloquear.
Comece sempre com uma velocidade
baixa, e de seguida aumente
lentamente a velocidade durante o
funcionamento.

Pressione e mantenha pressionado

o botéao ligado/desligado enquanto
trabalha com o acessoério para picar,

segurando sempre o motor com a mao.

Para picar alimentos duros (por exem-

plo queijo duro), use a velocidade

turbo.

Quando picar alimentos cozinhados,

deixe arrefecer antes de os colocar no

recipiente da picadora.

Para desligar o aparelho, solte o botao

ligado/desligado e desligue-o da toma-

da, antes de iniciar a desmontagem

do mesmo.

Para remover o motor, segure no aces-

soério picador com uma mao, rode o

motor 90° no sentido contrario ao dos

ponteiros do reldgio e levante.

e Remova a lamina do recipiente da
picadora antes de retirar os alimentos
processados.

Importante: ndo pique alimentos
extremamente duros como cubos de
gelo, noz moscada, gréos de café ou
cereais.

Exemplo de receita:

Ameixas com baunilha e mel (como

recheio ou para barrar panquecas):

e Encha o recipiente do picador com
300 g de ameixas e 300 g de mel
Ccremoso.

¢ Pigue durante 10 segundos na
velocidade maxima.

e Adicione 100 ml de agua (com aroma
de baunilha).

e \/olte a picar durante mais 3 segundos.
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Como limpar o aparelho (D)

Desligue sempre o aparelho da tomada
antes de o limpar.

e A peca do motor (4) deve ser limpa
apenas com um pano humido. Néo a
submerja em dgua nem a segure
debaixo de agua corrente.

e O acessoério de varinha (9) e a tampa
do picador (11a) s6 podem ser limpos
com &gua corrente. Nao os submerja
em agua.

® Todas as restantes pegas podem ser
lavadas na maquina de lavar loiga.

Quando se preparam alimentos de cores
intensas (como cenouras, por exemplo),
as pecas de plastico podem ficar
manchadas. Limpe estas pegas com éleo
vegetal alimentar antes de as lavar.

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

Por favor ndo deite o produto no

lixo doméstico, no final da sua

vida util. Entregue-o num dos
Servicos de Assisténcia Técnica

da Braun, ou em locais de recolha
especifica, a disposigédo no seu pais.
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Italiano

Nello studio dei nostri prodotti perse-
guiamo sempre tre obiettivi: qualita, fun-
zionalita e design. Ci auguriamo che

il prodotto Braun che avete acquistato
soddisfi pienamente le vostre esigenze.

Prima di usare il prodotto, leggere
attentamente le istruzioni.

Attenzione

. Le lame sono molto
affilate! Per evitare
infortuni, maneggiare le lame
con la massima prudenza.

¢ 'apparecchio e stato proget-
tato solo per I'utilizzo a casa
€ per processare quantita
per la casa.

e || cavo di alimentazione
non puo essere sostituito.

Se il cavo é danneggiato
I’apparecchio deve essere
rottamato.

e Staccare sempre I'apparec-
chio dall’alimentazione o
spegnerlo quando lo si lascia
incustodito e prima di mon-
taggio, smontaggio, pulizia,
conservazione.

¢ | bambini non devono giocare
con I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione non devono
essere eseguite da bambini
senza supervision.

e Questo dispositivo pud
essere utilizzato da persone
con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o prive
di esperienza e conoscenza,
se sorvegliate o istruite su
come utilizzare il dispositivo
in modo sicuro e se prendono
conoscenza die rischi impli-
cati.
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e | bambini devono essere
tenuti lontani dall’apparec-
chio e dal cavo direte.

¢ Tenere I'apparecchio el
cavo fuori dalla portata dei
bambini.

* Prestare attenzione nel ver-
sare liquidi molto caldi nel
robot da cucina o nel frulla-
tore poiché potrebbero fuori-
uscire dal dispositivo a causa
di un’improvvisa comparsa di
vapore.

¢ Non utilizzare le parti di que-
sto apparecchio nel forno a
microonde.

¢ Tenere mani, capelli, abiti e
utensili da cucina lontano
dalle fruste per montare e da
quelle per impastare durante
I’utilizzo per evitare lesioni.
Non toccare le parti in movi-
mento durante I'utilizzo.

Descrizione

1 Tasto di esplusione
Interruttore acceso/spento
(I = acceso, 0 = spento)
Selettore di velocita
Corpo motore
Aggancio per fruste per montare /
impastare

6 Aggancio per gambo frullatore /

tritatutto

6a Spingitore

7 Fruste per impastare

8 Fruste per montare

9 Gambo frullatore (se presente)
10 Bicchiere graduato
11 Accessorio tritatutto (se presente)
11a Coperchio per accessorio tritatutto
11b Lame
11c Ciotola per accessorio tritatutto
11d Base antiscivolo

a b~ w

Tempi massimi di utilizzo:
con le fruste per impastare 5 minuti
con le fruste per montare 15 minuti

21
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Prima di utilizzare la prima volta, pulire
tutte le parti — vedere il paragrafo
«Pulizia».

Come utilizzare lo sbattitore (A)

Le fruste per impastare sono perfette

per lavorare impasti con lievito, pasta,
impasti per dolci e per amalgamare
impasti di carne tritata. Utilizzare le fruste
per lavorare impasti per torte, pan di
spagna e puré e per montare la panna
(minimo 100 ml di panna), gli albumi
(minimo 1 albume), e ingredienti cremosi.

e Sizionare lo spingitore (6a) come
illustrato e inserire i ganci per impastare
(7) o le fruste (8).

Mettere gli ingredienti in una ciotola.

A seconda dell’applicazione,
selezionare la velocita (1... turbo)
ruotando il regolatore di velocita (3).
Per evitare schizzi, iniziare sempre a
velocita basse e poi aumentare
lentamente la velocita durante I'utilizzo.
Premere I'interruttore acceso/spento per
accendere e spegnere I’'apparecchio.
Dopo I'utilizzo, togliere la spina dalla
corrente e rimuovere le fruste per impa-
stare o per montare, premendo il tasto
di espulsione (1).

Per risultati migliori:

— Per ottenere i migliori risultati
nell’impastare le torte, ecc., tutti gli
ingredienti devono essere alla stessa
temperatura. Burro, uova, ecc.. vanno
tolti dal frigorifero prima di iniziare ad
usarli.

— La panna montata diventa piu soffice
se la panna viene utilizzata fredda.

— Il puré diventa piu morbido, se tutti gli
ingredienti vengono utilizzati caldi
(ad es. le patate appena bollite).

Come utilizzare il gambo
frullatore (B)

Il gambo frullatore frulla e amalgama
in maniera facile e veloce. Ideale per
preparare sughi, zuppe, maionese, cibi
dietetici e per bambini.

e Posizionare lo spingitore (6a) come illu-
strato e inserire I'accessorio del frulla-
tore a immersione.Inserire I’accessorio
(9) del frullatore a immersione nell’aper-
tura cosi che il contrassegno sul frulla-
tore a immersione combaci con il con-
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trassegno sul corpo motore. Ruotare
poi il frullatore a immersione di 90° in
senso orario fino a quando non sia
bloccato in posizione.

Inserire il gambo frullatore vertical-
mente nel recipiente, prima di accen-
dere I'apparecchio. Il frullatore non
deve essere immerso per piu di 2/3
del gambo.

Per evitare schizzi, cominciare sempre
selezionando una velocita ridotta e
aumentare lentamente la velocita
durante il funzionamento.

e Tener premuto I'interruttore acceso/
spento per tutta la durata della lavora-
zione con il frullatore.

In caso di utilizzo direttamente nella
pentola durante la cottura, spostare
prima la pentola dal fuoco per
proteggere il frullatore a immersione dal
surriscaldamento.

Per spegnere 'apparecchio, lasciare
I’interruttore (2) prima di rimuovere il
gambo dal recipiente, poi staccare la
spina.

Per rimuovere il gambo frullatore,
ruotarlo di 90° in senso anti-orario e
sganciarlo.

Importante: il bicchiere graduato (10)
deve essere usato solo con il gambo
frullatore per lavorare piccole quantita di
cibo. Non deve mai essere utilizzato con
la frusta per montare.

Come utilizzare ’accessorio
tritatutto (C)

L’accessorio tritatutto & ideale per tritare
carne, formaggio, cipolle, erbe, aglio,
carote, noci, mandorle, prugne, ecc.

* Prima di tritare, tagliare a pezzi carne,
formaggio,cipolle, aglio, carote (vedi
tavola a pag 5), rimuovere il gambo
dalle erbe, sgusciare le noci e rimuo-
vere ossa, tendini e cartilagini dalla
carne.

® Assicurarsi che la base antiscivolo sia
agganciata alla ciotola (11d).

e Attenzione: Rimuovere con attenzione
la copertura di plastica dalle lame
(11b). Le lame sono molto affilate!
Prenderle sempre dalla parte superiore
in plastica.

e Posizionare le lame sul perno al centro
della ciotola premendo verso il basso
finché si bloccano.
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e Mettere il cibo nella ciotola tritatutto.

e Agganciare il coperchio (11a) alla
ciotola e assicurarsi che sia nella
posizione corretta.

e Posizionare lo spingitore (6a) come
illustrato e inserire il perno del
coperchio del tritatutto cosi che il
contrassegno sul coperchio del
tritatutto combaci con il contrassegno
sul corpo motore. Ruotare poi il corpo
motore di 90° in senso orario fino a
quando non sia bloccato in posizione.

e Cominciare sempre selezionando una
velocita ridotta e aumentare lentamente
la velocita durante il funzionamento.

e Tenere premuto I'interruttore acceso/
spento (2) per tutta la durata della
lavorazione e tenere sempre il corpo
motore. Per tritare cibi duri (ad es,
formaggio duro), usare la velocita turbo.

e Quando si lavora cibo gia cotto,
lasciarlo raffreddare per qualche minuto
prima di metterlo nella ciotola tritatutto.

e Prima di iniziare a smontare I’'apparec-
chio, spegnerlo lasciando I'interruttore
e staccando la spina.

e Per rimuovere il corpo motore, tenere
I’accessorio tritatutto con una mano e
con I'altra ruotare il corpo motore di
90° in senso anti-orario e sganciarlo.

® Rimuovere 'inserto con le lame, prima
di togliere il cibo dalla ciotola.

Importante: Non tritare cibi estremamente
duri, come noci-moscate, chicchi di caffé
o granaglie.

Esempio di ricetta:

Prugne secche con miele e vaniglia (come

farcitura per pancake o da spalmare):

e Riempire la ciotola del tritatutto con
300 g di prugne secche e 300 g di
miele cremoso.

e Tritare per 10 secondi a massima
velocita.

e Aggiungere 100 ml di acqua
(aromatizzata alla vaniglia).

e Tritare per altri 3 secondi.

Pulire I’apparecchio (D)

Staccare sempre la corrente, prima di
pulire I'apparecchio.

e Pulire il corpo motore (4)
esclusivamente con un panno umido.
Non immergere né tenere sotto acqua
corrente il corpo motore.
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e Gli accessori del frullatore a
immersione (9) e il coperchio del
tritatutto (11a) possono solo essere
puliti sotto acqua corrente. Non
immergerli in acqua.

e Tutte le altre parti possono essere
lavate in lavastoglie.

Quando si lavora cibo pigmentato

(es. carote), le parti in plastica dello
strumento possono perdere il colore
originario. Pulire queste parti utilizzando
dell’olio vegetale prima di metterle in
lavastoviglie.

Salvo cambiamenti.

Si raccomanda di non gettare il
prodotto nella spazzatura al
termine della sua vita utile. Per lo

)¢

smaltimento, rivolgersi ad un
qualsiasi Centro Assistenza Braun
o ad un centro specifico.
23
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Nederlands

Onze produkten worden gemaakt om te
kunnen voldoen aan de hoogste
kwaliteitseisen, functionaliteit en design.
Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
Braun apparaat.

Lees eerst zorgvuldig en volledig de
gebruiksaanwijzing voordat u dit
apparaat gaat gebruiken.

Waarschuwing:

. De mesjes zijn erg
scherp! Ga er, omver-
wondingen te voorkomen,
uiterst voorzichtig mee om.

¢ Het apparaat is enkel ontwor-
pen voor huishoudelijk gebruik
en voor het verwerken van
huishoudelijke hoeveelheden.

¢ Het netsnoer kan niet wor-
den vervangen. Als het snoer
beschadigd is, moet het
apparaat worden gesloopt.

¢ Ontkoppel of schakel het
toestel altijd uit wanneer u
het alleen laat en voor het
gemonteerd, gedemonteerd,
gereinigd of weggeborgen
wordt.

e Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud mogen
zonder toezicht niet door
kinderen uitgevoerd worden.

¢ Dit toestel mag niet worden
gebruikt door personen met
verminderde fysieke, zintuig-
lijke of mentale vermogens of
een gebrek aan ervaring en
kennis tenzij onder speciaal
toezicht of wanneer ze werden
geinstrueerd in het veilige
gebruik van het toestel en
tenzij ze de ermee verbonden
risico’s kennen.

24
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¢ Dit toestel mag niet worden
gebruikt door kinderen.

* Houd het apparaat en het
snoer buiten het bereik van
kinderen.

* Wees voorzichtig indien warme
vloeistof in de keukenrobot of
mixer wordt gegoten, aangezien
die uit het toestel kan worden
gespoten door het plotse
stomen.

¢ Gebruik geen van de onder-
delen in de magnetron.

® Hou, om persoonlijk letsel
te voorkomen, handen, haar
en kleren alsook spatels en
andere materialen uit de
buurt van gardes en deeg-
haken als het apparaat is
ingeschakeld.

Beschrijving

Eject-knop
Aan/uit-schakelaar (I = aan, 0 = uit)
Snelheidsregelaar
Motorgedeelte
Openingen voor gardes / deeghaken
Opening voor staafmixervoet /
hakmolen

a Duwer
Deeghaken
Gardes
Steel van de staafmixer (indien
geleverd)

10 Maatbeker

11 Hakmolen (indien geleverd)

11a Deksel van de hakmolen (met

tandwielen)

11b Mes

11c Hakmolen

11d Anti-slipring

OO WN =

© 00 ~N O

Maximale gebruikstijd
Met de deeghaken 5 minuten
Met de gardes 15 minuten

Maak alle onderdelen schoon voor u
het toestel voor de eerste maal
gebruikt - zie alinea «<Schoonmaken».
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Gebruik van de handmixer (A)

De deeghaken zijn uiterst geschikt voor
het kneden van zowel brooddeeg, pasta-
deeg, taartdeeg als voor het mengen van
zwaar gehakt. Gebruik de gardes voor
het mixen van cakebeslag, biscuitdeeg
en aardappelpuree. Voor het kloppen
van slagroom (minimaal 100 ml. room),
eiwit (minimaal 1 eiwit) en romige
ingrediénten.

e Zet de duwer (6a) zoals afgebeeld en
steek de kneedhaken (7) of gardes (8) in.

e Doe de ingrediénten in een kom.

e Afhankelijk van de toepassing,
selecteert u de snelheid (1 ... turbo)
door te draaien aan de snelheids-
keuzeschakelaar (3). Begin, om spatten
te voorkomen, altijd op een lage
snelheid en voer dit vervolgens op.

e Druk op de aan/uit-schakelaar (2) om
het apparaat aan en uit te schakelen.

® Haal na gebruik de stekker uit het
stopcontact en werp de deeghaken of
gardes uit door op de eject-knop te
drukken.

Voor de beste resultaten:

— Voor een optimaal resultaat bij het
maken van cakebeslag etc, dienen alle
ingrediénten dezelfde temperatuur te
hebben. Boter, eieren etc. moeten
enige tijd van te voren uit de koelkast
worden gehaald voordat ze worden
gebruikt.

— Slagroom krijgt meer volume wanneer
de room goed is gekoeld voordat het
wordt geklopt.

— Aardappelpuree zal romiger worden
als alle ingrediénten zo heet mogelijk
worden gebruikt (bijv. aardappelen
direct na het koken).

Gebruik van het staafmixer-
hulpstuk (B)

Het staafmixer-hulpstuk mengt en mixt
snel en gemakkelijk. Gebruik het om
sauzen, soepen, mayonaise, dieet- en
babyvoedsel mee te maken.

e Zet de drukknop (6a) zoals afgebeeld
en steek het hulpstuk van de staafmixer
in.Steek het hulpstuk van de staafmixer
(9) in de opening zodat de markering
op het hulpstuk op één lijn ligt met de
markering op het motordeel. Draai dan
de staafmixer 90° rechtsom tot hij
vastklikt.
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¢ Plaats het Staafmixer-hulpstuk verticaal
in het motorhuis, voordat u het appa-
raat aanzet. De staafmixer mag niet
verder dan tot 2/3 van de steel van de
staafmixer ondergedompeld worden.
Om spatten te vermijden, begint u altijd
bij lage snelheid en dan verhoogt u de
snelheid geleidelijk tijdens de werking.
Druk en hou de aan/uit-schakelaar
ingedrukt, zo lang als u het apparaat
gebruikt.

Wanneer direct in de pan wordt gemixt
tijdens het koken, haalt u de pan eerst
van het vuur om uw staafmixer te
beschermen tegen oververhitting.

Hou de schakelaar ingedrukt zolang u
de staafmixer in gebruik heeft. Schakel
het apparaat uit door de schakelaar los
te laten wanneer u klaar bent.

Trek vervolgens de stekker uit het stop-
contact.

Om het staafmixer-hulpstuk te verwij-
deren, draait u het 90° tegen de klok in
en tilt u het er van af.

Belangrijk: De maat-/mengbeker (10) kan
alleen worden gebruikt voor het staaf-
mixer-hulpstuk bij het bewerken van klei-
nere hoeveelheden. Het kan niet worden
gebruikt met de gardes.

Gebruik van de hakmolen (C)

De hakmolen is uiterst geschikt voor het
hakken van vlees, kaas, uien, kruiden,
knoflook, wortelen, walnoten, hazelnoten,
amandelen, etc.

e \Joordat u de hakmolen gebruikt: snij
vlees, kaas, uien, knoflook, wortelen
grof (zie tabel op pagina 5), verwijder
steeltjes van kruiden, haal de doppen
van noten af en verwijder botjes, pezen
en kraakbeen uit vlees.

Zorg er altijd voor dat de anti-slipring
(11d) aan de hakkom bevestigd is.

¢ \erwijder voorzichtig het plastic
beschermkapje van het mes (11b).

Het mes is zeer scherp! Pak het altijd
vast bij het plastic uiteinde.

Plaats het mes op de pen in het
midden van de hakmolen en druk deze
naar beneden totdat het vastklikt.

e Doe de ingrediénten in de hakmolen.
Plaats het deksel (11a) op de hakmolen
en zorg ervoor dat deze goed op zijn
plaats zit.

Zet de drukknop (6a) zoals afgebeeld
en steek de pen van het deksel van het
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hakmes erin, zodat de markering op
het deksel op één lijn ligt met de
markering op het motordeel. Draai dan
het motordeel 90° rechtsom tot het
vastklikt.
Begin altijd bij lage snelheid en verhoog
dan de snelheid geleidelijk tijdens de
werking.
Om het apparaat te bedienen, drukt u
op de aan/uit-schakelaar. Hou met uw
hand altijd het motorhuis vast. Indien
u harde ingredienten (bijv. harde kaas)
hakt, gebruik dan de turbo stand.
Wanneer u gekookt voedsel wilt
hakken, laat het dan eerst een paar
minuten afkoelen alvorens het in de
hakmolen te doen.
Schakel de motor uit door de schake-
laar los te laten en de stekker te verwij-
deren voordat u de hakmolen van het
motorhuis verwijdert.
Om het motorhuis van de hakmolen te
verwijderen, houdt u de hakmolen met
één hand vast en draait u het motorhuis
90° tegen de klok in en tilt u het er van
af.
e Neem de messen uit de kom voordat u
het bereide voedsel er uit haalt.

Belangrijk: Hak geen extreem hard
voedsel, zoals nootmuskaat, koffiebonen
en granen.

Voorbeeld van een recept:

Pruimen met vanille en honing (als vulling

voor pannenkoeken of smeersel):

® Vul de hakkom met 300 g gedroogde
pruimen en 300 g romige honing.

® Hak gedurende 10 seconden op
maximale snelheid.

e Voeg 100 ml water (met vanillesmaak)
toe.

* Hak opnieuw gedurende 3 seconde.

Schoonmaken van het
apparaat (D)

Trek altijd voor het schoonmaken de
stekker uit het stopcontact.

e Het motordeel (4) mag enkel gereinigd
worden met een vochtige doek.
Dompel het niet onder in water en houd
het ook niet onder stromend water.

e Het hulpstuk van de staafmixer (9) en
het deksel van het hakmes (11a) mogen
enkel gereinigd worden onder
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stromend water. Dompel ze niet onder
in water.

e Alle andere onderdelen kunnen
gereinigd worden in de vaatwasser.

Wanneer u groenten hakt met veel
pigment (bijv. wortelen) kunnen de plastic
onderdelen van het apparaat verkleuren.
Veeg deze onderdelen met plantaardige
olie af alvorens ze te reinigen.

Wijzigingen voorbehouden.

Gooi dit apparaat aan het eind van
zijn nuttige levensduur niet bij het
huisafval. Lever deze in bij een

Braun Service Centre of bij de
door uw gemeente aangewezen
inleveradressen.
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Dansk

Vores produkter er skabit til at opfylde
de hojeste krav, hvad angar kvalitet,
funktionalitet og design. Vi haber, du vil

fa stor gleede af dit nye apparat fra Braun.

Lzes denne brugsvejledning omhyg-
geligt igennem, for du tager apparatet
i brug.

Advarsel

. Knivene er meget skarpe!
Handter knivene meget
forsigtigt for at undga skader.

e Dette apparat er designet il
brug i husholdningen og til
maengder som normalt indgar
i en husholdning.

¢ Netledningen kan ikke
udskiftes. Hvis ledningen er
beskadiget, bar apparatet
skrottes.

e Traek altid stikket ud eller sluk
for apparatet, nar det er uden
opsyn og far det samles, skil-
les ad, rengares eller stilles til
opbevaring.

® Barn ma ikke lege med appa-
ratet. Rengaring og bruge-
rens vedligeholdelse ma ikke
foretages af barn uden opsyn.

e Dette apparat kan benyttes
af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller mangel
pa erfaring, hvis de er under
opsyn eller har modtaget
instruktion i brugen af appa-
ratet pa en sikker made og
har forstaet de involverede
farer.

e Dette apparat ma ikke benyt-
tes af barn.

e Opbevar apparatet og dets
ledning utilgaengeligt for barn.
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e \eer forsigtig hvis der haeldes
varm vaeske i foodprocessoren
eller blenderen, da den kan
blive udstgdt af apparatet pa
grund af dampdannelse.

¢ Ingen af delene ma anvendes
i mikroovn.

e Hold haender, har, tgj samt
dejskrabere og andre red-
skaber vaek fra piskeris og
dejkroge under brugen for at
undga personskade. Bevee-
gelige dele ma ikke berares
under driften.

Beskrivelse

Frigorelsesnagle
Teend-/slukkontakt
(I = teend, 0 = sluk)
Hastighedsvaelger
Motordel
Abninger til piskeris/dejkroge
Abning til handblender / hakker
a Skubberen
Dejkroge
Piskeris
Stavblendertilbeher (hvis leveret)
10 Beeger
11 Hakketilbeher (hvis leveret)
11a L&g til hakketilbeher (med gearkasse)
11b Blad
11c Hakkeskal
11d Anti-slip-ring

N —
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Maksimal anvendelsestid:
5 minutter med dejkroge
15 minutter med piskeris

Rengor alle dele, for de bruges forste
gang - se afsnittet «<Rengering».

Brug af handmikseren (A)

Dejkrogene er yderst velegnede til at lte
geerdej, pastadej og smakagedej samt til
at rore kadfars. Piskerisene anvendes til
at rore let dej som f.eks. sandkagedej
eller kartoffelmos samt til at piske flades-
kum (minimum 1 dl flede), aeggehvider
(mindst 1 eeggehvide) og cremede ingre-
dienser.
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e Placér skubberen (6a) som vist i
illustrationen og fastger dejkroge (7)
eller piskeris (8).

Heeld ingredienserne i en skal.

Alt efter anvendelse veelges
hastigheden (1.... turbo) ved at dreje pa
hastighedsvaelgeren (3). Start altid med
en lav hastighed for at undga at sprojte
og @g derefter langsomt hastigheden,
mens apparatet korer.

Tryk pa taend-/slukkontakten for at
teende og slukke for apparatet.

Tag stikket ud af stikkontakten efter
brug og friger dejkrogene eller piskeri-
sene ved at trykke pa frigorelses-
naglen (1).

For de bedste resultater:

— For at f& det bedste resultat, nar du
rorer kagedej etc., skal alle ingredienser
have samme temperatur. Smor, g,
etc. bor tages ud af keleskabet i god
tid inden brug.

— Fledeskum bliver mere fyldigt, hvis
fladen er afkolet, nar den piskes.

— Kartoffelmos bliver mere cremet, hvis
alle ingredienserne er s& varme som
muligt (dvs. kartoflerne moses umiddel-
bart efter kogning).

Brug af stavblendertilbehoret (B)

Stavblendertilbehoret blender og mikser
hurtigt og nemt. Brug det til at lave
sovser, supper, mayonnaise, disetkost og
babymad.

e Placér skubberen (6a) som vist i
illustrationen og isaet stavblenderens
fastgoerelsesanordning. Seet stav-
blenderens fastgerelsesanordning (9)

i dbningen, s& markeringen pa
fastgerelsesanordningen passer med
markeringen pa motordelen. Drej sa
stavblenderen 90° med uret, indtil den
gar i hak.

For stavblenderen lodret ned i
beholderen, for apparatet startes.
Hojst 2/3 af stavblenderens skaft ma
veere deekket.

Start ved en lav hastighed for at undga
sprgjt. Hastigheden @ges langsomt
under betjening.

Tryk og hold teend-/slukkontakten
nede, mens stavblenderen er i brug.
Ved brug af blenderen direkte i gryden
under opvarmning, skal gryden forst
fiernes fra komfuret for at undga
overopvarmning af stavblenderen.
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¢ Apparatet slukkes ved at slippe taend-/
slukkontakten, for skaftet tages op af
beholderen. Tag derefter stikket ud af
stikkontakten.

e Stavblendertilbehgret fiernes ved at
drejes det 90° mod uret og trackke
det af.

Vigtigt: Baegeret (10) ma kun anvendes
sammen med stavblendertilbehoret til
mindre maengder. Det bor ikke anvendes
sammen med piskeriset.

Brug af hakketilbehgret (C)

Hakketilbeharet er meget velegnet til at
hakke ked, ost, log, krydderurter, hvidleg,
gulergdder, valnedder, hasselngdder,
mandler, etc.

e For du hakker: Skeer ked, ost, lag,
hvidleg og guleradder i mindre stykker
(se tabel pa side 5), fiern stilke fra urter,
knaek ngdder og fjern skallerne, og
fiern knogler, sener og brusk fra ked.
Sorg altid for, at anti-slip-ringen (11d) er
monteret pa hakkeskalen.
Advarsel: Fjern forsigtigt plastdeekslet
fra bladet (11b). Bladet er meget
skarpt! Hold altid i den overste plastdel.
Placer bladet pa tappen i midten af
skalen, og tryk den ned, til den laser.
Leeg madvarerne i hakkeskalen.
Seet laget (11a) pa hakkeskalen og
kontroller, at det sidder godt fast.
Placér skubberen (6a) som vist i
illustrationen og stiften pa hakkerens
lag séledes, at markeringen pa laget
passer med markeringen pa
motordelen. Drej s& motordelen 90°
med uret, indtil den gér i hak.
Start altid ved en lav hastighed og
foreg hastigheden langsomt under
betjening.
Tryk og hold teend-/slukkontakten
nede, mens hakketilbehgret er i brug,
og holdt altid fast pa motordelen med
handen. Brug turboindstillingen, nar du
hakker harde ting (fx hard ost).
Nar du hakker tilberedt mad, skal du
lade det kole ned nogle minutter, for du
leegger det i hakkeskalen.
Sluk for apparatet ved at slippe kon-
takten og tage stikket ud af stikkon-
takten, for du begynder at skille appa-
ratet ad.
¢ Motordelen fiernes ved at holde pa
hakketilbehgret med den ene hand,
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mens motordelen drejes 90° mod uret.
Herefter kan den loftes af.

e Fjern bladet, for du fijerner de tilberedte
madvarer fra hakkeskalen.

Vigtigt: Hak ikke ekstremt harde mad-
varer som isterninger, muskatngd, kaffe-
bonner og korn.

Opskriftseksempler:

Vanille-honning svesker (som

pandekagefyld):

¢ Fyld skalen med 300 g svesker og
300 g cremet honning.

e Hak i 10 sekunder ved maksimal
hastighed.

e Tilsaet 100 ml vand (med vanillesmag).

e Gentag hakning i 3 sekunder.

Rengering af apparatet (D)

Treek altid stikket ud af stikkontakten, for

apparatet rengores.

¢ Motordelen (4) ma kun rengeres med
en fugtig klud. Undga at nedsaenke
motordelen i vand eller holde den
under rindende vand.

e Stavblenderens fastgerelsesanordning
(9) og hakkerens lag (11a) ma kun
rengeres under rindende vand. Undga
at nedszenke disse dele i vand.

e Alle andre dele kan rengores i
opvaskemaskine.

Ved behandling af madvarer med meget
pigment (f.eks. gulergdder) kan
apparatets plastdele blive misfarvede.
Gnid disse dele med vegetabilsk olie,
inden de rengores.

Der tages forbehold for aendringer uden
forudgéende varsel.

Apparatet bor efter endt levetid

ikke kasseres sammen med hus-
holdningsaffaldet. Bortskaffelse

kan ske pa et Braun Servicecenter
eller passende, lokale opsamlingssteder.
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Norsk * Apparatet og tilhgrende

Vére produkter er designet for & imete- stramledning ma holdes uten-

komme de hoyeste standarder nar det for barns rekkevidde

gjelder kvalitet, funksjon og design. e ’

Vi haper du blir forngyd med ditt nye ® Veer fOfSIktIg der$0m varm

Braun-produkt. vaeske helles inn i matproses-

Les hele bruksanvisningen neye for du soren eller mikseren da den

tar apparatet i bruk. kan slynges ut av apparatet
grunnet plutselig damping.

Advarsel * Ingen av delene skal benyttes

° Knivbladene er sveert

skarpe! Du bgr hand- i mikrobglgeovn.

e For & unnga skader, ma du

’Eere dgm ytterst forsiktig for holde hender, har, klzer og
a forhindre skader. kjgkkenredskaper unna

* Dette apparatet er kun vispen og deigkrokene nar
beregnet til bruk i hushold- apparatet er i bruk. lkke kom
ninger og for tilberedning i kontakt med apparatets
av mengder som er vanlig i bevegelige deler nar det er
privathusholdninger. paslatt.

e Strgmledningen kan ikke
skiftes. Dersom stramlednin-
gen blir skadet, ma apparatet

Beskrivelse
kastes. 1 Utleserkna
* Trekk alltid ut stikkontakten 2 Pa/mvbrytor (1 = p. 0 = ay)
eller skru av utstyret nar det 3 Hastighetsvelger
ikke er under oppsyn, og fer 4 Motordel
. 7 5 Festedpning for visp/deigkroker
mon’ger!ng, demonteymg, 6 Festedpning for hdndmikser / hakker
rengjering, eller lagring. 6a Skyveinnretningen
¢ Barn skal ikke leke med appa- g \E/’gggrmkef
ratet. Rgngjzrlng 09 vedlike- 9 Handmiksertilbehor (hvis vedlagt)
hold ma ikke gjares av barn 10 Beger
uten at de er under tllsyn 11 Hakketilbeher (hvis vedlagt)
11a Lokk til hakk irkopli
* Dette apparatet kan brukes 11a Lol tl hakiar {med girkopling)
av personer med fysiske, 11c Hakkebolle
falelsesmessige eller psy- 11d Skiisikker ring
kiske funksjonshemninger Maksimal brukstid:

eller manglende erfaring og med deigkroker — 5 minutter
kunnskap dersom de har fatt =~ med visper - 15 minutter
Oppl%rmg eller instruksjﬂon Vennligst rengjor alle deler for
om bruken av utstyret pa en forstegangs bruk - se avsnitt
sikker mate og dersom de «rengjering».
har forstatt farene som er
knyttet til dette.

e Dette apparatet skal ikke
brukes av barn.

Slik bruker du hdndmikseren (A)

Deigkrokene er velegnet til & elte gjeer-
deig, pastadeig og butterdeig, samt til &
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blande kjettdeig. Bruk vispene for &
blande kakedeiger, mikse sukkerbrod og
potetmos, og til visping av krem
(minimum 100 ml flate), eggehviter
(minimum 1 eggehvite) og kremete
ingredienser.

e Posisjoner skyveinnretningen (6a) som
illustrert og sett inn deigkrok (7) eller
visp (8).

e Ha ingrediensene i en bolle.

* Avhengig av apparat, velg hastighet
(1 ... turbo) ved & dreie pa
hastighetsvelgeren (3). For & unnga
sprut, ma du alltid starte pa laveste
hastighetsinnstilling og deretter gke far-
ten gradvis.

¢ Trykk p& pa/av-knappen for & sla appa-
ratet pa og av.

e Etter bruk, trekkes kontakten ut og
deigkrokene eller vispene lgsnes ved &
trykke pé utleserknappen (1).

For best resultat:

— For & oppna et optimalt resultat ved
miksing av kakedeiger og lignende, bor
alle ingrediensene ha samme tempe-
ratur. Smer, egg osv. ber tas ut av
kjoleskapet en stund for de skal
brukes.

— Krem far mer volum hvis flaten er godt
avkjolt for den vispes.

— Moste poteter vil bli mer kremete hvis
alle ingrediensene er sa varme som
mulig (for eksempel poteter umiddel-
bart etter at de er kokte).

Slik bruker du hdndmikser-
tilbbehgret (B)

Med handmiksertilbehgret kan du raskt
og enkelt bade blande og mikse. Du kan
bruke det til & lage sauser, supper,
majones, diett- og babymat.

e Posisjoner skyveinnretning (6a) som
illustrert og sett inn handmikserenheten.
Sett handmikserenheten (9) inn i
apningen slik at merket pa hand-
mikserenheten star pa linje med
merket pa motordelen. Drei deretter
handmikserenheten 90° medurs, til

e den lases pa plass.

e Sett handmiksertilbehgret vertikalt i

beholderen fer du slar apparatet pa.

Blandestaven p& handmikseren ber ikke

senkes mer enn 2/3 ned i beholderen.

Start alltid med lav hastighet for &

unnga sprut, og ok deretter farten

gradvis.
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Trykk ned og hold inne pé&/av-bryteren
mens du betjener handmiksertilbehoret.
Néar du mikser direkte i kjelen ved
matlaging, skal du fierne gryten fra
kokeplaten for & unngé at
handmikseren blir utsatt for sterk
varme.

Sla av apparatet ved a slippe opp p&/
av-bryteren, ta blandestaven ut av
beholderen og trekk ut kontakten.
Fjern hdndmiksertilbeheret ved & dreie
det 90° mot urviseren og trekke det av.

Viktig: Begeret (10) er beregnet for bruk
sammen med handmiksertilbeheret for
bearbeiding av mindre mengder. Det bor
ikke brukes med en visp.

Slik bruker du hakke-
tilbehgoret (C)
Hakketilbeharet er velegnet til kutting av

kjott, ost, lok, urter, hvitlok, gulretter,
valngtter, hasselngtter, mandler osv.

For hakking: Kutt opp kjott, ost, lok,
hvitlek, gulretter (se tabellen pa side 5),
fiern stilker fra urter, og skall fra natter,
og ta bort ben, sener og brusk fra kjott.
Sorg alltid for at den sklisikre ringen
(11d) er festet til hakkebollen.

Advarsel: Ta forsiktig av plastbeskyt-
telsen pa kniven (11b). Kniven er meget
skarp! Hold alltid i den ovre plastdelen.
Plasser knivinnsatsen p& midtstaven i
hakkebollen og trykk den ned til den
lases.

Legg ingrediensene i hakkebollen.

Sett lokket til hakkeren (11a) pa
hakkebollen og serg for at det sitter
godt fast.

Posisjoner skyveinnretningen (6a) som
illustrert, og sett stiften pa lokket som
dekker hakkekniven inn i den, slik at
merket pa lokket star pa linje med
merket pa motordelen. Drei deretter
motordelen 90° medurs til den lases pa
plass.

Start alltid med en lav hastighetsinn-
stilling og okt deretter hastigheten
gradvis.

Hold nede péd/av-bryteren mens du
betjener hakketilbeheret og hold

fast motordelen med en hand. Bruk
turboinnstillingen nér du hakker harde
matvarer (for eksempel hard ost).

Nar du hakker kokt mat, ma du la den
avkjoles i noen minutter for du legger
den i hakkebollen.
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e Sla av apparatet ved a slippe opp p&/
av-bryteren og ta ut kontakten for du
lesner motordelen og tilbehoret fra
apparatet.

* For & ta av motordelen, holder du i
hakketilbeheret med en hand, dreier
motordelen 90° mot urviseren og lafter
den opp.

e Fjern knivinnsatsen for du tar ut ingre-
diensene fra hakkebollen.

Viktig: Ikke hakk ekstremt harde ingre-
dienser, som for eksempel isbiter, mus-
katngotter, kaffebenner og korn.

Eksempel pa oppskrift:

Vanilje-honning-svisker (som

pannekakefyll eller -pélegg):

* Fyll hakkebollen med 300 g svisker og
300 g kremaktig honning.

e Hakk i 10 sekunder med med maksimal
hastighet.

e Tilsett 100 ml vann (vanilje-smak).

e Fortsett & hakke i 3 sekunder.

Rengjoring av apparatet (D)
Trekk alltid ut stopslet for rengjoring.

e Motordelen (4) skal kun rengjeres med
en fuktig klut. Ikke nedsenk den i vann
eller hold under rennende vann.

e Handmikserenheten (9) og lokket for
hakkekniven (11a) skal kun rengjores
under rennende vann. Ikke nedsenk
dem i vann.

® Alle andre deler kan vaskes i
oppvaskmaskin.

Nar du bearbeider sterkt farget mat (f.eks.
gulratter), kan plastdelene til apparatet bli
misfarget. Tork av disse delene med
matolje fer du rengjer dem.

Med forbehold om endringer.

Ikke kast dette produktet sammen
med husholdningsavfall nar det
skal kasseres. Det kan leveres hos
et Braun servicesenter eller en
miljostasjon.
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Svenska

Véra produkter ar konstruerade for att
uppfylla de stréngaste krav pa saval kvali-
tet som funktionalitet och formgivning. Vi
hoppas att du kommer att f& mycket nytta
och gladje av din nya apparat fran Braun.

Las bruksanvisningen noga innan du
anvander produkten.

Varning!

. Knivbladen ar valdigt
vassa! Hantera dem
med storsta majliga forsiktig-
het for att undvika skador.

¢ Den har apparaten ar utformad
endast for hushallsanvandning
och for hushallsméngder.

e Anslutningskabeln far inte
bytas ut. Om kabeln skadas
bor apparaten kasseras.

e Koppla alltid fran eller sting
av apparaten nar den lamnas
utan tillsyn och innan monte-
ring, demontering, rengoring
eller forvaring.

e Barn far inte leka med appa-
raten. Rengoring och under-
hall bor inte utforas av barn
utan overvakning.

¢ Den har apparaten kan
anvandas av personer med
minskad kroppslig, mental
eller sensorisk formaga eller
som saknar erfarenhet och
kunskap om apparaten, ifall
de dvervakas eller har fatt
instruktioner i hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert
satt samt att personen ar
inforstadd med vilka risker
som ingar.

¢ Denna apparat ska inte
anvandas av barn.
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e Hall apparaten och dess
kabel utom rackhall for barn.

e Var forsiktig nar du haller i
het vatska | matberedaren
eller blendern, eftersom
vatskan kan spruta ut p.g.a.
pl6tslig angbildning.

® Ingen av delarna far anvan-
das i mikrovagsugn.

¢ Hall hander, har, klader och
husgerad borta fran vispar
och degkrokar under drift for
att undvika personskador.
Vidror inte rorliga delar under
drift.

Beskrivning

Utskjutningsknapp
Strémbrytare (I=p4, 0=av)
Hastighetsvéljare
Motordel
Oppningar fér vispar och degkrokar
Oppning fér handmixer / hackkniv
6a Paskjutaren
7 Degkrokar
8 Vispar
9 Stavmixertillbehér (om levererad)
10 Bé&gare
11 Hackkniv (om levererad)
11a Lock till hackkniv (med vaxelhus)
11b Knivblad
11c Skal for hackkniv
11d Anti-halkring

OO WN =

Maximal drifttid:
5 minuter med degkrokarna
15 minuter med visparna

Rengor alla delar innan den férsta
anvandningen - se kapitlet «Rengoring».

Anvanda handmixern (A)

Degkrokarna lampar sig utméarkt for att
knada degar med jast, pastadeg och
kaksmeteroch aven for att blanda tyngre
pajfyliningar. Anvand visparna till att
blanda kaksmeter och géra potatismos,
vispa gréadde (minst 100 ml gradde),
aggvitor (minst 1 aggvita) och kramiga
ingedienser.
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¢ Placera paskjutaren (6a) s& som visas
och for in degkrokarna (7) eller visparna
(8).

Lagg ingredienserna i en skal.
Beroende pa anvandning, valj
hastigheterna (1 ... turbo) genom att
vrida hastighetsvéljaren (3). Borja alltid
med en lag hastighet och 6ka sedan
hastigheten langsamt under drift for att
undvika stank.

Sténg av apparaten genom att trycka
péa strombrytaren.

Dra ur kontakten och skjut ut degkro-
karna eller visparna genom att trycka
pa utskjutningsknappen, nar du har
anvant apparaten fardigt.

For basta resultat:

— For basta mdjliga resultat nér du blan
dar kakmixar och liknande, bér alla
ingredienser ha samma temperatur.
Smor, agg etc. bor plockas fram ur
kylskapet en stund innan de ska
anvandas.

- Vispad gradde far stérre volym om
grédden &r val kyld innan den vispas.

— Potatismos blir krémigare om alla
ingredienser ar sa varma som mojligt
(exempelvis potatis direkt nér de kokat
fardigt).

Anvanda stavmixer-
tillbehoret (B)

Stavmixertillbehoret blandar och mixar
snabbt och enkelt. Anvand det for att
gOra séser, soppor, majonas, smalmat
och barnmat.

e Positionera paskjutaren (6a) sa som
visas i bilden och sétt in stavmixer-
tillsatsen. For in stavmixertillsatsen (9) i
Oppningen tills markeringen pa
tillsatsen &r i samma linje som
markeringen pa motordelen. Vrid sedan
stavmixern 90° medurs tills den lases.
Sétt in stavmixertillbehdret vertikalt i
kérlet innan du slér p& apparaten.
Stavmixern far inte sénkas ned i vatska
till mer an 2/3 av skaftets langd.

Starta alltid med |&gsta hastighet for att
undvika skvattar, 6ka hastigheten
langsamt darefter.

Tryck ned on/off-knappen och hall den
nedtryckt sa lange du anvander stav-
mixertillbehdret.

Nar du blandar direkt i kastrullen under
matlagningen, ta forst bort kastrullen
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fran spisen for att skydda stavmixern
frén att Overhetta.

e For att stdnga av apparaten slapper du
forst upp strombrytaren, innan du lyfter
upp skaftet ur kérlet och drar ur kon-
takten.

e For att ta bort stavmixertillbehdret
vrider du det 90° moturs och drar ut det.

Viktigt! Bagaren (10) far bara anvandas
med stavmixertillbehdret for att blanda
mindre mangder ingredienser. Den bor
inte anvandas med visp.

Anvanda hackknivarna (C)

Hackningstillbehdret passar utmérkt till
att hacka kott, ost, 16k, orter, vitlok, morot,
valnétter, hasselnétter, mandlar mm.

¢ Innan du hackar: Skar koétt, ost, 16k,
vitlok och morétter (se tabell pa

sidan 5) i mindre bitar, ta bort stjélkar
fran farska orter, skala notter och ta
bort ben, senor och brosk fran kétt.
Sékerstall att anti-halkringen (11d) har
satts fast pa hackningsskalen.
Varning! Ta forsiktigt bort plastskyddet
frén knivbladen (11b). Knivbladen &ar
mycket vassa! Hall alltid i den Gvre
plastdelen.

Placera knivbladsinsatsen pa skalens
mittapp och tryck ned den tills den
sitter pa plats.

L&gg ingrediensen som ska hackas i
skalen.

Satt pa locket (11a) pa skalen och
kontrollera att det sitter fast ordentligt.
Placera paskjutaren (6a) s& som visas
och for in stiftet av hackarens lock, s&
att markeringen pa hackarens lock ar i
en linje med markeringen pa motor-
delen. Vrid sedan motorn 90° medurs
tills den lases.

Starta alltid med lagsta hastighets-
instéllning och 6ka langsamt under
anvandning.

Hall strombrytaren nedtryckt sa lange
du anvander hackknivarna och hall
alltid i motordelen med handen.
Anvand turboinstallningen for att hacka
harda livsmedel (exempelvis hard ost).
Nar du hackar kokta ingredienser bor
du lata dem svalna nagra minuter innan
du lagger dem i hackskalen.

Nar du har anvént maskinen fardigt
sténger du av den genom att sldppa
upp strémbrytaren och dra ur kontak-
ten innan du borjar plocka isér den.
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e For att ta bort motordelen héller du
matberedningstillbehéret med en hand,
vrider motordelen 90° moturs och lyfter
bort den.

e Ta bort knivbladen innan du tar ur de
mixade ingredienserna ur skalen.

Viktigt! Hacka inte ingredienser med
mycket hard konsistens, som iskuber,
muskotnoét, kaffebonor eller gryn.

Receptexempel:
Vanilj-honung-plommon (som
pannkaksfylining eller palagg):_
e Fyll hackningsskalen med 300 g
plommon och 300 g kramig honung.
e Hacka i 10 sekunder med hogsta
hastighet.
e Tillsatt 100 ml vatten (med vaniljsmak).
e Fortsatt att hacka i ytterligare
3 sekunder.

Rengoéra apparaten (D)

Dra alltid ut kontakten ur eluttaget fére
rengdring.

¢ Motordelen (4) far endast rengtras med
en fuktig trasa. Sénk inte ned den i
vatten eller hall den inte under rinnande
vatten.

e Stavmixerns tillbehor (9) och hackarens
lock (11a) kan endast rengéras under
rinnande vatten. Sank dem inte ned i
vatten.

e Alla andra delar kan diskas i
diskmaskinen.

Vid tillredning av ingredienser med starka
fargdmnen (t.ex. morétter) kan apparatens
plastdelar missfargas. Torka av dessa
delar med vegetabilisk olja innan du
rengdr dem.

Kan &ndras utan féregdende
meddelande.

Nar produkten ar forbrukad far

den inte kastas tillsammans med
hushallssoporna. Avfallshantering —
kan ombesérjas av Braun

servicecenter eller pa din lokala
atervinningsstation.
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Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdmaan
korkeimmat laadun, toimivuuden ja
muotoilun vaatimukset. Toivottavasti saat
paljon iloa ja hydtya uudesta Braun-
laitteestasi.

Lue kayttoohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa.

Varoitus

. Terat ovat erittain
teravial Vammojen
ehkaisemiseksi teria tulee
kasitella varoen.

¢ Tama laite on tarkoitettu
ainoastaan tavalliseen koti-
kayttoon.

¢ V/irransyottojohtoa ei voida
vaihtaa. Jos johto on vaurioi-
tunut, laite on romutettava.

e Sammuta laite tai irrota pis-
toke seindsta aina kun sita ei
kayteta, seka ennen kokoa-
mista, purkamista, puhdis-
tusta tai varastoimista.

e Lapset eivat saa leikkia lait-
teella. Lapset eivat myoskaan
saa puhdistaa ja huoltaa lai-
tetta ilman valvontaa.

e Tata laitetta saa kayttaa myos
henkild, jonka fyysinen, aistil-
linen tai henkinen kyky on
alentunut tai jolla on vain
vahaista kokemusta tai tieta-
mysta laitteen kaytosta, jos
hanen toimintaansa valvo-
taan tai hanelle annetaan
ohjeet laitteen turvallisesta
kaytosta ja jos han ymmartaa
kayttoon liittyvat vaaratilanteet.

¢ Tama laite ei sovellu lasten
kayttoon.

* Pida laite ja sen johto poissa
lasten ulottuvilta.

36
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¢ Ole varovainen, jos kaadat
monitoimikoneeseen tai
sekoittimeen kuumaa nes-
tetta, silla se voi suihkahtaa
ulos laitteesta akillisen hoy-
rystymisen takia.

¢ Ala kayta mitaan laiteen osaa
mikroaaltouunissa.

¢ Pida kadet, hiukset, vaatteet
seka lastat ja muut valineet
poissa vispilQista ja taikina-
koukusta kayton aikana
vahinkojen estamiseksi.
Ala koske liikkuviin osiin
kayton aikana.

Laitteen osat

1 lIrrotuspainike
2 Virtakytkin
(I = paalla, 0 = pois paalta)
Nopeusvalitsin
Moottoriosa
Vispildiden/taikinakoukkujen aukot
Pikasekoittimen / leikkurin
a Tydnnin
Taikinakoukut
Vispilat
Pikasekoitin (jos toimitettu)
10 Mittakulho
11 Leikkuri (jos toimitettu)
11a Leikkurin kansi (vaihteisto-osalla)
11b Terd
11c¢ Leikkurikulho
11d Liukumaton rengas

©OoO~NDO U A~ W

Enimmaiskayttdaika:
taikinakoukuilla 5 minuuttia
vispil6illa 15 minuuttia

Puhdista kaikki osat ennen
ensimmaista kayttokertaa - katso
kohta «Puhdistus».

Kasivatkaimen kayttoé (A)

Taikinakoukut soveltuvat erinomaisesti
hiiva-, pasta- ja voitaikinoiden vaivaami-
seen seka lihamureketaikinoiden sekoitta-
miseen. Kayta vispiloité kakkutaikinoiden,
vanukkaiden ja perunamuusin sekoitta-
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miseen sekd kermavaahdon (vahintdan
100 ml kermaa), munanvalkuaisten
(vahintdan 1 munanvalkuainen) ja ker-
maisten seosten vatkaamiseen.

e Aseta tyonnin (6a) kuvan mukaisesti ja
asenna taikinakoukut (7) tai vispilat (8).
Laita raaka-aineet kulhoon.

Valitse nopeus (1 ... turbo)
kayttékohteen mukaan kaantamalla
nopeussaadinta (3). Valta roiskeita
aloittamalla alhaisella nopeudella ja
lisddmalla nopeutta hitaasti kayton
aikana.

Kéynnisté ja sammuta laite painamalla
virtakytkinta.

Irrota kayton jalkeen laitteen pistoke
pistorasiasta. Irrota taikinakoukut tai
vispilat painamalla irrotuspainiketta (1).

Parhaat tulokset:
— lhanteellinen lopputulos esimerkiksi
kakkutaikinoita sekoittaessa saadaan,

kun kaikki aineet ovat saman l[ampadisia.

Voi, kananmunat jne. tulee ottaa pois
jaékaapista jonkin aikaa ennen kayttoa.

— Kermavaahdosta tulee kuohkeampaa,
jos vatkaamiseen kaytetaan kylmaa
kermaa.

— Perunamuusista tulee kermaisempaa,
jos kaikki aineet ovat mahdollisimman
kuumia (esim. perunat lisataan valitto-
masti keittdmisen jalkeen).

Pikasekoittimen kayttoé (B)

Pikasekoitin sekoittaa nopeasti ja hel-
posti. Kayta sita kastikkeiden, keittojen,
majoneesin, dieetti- ja vauvanruokien
valmistukseen.

e Aseta tyonnin (6a) kuvan mukaisesti ja
kytke sauvasekoittimen lisévaruste.
Asenna sauvasekoittimen lisdvaruste
(9) aukkoon siten, etta
sauvasekoittimen lisdvarusteen
merkinta on kohdakkain moottoriosan
merkinnan kanssa. Kierra sitten
sauvasekoitinta myo6tapaivaan 90°
siten, etté se lukittuu.

Aseta pikasekoitin pystysuorassa
astiaan ennen laitteen kaynnistamista.
Vain 2/3 pikasekoittimen varresta saa
olla upotettuna ruoka-aineeseen.
Jotta valttyisit roiskeilta, aloita aina
matalalla nopeusasetuksella ja lisda
nopeutta hitaasti kdyton aikana.
Paina virtakytkinta ja pidé sitd alhaalla
niin kauan, kun kaytéat pikasekoitinta.
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e Kun sekoitat suoraan kasarissa
keittdmisen aikana, nosta kasari ensin
liedelta suojataksesi sauvasekoittimen
ylikuumenemiselta.

e Sammuta laite vapauttamalla virtakyt-
kin ennen varren poistamista astiasta.
Irrota sen jalkeen pistoke pistorasiasta.

e |rrota pikasekoitin kd&dntamallg sita 90°
vastapaivaan ja vetamalla irti.

Téarkeda: Mittakulhoa (10) tulee kayttaa
ainoastaan pikasekoittimen kanssa
pienien madrien valmistamiseen. Sité ei
tule kayttaa vispilan kanssa.

Leikkurin kaytté (C)

Leikkuri soveltuu erinomaisesti esimerkiksi
lihan, juuston, sipulin, yrttien, valkosipulin,
porkkanoiden, saksanpéhkindiden, hassel-
pahkindiden ja manteleiden hienontamiseen.

e Ennen hienontamista: Paloittele liha,
juusto, sipuli, valkosipuli, porkkana
(katso taulukko sivulla 5), poista yrteista
varret, kuori pahkinét ja poista lihasta
luut, janteet ja rustot.

Varmista, etta liukumaton rengas (11d)
on kiinnitetty leikkurikulhoon.

Varoitus: Poista varovasti terén (11b)
muovisuojus. Tera on erittdin terava!
Pid& aina kiinni terdn muovisesta
ylaosasta.

Aseta tera leikkurikulhon keskitappiin ja
paina alas, kunnes se lukkiutuu.

Laita ruoka-aine leikkurikulhoon.

Aseta leikkurin kansi (11a) leikkurikul-
hoon ja varmista, ettd se on kunnolla
paikallaan.

Aseta tyonnin (6a) kuvan mukaisesti ja
tydnna silppurin kannen tappi siihen
siten, etta silppurin kannen merkintéa on
kohdakkain moottoriosan merkinnan
kanssa. Kierré sitten moottoriosaa
myodtapaivaan 90° siten, etté se lukittuu.
Aloita aina matalalla nopeusasetuksella
ja lisdé nopeutta hitaasti kayton aikana.
Paina virtakytkinta niin kauan, kun kaytat
lisdosaa. Pida moottoriosasta aina
kadella kiinni. Kéyté turbonopeusasetusta
kovien ruoka-aineiden (esim. kovan
juuston) hienontamiseen.

Kun hienonnat keitettya ruokaa, anna
ruoan jddhtya muutaman minuutin ajan
ennen sen laittamista leikkurikulhoon.
Sammuta laite padstamalla irti kytki-
mestd ja irrottamalla laitteen pistoke
pistorasiasta ennen purkamista.
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¢ Pida toisella k&della kiinni leikkurista ja
irrota moottoriosa kdantamalla sita 90°
vastapaivaén ja nostamalla se irti.

® Poista teréd ennen hienonnetun ruoan
poistamista leikkurikulhosta.

Tarkeaa: Al4 hienonna erittéin kovia
elintarvikkeita, kuten jadkuutioita,
muskottipéhkinaa, kahvipapuija tai jyvia.

Esimerkkiresepti:

Vaniljahunajaluumut (pannukakkujen

taytteeksi tai levikkeeksi):

e Tayté pilkontakulho 300 grammalla
luumuja 300 grammalla pehmeaé
hunajaa.

¢ Pilko 10 sekuntia maksiminopeudella.

e Lisad 100 ml vetta (vaniljalla
maustettua).

e Jatka pilkkomista 3 sekuntia.

Laitteen puhdistaminen (D)

Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
laitteen puhdistamista.

e Moottoriosan (4) saa puhdistaa vain
kostealla liinalla. Ala upota veteen tai
pida sitd juoksevan veden alla.

e Sauvasekoittimen lisévaruste (9) ja
silppurin kansi (11a) puhdistetaan vain
juoksevan veden alla- Al4 upota niita
veteen.

e Kaikki muut osat voidaan pesta
tiskikoneessa.

Laitteen muoviosat voivat varjaantya
runsaasti pigmenttia siséltavia raaka-
aineita (esimerkiksi porkkanoita)
kasiteltdessa. Pyyhi nama osat kasvidljylla
ennen puhdistamista.

Tiedot voivat muuttua ilman ennak-
koilmoitusta.

Kun laite on tullut elinkaarensa
paahan, saésta ymparistda alaka E
hévita sita kotitalousjatteiden

mukana. Havita tuote viemalla

se Braun-huoltoliikkeeseen tai
asianmukaiseen kerdyspisteeseen.
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Polski

Nasze produkty zostaty zaprojektowane

i wyprodukowane tak, aby spetniaé¢
wszelkie wymagania dotyczace jakosci,
funkcjonalnosci i estetyki.

Gratulujemy udanego zakupu i zyczymy
duzo zadowolenia z uzytkowania nowego
urzadzenia.

Prosze uwaznie i catkowicie
przeczytac instrukcje obstugi przed
rozpoczeciem uzywania urzadzenia.

Uwaga

o Ostrza sg bardzo ostre!
Aby unikng¢ skaleczen,
obchodz sie z nimi niezwykle
ostroznie.

¢ Urzgdzenie jest przezna-
czone do uzytku domowego
oraz do przetwarzania domo-
wych ilosci.

e Kabel zasilajgcy nie moze
zostacC wymieniony. Jezeli
kabel zasilajgcy jest uszko-
dzony, wowczas urzadzenie
musi zostac przekazane do
utylizaciji.

e Urzadzenie nie moze zostac
pozostawione bez nadzoru
zanim wtyczka kabla zasilajg-
Cego nie zostanie wycig-
gnieta z gniazda sieciowego.
Przed przystgpieniem do roz-
bierania, sktadania lub czysz-
Czenia urzgdzania lub w przy-
padku odstawienia go na
przechowanie zawsze nalezy
wpierw wyciggna¢ wtyczke z
gniazda sieciowego.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby dzieci
bawity sie tym urzadzeniem.
Czyszczenie oraz nalezgce
do uzytkownika czynnosci
konserwacyjne nie mogg by¢
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wykonywane przez dzieci bez
nadzoru 0sob dorostych.
Urzadzenie nie powinno by¢
uzywane przez osoby o obni-
zonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej
oraz 0soby z niewystarcza-
jaca wiedzg i doswiadcze-
niem, jesli nie znajdujg sie
one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bez-
pieczenstwo, nie zostaty
poinstruowane jak bezpiecz-
nie uzywac urzgdzenia oraz
nie zrozumiaty zwigzanych z
tym zagrozen.

Urzgdzenie nie powinno by¢
uzywane przez dzieci.
Urzgdzenie oraz jego kabel
zasilajgcy nalezy przechowywac
w miejscu niedostepnym dla
dzieci.

Nalezy zachowac 0stroznosc,
gdy gorgca ciecz jest wlewana
do robota kuchennego lub
blendera, poniewaz moze
pryskac z urzagdzenia.

Nie uzywac¢ zadnych czesci
urzgdzenia w kuchenkach
mikrofalowych.

Dfonie, wtosy, odziez, jak
rowniez inne rzeczy trzymaj z
dala od koncowek ubijajg-
cych oraz koncowek do wyra-
biania ciasta, celem ochrony
uzytkownika przed zranie-
niem. Nie dotykac czesci
ruchomych podczas pracy

z urzgdzeniem.
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Opis
1 Przycisk zwalniajgcy

Przycisk wigczone/wytaczone
(I = wiaczone, 0 = wytgczone)

3 Pokretto regulacji predkosci

4 Blok silnika

5 Otwory do koncoéwek ubijajgcych
i do mieszania ciasta

6 Otwor do przystawki miksujacej/
siekajacej

6a Popychacz

7 Koncowki do mieszania ciasta

8 Koncowki ubijajace

9 Przystawka miksujaca (jezeli zostaty

dostarczone)

10 Pojemnik do miksowania i
odmierzania ze szczelng pokrywg

11 Przystawka siekajgca (jezeli zostaty
dostarczone)

11a Pokrywa pojemnika przystawki
siekajacej (z przektadnia)

11b Ostrze

11c Pojemnik przystawki siekajgcej

11d Pierscien antyposlizgowy

Maksymalny czas pracy bez przerwy:
z koncéwkami do mieszania ciasta 5 minut
z koncowkami ubijajgcymi 15 minut

Przed przystapieniem do korzystania z
urzadzenia po raz pierwszy nalezy
oczyscic¢ jego wszystkie elementy
skiadowe - patrz paragraf
«Czyszczenie».

Uzywanie miksera (A)

Koncowki do mieszania ciasta sg idealnie
przystosowane do mieszania ciasta
drozdzowego, ciasta na pizze jak rowniez
do miksowania potraw miesnych o matym
rozdrobnieniu. Koncowek ubijajgcych
mozesz uzywaé przy przygotowywaniu
ciast, puree jak rowniez do ubijania piany
(minimalnie 100ml), kogla-mogla (z mini-
mum jednego biatka), czy innych sktadni-
kow réznorakich kremow.

e Ustaw popychacz (6a), jak pokazano
na ilustracji, i zamontuj koncowki do
wyrabiania ciasta (7) lub trzepaczki (8).

e Umiesc¢ sktadniki w misce.

e Dobierz predkos$¢ (1 ... turbo) do
wybranego zastosowania, obracajgc
przetacznik predkosci (3). Celem
uniknigcia rozpryskiwania zawsze
rozpoczynaj prace na nizszej predkosci,
stopniowo zwiegkszajac jg do
wymagane;.
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¢ Wcisnij przycisk wtgczone/wytgczone,
celem wigczenia lub wytgczenia
urzgdzenia.

e Po zakonczeniu pracy, odtgcz urzadzenie
z sieci i zdejmij koncowki poprzez
nacisniecie przycisku zwalniajgcego (1).

Aby uzyskaé najlepsze wyniki:

— Celem osiagnigcia najlepszych
rezultatdbw podczas przygotowywania
np. ciasta upewnij sig, ze wszystkie
sktadniki posiadajg podobng tempera-
ture. Masto, jajka oraz inne sktadniki
przechowywane w lodéwce, powinny
by¢ wyjete z lodéwki odpowiednio
wczesniej przed ich uzyciem.

— Krem ma wigkszg puszystos$¢, jezeli
przed ubijaniem, jego sktadniki zostang
doktadnie wymieszane.

— Puree bedzie bardziej kremowe, jezeli
wszystkie jego sktadniki zostang uzyte,
gdy sg jeszcze gorace (np. ziemniaki
zaraz po wyjeciu z gotowania).

Uzywanie koncowki miksujacej (B)

Przystawka miksujgca doskonale nadaje
sie do przygotowywania positkow diete-
tycznych, dipoéw, soséw, zup, majonezu
i pokarmu dla dzieci jak réwniez do
mieszania napojow i koktajli mlecznych.

e Ustaw popychacz (6a), jak pokazano na
ilustraciji, i zamontuj koncéwke miksu-
jaca. Wtéz koncowke miksujacg (9) do
otworu w taki sposéb, aby oznaczenie
na koncowce miksujgcej byto wyréw-
nane z oznaczeniem na elemencie
zawierajgcym silnik. Nastepnie obro¢
koncéwke miksujacg o 90° w prawo, az
zostanie ona zablokowana.
Umie$¢ przystawke pionowo w naczy-
niu, przed wigczeniem urzadzenia.
Przystawka nie moze by¢ gtebiej zanu-
rzana niz do 2/3 jej wysokosci.
Aby unikna¢ rozlewania, zawsze zaczynaj
od niskiej predkosci, a nastepnie powoli
zwigkszaj predkos¢ podczas pracy.
Wecisnij i przytrzymaj przycisk wtgczone/
wytgczone tak dtugo jak dtugo chcesz
miksowac.
Podczas miksowania zywnosci bezpo-
Srednio w rondlu w czasie gotowania
najpierw nalezy zdjaé naczynie z
kuchenki, aby ochroni¢ blender reczny
przed przegrzaniem.
e Aby wytgczy¢ urzadzenie, pus¢ przycisk
wigczone/wytgczone, przed wyjeciem
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przystawki z naczynia, a nastepnie
wytgcz urzgdzenie z sieci.

e Aby zdjg¢ przystawke, obrdoc¢ jg o 90°
w kierunku przeciwnym do wskazéwek
zegara i pociagnij ja.

Wazne: Pojemnik do miksowania i
odmierzania ze szczelng pokrywg (10)
moze by¢ uzywany wytacznie z przysta-
wka miksujgcg do przygotowywania
niewielkich ilosci pokarmu. Nie powinien
by¢ uzywany razem z koncéwkami
ubijajgcymi.

Uzywanie przystawki
siekajacej (C)

Przystawka siekajgca doskonale nadaje
sie do siekania miesa, sera, cebuli, ziét,
czosnku, marchwi, orzechéw ziemnych,
orzechéw laskowych, migdatéw etc.

® Przed siekaniem podziel na mniejsze
kawatki migso, ser, cebule, czosnek,
marchew, chili, (sprawdz tabele na
stronie 5), usun todygi z zi6t, skorupki
orzechéw, usun kosci, $ciegna i
chrzastki z migsa.

Zawsze sprawdzaj, czy na pojemnik do
siekania zatozony jest pierscien anty-
poslizgowy (11d).

Uwaga: Ostroznie zdejmij plastikowg
ostone z ostrzy (11b). Ostrze jest
bardzo ostre! Zawsze trzymaj ostrze za
plastikowg czes¢.

Umiesc¢ ostrze na bolcu w centralnej
czesci pojemnika i dociénij je, az
zaskoczy.

Umies$é sktadniki w pojemniku.

Umies¢ pokrywe pojemnika (11a) na
pojemniku i upewnij sig, ze jest popra-
wnie zatozona.

Ustaw popychacz (6a), jak pokazano na
ilustracji, i wt6z do niego bolec pokrywy
siekacza w taki sposob, aby oznaczenie
na pokrywie siekacza byto wyréwnane
z oznakowaniem na elemencie zawie-
rajgcym silnik. Nastepnie obro¢ element
zawierajacy silnik 0 90° w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara
az do jego zablokowania.

Nalezy zawsze zaczynac¢ od niskiej
predkosci, a nastepnie powoli
zwigkszac predkos¢ podczas pracy.
Trzymaj wciniety przycisk wtgczone/
wytgczone tak dtugo jak dtugo zamie-
rzasz uzywacé przystawki siekajace;j i
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zawsze trzymaj blok silnika reka.
Chcac siekac¢ twarde produkty (np.
twardy ser), uzywaj ustawienia turbo.

e Gdy siekasz gorgce sktadniki, pozwdl
im ostygna¢ przez kilka minut, zanim
umiescisz je w przystawce.

e Wytgcz urzgdzenie zwalniajac przycisk
Wigczone/Wytgczone i odtgczajac je
z sieci, przed rozpoczeciem demon-
tazu urzadzenia.

¢ Aby zdjgc blok silnika, przytrzymaj
przystawke siekajgca jedng reka, obroc
blok silnika 0 90° w kierunku przeciwnym
do wskazowek zegara i pociggnij.

e Wyjatkowo ostroznie wyjmij ostrze
(chwytajac za plastikowg czes$¢) przed
usunigciem przetworzonego pokarmu.

Wazne: Nie siekaj bardzo twardych sktad-
nikdw, jak kostek lodu, gatki muszkatotowej,
ziaren kawy, czy ziaren zboz.

Przyktadowy przepis:

Suszone $liwki z wanilig i miodem (jako

nadzienie do nalesnikow lub pasta):

e Do misy do siekania wiozy¢ 300 g
suszonych sliwek i 300 g kremowego
miodu.

e Sieka¢ przez 10 sekundy przy
najwyzszej predkosci.

e Dodac¢ 100 ml wody (z aromatem
waniliowym).

e Sieka¢ przez nastepne 3 sekundy.

Czyszczenie urzadzenia (D)

Zawsze wytaczaj urzadzenie z sieci
zanim przystapisz do czyszczenia.

e Element zawierajacy silnik (4) nalezy
czyscié, uzywajac tylko wilgotnej
szmatki. Nie wolno zanurza¢ go w
wodzie ani trzymaé pod biezacg woda.

e Koncéwke miksujacg (9) i pokrywe sie-
kacza (11a) mozna my¢ tylko pod bie-
zgcg woda. Nie zanurza¢ ich w wodzie.

e Wszystkie pozostate czesci mozna myé
w zmywarce.

Przygotowywanie produktéw o duzej
zawartosci pigmentu (np. marchwi) moze
powodowac przebarwienie czesci urzg-
dzenia. Przed umyciem przetrzyj te czesci
olejem roslinnym.

Zastrzega sie mozliwo$¢ wprowadzania
zmian
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sprzetu nie mozna wyrzucacé
tacznie z odpadami socjalnymi.
Zuzyty produkt nalezy zostawié¢
w jednym z punktéw zbidrki
zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Odpowiednie
przetworzenie zuzytego sprzetu
zapobiega potencjalnym nega-
tywnym wptywom na $rodowisko lub
zdrowie ludzi, wynikajgcym z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych w sprzecie.

Ten symbol oznacza, ze zuzytego E
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Cesky

Nase vyrobky jsou vyrabény tak, aby

odpovidaly nejvy$sim narokdm na kvalitu,

funkénost a design. Pfejeme Vam hodné
potéSeni pfi pouzivani nového pfistroje
znacky Braun.

Pred pouzitim pfistroje si prosim
prectéte peclivé cely tento navod

k pouziti.

Upozornéni

. NoZe jsou velmi ostré!
Abyste predesli pora-
néni, zachazejte s noZi velmi
opatrné.

¢ Tento spotiebi€ je urCen
pouze pro pouZiti a zpraco-
vani obvyklého mnoZstviv
domacnosti.

e Privodni $fidru nelze vyménit.
Je-li 8rilira poSkozena, pfi-
stroj by se mél vyhodit.

e Spotrebic vypnéte nebo
vytahnéte $idru ze zasuvky
vzdy, kdyZ je ponechan bez
dozoru a pred sestavovanim,
rozebiranim, Cisténim nebo
uskladnénim.

e S pristrojem si déti nesmé;ji
hrat. CiSténi a uzivatelskou
udrzbu by déti nemély prova-
dét bez dozoru.

¢ Osoby se snizenymi fyzic-
kymi, senzorickymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti a
znalosti mohou pouZivat
tento pfistroj pouze pod
dozorem nebo po instruktazi
tykajici se bezpetného pou-
Zivani pristroje, a pokud
rozumi souvisejicim rizik(im.

e Tento pristroj nesméji pouZi-
vat déti.
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e UdrZujte pristroj a privodni
$idru mimo dosah déti.

* Nalévejte horke tekutiny do
kuchynskeho robota nebo
mixéru opatrné, nebot’ teku-
tina mlze v dusledku prud-
kého vyparovani vyvrit z pfi-
stroje.

* NepouZivejte zadny dil v
mikro-vinné troubg.

e Dr7te ruce, viasy, obleCeni,
stejné jako varecCku Ci jiné
kuchynskeé nacini v dosta-
teCné vzdalenosti od metel a
hnétacich haku, kdyz je pfi-
stroj v provozu, aby nedoslo k
poranéni Ci jiné nehodé. Kdyz
pristroj bézi, nedotykejte se
pohyblivych ¢asti.

Popis
1 Uvolnovaci tladitko
2 Spinag zapnuti/vypnuti
(I = zapnuto, 0 = vypnuto)
Voli¢ rychlosti
Motorova jednotka
Otvory pro Slehaci metly / hnétaci
haky
Otvor pro ponorny mixér / fezaci
strojek
a Kryt
Hnétaci haky
Metly
Nastavec mixéru (pokud je souéasti
dodavky)
10 Odmérna nadoba
11 Rezaci strojek (pokud je soucasti
dodavky)
11a Vicko fezaciho strojku
(s pfevodovkou)
11b Nuz
11c Nadoba fezaciho strojku
11d Protiskluzovy krouzek

(] g w

© 0 ~N®

Maximalni doba provozu:
s hnétacimi haky 5 minut
se Slehacimi metlami 15 minut

Pred prvnim pouZitim o€istéte
vSechny &asti - viz odstavec
«Cisténi».
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Pouziti Slehacich a hnétacich
nastavci (A)

Hnétaci haky se perfektné hodi pro
hnéteni kynutého tésta, tésta na vyrobu
téstovin a peciva, stejné jako pro promi-
chani mletého masa. Metly pouzivejte pro
Slehani piSkotovych tést, pfipravu bram-
borového pyré, slehacky (minimalné

100 ml smetany), snehu z bilkd (mini-
malné z 1 vejce) a rliznych krémd.

¢ Dejte posuvny kryt (6a) do pozice jako
na obrazku a vlozte haky na tésto (7)
nebo Slehaci metly (8).

¢ Vlozte pfisady do nadoby.

V zavislosti na pouziti zvolte rychlosti

(1... turbo) oto€enim voli¢e rychlosti (3).

Abyste predesli vystfikovani, vzdy

zacinejte pfi nastaveni na nizsi rychlost

a pak postupné béhem provozu rychlost

zvySuijte.

Stisknutim spinace zapnuti/vypnuti

pristroj zapnete a vypnete.

Po pouziti odpojte pfistroj od sité a po

stisknutim uvolfiovaciho tla¢itka (1)

uvolnéte hnétaci haky nebo metly.

K dosazeni nejlepSich vysledku:

— Abyste dosahli pfi pfipravé piSkotového
tésta apod. optimalni vysledky, mély by
mit vSechny prisady stejnou teplotu.
Maslo, vejce atd. byste na néjakou
dobu méli vyjmout z chladni¢ky pfedtim,
nez je pouZijete.

— Slehacka ziska vétsi objem, pokud je
smetana pred Slehanim dobfe vychla-
zena.

— Bramborova kase bude vice krémovita,
pokud v§echny pouzité ingredience
budou co nejvice horké (napf. brambory
ihned po uvareni).

Pouziti ponorného mixéru (B)

Tento ponorny mixér mixuje rychle a sna-
dno. Slouzi k pfipravé omacek, polévek,
majonézy a dietnich a détskych jidel.

¢ Dejte posuvné tlacitko (6a) do pozice
jako na obrazku a vlozte pfislusenstvi
tyGového mixéru. Vlozte pfislusenstvi
tyCového mixéru (9) do otvoru tak, aby
se znacka na pFisluSenstvi tyéového
mixéru spojila se znackou na ¢asti s
motorem. Poté ty€ovym mixérem otocte
0 90° ve sméru hodinovych ruciek, aby
zaklapnul.

e Predtim nez zapnete pfistroj, vsurite
mixovaci nastavec vertikalné do
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nadoby. Mixovaci noha by neméla byt
ponofena v nadobé vice nez ze 2/3.
Vzdy zacinejte malou rychlosti, abyste
zabranili stfikancum, a poté rychlost
pomalu zvysujte.

Stisknéte a drzte zapnuti/vypnuti
spina¢ po celou dobu prace Slehaciho
nastavce.

Kdyz ty€ovy mixér pouzivate pfi vareni
pfimo v hrnci, sejméte jej nejprve ze
sporaku, abyste tyéovy mixér ochranili
pred pfehfatim.

K vypnuti pfistroje uvolnéte spina¢
zap./vyp., pfedtim nez vyjmete mixo-
vaci nohu z nadoby, odpojte pfistroj
ze zasuvky.

K odstranéni nastavce mixéru otocte
90° proti sméru hodinovych ruci¢ek a
vytédhnéte ho.

Dulezité: odmérna nadoba se ma pouzivat
pouze s mixovacim nastavcem pro
zpracovani mensiho mnozstvi. Nemélo
by to byt pouzito se Slehaci metlou.

Pouziti rezaciho strojku (C)

Rezaci strojek je vynikajici pro sekani
masa, syru, cibule, bylinek, ¢esneku,
karotky, vlagskych i liskovych ofisku,
mandli atd.

e Pfed sekanim: Rozkrajejte maso, syr,
cibuli, Eesnek, karotku (viz tabulka na
strané 5), z bylinek odstrante silné
stonky, ofechy vyloupejte a z masa
odstrarite kosti, Slachy a chrupavky.
Vzdy se ujistéte, ze je k misce sekaciho
nastavce pfipevnén protiskluzovy
krouzek (11d).
Pozor: Opatrné sejméte umélohmotny
kryt noze (11b). Naz je velmi ostry! Vzdy
jej drzte za horni umélohmotnou ¢ast.
Nz nasadte na osu v pracovni nado-
bce a zatlacte jej dolu, az zaklapne.
Do pracovni nadobky vloZte potraviny.
Nasadte viko (11a) na pracovni
nadobku fezaciho strojku a ujistéte se,
Ze spravné sedi.
Dejte posuvné tlacitko (6a) do pozice
jako na obréazku a vlozte kolik krytu
sekacku tak, aby se znac¢ka na krytu
sekacku spojila se znackou na motoru.
Poté otoc¢te motorem o 90° ve sméru
hodinovych rugicek, aby zaklapnul.
Vzdy zacinejte pomalou rychlosti a poté
rychlost pomalu zvySujte.
e Drzte stisknuté tladitko zapnuti/vypnuti
po celou dobu, kdy fezaci strojek bézi a
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vzdy drzte motorovou jednotku v ruce.

Pro sekani tvrdych potravin (napf.

tvrdého syru) pouzijte nastaveni rychlo-

sti turbo.

Chcete-li zpracovavat varené potraviny,

nechejte je nékolik minut vychladnout,

nez je vlozite do pracovni nadobky

fezaciho strojku.

Vypnéte pfistroj uvolnénim spinace

zapnuti/vypnuti a odpojte jej od sité,

nez zac€nete zafizeni rozebirat.

Abyste sejmuli motorovou jednotku,

drzte fezaci strojek jednou rukou, otocte

motorovou jednotku o 90° proti sméru

hodinovych ru€i¢ek a vytahnéte ji.

e Pfed vyjimanim zpracovaného pokrmu
z pracovni nadobky sejméte nliz.

Dalezité: Nezpracovavejte extrémné tvrdé
potraviny, jako napf. kostky ledu, muska-
tovy ofech, kavova zrna a obili.

Priklad receptu:

Svestky s vanilkovym medem (jako naplri

do palacinek nebo pomazanka):

e Naplrte sekaci nadobu 300 g Svestek a
300 g krémového medu.

e Sekejte 10 sekundy pfi maximalni
rychlosti.

¢ Pridejte 100 ml vody (ochucené
vanilkou).

e Pokracujte v sekani dalSich 3 sekundy.

Cisténi pristroje (D)

Pred ¢idténim vzdy odpojte pfistroj ze

sité.

o Cast s motorem (4) gistéte pouze
vihkym hadfikem. Neponoftuijte ji do
vody ani ji nevkladejte pod tekouci
vodu.

e TyCovy mixér (9) a kryt sekacku (11a)
Cistéte pouze pod tekouci vodou.
Neponofujte je do vody.

e VSechny ostatni ¢asti Ize myt v mycce
nadobi.

P¥i zpracovavani silné barvivych potravin
(naptiklad mrkve) maze dojit ke zméné
barvy plastovych dilG zafizeni. Tyto
soucasti pred €isténim potrete rostlinnym
olejem.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto
spotfebice je 68 dB(A), coz predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhledem
na referenéni akusticky vykon 1 pW.
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Zmény vyhrazeny bez predchoziho
upozornéni.

Po skonéeni zivotnosti neodhazujte
prosim tento vyrobek do bézného E
domovniho odpadu. Muzete jej

odevzdat do servisniho stfediska

Braun nebo na pfislusném sbérném
misté zfizeném dle mistnich predpist.
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Slovensky

Nase vyrobky su vyrabane tak, aby
splnali najvy$sie naroky na kvalitu,
funkénost’ a dizajn. Zelame Vam vela
potesenia pri pouzivani nového zariade-
nia zna¢ky Braun.

Pred uvedenim zariadenia do preva-
dzky si pozorne precitajte cely navod
na pouzitie.

Upozornenie

. Ostrie je mimoriadne
ostré! Zaobchadzajte
s nim velmi opatrne, aby ste
sa neporanili.

e Tento pristroj je urCeny na
pouZivanie a spracovanie
obvyklého mnoZstva v
domacnosti.

¢ Napajaci kabel sa nemoze
vymenit’. Ak je napajaci kabel
poSkodeny, pristroj sa musi
zlikvidovat'.

® Ak je pristroj bez dozoru,
vypnite ho. Pred zloZenim,
rozloZenim, Cistenim alebo
uloZenim pristroja vytiahnite
elektricku zastrcku.

* Deti sa nesmu hrat’s pristro-
jom. Cistenie ani beznu
udrZzbu nesmu vykonavat’ deti
bez dozoru.

* Toto zariadenie m6zu pouzi-
vat’ osoby s obmedzenymi
fyzickymi, vnemovymi alebo
mentalnymi schopnost'ami,
pripade osoby s nedostatoc-
nymi skusenostami a znalos-
tami, ak na ne dohliada ina
0soba, pripadne boli zasko-
leni v pouzivani zariadenia
bezpeCnym spdsobom a
porozumeli nebezpecen-
stvam, ktoré im hrozia.
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¢ Toto zariadenie nie je urCené
na pouZitie det'mi.

® Pristroj a napajaci kabel udr-
Ziavajte mimo dosahu deti.

¢ Davajte pozor, ak sa do
kuchynského robota alebo
mixéru naleju horuce teku-
tiny, pretoZze mézu vytrysknat’
z0 spotrebiCa z dévodu necCa-
kanej tvorby pary.

¢ Ziadnu Cast’ nepouZzivajte v
mikrovinnej rure.

¢ PoCas prevadzky zariadenia
drzte ruky, vlasy, obleCenie,
rovnako ako varesku Ci iné
kuchynske naradie v dosta-
toCnej vzdialenosti od metli-
Ciek a hakov na miesenie,
aby nedoslo k poraneniu Ci
inej nehode. Ked' je zariade-
nie v prevadzke, nedotykajte
sa pohyblivych Casti.

Popis

1 Uvolfovacie tlacidlo
2 Tlagidlo zapnutia/vypnutia
(I = zapnuté, 0 = vypnuté)
Ovladag rychlosti
Motorova jednotka
Otvory pre slahacie metlicky /
miesiace haky
Otvor pre ponorny mixér / rezacie
zariadenie
a Zatlacadlo
Haky na miesenie
Metlicky
Nastavec mixéra (ak je sucastou
dodavky)
10 Odmerna nadobka
11 Rezacie zariadenie (ak je sucastou
dodavky
11a Kryt rezacieho zariadenia
(s prevodovkou)
11b N6z
11c Nadoba rezacieho zariadenia
11d Protisklzovy krdzok

a b w

© 00N (o)

Maximalna doba prevadzky:
s hakmi na miesenie 5 minut
so $lahacimi metlickami 15 minut
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Pred prvym pouZitim vSetky diely
odcistite — pozri kapitolu «Cistenie».

Pouzitie Sl'ahacich a
miesiacich nastavcov (A)

Haky na miesenie sa perfektne hodia

na miesenie kysnutého cesta, cesta na
vyrobu cestovin a peciva a taktiez na
premieSanie mletého mésa. Metlicky
pouzivajte na Slahanie piSkotového cesta,
pripravu zemiakového pyré, Sfahacky
(minimalne 100 ml smotany), snehu z
bielkov (minimalne z 1 vajca) a réznych
krémov.

e Zatlacadlo (6a) umiestnite podla
obrazka a vlozte hnetacie haky (7)
alebo metly na Slahanie (8).

Vlozte prisady do nadoby.

V zavislosti od aplikacie otaanim voli¢a
rychlosti (3) zvolte otacky (1 ... turbo).
Aby ste zabranili vystrekovaniu tekutého
obsahu z nadobky, vzdy zacinajte
nastavenim na nizsiu rychlost a potom
postupne pocas prevadzky rychlost’
zvySujte.

Stla¢enim tlacidla zapnutia/vypnutia
zariadenie zapnete a vypnete.

Po pouziti zariadenia odpojte zariade-
nie od elektrickej siete a stlacenim
uvolfovacieho tlacidla (1) uvolnite
metlicky alebo haky na miesenie.

NajlepSie vysledky dosiahnete:

— Pri priprave piskotového cesta
dosiahnete optimalne vysledky, ak
vSetky prisady budu mat' rovnaku
teplotu. Preto je potrebné maslo, vajcia,
atd’., vybrat' z chladni¢ky skér, aby
dosiahli urcitu teplotu.

— Slahacka ziska vac¢si objem, pokial je
smotana pred $lahanim dobre vychla-
dena.

— Zemiakova ka$a bude krémovitejSia,
pokial vSetky pouzité ingrediencie budu
¢o najhorucejSie (napr. zemiaky ihned’
po uvareni).

Pouzitie ponorného mixéra (B)

Tento ponorny mixér mixuje rychlo a
fahko. Sluzi na pripravu omacok, polievok,
majonézy a diétnych a detskych jedal.

e Zatlacadlo (6a) umiestnite podla
obrazka a vlozte nastavec ruéného
mixéra. Nastavec ruéného mixéra (9)
vlozte do otvoru tak, aby znacka na
nastavci ruéného mixéra bola
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zarovnana so znackou na motorovej
Casti. Ruény mixér potom otocte o 90°
v smere hodinovych ruci¢iek, aby sa
zaistil.

Nastavec mixéra ponorte vo vertikalnej
polohe do nadoby este pred zapnutim
zariadenia. Mixér neponarajte viac nez
do 2/3 hriadele.

Vzdy zacnite pracovat’ s nizkou
rychlostou a nasledne pomaly zvySujte
rychlost. Zabranite tak rozstrekovaniu.
Drzte zatlaéené tlacidlo zapnutia/
vypnutia tak dlho, pokial potrebujete
nastavec mixéra pouzivat.

Pri mieSani priamo v hrnci po¢as
varenia najprv hrniec odlozte z platne,
aby ste zabranili prehriatiu ruéného
mixéra.

Zariadenie vypnete uvolnenim tla¢idla
zapnutia/vypnutia eSte pred vybratim
hriadele mixéra z nadoby. Potom
zariadenie odpojte od elektrickej siete.
Nastavec mixéra demontujte tak, ze ho
otocite 0 90° dol'ava a vytiahnete ho.

Délezité: Odmerna nadobka (10) sa moze
s nastavcom mixéra pouzivat' len pri
spracuvani malych mnozZstiev potraviny.
Nie je ju mozné pouzivat na $lahanie.

Pouzitie rezacieho zariadenia (C)

Rezacie zariadenie je vynikajuce na seka-
nie masa, syra, cibule, byliniek, cesnaku,
mrkvy, vlagskych aj lieskovych orieskov,
mandli, atd’.

e Pred sekanim: Rozkrajajte méaso, syr,
cibulu, cesnak, mrkvu (vid’ tabulka na
str. 5), z byliniek odstrante silné stonky,
orechy vyluskajte a z masa odstrarte
kosti, Slachy a chrupavky.

S miskou na sekanie vzdy pouZivajte
protisklzovy krdzok (11d).

Pozor: Opatrne odoberte umelohmotny
kryt noza (11b). N6z je velmi ostry! Vzdy
ho drzte za hornd umelohmotnu ¢ast.
N6z nasadte na os v pracovnej nado-
bke a zatlacte ho dolu, az zaklapne.

Do pracovnej nadobky vloZzte potraviny.
Nasadte kryt (11a) na pracovnu
nadobku rezacieho zariadenia a uistite
sa, Ci spravne sedi.

Zatla¢adlo (6a) umiestnite podla
obrazka a vlozte do neho ¢ap veka
sekaca. Znacka na veku sekaca musi
byt zarovnana so zna¢kou na
motorovej ¢asti. Motorovu €ast’ potom
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otocte 0 90° v smere hodinovych
ruciciek, aby sa zaistila.

Vzdy zacnite pracovat’ s nizkou
rychlostou a nasledne pomaly zvySujte
rychlost pri praci.

Stlaéenim a drzanim tla¢idla zapnutia/
vypnutia uvediete zariadenie do
prevadzky. PoCas spracovavania
pokrmu drzte motorovu €ast’ rukou. Na
sekanie tvrdych potravin (napr. tvrdého
syra) pouzite nastavenie rychlosti na
turbo.

Ak chcete spracovavat’ varené potra-
viny, nechajte ich niekolko minut vych-
ladnut, kym ich vlozite do pracovnej
nadobky rezacieho zariadenia.
Zariadenie vypnite uvolnenim tlacidla
zapnutia/vypnutia a odpojte motorovu
jednotku od elektrickej siete skor, ako
zacCnete zariadenie rozoberat.

Aby ste odobrali motorovu jednotku,
drzte rezacie zariadenie jednou rukou,
oto¢te motorovu jednotku o 90° proti
smeru hodinovych ruci¢iek a vytiahnite
ju.

Pred vybratim spracovaného pokrmu
opatrne vyberte z pracovnej nadobky
noz.

Délezité: Nespracovavajte extrémne tvrdé

potraviny, ako napr. kocky l'adu, muska-
tovy orech, kavové zrna a obilie.

Priklad receptu:

Vanilkovo-medové suSené slivky (ako

pinka do palaciniek alebo natierka):

¢ Napliite misku na krdjanie s 300 g
sliviek a so 300 g krémového medu.

e Sekajte 10 sekundy pri maximalnej
rychlosti.

e Pridajte 100 ml vody (s prichutou
vanilky).

e Pokracujte v sekani dalSich 3 sekundy.

Cistenie zariadenia (D)

Pred ¢istenim vzdy odpojte zariadenie od

elektrickej siete.

e Motorovu Cast’ (4) Cisite len vihkou
handrickou. Neponarajte ju do vody ani
ju neumyvaijte pod tec¢ucou vodou.

e Pod te¢ucou vodou mozno Cistit' len
nastavec ru¢ného mixéra (9) a veko
sekaca (11a). Neponarajte ich vSak do
vody.

e Vetky ostatné ¢asti mozno umyvat v
umyvacke riadu.
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Pri spracuvani silne farbiacich potravin
(napriklad mrkvy) méze déjst k zmene
farby plastovych dielov zariadenia. Tieto
diely pred ¢istenim potrite rastlinnym
olejom.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotrebica je 68 dB(A), ¢o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhfadom
na referenény akusticky vykon 1 pW.

Zmeny vyhradené bez
predchadzajiceho upozornenia.

Po skonceni zivotnosti neodh-
adzuijte zariadenie do bezného
domového odpadu. Zariadenie
odovzdajte do servisného
strediska Braun alebo na prisluSnom
zbernom mieste zriadenom podla
miestnych predpisov a noriem.
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Magyar

Termékeinket a legmagasabb mindségi,
funkcionalitas és design elvarasok
kielégitésére tervezték. Reméljlk, 6romét
leli Uj Braun készulékében.

Kérjlik, hogy a késziilék hasznalata
el6tt alaposan olvassa el a hasznalati
utasitast.

Figyelem!

. A kések rendkivil elesek!
A sérilések elkerllése
érdekeben, kerjuk, banjon
rendkivil dvatosan a késekkel!

o A késziiléket haztartasban
torténd felhasznalasra ter-
vezték, és csak haztartasban
megszokott mennyiségeken
hasznalhato.

¢ Atapkabelt nem lehet kicse-
rélni. Ha a kabel megseérdlt,
akkor a készlléket le kell
selejtezni.

¢ Ha nem hasznélja a készule-
ket, valamint 0sszeszerelés,
szétszerelés, tisztitas és taro-
las el6tt minden esetben
kapcsolja ki a készuléket.

e Gyermekek ne jatsszanak a

készllékkel. A készlilék tiszti-

tasat és felhasznaloi karban-
tartasat gyermekek nem
végezhetik fellgyelet nelkul.

A készuléket korlatozott fizi-

kai, érzékszervi vagy szellemi

képessegekkel rendelkezo,
illetve tapasztalattal vagy
kell6 tudassal nem rendel-
kez0 személyek is hasznal-
hatjak megfelels felugyelet
vagy a készulék biztonsagos
hasznalatara vonatkozd
utmutatas mellett és a veszé-
lyek megeértése eseteén.
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e Ezt a késziléket gyermekek
nem hasznalhatjak.

o A készlléket és annak kabelét
gyermekektol elzarva tartsa.
® | egyen ¢vatos, ha forré folya-
dékot Ont a munkatalba vagy
a turmixgépbe, mivel a hirtelen
g6zképzOdeés miatt a folyadek

kicsaphat a készulékbol.

® Egyik alkatrészt se hasznalja
mikrohullamu sutében.

e Sajat biztonsaga érdekében
a habver6- és a dagasz-
toegység hasznalata kdzben
ugyelien arra, hogy a keze,
haja, ruhazata vagy barmely
konyhai eszkoz ne érjen a fel-
dolgozbegyseghez, mert az
milkodése kozben elkaphatja
azokat.

Leiras
1 Kioldé gomb
2 Be-/kikapcsold (bekapcsolas = |,

kikapcsolas = 0)
Sebesség szabalyzé
Motor
Csatlakozonyilas a habverék /
dagasztékarok csatlakoztatasahoz
Csatlakozoényilas a mixel6rud /
apritbegység

a Fedél
Dagasztékarok
Habverdk
Mixelérud (ha a szallitmany
tartalmazza)

10 Mérépohar

11 Apritdegység (ha a szallitmany

tartalmazza

11a Apritdegység fedele (meghajtéval)

11b Kés

11c Apritotartaly

11d Csuszasgatlé gylrl

[e] a b w

© 0oo~N®D

Maximalis hasznalati idd:
dagasztékarokkal 5 perc
habverékkel 15 perc

Az elsd hasznalat el6tt tisztitsa meg
a késziilék alkatrészeit - lasd a
«tisztitas» fejezetben.
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A késziilék kézi robotgépként
térténé hasznalata (A)

A dagasztokarokat kelt, omlos, nudlité-
sztak keveréséhez és pastétomok vagott
hus készitéséhez hasznaljuk.

A habvertket kevert és piskotatésztak,
krumpliplré elkészitéséhez, valamint
tejszin felverésére (a legkisebb felverhet6
mennyiség 100 ml tejszin), tojasfehérje
felverésére (legkisebb felverheté men-
nyiség 1 tojasfehérje) és krémek kikeve-
résére hasznalhatjuk.

e Pozicionalja a keverérudat (6a) az abra
szerint és illessze be a tésztadagasztd
kampokat (7) vagy a habveréket (8).

A hozzavaldkat helyezze egy talba.

A konkrét alkalmazasi esettl fliggéen
valassza ki a megfelel6 sebességet

(1 ... turbd) a sebességvalaszté gomb
(3) elforgatasaval. A kifréccsenés
elkertlésére mindig alacsony beallitasi
fokozattal kezdje a mlveletet, majd
fokozatosan miikodés kdzben novelje a
sebességet.

Be és kikapcsolashoz nyomja meg a
be-/kikapcsolé gombot.

Hasznalat utan hizza ki a csatlakozo-
dugot a halozati csatlakozdaljzatbol és
a kioldé gomb (1) segitségével vegye ki
a dagasztokarokat vagy a habveréket.

A legjobb eredmények érdekében:

— Kevert tésztak készitésekor a hozzava-
|6k lehetbleg azonos hémérsékletiiek
legyenek az optimalis eredmény elé-
rése érdekében. A tojast, a vajat és
hasonlé élelmiszereket lehetdleg
feldolgozas el6tt mar vegyuk ki a hiité-
gépbdl.

— A tejszinhab tovabb tartja meg eredeti
allagat, ha a tejszint felverés elétt jol
lehdtottik.

— A krumplipiiré lagyabb lesz, ha a
burgonyat azonnal a kif6zés utan
hasznaljuk fel.

A botmixer hasznalata (B)

A Braun botmixer segitségével marta-
sokat, leveseket, puréket, szoszokat,
majonézt és bébi ételeket készithet.

¢ Pozicionalja a keverérudat (6a) az abra
szerint és illessze be a kézi mixer
toldalékot. lllessze a kézi mixer
toldalékot (9) a nyilasba, oly médon,
hogy a rajta lévé jel6lés vonalban alljon
a motor-részen lévével. Ezutan forditsa
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el a kézi mixert 90°-kal balrdl jobbra,
annyira, hogy az reteszel6djon.
Helyezze a botmixert fliggélegesen a
mixelépoharba miel6tt bekapcsolna a
készuléket. A mixelérudat legfeljebb
annak 2/3-ad részéig meritse a feldol-
gozand6 anyagba.

Bekapcsolashoz nyomja meg, majd

a folyamat végéig tartsa lenyomva a
be-/kikapcsol6 gombot.

A frocskolés elkeriilése érdekében a
keverést minden esetben kis
sebességgel kezdje, majd lassan
novelje a sebességet miikddés kdzben.
Ha sltés kdzben az ételt kdzvetlendl a
serpenydben szeretné keverni, akkor
elészor vegye le a serpeny6t a tlizhelyrdl,
nehogy a kézi mixer tulmelegedjen.
Kikapcsolashoz engedie el a be-/
kikapcsol6 gombot és csak utana
emelje ki a mixerrudat az edénybdl,
majd huzza ki a csatlakoz6dugét a
halézati csatlakozoaljzatbdl.

Ahhoz, hogy hasznalat utan
leszedhesse a mixelérudat a motorrdl,
az 6ra jarasaval ellentétes iranyba
90°-al forgassa el, majd huzza ki azt.

Megjegyzés: A mérépoharat (10) csak a
mixelérad hasznalatakor, és csak kisebb
mennyiségek feldolgozasahoz alkal-
mazza. Habverésre ne hasznélja!

Az apritéegység hasznalata (C)

Az apritdegység segitségével
tokéletesen aprithaté hus, sajt, hagyma,
gyogynoveny, fiszerndvény, fokhagyma,
répa, di6, mogyord, mandula, stb...

e Apritas el6tt: vagja fel a hust, sajtot,
hagymat, fokhagymat, sargarépat (lasd
az 5. oldalon lévé tablazatot), tavolitsa
el a ndvényeknek szarat, pucolja meg a
di6 héjat, tavolitsa el a csontokat,
inakat és mdcsingot a husokrol.

Mindig gy6z6djén meg réla, hogy a
csuszasgatlé gylrit (11d) felhelyezte
az apritoedény aljara.

Figyelmeztetés: Ovatosan tavolitsa el
a kés (11b) mlanyag boritasat. A kés
nagyon éles! Mindig a felsé, mianyag
részénél fogva tartsa.

Helyezze a kést az apritétartaly koze-
pén 1évl tengelyre, és nyomja lefelé,
amig az a helyére nem kattan.

Tegye a feldolgozandd alapanyagokat
az apritétartalyba.

e Helyezze a fedelet (11a) az apritotarta-
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lyra, és ellendrizze, hogy megfeleléen
régzult.

Pozicionalja a keverérudat (6a) az abra
szerint, majd illessze be a husdaralo
fedelének csapjat, oly moédon, hogy a
fedélen 1évé jeldlés vonalban alljon a
motor-részen lévével. Ezutan forditsa
el a motor-részt 90°-kal balrél jobbra,
annyira, hogy az reteszelédjon.

A mveletet minden esetben kis
sebességgel kezdje, majd lassan
novelje a sebességet mikddés kdzben.
Hasznalat kbzben folyamatosan tartsa
lenyomva a be-/kikapcsolé gombot.

A mivelet ideje alatt egyik kezével
tartsa a motorrészt, a masikkal pedig a
munkatartalyt. Keményebb élelmisze-
rek (pl.: kemény sajtok) apritasanal
hasznalja a turbé fokozatot.

Fétt ételek feldolgozasanal, f6zés utan
par percig hagyja azokat lehdlni és csak
ezutan legye az apritotartalyba.
Hasznélat utan a be/kikapcsolé gomb
elengedésével kapcsolja ki a készulé-
ket, huzza ki a csatlakoz6dugét a halo-
zati csatlakozoaljzatbdl, és csak ezutan
szedje szét a készlléket.

A motorrész leemeléséhez egyik
kezével tartsa er6sen az apritétartalyt,
a masikkal forditsa el a motorrészt az
Ora jarasaval ellentétes iranyba 90°-al,
és emelje felfelé.

Elészoér 6vatosan vegye ki a kést, és
csak ezutan szedje ki a feldolgozott
ételt a tartalybol.

Figyelem: Ne apritson rendkivil kemény
ételeket, mint pl. szerecsendiét, kavéba-
bot és gabonaszemeket.

Példa egy receptre:
Vanilia-méz-aszalt szilva (palacsinta
toltelékként vagy péksiteményre kenve):
e Tegyen az apritétalba 300 g aszalt
szilvat és 300 g krémes mézet.
e Maximalis sebességen apritsa
10 masodpercig.
e Adjon hozza 100 ml vizet (vanilia
izesités(t).
e Folytassa az apritast még
3 mésodpercig.
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A késziilék tisztitasa (D)

Tisztitas el6tt mindig huzza ki a készlé-
ket a halozatbol.

e A motor-részt (4) csak nedves
térléronggyal szabad tisztitani. Nem
szabad azt vizbe meriteni vagy foly6 viz
ala tartani.

e A kézi mixer toldalékot (9) és a
husdaralé fedelét (11a) csak folydviz
alatt lehet tisztitani. Ne meritse azokat
vizbe.

e Az §sszes tdbbi alkatrész tisztithatd
mosogatégépben.

Amikor sok festékanyagot tartalmazo
ételeket (példaul répat) dolgoz fel, a
készUlék mlanyag részei elszinezédhetnek.
Mosogatas el6tt ezeket a részeket tordlje
at ndvényi olajjal.

A gyart6 az esetleges valtoztatasok jogat
fenntartja.

A kdérnyezetszennyezés elkerilése
érdekében arra kérjik, hogy a K
készulék hasznos élettartalma

végén ne dobja azt a haztartasi
szemétbe. A mikddésképtelen
késziléket leadhatja a Braun
szervizkdzpontban, vagy az orszaga
szabalyainak megfelel6 médon dobja a
hulladékgyjtbe.
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Hrvatski

Nasi proizvodi dizajnirani su tako da
zadovoljavaju najviSe standarde kvalitete,
funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da
Cete i Vi uzivati u koriStenju svog novog
Braun uredaja.

Prije koristenja aparata, molimo pomno
procitajte uputstva za koristenje.

Upozorenje

. NoZevi su vrlo o§tri!
Rukujte s njima Sto
paZljivije kako biste izbjegli
mogucnost ozljedivanja.

* Ovaj je uredaj oblikovan isklju-
Civo za uporabu u kucanstvu
te za preradu koli¢ina namir-
nica potrebnih za ku¢anstvo.

¢ Opskrbni kabel ne moze se
zamijeniti. Ako se kabel
oSteti, aparat treba odloZiti
na otpad.

e Uvijek izvucite utika€ strujnog
kabela ili iskljuCite aparat kad
ga ostavite bez nadzora te
prije montaze, demontaze,
Ciscenja ili pohrane.

* Djeca se ne smiju igrati
aparatom. CiSc¢enje i kori-
snicko odrZavanje aparata ne
smiju se povijeriti djeci bez
nadzora.

¢ Ovaj uredaj mogu koristiti
0sobe sa smanjenim fiziCkim,
senzornim ili mentalnim spo-
sobnostima ili osobe bez
iskustva i znanja ako su pod
nadzorom ili ukoliko su dobile
upute o koriStenju uredaja na
siguran nacin te shvataju
mogucu opasnost.

e Ovaj uredaj ne bi smjela kori-
stiti djeca.
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¢ Uredaj i prikljucni kabel
Cuvajte izvan dosega djece.

¢ Budite oprezni kod ulijevanja
vruce tekucine u procesor
hrane ili mikser jer uslijed
iznenadnog isparavanja
moZe doci do nenadanog
izbacivanja iste.

¢ Ne koristite nijedan dio ure-
daja u mikro-valnoj pecnici.

¢ Kako biste sprijecili ozljede
pazite da nastavci za mijeSa-
nje tijesta i mlacenje ne
zahvate ruke, kosu, odjecu,
spatule ni druga kuhinjska
pomagala. Ne dodirujte
pokretne dijelove dok ured’aj
radi.

Opis
1 Tipka za otpustanje radnih dijelova
2 Prekida¢ za ukljucenje/isklju¢enje
promijenljive brzine (I = uklju¢eno,
0 = isklju¢eno)
Regulator brzine
Motorni dio
Otvori za nastavke za mlacenje/
mijeSanije tijesta
6 Otvor za Stapni nastavak/nastavak
za sjeckanje
6a Poklopac
7 Nastavaci za mijeSanje tijesta
8 Nastavci za mlacenje
9 Stapni mikser (ako prilozeno)
10 Mijerna posuda
11 Nastavak za sjeckanje (ako
prilozeno)
11a Poklopac zdjele za sjeckanje
(s mjenjackom kutijom)
11b Ostrice
11c Zdjela za sjeckanje
11d Protuklizni prsten

g~ w

Maksimalno vrijeme upotrebe:
s nastavcima za mijeSanje tijesta 5 minuta
s nastavcima za mlaéenje 15 minuta

Molimo odistite sve dijelove prije prve
uporabe - vidjeti stavak «Ci§éenje».
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Rad s ruénim mikserom (A)

Nastavci za mijeSanje tijesta savrSeno
su prikladni za mijeSanje dizanog tijesta,
tijesta za tjesteninu i kolace kao i za
mijeSanje mljevenog mesa. Koristite
nastavke za mlacenje za mjeSanje laksih
tijesta, biskvita, pirea od krompira kao

i za vrhnje (minimalno 100 ml vrhnja),
bjelanjaka (najmanje 1 bjelance i ostalih
krema.

e Postavite gnjecilicu (6a) kao na slici te
umetnite nastavak za tijesto (7) ili
pjenjacu (8).

e Stavite namirnice u zdjelu.

e QOvisno o primjeni, brzine birate
(1 ... turbo) okretanjem izbornika brzine
(3). I1zbjegnite prskanje tako Sto ¢ete
uvijek poceti s malom brzinom i postupno
povecavati brzinu tijekom koristenja.

e Pritisnite dugme ukljuci/iskljuci kako
biste ukljugili ili iskljucili uredaj.

e Nakon upotrebe izvucite utika¢ iz
uti€nice i pritiskom na dugme za
otpustanje radnih dijelova otpustite
nastavke za mlacenje ili mijeSanje (1).

Za optimalni u€inak:

— Kako biste postigli najbolje rezultate
kod pripreme kolaca sve namirnice
trebale bi biti iste temperature. Izvadite
maslac, jaja i sl. ranije iz hladnjaka kako
bi se zagrijali na sobnu temperaturu.

— Tucgeno vrhnje biti ée bolje ako je vrhnje
hladno.

— Pire od krumpira biti ¢e kremastiji ako
se svi sastojci koriste vruéi (npr. krum-
piri odmah nakon kuhanja).

Rad sa Stapnim nastavkom (B)

Stapni nastavak mijesa brzo i lako.
Koristite ga kod pripreme umaka, juha,
majoneze, dijetne i djecje hrane.

¢ Postavite gnjecilicu (6a) kao na slici te
umetnite nastavak za ruéno miksanje.
Umetnite nastavak za rué¢no miksanje
(9) u otvor tako da se oznaka na
nastavku za ruéno miksanje poravna s
oznakom na dijelu s motorom. Tada
zakrenite ruéni mikser za 90° u smjeru
kazaljke na satu dok se ne zaklju¢a.
Umetnite Stapni nastavak u posudu
prije nego ukljucite urediaj. Stapni
nastavak ne bi smio biti uronjen za vise
od 2/3 svoje duzine.

Da biste izbjegli prskanje, uvijek
zapochnite na nizim brzinama te brzinu
tijekom rada povisujte postupno.
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e Pritisnite i drzite prekida¢ za uklju¢enje/
isklju¢enje cijelo vrijeme upotrebe
Stapnog nastavka.

Tijekom miksanja izravno u loncu
tijekom kuhanja uklonite lonac sa
Stednjaka da biste ruéni mikser zastitili
od pregrijavanja.

Kod isklju¢ivanja uredaja prvo pustite
prekidac¢ za uklju€enje/iskljuenje, zatim
izvadite nastavak iz posude, a zatim i
izvadite utikac iz uti¢nice.

Izvadite Stapni nastavak tako Sto cete
ga zakrenuti za 90° u smjeru suprotnom
od kazaljke na satu i povuéi.

Vazno: Posuda za mjerenje (10) smije se
koristiti sa Stapnim nastavkom samo za
manije koli¢ine. Ne bi je se smjelo koristiti
s nastavcima za mlacenje.

Rad s nastavkom za
sjeckanje (C)

Nastavak za sjeckanje sarSeno je prikla-
dan za sjeckanje mesa, sira, luka, trava,
¢eSnjaka, mrkve, oraha, lieSnjaka, Sljiva itd.
¢ Prije usitnjavanja narezite meso, sir,
luk, ¢esnjak, mrkvu (vidite tablicu na
stranici 5), uklonite peteljke aroma-
tiénog biljka, ljuske od oraha, a s mesa
uklonite kosti, zile i hrskavicu.

Uvijek provjerite nalazi li se na zdjeli za
usitnjavanje protuklizni prsten (11d).
Paznja: Pazljivo odstranite plasti¢nu
zastitu s noza (11b). Nozevi su vrlo ostri!
Uvijek ih drzite za gornji, plasti¢ni dio.
Postavite noz na sredisnju osovinu zdjele
i pritisnite ga dok ne sjedne na mjesto.
Stavite namirnice u zdjelu.

Stavite poklopac zdjele za sjeckanje
(11a) na zdjelu za sjeckanje i provjerite
da je dobro uévrscen.

Postavite gnjecilicu (6a) kao na slici i u
nju umetnite iglu poklopca sjeckalice
tako da poravnate oznaku na poklopcu
sjeckalice s onom na dijelu s motorom.
Tada zakrenite dio s motorom za 90° u
smjeru kazaljke na satu dok se ne
zakljuca.

Uvijek zapoc€nite na nizim brzinama te
brzinu tijekom rada povisujte postupno.
Pritisnite i drzite prekidac za uklju¢enje/
isklju€enje cijelo vrijeme upotrebe
nastavka za sjeckanje i uvijek rukom
pridrzavajte motorni dio. Kod usitnjava-
nja tvrde hrane (na primjer tvrdi sir)
rabite turbo brzinu.

Kad sjeckate kuhane namirnice prvo

ih pustite nekoliko minuta dok se ne
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ohlade, a tek ih onda stavite u zdjelu
za sjeckanije.

e |skljucite uredaj tako Sto Cete pustiti
prekidac i izvaditi utika¢ iz uti¢nice, a
tek onda rastavljati dijelove.

e Uklonite motorni dio tako $to ¢ete ga
okrenuti za 90° u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu dok drugom rukom
pridrzavate nastavak za sjeckanje.

e Prije nego $to izvadite hranu paZljivo
izvadite noz.

Vazno: Ne sjeckajte vrlo tvrdu hranu,
poput kockica leda, muskatnih oras¢iéa,
zrna kave i zitarica.

Primjer recepta:

Vanilija-med-$ljive (kao nadjev ili premaz

za palacinke):

¢ U posudu za sjeckanje stavite 300 g
Sljiva i 300 g kremastog meda.

e Sjeckajte 10 sekunde pri maksimalnoj
brzini.

¢ Dodajte 100 ml vode (s okusom vanilije).

e Nastavite sjeckati jo$ 3 sekundu.

Ciscéenje uredaja (D)

Prije €iS¢enja uvijek iskljucite utikac

uredaja iz uticnice.

¢ Dio s motorom (4) iskljucivo Cistiti
vlaznom krpom. Ne uranjajte ga u vodu
ili pod mlaz vode.

¢ Nastavak za ruéno miksanje (9) i
poklopac sjeckalice (11a) mogu se prati
samo pod mlazom vode. Ne uranjajte ih
u vodu.

e Svi preostali dijelovi mogu se prati u
perlici posuda.

Kada pripremate neke namirnice s jakom
bojom (kao $to je npr. mrkva) plasti¢ni
dijelovi uredaja mogu se obojati, pa ih
prije stavljanja u perilicu premazite biljnim
uljem.

Podlozno promjenama bez prethodne
obavijesti.

Molimo Vas da ne bacate uredaj
u kuéni otpad nakon prestanka
njegovog radnog vijeka. Ostaviti
ga mozete u Braun servisnom
centru ili na odgovarajuéim odlagalistima
u Vasoj zemlji.
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SlovenskKi

Nasi izdelki so zasnovani tako, da ustrezajo
najvisjim standardom kakovosti, funkcional-
nosti in dizajna. Zelimo vam, da bi svoj novi
Braunov aparat z veseljem uporabljali.

Pred prvo uporabo natan¢no preberite
navodila za uporabo.

Opozorilo

. Rezila so zelo ostra!
Da bi preprecili
poskodbe, vas prosimo,
upravljajte z rezili z najvecjo
mozno skrbnostjo.

¢ Naprava je namenjena samo
za uporabo v gospodinjstvu.

¢ Napajalnega kabla ni
mogoCe zamenjati. V pri-
meru, da je kabel poSkodo-
van, prenehajte uporabljati
aparat.

¢ \Vedno izklopite ali izkljuCite
aparat, kadar je nenadzoro-
van in pred sestavljanjem,
razstavljanjem, CisCenjem ali
skladisCenjem.

e Otroci se ne smejo igrati z
aparatom. Otroci brez nad-
zora ne smejo opravljati
CiSCenja in vzdrZevanja.

¢ Uporaba taga aparata s strani
ljudi, ki imajo zmanjSane
telesne, Cutne ali duSevne
zmoznosti ali nimajo
zadostnega znanja 0z. izku-
8enj, je dovoljena samo, Ce
so pod nadzorom ali Ce so
jim dana ustrezna navodila o
varni uporabi aparata in Ce
razumejo nevarnosti, ki so s
tem povezane.

e Otroci ne smejo uporabljati
tega aparata.
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¢ Hranite aparat in napajalni
kabel izven dosega otrok.

® Privlivanju vroCe tekocCine v
multipraktik ali meSalnik bodite
previdni, saj zaradi nena
dnega uparjevanja tekoCino
lahko izmeCe iz naprave.

¢ Nobenega dela naprave ne
postavite v mikrovalovno
pecico.

¢ Pazite, da se med delovanjem
naprave z rokami, lasmi, obla-
Cilom, lopatico ali drugimi pri-
pomocki preveC ne priblizate
metlicama ali nastavkoma
za testo, ker se lahko posko-
dujete. Med delovanjem
naprave se ne smete dotak-
niti njenih gibljivih delov.

Opis
Tipka za sprostitev nastavkov
Stikalo za vklop/izklop
(I = vklopljeno, 0 = izklopljeno)
Gumb za nastavitev hitrosti
Enota z motorjem
Odprtini za metlici/nastavka za testo
Odprtina za pali¢ni nastavek /
sekljalnik

6a Kritje

7 Nastavka za testo

8 Metlici

9 Pali¢ni nastavek (Ce je prilozeno)
10 Mesalna posoda
11 Sekljalnik (Ce je prilozeno)
11a Pokrov sekljalnika (s pogonskim

nastavkom)

11b Rezilo
11c Posoda sekljalnika
11d Nedrseci obro¢

N —

[e)]N¢) B - ¢S]

Maksimalni ¢as delovanja:
z nastavki za testo 5 minut
z metlicama 15 minut

Prosimo, da pred prvo uporabo
odistite vse sestavne dele — ve¢
informacij v poglavju «CiS€enje».
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Uporaba roénega mesalnika (A)

Nastavka za testo sta primerna za gnete-
nje vzhajanega testa, testa za testenine,
testa za pecivo ter za meSanje mase iz
zmletega mesa. Metlici sta namenjeni
mesanju mas za torte in biskvitnega
testa, za pripravo pire krompirja ter stepa-
nju smetane (najmanj 100 ml), beljakov
(najmanj 1 beljak) in kremastih sestavin.

e Potisni nastavek (6a) postavite tako, kot
je prikazano, in vstavite kljuke za gnetenje
testa (7) ali metlice za stepanje (8).

e Sestavine dajte v posodo.

¢ Glede na uporabo izberite hitrost (od
1 do turbo) tako, da zasucete gumb za
izbiro hitrosti (3). Vedno najprej za¢nite
z nizjo nastavitvijo in nato hitrost
postopoma povecuijte, sicer se lahko
poskropite.

e Napravo vkljucite in izkljuCite s priti-
skom na stikalo za vklop/izklop.

e Po uporabi napravo izklju€ite iz elek-
tricnega omrezja in s pritiskom na tipko
za sprostitev nastavkov (1) odstranite
nastavka za testo oz. metlici.

Za najboljSe rezultate:

— Ce zelite doseci optimalne rezultate
pri pripravi mas za torte in podobnih
mesanic, morajo imeti vse sestavine
enako temperaturo. Maslo, jajca in
druge sestavine vzemite iz hladilnika
nekoliko prej, preden jih boste uporabili.

— Ce je smetana dobro ohlajena, preden
jo zagnete stepati, bo imela vedji
volumen.

— Pire krompir bo bolj kremast, ¢e boste
uporabili kar se da vro€e sestavine
(npr. krompir, takoj ko je kuhan).

Uporaba palicnega nastavka (B)

Paliéni nastavek omogoc¢a hitro in enosta-
vno mesanje. Z njim lahko pripravite
omake, juhe, majoneze ter dietno in
otrosko hrano.

e Potisni nastavek (6a) namestite tako,
kot je prikazano, in vstavite nastavek
roénega mesSalnika. Nastavek roénega
mesSalnika (9) vstavite v odprtino tako, da
je oznaka na tem nastavku poravnana
z oznako na motorni enoti. Nato ro¢ni
mesalnik zasucite za 90° v desno, da se
zaskoci.

e Pali¢ni nastavek postavite navpi¢no
v posodo, Sele nato vkljucite napravo.
Palicnega nastavka ne smete potopiti v
tekoc€ino oziroma Zivilo za ve¢ kot 2/3.
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¢ Da preprecite brizganje, vedno zacnite
z nizjo hitrostjo, nato pa hitrost med
delovanjem postopoma povecujte.

¢ Pritisnite na stikalo za vklop/izklop in ga

drzite ves Cas, dokler uporabljate pali¢ni

nastavek.

Ce med kuhanjem meS$ate neposredno

V ponvi, najprej ponev odstranite s

Stedilnika, da preprecite pregrevanje

ro¢nega mesalnika.

Napravo izklopite tako, da spustite

stikalo za vklop/izklop; nato nastavek

izvlecite iz posode in izklju€ite mesalnik

iz elektricnega omrezja.

Nastavek odstranite tako, da ga zavrtite

za 90° v nasprotni smeri urinega

kazalca in ga izvlecete.

Pomembno: MeSalno posodo (10) lahko
uporabljate samo skupaj s pali¢nim
nastavkom za obdelavo manjsih koli¢in
zivil. MeSalne posode ne smete upora-
bljati skupaj z metlicama.

Uporaba sekljalnika (C)

Sekljalnik je nadvse primeren za sekljanje
mesa, sira, ¢ebule, zeliS¢, Cesna, korenja,
orehov, leSnikov, mandljev itn.

e Pred uporabo sekljalnika: meso, sir,
Cebulo, esen, korenje najprej narezite
(glejte tabelo na strani 5), zelis¢em
odstranite stebla, orehom odstranite
lupino, mesu odstranite kosti, kite in
hrustanec.

Vedno se prepri¢ajte, da je nedrseci
obro¢ (11d) pritrjen na skledo sekalnika.
Opozorilo: Z rezila (11b) previdno
odstranite plasti¢éno zascito. Rezilo je
zelo ostro! Vedno ga primite za zgorniji
plasti¢ni del.

Rezilo namestite na sredinski zati¢
posode sekljalnika in ga pritisnite
navzdol, da se zaskoci na svoje mesto.
V posodo sekljalnika dajte Zivilo.
Posodo sekljalnika pokrijte s pokrovom
(11a) in preverite, €e je pravilno name-
Scen.

Potisni nastavek (6a) namestite tako,
kot je prikazano, in vanj vstavite zati¢
pokrova sekljalnika, tako da je oznaka
na pokrovu sekljalnika poravnana z
oznako na motorni enoti. Nato motorno
enoto zasucite za 90° v desno, da se
zaskogi.

Vedno zaénite z nizjo hitrostjo, nato pa
hitrost med delovanjem postopoma
povecujte.
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¢ Med delovanjem sekljalnika ves ¢as
pritiskajte na stikalo za vklop/izklop;
enoto z motorjem morate vedno drzati z
roko. Pri sekljanju trdih Zivil (npr. trdega
sira) uporabite nastavitev hitrosti turbo.

e Ce zelite sesekljati kuhano Zivilo, poca-
kajte nekaj minut, da se ohladi, preden
ga daste v posodo sekljalnika.

e Preden zacnete razstavljati sestavne
dele, izklopite napravo, tako da spustite
stikalo, in jo izkljuCite iz elektricnega
omrezja.

e Enoto z motorjem odstranite tako, da
z eno roko drzite sekljalnik, z drugo
pa enoto z motorjem obrnete za 90° v
nasprotni smeri urinega kazalca ter jo
odstranite.

® Preden sesekljano Zivilo vzamete iz
posode sekljalnika, odstranite rezilo.

Pomembno: Sekljalnik ni primeren za
obdelavo izjemno trdih zivil, na primer
ledenih kock, muSkatnega orescka,
kavnih ali zitnih zrn.

Primer recepta:

Slive z vaniljo in medom (kot nadev ali

namaz za palacinke):

¢ V posodo za sekljanje dajte 300 g sliv
in 300 g kremastega medu.

¢ 10 sekunde seklajte z maksimalno
hitrostjo.

¢ Dodajte 100 ml vode (z okusom vanilje).

e Sekljajte Se 3 sekunde.

Ciséenje naprave (D)

Pred €is¢enjem napravo vedno izkljucite
iz elektricnega omrezja.

e Motorno enoto (4) je dovoljeno Eistiti le
z vlazno krpo. Ne potapljajte je v vodo
in je ne drzite pod teko¢o vodo.

¢ Nastavek ro€nega mesalnika (9) in
pokrov sekljalnika (11a) lahko Gistite le
pod teko€o vodo. Ne potapljajte ju v
vodo.

¢ Vse ostale dele lahko perete v
pomivalnem stroju.

Ko predelujete Zivila z visoko vsebnostjo
barvila (npr. korenje), se lahko plasti¢ni
deli aparata razbarvajo. Pred ¢is¢enjem
obriSite te dele z rastlinskim oljem.
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Pridrzujemo si pravico do sprememb brez

predhodnega opozorila.

Odsluzene naprave ne smete
odvreci skupaj z gospodinjskimi
odpadki. Odnesite jo v Braunov

servisni center ali na ustrezno
zbirno mesto v skladu z veljavnimi
predpisi.
57
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Tirkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda
en yuksek standartlara ulasabilmek tzere
tasarlanmistir. Yeni Braun Grlininlizden
memnun kalacaginizi umariz.

Cihazi kullanmaya baslamadan énce
liitfen kullanim kilavuzunu dikkatlice
ve eksiksiz okuyunuz.

Uyari
° Bicaklar cok keskindir!
Yaralanmalara karsi, lttfen
bigaklar cok dikkatli bir
sekilde kullanin.
Bu cihaz, yalnizca ev ici kullanim icin-
dir. Sadece ev ici kullanim miktarla-
riyla caligir.
Giic kablosu degistirilemez. Kablo
hasarliysa cihaz atilmalidir.
Basinda bulunmadiginiz zamanlarda
ve monte etme, sokme, temizleme
veya saklama islemlerinden 6nce
mutlaka cihazin fisini prizden cekin
veya cihazi kapatin.
Cocuklar cihazla oynamamalidir.
Temizlik ve bakim islemleri gozetimsiz
bir sekilde cocuklar tarafindan yapil-
mamalidir.
Bu cihaz, cihazin glivenli bicimde
kullanimina iliskin denetime veya
bilgilendirmeye tabi tutulmus olan ve
mevcut risklerin farkinda olan fiziksel,
duyusal veya zihinsel yetileri distik ya
da tecribesi ve bilgisi olmayan
kimseler tarafindan kullanilabilir.
Bu cihaz cocuklar tarafindan
kullanilmamalidir.
Cihazi ve kablosunu cocuklarin ulasa-
mayacadi bir yerde tutun.
Mutfak robotu veya karistirici igerisine
sicak sivi akitirken dikkatli olun; ani
buharlasma nedeniyle sivilar cihazdan
digari dogru sicrayabilir.
Cihazin herhangi bir parcasini mikro-
dalga firnda kullanmayin.
islem sirasinda kisisel yaralanmalari
engellemek icin ellerinizi, sacinizi,
giysinizi, spatulanizi ve diger kaplarinizi
cirpicidan ve hamur yogurma atac-
manindan uzak tutunuz. Kullanim
sirasinda calisan parcalara dokunma-
yiniz.
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Tanimlama

1 Cikarma digmesi
2 Acgmal/kapama digmesi
(I'=aclik, 0 = kapal)
3 Hiz segici
4 Motor kismi
5 Cirpici / hamur yogurma atagmani
girisi
6 Elblenderi / dograyici
6a lticiyi
7 Hamur yogurma atagmani
8 Cirpici
9 Elblenderi atagmani (eger verildiyse)
10 Olglim kabi
11 Dograyici atagman (eger verildiyse)
11a Dograyici kapagi (disli kutusu ile)
11b Bicak
11c Dograyici kabi
11d Kaymayi énleyen atagman

Maksimum calistirma zamani:
Hamur yogurma atagmani ile 5 dakika
Cirpici ile 15 dakika

ilk kullanimdan dnce liitfen tiim
parcalari temizleyin; «Temizleme»
bashkh paragrafa bakin.

El mikseri kullanimi (A)

Hamur yogurma atagmani mayalanmis
hamur, pasta hamuru ve de iyice kiyllmis
eti yogurmak icin son derece uygundur.
Kek karigimlarini, dinlenmeye birakilmig
hamuru, patates puresini, kremayi (en
az 100 ml krema), yumurta aki (en az

1 yumurta aki), ve krema tarzi malzeme-
leri karistirmak igin ¢irpiciyi kullaniniz.

o iticiyi (6a) resimde gdsterilen pozisyona
getirin ve hamur kancalarini (7) veya
cirpicilari (8) takin.

* Malzemeleri islem kabina koyunuz.

e Uygulamaya gore en uygun hizi (1 ...

turbo), hiz selektérini déndurerek (3)

ayarlayin. Sigramayi 6nlemek icin her

zaman dusik hiz ayari ile basglayin ve
sonrasinda calistirirken hizi yavasca
artirin.

Cihazi agmak / kapatmakicin agma/

kapama digmesine basin.

Kullandiktan sonra, cihazi fisten cikartin

ve hamur yogurma atagmanini ya da

cirpiciyi cikarma diigmesine (1) basa-
rak cihazdan ¢ikartin.

En iyi sonuclar igin:
— Kek karigimi, vb. hazirlarken en iyi
sonucu elde etmek icin tim malzemeler
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ayni sicaklikta olmalidir. Yag, yumurta,
vb. kullanimdan biraz zaman 6nce
dolaptan ¢ikariimalidir.

— Eger krema cirpilmadan énce iyi bir
sekilde dondurulmus ise ¢irpilmis kre-
manin hacmi daha fazla olur.

— Eger tim malzemeler olabildigi kadar
sicak kullanilirsa pure daha kremsi olur
(6rnegin, patatesler haslanir haglanmaz
kullanilirsa).

El blenderi atagmaninin
kullanimi (B)

El blenderi atagmani hizli ve kolay bir
sekilde karistirir. Sos yapmak, corba
hazirlamak, mayonez yapmak, perhiz
yemekleri ve bebek mamasi hazirlamak
icin kullanin.

* iticiyi (6a) resimde gdsterilen pozisyona
getirin ve el blender atagmanini takin.
El blender atasmanini (9) acikligin
icerisine takin; bunu yaparken el
blender atasmaninin Uzerindeki isaret
ile motor pargasi lzerindeki isaret
hizalanmalidir. Ardindan el blenderini
saat yonlnde, kilittenene kadar 90°
doénduran.

Cihaz calistirmadan once el blenderini
kaba dik olarak yerlestirin. El blenderi
saftin 2/3’Unden fazla batiriimamalidir.
Sigramayi 6nlemek icin her zaman
dusuk hiz ayariyla baslayin ve ardindan
calisma sirasinda hizi artirin.

El blenderi atagmaninizi kullandiginiz
slirece agma/kapama diigmesini basi-
niz ve basili tutunuz.

Pisirme sirasinda dogrudan sos kabi
icerisinde karigtirirken, el blenderinizin
asirt 1Isinmasini 6nlemek icin dnce kabi
ocagin lzerinden alin.

Cihazi kapatmak igin, safti kaptan cikar-
madan 6nce agma/’kapama digmesini
serbest birakin ve sonra fisten cikartin.
El blenderi atagmanini ¢ikarmak icin el
blenderinizi saatin tersi ydnunde 90°
donddrun ve gekin.

Onemli: Olgiim kabi (10) daha kiigiik
miktarlardaki islemleri yapmakuzere
sadece el blenderi ile kullanilabilir. Cirpici
ile kullaniimamalhdir.

Dograma atagmani kullanimi (C)

Dograma atagmani et, peynir, sogan,
maydanoz, sarimsak, havug, ceviz, findik,
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badem, vb. yiyecekleri dogramak igin son
derece uygundur.

e Dogramadan once eti, peyniri, sogant,
sarimsagi, havucu (sayfa 5’teki tabloya
bakiniz) énceden kesiniz. Bitkilerin
saplarini ve kuruyemislerin kabuklarini
ayiriniz. Kemikleri, sinirleri ve kikirda-
klari etten ayiriniz.
Cihazin kaymasini 6nleyici atagmanin
(11d) takili oldugundan emin olunuz.
Uyari: Bigagin Uzerinden plastic
koruyucuyu (11b) dikkatlice ¢ikariniz.
Bigak ¢ok keskindir! Bigagi her zaman
Uzerindeki plastik kismindan tutunuz.
Bigcagi islem kabinin ortasindaki mile
yerlestiriniz ve kilittenene kadar basti-
riniz.
Dograma kabinin igerisine malzemeleri
koyunuz.
Dograyici kapagini (11a) dograma
kasesinin tzerine koyunuz ve uygun bir
sekilde yerlestiginden emin olunuz.
Iticiyi (6a) resimde gdsterildigi pozis-
yona getirin ve dograyici kapaginin
pimini icine takin; bunu yaparken dog-
rayici kapaginin Gzerindeki isaret ile
motor pargasi Gzerindeki isaret hizalan-
malidir. Ardindan motor pargasini saat
ybénunde, kilitlenene kadar 90° déndurin.
Her zaman dislk hiz ayariyla baslayin
ve ardindan calisma sirasinda hizi
artirin.
Dograma atagmaninizi kullandiginiz
stirece agma/kapama digmesini
basiniz ve basili tutunuz, ve herzaman
elinizle motor bélimund tutunuz. Sert
yiyecekleri dograrken (érnek: sert
peynir), turbo hiz ayarlarini kullaniniz.
Pismis yemekleri dogramak icin, dogra-
ma kabina koymadan énce yemegin
birka¢ dakika sogumasina izin verin.
Parcalari ayirmadan énce dugmeyi
birakarak cihazi kapatiniz ve fisten
cekiniz.
Motor kismini ayirmak i¢in, dograma
atagcmanini bir elinizle tutunuz, ve saat
yéninun tersi ydnde 90° gevirip gekiniz.
e Islenmis yemegi dograma kabindan
ctkarmadan 6nce igerisindeki bicagi
cikariniz.

Onemli: Buz kipleri, hindistan cevizi,
kahve cekirdegi ya da tanesi gibi cok sert
yiyecekleri dogramayin.

Tarif 6rnegi:
Vanilla-Bal-Erik (krep icine veya uzerine
stirmek i¢in):
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* Dograma kasesini 300 g kuru erik ve
300 g stizme bal ile doldurun.

¢ 10 saniye boyunca maksimum hizda
dograyin.

e 100 ml (vanilya aromali) su ekleyin.

e Dogramaya 3 saniye daha devam edin.

Cihazi nasil temizleyeceksiniz
(D)

Temizlemeden 6nce her zaman cihazinizi
fisten cekiniz.

¢ Motor parcgasi (4) sadece nemli bezle
temizlenmelidir. Suya batirmayin veya
musluk altina tutmayin.

e El blender atasmani (9) ve dograyici
kapag! (11a) sadece musluk altina
tutarak temizlenmelidir. Bu pargalari
suya batirmayin.

e Diger tim parcalar bulasik makinesinde
yikanabilir

Renk iceren yiyecekler (6rnegin havug)

plastik pargalarin renklerini degistirebilir.
Bu kisimlari temizlemeden 6nce bitkisel
yag ile silin.

Bilgiler haber veriimeden degistirilebilir.

EEE STANDARTLARINA
UYGUNDUR

Bakanlikca tespit edilen kullanim
omrda 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S.
Meydan Sok. No:1

Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/
ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri
444 27 64
info@braunhousehold.com.tr
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Romana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru
a intruni cele mai inalte standarde de
calitate, functionalitate si design.
Speram ca veti fi pe deplin mulfumiti de
noul aparat Braun.

Va rugam cititi cu atentie instructiunile,
inainte de utilizarea produsului.

Atentie

. Lamele sunt foarte
ascutite! Pentru a evita
accidentele, manuiti lamele
Cu cea mai mare grija.

¢ Acest aparat electrocasnic
este destinat exclusiv utilizarii
casnice Si pentru cantitatile
necesare in mod normal
intr-o gospodarie.

e Cordonul de alimentare nu
poate fiinlocuit. In cazulin
care cordonul este deterio-
rat, aparatul trebuie aruncat.

e Scoateti din prizd sau opriti
aparatul intotdeauna atunci
cand il Iasati nesupravegheat
siinainte de asamblare,
dezasamblare, curatare sau
depozitare.

e Copiii nu trebuie lasati sa se
joace cu acest aparat.
Curatarea siintretinerea apa-
ratului nu trebuie realizate de
catre copii fara supraveghe-
rea unui adult.

¢ Acest aparat poate fi utilizat
de persoanele cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoanele
fara cunostinte sau experienta
doar sub supraveghere sau
dupa o instruire care sa le ofere
informatiile necesare pentru
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utilizarea in siguranta a apa-
ratului si daca acestia inteleg
pericolele la care se expun.

e Acest aparat nu trebuie utilizat
de catre copii.

¢ Nu lasati aparatul si cordonul
la Tndemana copiilor.

* Aveti grija, cand turnati lichid
fierbinte in procesorul de ali-
mente sau blender fiindca
acesta poate fi aruncat afara
din aparat datorita credrii
aburului.

* Nu utilizati piesele aparatului
n cuptor cu microunde.

e Pentru a preveni eventualele
incidente, nu apropiati mai-
nile, parul, hainele precum i
orice ustensile de cutitele
aparatului, atunci cand
acesta este in functiune.

Descriere

1 Buton deblocare palete
2 Buton pornit/oprit ( | = pornit,
0 = oprit)
3 Selector de viteza
4 Motor
5 Oirificiu pentru fixarea telurilor/
paletelor pentru aluat
6 Oirificiu pentru mixer vertical /
dispozitiv de maruntire
6a Acoperi
7 Palete pentru aluat
8 Teluri
9 Mixer vertical (daca este inclus)
10 Vas gradat
11 Accesoriu pentru maruntire (daca
este inclus)
11a Capac
11b Cuitit
11c Vas pentru maruntire
11d Inel antialunecare

Timpul maxim de operare:
Pentru palete 5 minute
Pentru teluri 15 minute

Va rugam sa curatati toate piesele
nainte de prima utilizare — a se vedea
paragraful «Curatare».
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Utilizarea mixerului manual (A)

Paletele 7 sunt potrivite pentru amesteca-
rea aluaturilor pentru gogosi sau a celor
de patiserie.Telurile sunt potrivite pentru
amestecarea compozitiilor pentru préajituri,
a pireurilor, precum si pentru a bate frisca
(minim 100 ml), albusul de ou (minim un
albus) sau alte ingrediente cremoase.

e Pozitionati butonul de ejectare (6a)
conform ilustratiei si introduceti cérligele
pentru aluat (7) sau paletele (8).

¢ Adaugati ingredientele intr-un vas.

e In functie de utilizare, selectati vitezele
(1 ... turbo) rotind selectorul de viteze
(3). Pentru a evita stropirea incepeti cu
o0 viteza mai mica si apoi cresteti usor
viteza in timpul operatiunii.

e Apasati butonul pornit/oprit pentru a
porni sau opri aparatul.

* Dupa fiecare utilizare, scoateti aparatul
din priza si apasati butonul pentru
deblocare (1).

Pentru cele mai bune rezultate:

— Pentru rezultate optime (ex.: atunci
cand preparati prajituri), ingredientele
trebuie sa fie la aceeasi temperatura.
Untul, ouale, etc. trebuie scoase din
frigider cu un anumit timp inainte de a
fi utilizate.

— Frigca va avea mai mult volum daca
smantana este foarte rece.

— Piureul va fi mult mai cremos, daca
ingredientele sunt puse in bol imediat
dupa fierbere.

Utilizarea mixerului vertical (B)

Mixerul vertical taie si amesteca repede si
usor. Folositi-l pentru a prepara supe,
maioneze, mancare dietetica si pentru copii.

¢ Pozitionati butonul (6a) conform ilustra-
tiilor si introduceti accesoriul pentru
blender manual. Introduceti accesoriul
pentru blender manual (9) in orificiu
astfel incat marcajul de pe accesoriul
pentru blender manual se aliniaza cu
marcajul de pe partea cu motorul apa-
ratului. Apoi rotiti mixerul manual la 90°
in sensul acelor de ceasornic, pana
cand acesta se blocheaza.

Introduceti mixerul in vas inainte de a
porni aparatul.

Pentru a evita stropirea, incepeti
intotdeauna cu o setare de viteza
redusa, apoi mariti treptat viteza in
timpul operarii.
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5722210044_HM3100_3105_3135_S06-84.indd 62

¢ Tineti apasat butonul pornit/oprit pe
toata perioada de utilizare a mixerului
vertical.

e Cand mixati direct in cratita, in timp ce
gatiti, inlaturati mai intai cratita de pe
aragaz pentru a proteja blenderul
manual impotriva supraincalzirii.

e Pentru a opri aparatul dafi drumul
butonului pornit/oprit, scoateti mixerul
vertical din vas si apoi scoateti aparatul
din priza.

e Pentru a indeparta accesoriul vertical,
rotiti cu 900 in sens contrar acelor de
ceasornic si trageti.

Important: Paharul gradat (10) poate fi
folosit doar cu accesoriul vertical si numai
pentru a prepara cantitati mici. Nu se
recomanda folosirea telurilor in acest
recipient.

Utilizarea dispozitivului pentru
maruntire (C)

Dispozitivul este perfect potrivit pentru
a taia in bucatele carne, branza, ceapa,
verdeturi, usturoi, morcovi, nuci, alune,
migdale etc.

« inainte de a taia: taiati in bucati mai
mari carnea, branza, ceapa, usturoiul,
morcovii (vezi tabelul de la pag. 5),
indepartati tulpinile verdeturilor, decojiti
nucile, indepartati oasele, tendoanele si
zgarciurile carnii.

Asigurati-va intotdeauna ca inelul
antialunecare (11d) este conectat la
recipientul pentru tocat.

Atentie: Scoateti cu atentie nvelisul din
plastic al cutitului (11b) . Cutitul este
foarte ascutit. Apucati-l intotdeauna de
partea superioara din plastic.

Plasati cutitul in axul din centrul vasului
pentru maruntire. Tineti apasat pana se
fixeaza.

Introduceti alimentele in vas.

Atasati capacul (11a) la vas si asigu-
rati-va ca a fost fixat cum trebuie.
Pozitionati butonul (6a) conform ilustra-
tiei si introduceti pivotul capacului cu
dispozitiv de taiere astfel incat marcajul
de pe capac sa se alinieze cu marcajul
de pe partea cu motorul aparatului.
Apoi rotiti partea cu motorul aparatului
la 90° in sensul acelor de ceasornic,
péna céand aceasta se blocheaza.
Incepeti intotdeauna cu o setare de
viteza redusa, apoi marii treptat viteza
n timpul operarii.
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e Apasati butonul pornit/oprit pentru a
porni aparatul si mentineti-l asa pe tot
timpul procesarii; tineti blocul motor cu
0 mana. Pentru taierea alimentelor tari,
se recomanda selectarea vetezei turbo.
Pentru taierea alimentelor gatite, se
asteapta cateva minute pentru racirea
acestora inainte de a fi introduse in
vasul pentru maruntire.
Dupa utilizare, opriti aparatul, pentru a-I
putea dezasambla.
Pentru a indeparta blocul motor, tineti
accesoriul pentru maruntire cu o mana,
rotiti blocul motor cu 90° in sens invers
acelor de ceasornic si trageti in afara
e |nainte de a scoate mancarea din vasul
de maruntit, scoateti cu atentie cutitul.
Important: Nu maruntiti produse extrem
de tari, cum ar fi cuburile de gheata,
boabe de cafea si boabe de cereale.

Exemplu de reteta:

Prune uscate cu miere si vanilie (ca

umplutura de clatite sau sos de ornat):

e Umpleti castronul tocatorului cu 300 g
prune uscate si 300 g miere cremoasa.

e Tocati timp de 10 secunde la viteza
maxima.

* Adaugati 100 ml de apa (aromata cu
vanilie).

e Tocati din nou timp de inca 3 secunde.

Curatarea (D)

intotdeauna scoateti aparatul din priza
inainte de a incepe curatarea.

e Partea cu motorul aparatului (4) trebuie
curatata doar cu o carpa umeda. Nu o
scufundati in apa si nu o introduceti sub
jet de apa.

e Accesoriul pentru blender manual (9) si
capacul cu dispozitiv de taiere (11a) pot
fi curatate doar sub jet de apa. Nu le
scufundati in apa.

e Restul componentelor pot fi curatate in
masina de spalat vase

Cand procesati alimente cu un continut
mare de pigment (de ex., morcovi), partile
de plastic ale aparatului se pot decolora.
Stergeti aceste parti cu ulei vegetal
inainte de a le curata.

Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie
2001 privind stabilirea conditiilor de
introducere pe piata a aparatelor electro-
casnice in functie de nivelul zgomotului
transmis prin aer, valoarea de zgomot
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dB(A) pentru acest aparat este de
68 dB(A).

Acestea pot fi modificate fara notificare.

hid

Va rugam sa nu aruncati produsul
impreuna cu resturile menajere, ci
sa il depuneti la centrele de
colectare specializate.
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EAANVIKG

Ta mpotdévTa pag kataockeudgovtal

£TOL WOTE va TIANpoUV Ta uPnAdTepa
MPOTUTIA TIOLOTNTAG, AELTOUPYIKOTNTAG
kat oxedlaopou. EAmiCoupe OTL Ba
IKavortomnBeiTe armoAuTa ano I véa 0ag
ouokeun Braun.

MapakaAoUpe, dilaBaote TIg 0dnyieg
XPAONG TIPOCEKTIKA TIPIV XPNGILOTIOIN-
OETE T OUOKEUNR.

Mpoaooxn

o Ot Aemibeg eivat OAD
kopTEPEG! Mo MV aTo-
(UYN TPAUUATION®Y, TIPETIEL
va xelpiCeote TIg Aemideg e
TIOAD ipoooxn.

® AuTr|n ouokeur) €xel oxedla-
OTel LOVO YIO OLKIAKT) XPron
KOl yla ETEEEPYADIN OIKIOK®V
TIOCOTNTV.

® To KaAQG610 TPOPOBO™MONG
dev umopei va avrikatooTtobei.
Edv 1o kaAwdio Exel pOapei,
Ba npénet va meTayTel.

¢ [14vta va aTIOCLVOEETE 1) va
opnvete ™ ouvokeun 6tav dev
XONOLLOTIOLETAL KA TIPWV TNV
OuVOpPROAGYNON, amoouvap-
HOAGYNaM, Tov KaBapopd M
™ GLAQED.

¢ Ta maudid va unv maifouv pe
N cuokeur). Ta oudid dev
npénel va kabapiCouv kat va
OUVTTNPOUV I CUOKELT| XWPIG
emipAeyn.

e AuTr) 1) OUOKEUN UTOPEi va
xenotonomoei amnod dtoua e
MEIWUEVEG PUOIKES, OVTIAN-
TTKEG 1) HLaVONTIKEG IKAVOTTEC
1 XWPIG EUTELPIQ KAl YVWOELG,
napa Povo EpOooV EMITNPO0-
vTain Toug €xouv 600¢i 06n-
YiEG OXETIKA L€ TV AOPAAT

64
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XPron TC CUOKELT|C Kal EQV
€xouv kataAdBel Toug mba-
voUG KIvEUVOUG.

e AuTr) n GUOKELT| Bev TIPEMEL VOl
xpnotpotnoleitar and noudid.

¢ H guokeur) kat 1o KaA®SI0 ™G
va 8laTnpouvTal HOKPLA amd
nadid.

® [1poo€tte eav xuOei KAUTO
vypd pEoa oTov eneEepyaom
TPOPiUwV N} TO PMAEVTEP, KOBAG
umopei ektivaxdei omd m
ouoKeLr) Adyw EvTovou aTuoU.

® AIayopeVETaL 1) XP1)0T TV
€EAPTNUATWY TNC CLOKEUNC
0€ POUPVO UIKPOKUUATRV.

e KpamoTe xEpLa, HoAALG,
poUxa, kKab®¢ emniong omna-
TOUAEG Kal GAAO epyOAEia
HOKPLA amd Tov avadeuTpa
Kat Toug yavt{oug (Ounc Kata
™ 8i1dpkela ™E AetToupyiag
Y10 TNV OTIOPUYT) TPAUMATI-
opol. Mnv £pxeate o€ enagn)
UE TA KIVOUUEVO JEPT KOTA TT
B1dpkela e Aettoupyiog.

Nepiypagn
ALOKOTITNG arneAeubepwong
Alakénng (I = avolxto, 0 = KAELOTO)
EmiAoy€ag TaxumTtag
MoTtép
Omnég yla Toug avadeutpeg /
yavtgoug guung
Omn yia 1o unAévtep / KO /
£EAPTNUA TIPOETOAOIAG TPOPIHWV
6a Q6nmpa
7 Tavtgol cuung
8 Avadesumipeg
9 EEdptnua umAévTep (EAv MapeXeTat)
10 Aoxeio peCoupa
11 EE4ptnua kOO (edv mapexetal)
11a Kardki doxeiou Kormg
11b Aemida
11c Aoxeio Ko g
11d AvTloAlOBNTIKA Bdon

G wON =

]
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Meylotog xpdvog Xpnong:
Me toug ydavtfoug CUung 5 Aetttéd
Me Toug avadeutnpeg 15 Aemtd

Na kabapicete OAa Ta PN TIPLV TN
MPAOTN XpP1on — deite ™ mapdaypapo
pe titAo «Kabapiop6c».

XpnoigotolwvTag To Migep
Xeipog (A)

Ot yavtgol Cuung ivat katdAAnAot ya
QUpN paylag, QUUAPIKGV, CUUN Yia TAPTEG,
KaBwg emiong Kal yia petypata arno Kuyd.
XpnoloroleioTe TOUG avadeuTAPEG yla

KEIK, TIAVTEOTIAVL, TIOUPE TIATATAG, KABWG

€T1iO0NG Kat yla oavtyi (eAaxioto 100 ml
KpEa), Hapeyka (eAaxioTo 1 aompadt
auyou), Kat KPEUWAN UALKA.

ToroBetoTe TOV WONTPa (6a) 6w
eUPavICeTAL OTIG EIKOVEG Kal ELOAYETE
Ta {upwpa (7) 1) Ta xTurnmpta (8).
BdaATe Ta UAKKA oTO do¥eio.

AvaAloya pe To TL BEAETE va OTIAEETE,
eTAEETE TIG TaXUTNTEG (1 ... turbo)
YupiCovtag Tov emAoyea TaxutnTag
(3). MNa va anopuyete to TUTCGiAlONA,
apxioTe mMavTa pe XaunAn taxutnta,
Kal ETELTa auEnoTte oTadlakd Tnv
TaxUmTa Kata ) Aettoupyia.

[MEoTe TO JLAKOTITN AVOLXTO/KAELOTO
Yla va BECETE TN OUOKEUN) O€ 1) EKTOG
Aeltoupyiag.

Metda amnoé m xpnon, ByaAte m ouoc-
Keun aro ) mpida kat areAeubepwoTe
TOUG YavTtCoug CUUng 1) TOUG avadeu-
™PEG TUECOVTAG TO SLAKOTITN ATIEAEU-
Bepwong (1).

[Ma téAela amoteAéopata:

— lNa va meTuXeTe KAAUTEPQ ATIOTEAED-
pJata Otav GTAXVETE WiyHA YA KEIK,
K.ATL. Ba TPETIEL OAQ TA UAKA vVa €XOUV
mv idla Beppokpaocia. To BouTtupo, Ta
auyaq, K.ATL Ba perel va Byouv arod to
Yuyeio vwpitepa arnod n xpnon.

— H oavtyi Ba €xel eplocoTEPO OYKO,
av 1 KPEUA eival apKeTa Kpua TPV TN
XTUMNOETE.

— O Toupeg matdrag Ba yivel o Kpe-
H@wdNG, av OAa Ta UAIKA gival 600 Lo
CeoTd yiveTal. (M.X. MATATEG AUEOWS
UETA attod TO BPAOCLLO).

Xpnoipormoivrag To
umAévrep (B)

To eEapmua UMTAEVTEP avapLyvUeL
YPNYOPQ Kal EUKOAQ. Xpnoluoroleiote
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TO Yla Va KAVETE OAATOEG, OOUTIEG,
paylovela, Kal TIAdIKEG TPOPEG.

e TomoBeTRoTE TOV WHNTPA (6a) OTIWG
eppavifetal oTIG ElKOVEG Kal ELOAYETE
TO €EAPTNUA TOU UTAEVTEP XELPOG.
Eloayete 10 €€dpUa TOU UMAEVTEP
XEPOQ (9) y€oa oTo Avolypa £€TOL WOTE
n €voelfn Mavw O0To UMAEVTEP XEPOQ
va eubuypappideTal Je TO HOTEP.
Katéruv otpéPte deELOOTPOPA TO
UTAEVTEP XELPOG KATA 90°, HEXPL va
aopaAioel.

* ToroBeTeioTe TO €EAPTNUA UTTAEVTEP
K@Beta peoca oto doxeio, TpLv va
B€0eTe TN OUOKEUN O€ Aeltoupyia. To
UTIAEVTEP OEV TIPEMEL Va UTel peoa oe
uypo navw arno Ta 2/3 g paRdou.

e ["la va ano@uyeTe MITOIAONATA, va
EEKIVATE TIAVTA PE XaUNAR puBuLon
TaxUINTag, KAt HETA va augavete
0TadlaKA TNV TaxUuTNTa KaTd TN
dldpkela TG Aettoupyiag.

e EOTE KAl KPATAOTE TO OLAKOTITN
QAVOLYXTO/KAELOTO EVMD XPNOLOTIOLEITE
TO eEAPTNUA UTTAEVTEP.

e ‘Otav avaulyvueTe kateubeiav peoa
0TNV KAToapOAd EVM PAYEIPEUETE,
TPWTA AMOCUPETE TNV KATOAPOAQ atod
m PWTIA WOTE VA MPOOTATEUCETE TO
UTAEVTEP XELPOQ aTtd UTepBEPUAvOn.

e [0 va BE0ETE TN OUOKEUN EKTOGQ
AelToupyiag agroTe TO JLOKOTITN
AVOLXTO/KAELOTO, TIPLY BYAAETE T
PApdo avapgng ano to doxeio, eTa
ByaATe ™) ano ) npida.

e [0 va apapeoeTe TO €EAPTNHA
UTAEVTEP, YUplOoTE TO 90° apLOTEPO-
OTPOYPA KAl TPAPRARETE TO.

2nuavTtikd: To doxeio pegoupa (10)
uropel va xpnouyoromneei povo pe to
eEapTnua LMAEVTEP Yla eMeEepyaoia
MIKPWV TIOOOTATWV. AgV TIPETIEL VA
Xpnouoroleitatl ye avadeutnpa.

Xpnoipomoiwvrtag Tov K6¢pTn (C)

To eEapmpua KO6P eivat KATAAANAO
YO va KOBETE KPEAG, TUPL, KPEUMUDLA,
MUpwdIKaA X6pTa, OKOPDO, KapodTa,
ENpoug KapToug K.ATL.

e [TpLv TO KOYIHO: KOWTE OE PIKPOTEPQ
KOMMATLA TO KPEQG, TO TUPL, TA KPEU-
HUdLla, To okOPdO, Ta KapdTa (deite
TOV Ttivaka otn ogA. 5), apaipéote 1a
KOTOAVIA Ao Ta UPWILKA XOPTa,
Kal Ta TepkapTia and Toug Enpoug
KapTioug, KAl aPpalpeoTE TA KOKAAQ,
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TOUG TEVOVTEG Kal TOUG XOVOPOUG
arod TO KPEAG.

BeBaiwbeite 6L n avTloAloONTIKY BAon
(11d) eivat TormoBeTNUEVN O0TO doXEeio
KOTNG.

Mpoooxn: NPOCEKTIKA apalpEOTE

TO MAQOTIKO KAAUPpa antd Tn Aemtida
(11b). H Aemida eival moAU kopTepn!
Oa mpéTelL MAVTA va 1 Kpatarte anod
TO €MAVW TAACTIKO TUAMA.
ToroBeoTe TOV A&oVa [ TIG AeTOEQ
OTOV KEVTPIKO AEova ToU dOXEIOU KOTING
KAl THEOTE TO HEXPL VA A0PaAA{OEL.
BAATe T UAIKA 0TO S0XEIO KOTMG.
ToroBemoTe To Kamakt (11a) emavw
01O doxeio KOG Kal BeBalwbdeite 6Tl
EKAELOE KaAQ.

TomoBemoTe TOV WBNMpPA (6a) 6TIWG
epPaviCeTal OTIG EIKOVEG Kal EL0AYETE
NV Kap@pida Tou Karaklou Tou KOTITN
uEoa oe auTdv, £TOL WOTE 1 €VOELEN
OTO KATIAKL TOU KOTITN va eUBUYPALI-
CeTal e MV €vOelEn TAvw OTO HOTEP.
Katorv otpéPte deELOOTPOPA TO
HOTEP KATA 90°, HEXPL va aoPaAioel.
Na EgkivaTe AvTa e xaunAn puduion
TaXUTNTAG Kal HETA va auEavete
0TadlOKA TNV TaxUuTNTa KaTd TN
dlapkela TG Aettoupyiag.

[MiEoTe Kal KPATAOTE TO OLOKOTITN
QAVOLXTO/KAELOTO KATA T ddpKela
XPNONG TOU €EAPTNUATOG KOTING Kal
KPATNOTE TO HOTEP UE TO XEPL 0AG.

[Ma va KOWeTe OKANPA UAKA (TT.X.
OKANPO TUpl), Xpnolonoleiote TV
Taxutnta turbo.

‘O1av KOBETE HAYEIPEUEVES TPOPEG,
APNOTE TEG VA KPUMOOUV Alya AETTA
WV TIG BdAeTe 0TO dOXEIO KOTNG.
OE€0Te TN OUOKEU EKTOG AelToupyiag
a@nvovTag To SLaKOTITN Kal BYAATE Tn
arod m npica, v apxioete va v
ATIOOUVAPHOAOYEITE.

[la va apalp€oeTe TO HOTEP, KPATNOTE
TO eEApTNUA KOPTN HE TO EVa XEPL,
yYupioTe TO HoTEP 90° apLoTEPOOTPOPA
Kal avuymoTe TO.

ApalpeoTe TN AeTIOQ, TIPLV APAIPECETE
Ta ene&epyaopeva TpOPA arno To
doxeio Kormg.

2NUAVTIKO: Mnv KOBETE EAIPETIKA
OKANPG TPOPA, OTIWG HOOYOKAPUDO,
KOKKOUG KAPE Kal dnunTeLakd.

Mapadelyya ouvrayng:

BaviAla-MEAL-Aapdaoknva (wg yEULon oe

pancakes 1| eTiukaAuyn):

e [epiote TO UIOA TOU KON e 300 yp.
dapdoknva kat 300 yp. PEAL
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o Koyrte yia 10 deutepoOAemnta 0
MEYLOTN TaXUTNTA.

* [pocBéote 100 ml vepod (ExovTtag
pi&el Bavihieg).

* >uvexioTe Tnv Kot yia aAAo 3
OEUTEPOAETITO.

KaBapiop6g tng cuokeung (D)

[Mavta va armoouvoEETE TN CUCKEUN amno
™ Tpida TpLv T kabapioeTe.

e MNpémnel va kabapilete T0 HOTEP (4)
HOVO Ue éva vwTo mavi. Mnv to
Bubicete pEoa oe vepd ouTe va To
KQATATE KATW ard TPEXOUNEVO VEPO.

e MOVO TO €EAPTNUA TOU UMAEVTEP
XEPOG (9) KAl TO KATIAKL TOU KOTITN
(11a) uropeite va Ta kabapioete KATW
and TpeXOUNEVO vePO. Mnv Ta
Bubicete péoa oTo VEPO.

e Mrmopeite va kabapioete 6Aa Ta GAAQ
€€apTAUATA OTO TMAUVTHPLO TWV TILATWV

Katd mv enegepyaocia 1popnv pe
XPWOTIKEG ouoieq (.. KapdTA) eival
meavo va arnoxpwuaTioTouv Ta
MAQOTIKA TUAUATA TNG CUOKEUNG.
KaBapioTe auTtd Ta TUAKATA PE PUTIKO
AGdL TPV Ta KaBapioeTe.

To mpoldv UTIOKELTAL OE TPOTTOTTONoN
Xwpig mpoeldoroinon.

MNapakaAoUpe unv arnoppintete
TO TIPOLOV OTA OWKLAKA ATIoPPip-
MaTa OTO TEAOG TNG XPNOWNG
Cwng Tou. H andppupn uropei va
npaypatoromeei oe KAToLo
EEouolodompuevo Kevtpo Service
¢ Braun 1} o€ KATAAANAa onpeia
QTTOKOMLONG TIOU TIAPEXOVTAL O
XWpa oag.

25.11.14 14:17



Kasak

BisgiH eHiMaep cana, >XyMbIC eHimainiri
MEH CbIPTKbI KepiHiCi 6obIHLLA eH,
>KOFapbl TananTapfa can 6onatbiH eTin
>xacanagpl. bis »xaHa Braun
KYPbUIFbIHBI3AbIH, NaiAaChIH TOSbIK,
Kepeci3 oen yMiTTeHeMI3.

Ocbl eHimAi nanpganaHapgaaH 6ypbiH

HycKaynapabl MYKUSIT OKbIN LUbIFbIHbI3.

EckepTtne

Kyapep xaHe kypangap ete
eTKip 6onaabl! XXapakatraHyapl

6ongpipmMay YLUiH onapapl
CaKTbIKMEH KONAAHbIHbI3.
By KypbUiFbl TEK Y1 iLli KONAAHBICLIHA,
KaubINTbl YA LLapanapbliHbIH, MesLIepiHe
apHaJiFaH.
KyaTneH KamTy CbiMbl 2ybICTbIPbII-
Mangbl. Erep cbim 3akpiMaanFaH
6ornca, KypbliFbl kagere xapaTblnybl
THic.
KapaycbI3 kangplpblica »KaHe >XuHay,
GerLekTey, Tazanay Hemece
cakTayfa Kot anapliHaa apkatluaH
KYPbUIFbIHbI PO3eTKaAaH CyblpbIHbI3.
Bananap KypbUiFbIMEH oliHamaybl
Tuic. Tazanay XoHe TEXHMKAbIK,
KbI3MET KepceTy bananap TaparnblHaH
Bakblnaychbl3 OpbliHAAIMAYbl TUIC.
Kumbingay, cesiHy Hemece onnay
KabineTi WwekTeyni >xeHe Taxipbueci
MeH xabapbl XXOK, Ty/iFanapfa,
KYPbINFbIHbI KAYinci3 Typae KongaHy
>Xannbl HycKkaynbikTap 6epinreH
>XaFfanaa xXeHe TOHETIH KayinTi
TYCIHIeH XXafFfanaa FaHa KosigaHyblHa
pykcart eTinegi.
Byn KypbiFbIHbl 6ananapabiy,
kongaHbaybl Tuic.
KypbliFbl MEH OHbIH, CbIMbIH Gananap-
[OblIH, KOJbl XKETMENTIH XXepAe CakTaHpI3.
XKwnHay, benwekrey Hemece Taszanay-
OblH, anablHAA KYPbUIFbIHbI OLUipin,
KyaT Ke3iHEH aXblpaTblHbI3.
Abaii 60nbIHbI3, Erep TaMak, Komobai-
HblHa Hemece 6neHaepre biCTbIK,
CYMBIKTBIK TOrifCe, KYTNEreH XepaeH
LblKKaH ByablH 8cepiHeH onap
KypangaH 6ocan KeTyi MyMKiH.
BenwekTepiH MUKPOTONKbIHAbI
neLuneH KongaHoaHbI3.
JKeke xapakat any kayniH asanty
YLUIH KONAAPbIHbI3AbI, LIALIbIHbI3ObI,
KUiMAEPAi XaHe KanakLanap MeH
6acka Kypangapabl apasacTprbiluTap
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MEH KaMbIp iNreKTePiHEH KaLlbIK,
yCTaHpI3. XXyMbICbl KE3iHAE KO3Fasibl-
cTafbl 6esiLeKkTePIHE KOMbIHbI3ObI
TUri36eH;|3.

CunaTttamachbl

1 LWeirapy Tynmeci
2 Kocy/Ouwipy Tynmeci
(I = kocy, 0 = ewwipy)
XKbingamaplk peTTeriw
MoTop 6eniri
KonbInTKpIW / Kamblp inrekTepiHe
apHanfaH Teciktep
Kon-6nengep / Typarbill TECIKTEPI
a Wrepri
Kamblp inrektepi
Konbintkpiwtap
Kon-6nengep cantamacsol (erep
>xabpaplkTanca)
10 ©nuweriw biabic
11 Typafbiw canTamachl (erep
»xabpaplkTanca) 11a Typafbiw
Kaknarbl (bepinic kopabbimeH bGipre)
11b XKy3
11c Typafbiw bigpickl 11d

JKyMbIC y3aKTbIfbl:
KaMmblp inrekTepiMeH 5 MUHyT,

KOVBbINTKpILLTapMeH 15 MUHYT

g~ w

©oo~N»O®

BipiHwWi peT nariganaHy angbiHAA
Gapnblk, 6enikTtepai TazanaHbi3 —
«Cleaning» TapayblH KapaHbi3.

Kon-apanacTbIpFbIlUTbI
nanpganany (A)

Kambip inrekTepi albiFaH Kambip,
nacTa Kamblpbl, TOTTi KambIp, aybIp €T
KamblpiapblH apanacTbipyfa Konansbl.
KOoMbINTKpILLTapAbl TOPT XKaHe GUCKBUT
Kamblpapbl, MbDKbISIFaH KapTon,
KenipLuiTiyiIreH KpeM (kem gereHae

100 Mn Kpewm), >KYMbIPTKA afbl MEH KOO
VNHIPeAVEeHTTEep YLUIH KONAaHbIHbI3.

e VTepriHi (6a) cypeTTe kepceTinreHaen
OopHanacTbIpbIn, KambIp inrekTepiH (7)
HemMece KOMbINTKbILTapabl (8) eHrisiHi3.

e VIHrpeoveHTTepAi biobiCKa CaslbiHbI3.

e KongaHbiCKa Kapam, Xblngamablk
neHreniH (1 ... Typ60) Xbligamaplk,
peTTeriw (3) apkblibl TaHOAHbI3.
LLlawbipamac yLiH, epkaluaH ToMeH
neHrenni XblngamasikneH 6acrarn,
Xbl4aMabIFbIH BipTiHAEN KeTepiHi3.
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e KypbUIFbiH KOCY/OLLUIpY YLUiH KOoCcy/
eLlipy (2) TynMeciH 6acbiHbI3.

e KongaHbin 60/FaHHaH KeniH,
KYPbIUIFbIHbI 6LUipin, KambIp inreKTepiH
Hemece KOMbINTKbIWTapAab! (1) TynmeciH
6achbin, LWblFapbiHpI3.

HaTumxeci >xakcbl 6051y YLLiH:

— TopT Kynmanapbl >XaHe T.6. HOTUXECI
>Kakcbl 6051y YLiH 6apsiblK MHMpe-
OVeHTTepaiH TemnepaTypacsl 6ipaen
6onybl TMic. Man, xymblpTkanap
Hemece 6acka Taramgapgpl
TOHA3bITKbILUTaH KonAaHbIcKa AeniH
6ipas yakbIT OypbIH anbin KO KaXkeT.

— Erep kanmakTbl KenipLuityre geniH
>Kakcblan caskpiHaaTcaHpl3, Kpem
>Kakcbl Kenipngi.

— MbbKbinFaH kapTon Gipkenki 6onbin
MbDKbIYbI YLUIH KONnAaHbnaTbiH
6apiblK MHFPeoUEHTTEP bICTbIK 60Nybl
TuWic (kapTonTbl Nice cabICbIMEH MbDKY
KEpPEeK).

Kon-6neHpep cantamacbiH
Konpany (B)

Kon-6neHgep cantamacsl Xbl14am >XXoHe
oHan apanacTbipagbl. Coyc, kexe,
ManoHes, aneTanbik Hemece cabu
TaFamblH 83ipiey YLUiH KOAaHbIHbI3.

e VTepriHi (6a) cypeTTe kepceTinreHaen
opHanacTbIpbIn, KoNn-6neHaep
canTamachblH eHrisiHis. Kon-6neHgep
cantamacbliH (9) Tecikke KiprisreHge
canTamagarbl 6enrinepiH MoTopaarbl
6enrinepmeH KaTapnacTbIpbIHpI3.
Kon-6nenaepai carat Tini 6arbiTbiHAA
90° 6ypan, KinT eTKizin 6eKiTiHi3.
KypbnFbiHbI KOCYFa AeliH, KoJ-
6neHaep cantamachiH TiFiHEH biabiCKa
canbiHbI3. Kon-6neHaepni biabicka
canfaHga 2/3 6eniriHeH acbipMaHbI3.
LLlawblpamac yLwiH, spkallaH ToMeH
OeHrenni xxplngamablkneH 6acran,
>KblNgaMablFblH GipTiHOEN KeTepiHia.
Kon-6neHgep cantamachbiH
KongaHfFaHga Kocy-eLwlipy TYMMeCiH
6acbin, ycTan TypbIHbI3.

Erep TamakTbl Nicin »KaTkaH KasaHHbIH,
iwiHge Tikenen apanacTbipy KaXeTt
6onca, 651eHaep bICbIN KETNEC YLUIH,
KasaHgbl OTTaH TYCipin anbIiHbI3.
KypbUIFbIHbI OLWIPY YLUiH, canTamaHbl
bIAbICTaH anmac bypbIH, Kocy/eLwuipy
TYAMeCIH 6ocaTbin, KyaT Ke3iHeH
aXXbIpaTbIHbI3.
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e Kon-6neHgep cantamachbiH any yLiH,
cafarT TiniHe kapcbl 90° 6ypan, TapTbin
asnblHbI3.

MaHbi3gpl: ©nweriw bigbicTbl (10)
KOnN-611eHOEPMEH FaHa >XeHe LuafbiH
Merwepni TaFraMgapMeH FaHa
KOnAaHbIHbI3. KOMbINTKBILLNEH KONaaHyFa
6onmangbl.

Typafbiw cantamacbliH
konpaany (C)

Typafbill canTamachl eT, Cbip, LWenTep,
capbIMcak, cabi3, XaHFakTap, T.6. yLUiH
KongaHyFa apHanFaH.

e Typayfa geniH: ET, cbip, nuss,
cobisnepai (5-wi 6eTTeri KecTeHi
KapaHpl3) angpliH ana TypaHpls,
LenTepAiH cabafblH, XXaHFakTapablH
KabblIfbIH, €TTiH CYNeri MeH CiHipiH
asnbin TacTaHpl3.

TypakTaHabIpFbIl XY3iKTiH (11d)
blAbICKa BeKiTiNyiH KaparanaHbl3.
CakraHgpipy: 2Ky3giH, nnactuk kabblH
abannan anbiHbI3. 2Ky3i eTe eTKip!
JKoFapFbl XaFblHOaFbl MNacTUK
GeniriHeH FaHa yCTaHpl3.

JKy3ni TyparbIWTbIH blObICbIHbIH, OpTa-
CblHAAFbI ICTIKKE OpHanacTbIpbIHbI3,
TeMeH Kapan 6ackin, 6eKiTiHi3.
TypaFbILWTbIH blgpICbIHA TAMAKTbI
canblHbI3.

TypafbIWTbIH KaknasbiH (11a) canbin,
OYPbIC >XXabblNyblH KafaranaHbi3.
WTepriHi (6a) cypeTTe KepceTinreHaein
OopHanacTbIpbIN, TyPaFbILLTbIH,
KaKnafbIHbIH, iCTIMH KaknakTarbl
6enrinepai Mmotopgarbl 6enrinepiHe
KaTapnacTblpbIn eHrisiHi3. MoTop
GeniriH cafat Tini 6arbiTbiHaa 90°
Oypan, KinT eTKisin 6ekKiTiHi3.
LLawsipamac yLuiH, spKatlaH TemMeH
neHrenni XolngamaplkneH 6acrarn,
XKblngamablFbiH 6ipTiHOEN KOTEPIHI3.
TypafbIl canTtamacbiH KonjaHFaHaa
KOCy/eLwipy TYMMeCiH TeMeH Kapan
6acbIn KOMbIHbI3 )XoHe MOTop 6eiriH
KOJIbIHbI3OEH yCTan TypbiHbI3. KaTTbl
TaFampapgbl TyparaHaa (Mbicanbl,
KaTTbl CbIp), TYP6O XblaaMapbIFbIH
KOnaaHbIHbI3.

MicipinreH TaFampapabl TyparaHga
TypafblIlW biObICbliHA canyfa geniH
CybITbIM asbiHbI3.

TynmeciH 6achbin, KypbnFbiHbl OLUIPIHI3
>KoHe bernwekTemec BypbIH KyaT
KO3iHEH aXKblpaTbIHbI3.
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e MoTop 6eniriH any yLiH TypaFbIL
canTamachblH KOJbIHbI36eH ycTan
TypbIn, MOTOp 6eniriH carar TiniHe
kapcbl 90° 6ypan, keTepin LweLlin
asnbIHbI3.

e TypafbILl biAbICbIHAH TaFaMfbl anapga
>KY3iH anbin TacTaHpbI3.

MaHbi3gpbl: My3 kecekTepi xxaHe Kode
OoHOEPI CUSIKTbI KaTTbl TaFaMmaap YLUiH
navganaHb6aHpi3.

PeuenT mbicangapbl:

BaHunnuH >xeHe 6an KocbinFaH epik

(KyMak canmMachbl HeMece >KaFblH

peTiHge):

e Typafbiw bigbicbiHa (11) 300 r epik
>xoHe 300 r koto 6an casnbiHbI3.

e EH >oFapbl XblngamabikneH 10 cekyHa
anHangpblpbIHbI3

e 100 Mn cy KyMbIHbI3 (BaHWANH
KOCbUTFaH).

e 3 cekyHOTam Kanta anHanablpblHbI3.

KypbinfbiHbl Tasanay (D)

KypbInFbiHbI Ta3anayfa AeniH Kyat
KO3iHEeH aXblpaTbiHbI3.

e MoTop 6eniriH (4) AbIMKpIN LWybepekneH
FaHa cypTiHi3. CyFa maTbipyFa Hemece
VCTiHEH cy afbl3yFa 6onmangsbl.

e Kon-6nengep cantamacsl (9) meH
TyparbilWw KaknafbiH (11a) aFbin TypFaH
CYMEH FaHa XybIHpI3. CyFa
MaTblpMaHpbI3.

e Bbacka bernLueKTepiHiH 6aprblFbiH bIAbIC
>KyaTblH MallMHaMeH Xyyfa 6onagpl.

Bosybl 6ap TaFampgapabl KongaHFaHaa
(MbIcanbl, cabi3), KypbINFbIHbIH, MIACTMK
GenLeKTepiHiH Tyci oHaabl.

Byn 6enikTepiH Xyapaa ecimaik
MambIMEH CYPTIHi3.
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LLbiFapbisiFaH Xbibl

LLibiFapbiiFaH XbinbiH 6enriney yLid
OyiblM TakTallacbliHAaFbl 5-caHapbIK,
LbIFApYLUbl KOAbIH KapaHbI3. LLbirapyiubl
KOAbIHbIH, BipiHLLI CaHbl WbiFapFaH
XbIObIH COHFbl CaHbIH Binaipen,.
Keneci 2 caHaap LblFapbliFaH XblablH,
KYHTi30enik anTta caHblH 6ingipeai.

An coHfbl 2 caHpap 1992 xbinaaH
BGacTtan aBToMaTThl Typae ecenTenreH
BacbIn WweiFapy MepaimMiH 6inaipeai.

Mbicanbl: 30421 — Byiibim 2013
XbUIbIHbIH 4 anTacblHAA LbFapbIiFaH.

ERL

KonmeH apanacTblpfbiL,
MultiMix 3

HM 3100, HM 3105, HM 3135
Tun 4644

220-240 KepHey, 50-60 I,
500 Bart

PyMbiHVsiaa xacanFaH yLiH
[enoHrn BpayH Xaycxong, ITmoX
lepmanns 3aHabl eHAipyLUi:
[enoHrn BpayH Xaycxong, ITmoX
Kapn-Ynpux-LLUtpacce H

63263 Hoin-N3eHbypr

Keningi KbI3BMET kepceTy Mep3imiHae
HEMEeCE OfaH KeliH KbISBMET KepCceTy,
COHAan-ak akaynbikrapabl aHbiKTay
mMacenenepi 6oibiHLWAa Braun
KOMMaHUSACLIHbIH, TyTbIHYLUbINAPFa
KbI3BMET KOPCETY KbI3METIHE

8 800 200 5262 TenedoHbl apKblibl
xabapnachblHbI3.

Bynbimabl icke nanganaHy
HyCKaybifblHa CONKEC 63 MakcaTbiHAA
nanpanany kepek. ByMbIMHbIH, KbI3MET
Mep3iMi TYTbIHYLUbIFa CaTbliFaH KYHHEH
6acTan 2 Xbinapl Kypangpl.

VimnopTep:

«denoHrn» AAK, Peceir, 127055,
MockBa kanachl, CyLgsckasi KeLleci,
27/3-yn (27-yi4, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76
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AxkaynbiK wewy

Macene

Ce0e0i

LWewimi

Kon-mukcep
XYMBbIC iCTEMENL].

OneKTp KyaTbl XOK.

KypbInFbIHbIH, KyaT Ke3iHe KOCbbIM
TyPFaHbIH TEKCEPIH3.

Ynperi cakTaHabIpFblLl/aBTOMATThl
OLLIPY KYPbINFbICHIH TEKCEPIHI3.
>Korapbloarbl cebentep 6onmaca,
Braun KbI3MeT kepceTy OpTasibiFbiHa
xabapnachblHpl3.

Hemece TyparbiLL
canblHFaHaa, Kocy
TyMeci "kocbiny”

KyniHae Typmanapl.

Kon-mukcep ApanacTblpfbilLUTap ApanacTblpfFbilUTapabl AyPbIC ysFa
KOCblIFaHaa KaTe ysiFa eHrisinreH CablHbI3.

o0eTTeH ThIC LWybIN | (Ke3ekTe).

WwbiFapagbl.

Cantamachl Byn kanbinTbl Xafnam;

KypannblH, apHarbl

Kayincisaik pyHKUMACHI.

70
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Pycckui

Halla npoaykuma oTBevaeT cambim
BbICOKMM CTaHAapTam Kavectsa, PyHK-
LIMOHASIbHOCTU U fu3aiHa.

Hapeemcs, Bbl B NonHon Mepe byaete
ZL0BOJbHbI BALLMM HOBbLIM NpuobpeTe-
Huem — mukcepom Braun.

Mepep Ucnonb30BaHUEM INEKTPO-
npu6opa BHUMATENbLHO U MONTHOCTbLIO
NpOYTUTE AaHHYI UHCTPYKLHIO.

BHumaHue
° Hoxw o4eHb ocTpbie! Bo n3be-
XaHvie TpaeM, noxanyincra,
obpallanTech C HoOXamu ¢
0C006011 OCTOPOXHOCTLIO.
JaHHbIi npnbop npegHa3HayveH
VCKJTIOYNTESILHO AJ151 ObITOBOrO
MCMNONb30BaHNS 1 paccymMTaH Ha
nepepaboTky 06bLeMOB NPOAYKLUM B
MacLuTabax JoMaLlHero Xo3ancTea.
HeBo3MoXxHa 3amMeHa CoeVHUTENb-
Horo kabens. Mpu noBpexaeHUn
coeavHuUTenbHOro kabens npnéop
NnoaNexuT yTUIM3auun.
Bcerpa oTkntovarite npubop oT cetu
VN BbIKJIOYaNTE ero, ey OH
ocTaétcs 6e3 NMpUCMOTpPa, a TaKxXe
nepepn, c6opkom, pa3bopKon, YACTKON
NN XpaHEHNEM.
LeTam 3anpeLeHo urpatb ¢ Nprubo-
poM. 3anpeLleHa YncTka 1 yxon, 3a
npubopom aetTbMmu 6€3 NprUcMoTpa.
YCTPOCTBO MOXET MUCMOJIb30BaThCS
JIMLamMn ¢ orpaHnYeHHbIMU hranye-
CKUMW, CEHCOPHbIMW 1S YMCTBEHHbI-
MW CNOCOGHOCTAMY U IMLAMU, He
o6nagaroLLMy [OCTaTOYHBIM OMbITOM
1 3HAHUSIMU, NPY YCITOBUN, ECNN
1CMOsb30BaHVe OCYLLECTBISETCS NOA
Ha30POM U OHU MPOLLIV UHCTPYK-
Taxk No 6e3onacHoMy MoJsib30BaHUIO
YCTPOWCTBOM 1 OCO3HAKT MOTEHLU-
asibHble ONacHOCTH.
YCTpONCTBO He NpegHasHa4yeHo ons
MCMOJb30BaHNs AETbMU.
XpaHuTb NPUGOpP 1 COEAMHUTENBHBI
Kabenb B HeOOCTYMHOM ONs oeten
30He. Bbikntountb Nnpubop nepes,
BbINOSIHEHNEM COOPKM, AEMOHTaxa 1
YUCTKU, @ TaKKe OTCOEANHUTb OT
MNCTOYHUKA NUTAHUS.
CobnopainTe 0CTOPOXHOCTb, ECNN
3anMBaeTe ropsiyyo XNOKoCTb B
KYXOHHbIi KOMOarH nnv 6neHaep,
Tak Kak OHa MOXET BbIMJIECHYTbCS 13
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npubopa n3-3a HEOXMAAHHOr O Bbina-
puBaHuS.

e [letanu npubopa He npegHasHa4Y€eHb!
[0J19 NICNOJIb30BaHNS B MUKPOBOJTHO-
BbIX Meyax.

o JlepxuTe pyku, BOIOCbI, MEJKNe
OeTanu ofexabl, a Takke nonatku u
Opyryto nocyay nopanblue ot pabo-
TaloLLLEero BeH41Ka, 4Tobbl NpenoT-
BPaTUTb NX NOBpexaeHne. He npuka-
canTecb K paboTIOLLMM YacTbIM
npubopa.

OnucaHue npu6opa

1 KHonka BbICBO60XKAeHWA paboumnx
vacTen

2 Tllepeknioyatens pexxumos Bkn./
Beikn. (I = Bkn., 0 = Bbikn.)
KHonka Bbibopa CkOpPOCTHOrO
pexxuma
MoTopHaA yacTb
OTBepcTHe ANnA BEHYMKOB
OTBepcTMA AnA Hacaaku-6neHaepa,
Yyalumn-u3mMenbunTena

a Tonkatenb
Hacagkv anA samelumBaHmA Tecta
BeHunkn (ecnv BXOAUT B KOMMMEKT
nocTaBkM)

9 Hacagka-6bneHgep
10 MepHbI cTakaH
11 Yawa-uamenbuntens (ecnv BXoAUT
B KOMMJIEKT MOCTaBKM)

11a Kpblwka Yalm-uamenbumtens

11b Hox

11c Yawa

11d MNpoTrBOCKONb3sILLAs NOACTaBKa

w

o ~N® oo

OntumansHoe Bpems paboThl:
— C Hacaakow- 6reHaepoM 5 MUHYT
— C BEHUYMKOM 15 MUHYT

OuucTuTe BCe AeTanu nepepn ux
nepsbiM Ucnosnb3osaHuem. Cm. pasgen
«Ouncrka».

Kak nonb3oBatbcA
Mukcepom (A)

Hacapkv ana samelunBaHuA TecTa
NOAXOAAT ANA 3aMeLUMBaHUA [POXOKe-
BOro TecTa, TecTa ANA NacTbl, KOHAM-
TEePCKUX U3Lenuit, a TakxKe ANA CMeLLu-
BaHWA MACHOro ¢haplia. Micnonbaynte
BEHUYMK TOJIbKO B3OMBaHWA CIMBOK
(MMHMMYM 100 mn), AnyHoro 6ernka
(MUHMMYM 1 ARLO), NOPUCTbIX Cy6CTaHLMM
M FTOTOBbIX K YNOTPebneHnio AecepToB.
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e [TomecTuTe TonKaTesnb (6a) B yKasaHHyo
Ha PUCYHKEe MO3MLMIO U BCTaBbTe
KPIOKM Ana Tecta (7) unm BeH4nKku (8).

e [lomecTuTe KOMMOHEHTHI B YalLlly.

B 3aBrcumocTu ot 06nacTtu npuMeHeHus,

BblbepuTe ckopocTb (1 ... Typbo), noBo-

pauuBan perynaTop ckopocTtu (3). YTobbl

n3bexkaTb pacnnecknuBaHuA XXMAKOCTH,

HaYHWUTE C MUHUMANbHOW CKOPOCTU 1

noCTEeNeHHO yBenMuneanTe ee.

e BoikntounTe npmubop HaXkas KHOMKY
nepekntoyYeHn pexnumon Bkn./BbIKS.

e [Nocne ucnonb3osaHua Npubopa
Ha)KMUTe KHOMKY BbICBOOOXAEHUA
pabounx yactein (1), 4Tobbl CHATb
Hacafku AnA B3busaHuA TecTa /
BEHYMK.

OnA LOCTMXXEHUA naeansHoro
pesynbTara:

OnA nonyyeHus onTUMaSIbHBIX Pe3yJSib-
TaToB MPW NPUrOTOBIEHUU TecTa, Bce
KOMIMOHEHTbI JOSKHbI UMETb OAMHAKOBYIO
Temnepatypy. Macro, aiua u apyrve
KOMMOHEHTbI CrielyeT BbIHYTb 3apaHee 13
xonoaunbHuka. benku xe HaoboporT,
HY>KHO NpeABapuUTeNbHO OXNTaauTb

nepef B36usaHuem. 1A NpUroToBNEHUIO
rnope Bce KOMMOHEHTbI HAMPOTUB JOJIK-
Hbl OCTaBaTHCA FOPAYUMM.

Kak nonb3oBaTbcA HacagKoM-
6neHpgepom (B)

Hacapnka-6neHgep nerko u 6eicTpo cme-
LUMBaET COYChbl, Cynbl, MaoOHE3, ANETH-
Yeckoe M OeTcKoe NuTaHue.

e [TlomecTuTe TONIKaTenb (6a) B
YKa3aHHYI0 Ha PUCYHKE MO3ULIMIO U
BCTaBbTe HacaAKy-6neHaep. BctaBbTe
Hacapaky-6neHgep (9) B otBepcTune
Taknum o6pasom, YTobbl MapknMpoBka
Ha Hel coBnagana ¢ MapKMpOBKOM Ha
6510Ke aBuraTens. 3atem noBepHUTe
py4Hou 6neHgep Ha 90° no Yyacosom
cTpenke, 4Tobbl OH 3admKCUpoBarncA.
MorpyxaWTe HacaaKky-6neHaep B yaily
He 6onee yem Ha 2/3.

Bo n3bexaHune pasbpbiarmBaHua Bcerna
HaYMHaMTe Ha HU3KOM CKOPOCTH, a
3aTem MoCcTeneHHo yBenmunBanTe ee

B npotiecce paboTbl.

Haxxmute 1 aepxxute nepekniovatens
pexwumos Bkn./Beikn (2) Bo Bpems
paboTbl.

Mpn cmelumBaHMM HENOCPEACTBEHHO B
KacTplone B npoLiecce Bapku cHavana
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ybepuTe KacTpronio € NAUThI, YTOObI
3aWmnTUTL 6NeHAep OT neperpesa.

e [locne oKoHYaHuA paboTbl, cHavana
OTNYCTUTE MepeksioYaTenb PEXXMMOB
Bkn./Bblkn (2), TONbKO NOTOM BbIHM-
ManTe U3 eMKOCTH.

® YT106bI CHATL Hacaaky-6neHaep
roBepH1TE ee Ha 90 rpaaycoB NPoTUB
yacoBou CTpenKkn 1 NOTAHUTE BBEPX.

BarkHO: MepHbIi CTakaH MOXXHO UCMOJb-
30BaTb Npun 06paboTke He6OMbLLNX
KOnM4yecTB NpoAyKToB. He ncnonesyite
MEpHbI CTakaH npu paboTe ¢ BEHYMKOM.

Kak nonb3oBaTbcA 4alueu-
uamenbyutTenem (C)

Yawa namenbnunTens No3sonaeT
M3MeNbYUTb MACO, CbIp, JTYK, 3e/1eHb,
MOPKOBb, OPEXM U TA.

e [lepen namenbyeHnem npenBapu-
TeNbHO HapeXKbTe MACO, Cbip, YK Ha
Kycouku (Tabnuua Ha cTp. 5) ynanute
TONCTblE CTE6MMN 3eNeHn, OUNUCTUTE
Opexu OT CKOpAymbl U yAanUTe KOCTU U1
XPALLM M3 MAca.

Y6enurech, B HANMYMM NPOTUBOCKOIb-
3Awen nofctasku (11d) Ha vale
U3MeNbYnTENA.

CHMMUTE NNacTUKOBbIE YEXO0S C HOXa
(11b). ByabTe OCTOPOXHbI: HOX O4€Hb
ocTpbli! Bceraa nepxuTe ero 3a Bepx-
HIOIO NSIACTUHOBYIO YacTb.

[MomecTnTe HOX Ha Aep)xaTesb B LieH-
Tpe Hacagku U HaXXMuTe Ao yrnopa.
[MomecTnTe NPOAYKTLI ANA N3Meb-
YeHuA B vaLly.

Hakpo#nTe KpbILLKON Yally U3Menbyu-
Tenb (11a) n ybeamrech, 4TO OHa
NNoTHO npuneraert.

MomecTtuTe TONKaTens (6a) B ykasaH-
HYIO Ha PUCYHKE NO3ULMIO U BCTaBbTE B
Hero LUTUMT KPbILLKU U3MENbUYUTENA
TakMm o6pasom, 4Tobbl MapknpoBka
Ha KpblLLKe U3MeNbynTena coBnagana
C MapKupoBKOM Ha 6110Kke ABuraTens.
3aTtem noeepHUTe 6nOK ABUraTens Ha
90° no YacoBoW CTpPesKe, YToObI
3agmMKcMpoBaThb ero.

Bcerpa HaunHamnTe Ha HU3KOM CKOPOCTY,
a 3aTeM NOCTeNeHHOo yBenMuMBanTe ee
B npouecce paboTebl.

Haxxmute 1 gepxxute nepeknovatens
pexwumoB Bkn./Bbikn (2) Bo Bpemsa
paboTbl.

Mpu paboTe c 6onee NAOTHbIMK
npoaykTamu (Hanp. TBepAbli Cbip)
ncnonb3ynTe Typbo-pexxmm.

25.11.14 14:17



e [py NPUroTOBNEHUN FOPAYNX NMPOLYK-
TOB, AaWTe UM OCThbITb Nepes U3Mernb-
YeHWeM B yalle.

Mocne okoH4aHWA paboThbl, cHavyana
OTMyCTUTE NepeksoYaTeslb PEXXUMOB
Bkn./BbIkn (2), TONbKO NOTOM CHU-
ManTe MOTOPHYIO YacTb.

YT106bI CHATE MOTOPHYIO YacTb C Yallu-
n3mesnbunTenAa nosepHUTe ee Ha 90 rpa-
[lyCOB NMPOTWB YaCOBOW CTPENKM U MOT-
AHUTE BBEPX.

CHa4ana CHMMUTE HOX, a MOTOM
n3BneKavTe 3MesibYeHHbIe NPOAYKTbI.

BaxHo: He n3yenbyanTe B Yalle Kyouku
nbAa UM YpesBblYaiHO TBepAble
NPOAYKTbI, HANp. MyCcKaTHbLIN Opex Unu
KOhenHbIe 3epHa.

Mpumep peuenTta:

YepHOCNMB C BaHUIbIO 1 MEOOM

(HaumHKa nnu cnpepn oast 6JMHYMKOB):

e [TlomecTuTe B Yally-U3MenbYnTeNb
300 r yepHocnmea 1 300 r KpemoBoro
Mena.

e /IamenbyanTte B TeyeHne 10 cekyHn Ha
MakCVMaJslbHOWM CKOPOCTN.

e [1o6aBbTe 100 mn BOAp!
(NpvinpaBneHHON BaHUIIbLIO).

e [poponxante n3aMenbyaTb B Te4eHne
ewle 3 cekyHa

OuucTtka npubopa (D)

Bcerga oTkntovanTe npubop nepen
OYMCTKOM.

e [1nA ouncTku 6noka asuratens (4)
paspeLuaeTcA UCNonb30BaTh UCKIMIOYK-
TeNbHO BNaXXHyto TKaHb. He norpy-
)KanTe ero B BOAY M He AepXuTe nog,
NPOTOYHON BOJOWN.

e QuuwanTe Hacaaky-6neHgep (9) u
KpbILLKY n3amenbumtena (11a) ncknio-
YUTENbHO MOA NPOTOYHOW BOAOW.

He norpyxawTe vx B BOAY.

® Bce ocTanbHble fgeTtany npurogHsl AnA

MOWKM B MOCYAOMOEYHON MaLLMUHE.

[Mpu paboTe ¢ NpogyKTamu, UMeLLMIN
HaCbILLEHHbIV LBET (HanpuyMep, MOPKOBb),
njacTMaccoBble OETaNN MOTYT OKpa-
cutbes. MNepen, ouMcTKoN NpoTpUTe
Takue OeTanu pacTUTeNbHbIM MacoM.

Bo3moxHble mogudgurkauum 6e3
npenBapuTENbHOrO yBEAOMIIEHUS.
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AdaTta usarotoBneHus

Y1006b! y3HaTb AaTy BbINyCKa,
NOCMOTPUTE Ha NATU3HAYHBIN KOZ,
npoaykTa (Bo3ne Tabnmykm ¢
o6o3HaveHnem cepun). MNMepBas undpa
0603HavaeT nocneaHo udpy roga
n3rotosneHuns. [ige cneayowme umndpbl
— 9TO KaneHgapHas Hepens.

A nocnepHvie [iBe yka3biBalOT U3aHNe
(aBTOMATN4ECKN MNOACHUTHLIBAETCH C
1992 ropa).

Mpumep: 30421 — n3penue 6bI10
BbinywieHo B 2013 roay

(B 4 Hepeno).

ERL

Mukcep,

MultiMix 3

HM 3100, HM 3105, HM 3135
Tnn 4644

220-240 Bonbr, 50-60 lepu,
500 Batt

CaoenaHo B PymMblHUM ans
[e’JloHrn BpayH Xaycxong MeX
FepmaHuns

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

Mo Bonpocam BbINOAHEHNSE
rapaHTUIAHOIo UK NocnerapaHTUNHOro
o6CnyxXMBaHWs, a Takxe B ciyqae
BO3HUWKHOBEHMSA NpobniemM npu
NCNONb30BaHUN NPOAYKLMM, NPocbha
CBA3bIBaTLCS C VIHHOPMALIMOHHOM
Cnyx6oi Cepsurca BRAUN no tenedoHy
8800 200 5262.

M3pnenne ncnonb3oBark Mo Ha3HaYeHUIo
B COOTBETCTBUU

C PyKOBOACTBOM M0 aKkcnnyataummn. Cpok
cnyx0bl U30envs cocTaBnseT 2 roaa ¢
[arbl Npoaaxu notpeburernio.

MiMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 3a
npeTeH3nn noTpebutenei:

000 «[enoHru», Poccus,

127055, Mockea, yn. Cywesckas, . 27,
cTp. 3.

Ten. +7 (495) 781-26-76
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YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

Mpo6nema

MpuyvHa

PeweHue

Py4HOM Mukcep He
paboTaeT.

HeTt nogayn nutaHus.

MpoBepbTe, NOAKIOYEH N
npuoop K CETU NMUTAHUS.
lMpokoHTponnpyiTe
LOMaLLHNe 31eKTpryeckme
npenoxpaHnuTenn n
aBTOMAaThl 3aLUUTHI.

Ecnu BCce
BblLLIENEPEYMCIIEHHOE B
nopsigke, obpaTuteck B
CEepPBUCHbIN LLEeHTP Braun.

PyyHon mukcep pabotaet
CJINLLKOM LUYMHO.

BeHurkun BCTaBneHbl B
HEeBEpHble rHe3aa
(nepenyTaHbl).

BcTaBbTe BEHYMKN B
Hagnexalue rHesga.

Mpwn ycTaHOBREHHON
Hacagke nnm
nameneiuTene
nepeknoyarenb He
dukcupyeTcs B NO3NLMn

OTO HOpMasibHOEe
ABneHne, o0ycnoBaeHHoe
npegHamepeHHom
dbyHKUMen obecnevyeHuns
6e3onacHocTu npmbopa.
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YKpaiHCcbKa

Hawa npoaykuina po3pobneHa y Bigno-
BiJHOCTi O BUMOI HaMBULLMX CTaHAap-
TiB AKOCTI, PYHKLIOHANBHUX MOXIMBOC-
Ten Ta Au3anHy.

Mwu cnogiBaemocs, Lo BKU byaeTe ayxe
3a/10BOJIEHUMM BALLMM HOBUM MpUC-
Tpoem Braun.

Mepep TUM, AK KOPUCTYBaTHUCA NPHUC-
TPOEM, NPOCHUMO YBaXKHO NPOYUTATH
iHCTpYyKUito 3 ekcnnyaTauii.

3acTepeXxeHHA

° JNesza gyxe roctpi! LLLo6 yHuK-
HYTW NOpaHeHb, byab nacka,

BUKOPUCTOBYITE 1€3a 3 0CO-
611MBOO 0BEPEXHICTIO.

e Llei npucTpii po3pobieHo nuLle gns
nobyTOBOro BUKOPUCTAHHSA Ta Ans
0B6pobKu.

° MepeXHuii LUHYP 3aMiHi He nignarae.
AKLLO MEPEXHUI LLIHYP MNOLUKOOXKEHWIA,
npunag HeobxiaHO 34aTy Ha yTuniza-
Lito.

* 3aBXxau BMMMKanTe abo Big'egHynTe
npwnag, Big Mepexi nepen MOHTaXXeMm,
OEMOHTaXKEeM, YNLLEHHsIM, 36epiraH-
HAM abo SKLLO 3anuLiaeTe horo 6e3
Harnsgy.

e JliTAmM 32a60POHEHO 6GaBUTUCH 3 AaHUM
npunagom. YuieHHs i o6cnyrosy-
BaHHS HE MOBMWHHI 34iNCHIOBATMUCS
nitbMn 6e3 Harnsay.

® [lpuUCTpIin 4O3BONSETLCSH BUKOPUCTO-

ByBaT/ 0cobam 3 06MeXKEeHMU

DISUYHUMMN I CEHCOPHUMWN MOXKJIN-

BOCTSIMM 41 PO3YMOBUMU 3Ai6HOCTS-

M1 abo ocobawm, Lo He MatTb

[OCTaTHbOro AOCBiAY Ta 3HaHb, SIKLLO

BOHW nepebyBatoTb nifg, Harns[om abo

OTpUManu iHCTPYKLIi LLIOJO BUKOPU-

CTaHHS Npunagy n yCBigoMIIOTb

Heb6es3rneKy, L0 MOXe BUHUKHYTU

Yyepes HemnpasuibHY eKcryaTaLito.

[MpucTpin 3a60POHEHO BUKOPUCTOBY-

BaTW OiTaMm.

TpumanTe npunag, ta noro LWHyp B

HEeAOCTYNHOMY AN15 OiTEN MiCL.

Mepen 360pkoto, Po360pkoo abo

YULLEHHAM BUMUKaNTE npunag, i

BiJ €QHYNTE NOro Big axepena

KUBJEHHS.

BynbTe 06epexHi, kKonu rapsdy

pionHy HanMBaloTb y KOMOaH yn

6neHaep: nig TMCKOM napu Moxe

BiAOYTMCb PanTOBUIA BUKNA, BOAMW.
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e [leTani NPUCTPOIO He NpU3HaYeHi 41
BUKOPUCTAHHS Y MiKPOXBUIbOBUX
nivkax.

e L1106 yHVUKHYTV TpaBMyBaHHS Mig, yac
poboTu, TPUMaTe PyKn, BOJIOCCH,
OJsr, a TaKOX IONaTky Ta iHLWe nNpu-
nagas nogani Big, BiHYMKIB | rakiB ans
TicTa. He Topkantecs pyxoMmmx
YaCTWH Mg Yac poboTun.

Onuc

KHomMka ckuaaHHA
[Mepemukay yBiMKHEHO/BUMKHEHO
(I = yBiMKHEHO, O = BUMKHEHO)
Mepemunkay LWBMAKOCTEN
Bnok asuryHa
OTBOpM ANA BIHYMKIB / rakie AnA Ticta
OTBip ANA Hacafku: py4HOro
6neHpepa / nogpibHioBava

a Ob6knaaunHka
[aku ana Ticta
BiHunku
Hacapka pyyHoro 6neHgepa (y pasi
noctayaHHA)

10 Yawa

11 Hacagka-nogpibHioBau (y pasi

rnocTavaHHs)
11a Kpuwwka ana nogpibHoBava
(3 peoykTopom)

11b Hix

11c €mHicTb AnA noapibHeHHA

11d Kinbue ons 3anobiraHHs KOB3aHHO

oo w n =

© oo~

MakcrmanbH1i Yac poboTH MPUCTPOIO:
3 rakamu anAa Ticta — 5 XBunuH
3 BiHYMKaMu — 15 xBUNKH

Mepea nepwMmMm BUKOPUCTaAHHAM, Oyab
nacka, o4nCTiTb BCi geTani — auBiTbCS
po3ain «YuweHHs».

BukopHucTaHHA py4YHOro
mikcepa (A)

[akun AnA Ticta ineanbHO NiAXoAATb
ANA 3amiLlyBaHHA ApiKA>KOBOro

TicTa, TicTa ANA MakapoHHUX BMUPOGiIB,
KOHAWUTEPCbKMX BUPOGIB, a TakoxX

ANA NpUroTyBaHHA dapLuy 3 rpybo
noapibHeHoro m’Aca. BukopuctosyiiTe
BIHUMKM ANA NPUroTyBaHHA CymilLen AnA
TOpTIiB, BICKBITIB i KAPTONNAHOrO Niope,
a TakoX AnA 36vBaHHA BEPLLUKIB (He
MeHLue 100 Mn BepLUKIB), AEYHMX BinkiB
(He meHLLe 1 AeyHoro 6inka) Ta BepLu-
KOBOMOAIOHWX iHrpeaieHTiB.
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e [MocyHbTe 3acniHky (6a), AK Nnoka3aHo
Ha MartoHKy, Ta BCTaHOBITb HOXi ANnA
TicTa (7) abo BiHUYMKM (8).

[MomicTiTb iHFpedieHTn B yaLly.
O6epiTb LWBUAKICTb, 3a1eXHO Bif
3acTocyBaHHs, (Big 1 Ao «Turbo»),
noeepTaloym nepemMmkKay LWBUAKOCTI
(3). AnA YHUKHEHHA PO36PU3KYBaHHA,
3aBXAK nounHavte poboTy Ha mManin
LLIBUAKOCTI, @ MOTiM MOBINbHO 36iMbLUyiTe
LIBUAKICTb Nif Yac poboTu.

[nA yBIMKHEHHA/BUMKHEHHA NPUCTPOIO
HaTUcKanTe nepemukay yBiMKHEHO/
BMMKHEHO.

[icnA BUKOPUCTaHHA, BUTATHITL LUTEMN-
cenb NPUCTPOIO 3 PO3ETKM i 3HIMITb
rakv anAa ticta abo BiHYMKK, HATUCHY-
BLUM KHOMKY CKMAaHHaA (1).

LLlo6 nocArTv Havkpallmx pesynbTaTis:

— [nA ogep>aHHA HanKpaLLnx pesynb-
TaTiB NpY NPUroTyBaHHI cymillen ana
TOPTIB, TOLO, BCi iHTpeAieHTH NOBUHHI
MaTu ofHakoBy TemnepaTypy. Macno,
ANLA, TOLLO, CNiJl BUMHATHK 3 XOnoausb-
HMKa 3a AeAKUI Yac A0 BUKOPUCTaHHA.

— 36uTi BEPLLKM MaTUMyTb BifnbLUnIA
o06’em, AKLLO nepef 36MBaHHAM iX
nobpe oxonoguTu.

— KapTtonnaHe niope matume 6inbLu
BEPLUKOBOMNOAiIGHY KOHCUCTEHLLIO,
AKLLO BCi BUKOPUCTOBYBAHI iHFpedieHTn
6yAyTb MakcUmarnbsHO rapaymmm
(Hanpvknag, LWoMHO 3BapeHa KapTo-
nneA).

BukopucTaHHA HacagKu
py4Horo 6neHpepa (B)

Hacapka pyyHoro 6neHgepa noapibHioe i
3MilLye WBMAKO i Nerko. Kopuctymreca
Lieto HacaAKoo ANA NPUroTyBaHHA
COoyciB, MaioHe3y, AIETUYHNUX Ta AUTAYNX
cTpas.

e [MocyHbTe 3acniHky (6a), AK Noka3aHo
Ha MarntoHKy, Ta BCTaBTe HacafKy AnA
pyuHoro 6neHpepa. BctasTe Hacanaky
AnA pyyHoro 6neHaepa (9) B oTBip
Tak1m YMHOM, 06 MapKyBaHHA Ha Hin
36iranocA 3 mapKyBaHHAM Ha feTani
asuryHa. lNoTim noBepTanTe py4Hui
6neHfep 3a roAMHHUKOBOIO CTPINKOD
Ha 90°, 4OKM He MoYyETe KnaLaHHs.
Mepepn TMM, AK YBIMKHYTU NPUCTPIN,
ycTaBTe Hacaaky py4Horo 6neHgepa
BEPTUKANBLHO B MOCYAMHY. PyyHuin
6neHaep He MOXXHa 3aHyptoBaTy 6inbLu
AIK Ha 2/3 JOBXMWHK Bany.
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e 11106 YHUKHYTN PO36PU3KYBaHHA, 3aBXAN
noynMHamTe 3 HaMHWXKYOT LUBUAKOCTI, a
noTiM NocTynoBso 36inbLuynTe ii Nig vac
poboTu.

HaTucHiTb | TpmanTe nepemmkay
YBIMKHEHO/BUMKHEHO BECb Yac, NOKK
BM MpaLloeTe BaLLOO HAcaAKoo pyy-
Horo 6neHaepa.

Y pasi BukopucTaHHA 6neHaepa
6e3nocepeHbO B KacTpyni nig yac
NpUroTyBaHHA CTPaBK, CNepLUy 3HIMITb
ii 3 nanbHWKa, Wob py4Huin bneHaep He
neperpiscs.

[na Toro, wob BUMKHYTHU NPUCTPIN,
BiANYCTITb MepemMmnKay yBiMKHeHo/
BMMKHEHO Nepej TUM, AK BUAHATK Ban
3 MOCYAMHK, NOTIM BUTArHITb LUTENCENb
NPUCTPOIO 3 PO3ETKM.

[na Toro, wob 3HATK HacafKy py4HOro
6neHaepa, NoBepHiTh ii Ha 90° NpoTu
rOAWHHUKOBOT CTPINKK | BUTATHITB i

3 NPUCTPOIO.

Baxxnuea iHhopmauia: Yatwy (10) moxHa
BMKOPUCTOBYBATM N1LLE 3 HACAAKOIO
py4Horo 6neHaepa anA o6pobku Hese-
NMKKX KinbkocTern npoaykTiB. li He cnig
BMKOPUCTOBYBATH 3 BiHUMKAMM.

BuKopucTaHHA HacagKHu-
noppi6HioBaya (C)

Hacapka-nogpibHioBay ifeansHO
niaxoauTb AnA nofpibHeHHA M'Aca,
cupy, Lmnbyni, 3eneHi, YaCHWKY, MOPKBM,
BOJTOCbKMX, NICOBMX ropixis, apaxicy,
TOLLO.

e [Nepen noapibHeHHAM: MopixxTe M’ACO,
cup, unbynio, YaCcHWK, MOPKBY (AMB.
Tabnuuto Ha CTopiHui 5), BuaaniTsb
ctebna Bif 3efeHi, 3HIMITb LWKapanyny
3 ropixie Ta BUAANITb KICTKK, CyXOXMIl-
nA Ta XpAwi 3 m’Aca.

[MNepekoHanTecs, WO Kinble ans
3anobiraHHsa koB3aHHo (11d) 3aBxaun
NpVIKpinieHe 0o Yalli nofgpibHoBaya.
YBara: O6epeHO 3HiMiTb NiacTUKOBY
HakpuBKy 3 Hoxa (11b). Hix gyxe
rocTpun! 3aBxav TpumawTe horo 3a
BEPXHIO MNaCTUKOBY YaCTUHY.
MomicTiTb BTYNKY HOXa Ha LIEHTpasbHWI
LUTUP EMHOCTI NA NOAPIGHEHHA | HATUCHITb
BHM3, MOKM BiH HE 3aMKHETbCA.
3anoBHITb EMHICTb AA NOAPIOHEHHA
Keto.

Hakpuite emHicTb AnA NoapibHeHHA
KpuLKoto (11a) i BNEBHITLCA B TOMY,
LLIO BOHa BCTAHOBIIEHA HANEXHUM
YUHOM.
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e PoamicTiTb WITOBXaY (6a), AK NoKa3aHo
Ha MarntoHKy, Ta BCTaBTe LUMNUIbKY
KPUWLLKM NOApibHIOBaYa B HBOrO Takum
UYMHOM, LLLO6 MapKyBaHHA Ha KpULLILL
noApibHioBaya 36irannca 3 mapkysaH-
HAM Ha geTani gsuryHa. lMoTim nosep-
TanTe py4Hun 6neHaep 3a roanHHUKO-
BOIO CTPIinkoto Ha 90°, [OKK He novyeTe
KnauaHHA.

3aBxau noYnHamTe 3 HanHWKYOT
LUIBUAKOCTI, & MOTiM NOCTYNnoBoO 36inb-
wynTe ii nig yac poboTw.

TpumaviTe HATUCHYTUM NepemmKaY
YBIMKHEHO/BUMKHEHO BECb Yac,

NMOKKW BM NpautoeTe 3 HacaaKoto-
noApibHIOBaYeEM i 3aBXAN TPUManTe
6nok aBuryHa y csoiv pyui. Ana
noApibHeHHA TBepAWX NPOAYKTIB
(Hanpuknag, TBEPAOro cupy), BUKOPU-
CTOBYMTE LWUBUAKICTb «TypbO».

Y pasi nogpibHeHHA 3BapeHnX nNpo-
OYKTiB, nepes TUM fIK MOMICTUTH iX Y
EMHICTb ANA noApibHEeHHA, cnoYaTky
3anuLWLiThb iX Ha gekinbka XBUNUH AnA
OXONOAKEHHS.

BWMKHITb NpUCTpiW, BiANYCTUBLLK
nepemvkad. lNepea TMm, AK noyatn
po36upaTtu NPUCTPIK, BUUMITb LUTEM-
cenb 3 PO3eTKU.

InAa Toro, wob 3HATK 610K ABUryHa,
TpumManTe Hacaaky-noapibHioBay
O[HIEI0 PYKOIO, MOBEPHITb 610K
AsuryHa Ha 90° npoTu roAMHHUKOBOI
CTPINKW | BATATHITb MOro 3 Hacakw.
Mepen TMM AK BUMHATKU 06pO6NEHyY Xy
3 EMHOCTI AN1A NoApibHEHHA, 3HIMITb
BTYIKY HOXa.

Baxnuea iHdopmauia: He noapibHioviTe
AyXxe TBepAi MPOAYKTH, Taki AK KyOuKu
nboAy, MyCKaTHUI ropix, kaBosi 606u
abo kpynu.

Mpuknag peuenTa:

BaHinbHO-MenoBuin YopHOCIVB

(HaumHKa gnst MAnHLB abo nacTta ans

6yTepbpogais):

e [loknapgite 300 r yopHocnusy Ta 300 r
Mefly Yy 3MillyBasibHy Yatlly.

e [lepeMmillyinTe Ha MakCUManbHin
wBugkocTi npoTtsarom 10 cekyHA.

e [lopante 100 mn Bogw (3i cMakom
BaHini).

e 3miynTe Wwe 3 cekyHau.
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YuweHHA npucTpoto (D)

Mepepn uvLEeHHAM 3aBXAM BUUMANTe
LUTencenb NPUCTPOIO 3 PO3ETKM.

e [letanb ABuryHa (4) MOXXHa oumLLaTH
nULLIe BOMNOrot TKaHWHo. He 3aHy-
ptorTe ii B BOAY Ta He yTpumynTe ii nig
CTPYMeHeM BOAM.

e Hacagky ansa pyyHoro 6neHgepa (9) ta
KpYLLKY noApibHioBayva (11a) moxHa
oYMLLATK Nif CTPYMEHEM BOAM.

He 3aHyptonTe ix y Bogy.

® PellTy YaCTUH MOXXHa OuMLLaTH B

NOCYAOMUMHIN MaLUWHi

Mpu poboTi 3 NpoayKTamMu 3 BEJNIMKUM
BMiCTOM hapbHMKIB (Hanpuknaz, MOpKBa)
NNacTUKOBI geTani MoXyTb BTpaTuTH
konip. MNpoTpiTb iX POCAMHHOO onieto
nepes, OUULLLEHHAM.

3aranbHi ymoBH 36epiraHHA

Burpobu cipmm Braun pekomeHzoBaHoO
36epiratv y XXUTNIOBOMY MPUMILLIEHHI 3a
YMOB KiMHaTHOT TemnepaTtypu Ta Hop-
MarbHOI BOJIOroCTi.

Y BUpi6 MoXXyTb 6yTH BHECEHi 3MiHKN 6e3
nonepeaHLOro NoBiJOMIIEHHSA.

O6nanHaHHS BignoBigae BuMoram
TexHiYHOro perniaMmeHTy 0OMEXeHHs
BUKOPUCTAHHS AEAKNX HeEOEe3NneuHnx
PEYOBUH B €TEKTPUYHOMY Ta ENIEKTPOH-
HOMY 06naHaHi.

¥

001

[apsiya niHis 0 800 503-507 (o3BiHKM 3i
cTauioHapHuX TenedoHiB 6€3KOLLITOBHI).
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Country of origin: Romania

Year of manufacture

To determine the year of manufacture,
refer to the 5-digit production code
located near the type plate. The first
digit of the production code refers to
the last digit of the year of
manufacture. The next 2 digits refer to
the calendar week in the year of
manufacture. And the last 2 digits
show the print date automatically
calculated since 1992.

Example : 30421 - The product was
manufactured in week 4 of 2013.
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